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Ã  la carte gril - Emil Dortmund

AUSTRALIEN (. Dieses Black Angus Premium Rindfleisch ... den grÃ¼nen Wiesen und Deichen im Nationalpark grasen. Nicht etwa das Stall-Umfeld, sondern die. 
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A C R A TE L À



)



Cappuccino vom Sellerie



Curry-Erdnuss Geflügelpraline | Wurzelgemüse | Apfelschaum



7,90€



) )



(



VORSPEISEN



Tatar vom Rinderfilet „Klassisch“ Zwiebelbrot | wilde Kräuter



15,90€



FLEISCHHAUPTGANG grüner Spargel | Süßkartoffel | Trüffeljus



27,90€



Involtini vom regionalen Kikok Hähnchen



getrocknete Tomate | sautiertes Rapa Gemüse | Safranrisotto



22,50€



)



Angeräucherte Fjordforelle



11,90€ Fröndenberger Frischkäse



10,50€ Shabu Shabu vom Warmoll Premium Wagyu Hüftfilet (AUS) Spezielle japanische Garmethode durch heiße Brühe. Das Fleisch stammt vom Wagyu Experten David Warmoll, seines Zeichens Vorreiter für die Zucht japanischer Rinder außerhalb Japans.



(



16,50€



)



FISCHHAUPTGANG



(



Zart gegartes Kabeljaufilet



Oliven-Krokantkruste | Lauch | Apfel | Süßkartoffel



24,50€



4 KIDS



(



Hähnchen-Nuggets



Wildkräutersalat oder Rapunzel (feiner Feldsalat)



8,90€



Alle Grundsalate werden gereicht mit: Croutons | Rohkost | Früchten | gerösteten Kernen & Nüssen



DRESSINGS



inkl. Steak House Fries & Beilagensalat 100% Bio-Rindfleisch (220g) aus Österreich| Schmorzwiebeln Bacon | Tomate | Gurke | Cheddar Kopfsalat | BBQ-Sauce | Spiegelei



)



Ponzu Sud | Reisnudeln | Shiitake



)



(



BURGER



„Emil´s BBQ Burger“



Belugalinsensalat | zweierlei Senf | Granatapfel



)



(



Zart geschmorte Ochsenbacken



eingelegtes Gemüse | Rapunzelsalat | Kräutermousse



18,90€ SALATE



(



SUPPE



(



buntes Gemüse | Steak House Fries



)



8,50€



DESSERT



(



Terrine von der Zartbitter-Schokolade Flugmango | Limettensorbet



8,50€



Trüffel-Balsamicodressing oder Joghurt-Limettendressing



Mandarine | Karamell | geeiste Honig-Milchperlen



SALAT-TOPPINGS



Lasagne vom würzigen Tallegio Käse



)



(



Rinderfiletspitzen



9,90€



Gegrillte Riesengarnelen



8,90€



Gegrillter Pulpo



9,90€



Über Zusatz- und Inhaltsstoffe informieren wir gerne. Fragen Sie den Service auch gerne nach unserer Allergen-Karte.



Topfenmousse



7,50€



Zitronengras | Mandel | eingelegter Apfel



9,50€



Sprechen Sie uns für einen kostenfreien WLAN Internetzugang an.



& M L E L I E R R G )



DRY AGED



(



Dry Aged Cuts vom Pommerschen Färsenrücken



Das Pommersche Rind – die alte, traditionelle Rinderrasse der „Schwarzbunten“ – war bereits im 16. Jahrhundert in Pommern beheimatet. Das Fleisch wird ca. 5 Wochen als kompletter Rücken trockengereift. Der Saft des Fleisches wird durch die angetrocknete Außenschicht, die vor der Zubereitung entfernt wird, im Gewebe gehalten. Resultat: eine geschmacklich einzigartige Fleischqualität.



Filet, T-Bone, Porterhouse und weitere Cuts



Preis auf Nachfrage



)



AUSTRALIEN



)



EUROPA



(



Zarte Kalbskrone vom Italienischem MilchkalbA2



Bei diesem Premium Kalbfleisch aus Italien handelt es sich um eine besonders helle Ware, die in Zartheit und Geschmack ihresgleichen sucht.



ca. 320g



28,50€ Schulterstück vom 100% Vollblut Ibérico



Vom 100% reinrassigen Pata Negra Ibérico Schwein, seit Generationen in Freilandhaltung auf privatem Land inmitten großer Eichelwälder gezüchtet. Das Fleisch aus dem Nackenkern, saftig und intensivrot, erinnert sehr an Rindfleisch mit starker Marmorierung. Das in Spanien genannte Presa ist der IN-Cut der spanischen Avantgardeköche.



ca. 250g



29,50€ Zart gegrilltes Maishähnchen Supreme



Die Tiere werden auf kleinen Bauernhöfen in Frankreich gehalten und verfügen Dank ihrer Freilandhaltung und täglicher Bewegung über äußerst mageres Fleisch.



(



200g-230g



18,00€ Irisches New York Strip (Roastbeef)B1



Dieses Black Angus Premium Rindfleisch hat bereits mehrfach bei den Red Meat Innovation Awards gewonnen und wird regelmäßig mit dem MSA-Gütesiegel für seine hervorragende Zartheit, Saftigkeit und den vollen Geschmack ausgezeichnet. Dieser Geschmack basiert auf natürlicher Weidehaltung und kontrollierter Getreidezufütterung.



Das saftige Gras Irlands und die besten genetischen Voraussetzungen der Hereford Rinder spiegeln sich im Fleisch des Roastbeefs wider. Hohe Luftfeuchtigkeit hält das Gras saftig und grün und bildet somit eine ideale Futtergrundlage.



"grain-fed" RinderfiletC3/D4



36,00€ Tomahawk Steak der Pommerschen FärseB1



Ein fast schon legendäres Filet. So zart, daß es auf der Zunge zergeht.



ca. 200g



)



28,50€



ca. 300g



41,00€



ca. 500g (Chateaubriand)



66,00€



NORDAMERIKA



(



US-Prime Rib Eye (Entrecôte)B1



Westlich des Mississippi-Rivers, wo das Auge Weiden sieht, deren Grenzen bis zum Horizont reichen, befindet sich der US-Bundesstaat Iowa, wo noch nach guter, alter Western-Tradition eine Kreuzung der typischen Longhorn- und Hereford-Rinder gezüchtet wird. Dieses ausnehmend zarte und wohlschmeckende Rindfleisch genießt weltweit einen legendären Ruf. Die Rinder wachsen einen Teil ihres Lebens auf Maisfarmen auf und das Fleisch stammt ausschließlich von Tieren, die spätestens nach 30 Monaten geschlachtet wurden. Das kaminrote Stück aus dem Zwischenrippenstück besticht durch seine saftige und kräftige Marmorierung. Der peferke Cut für unseren 800° Grill.



ca. 300g



Ein Hingucker auf jedem Teller und an Saftigkeit nicht zu überbieten. Helle Fettäderchen durchziehen gleichmäßig das rötliche Fleisch. Der prägnante Knochen des Tomahawk Steaks intensiviert den kernig-kräftigen Fleischgeschmack.



ca. 1200g (bis 2 Personen)



)



98,00€



MEERESBEWOHNER inkl. Chimichurri und Kräuterbutter



Ganze Dorade Royal 400g-450g



19,50€



Gegrillter Pulpo ca. 220g



ca. 350g



39,50€ Kanadisches Sous vide gegartes Heritage Flap MeatH1



Das oberste Gebot der Rancher in Kanada ist das ausgeprägte Bewusstsein für Tierwohl und ökologische Landwirtschaft. Das Heritage Beef stammt von Rindern, die ganzjährig, mit viel Platz und frischer Luft, im Freien weiden. Dieses aus der Flanke geschnittene Stück ist sehr stark marmoriert und flach. Es ist eines der saftigsten Steaktypen überhaupt. Sous-vide gegart und auf unserem 800° gefinished.



ca. 250g



26,50€



)DEUTSCHLAND( Rib Eye (Entrecôte) von der friesischen FärseB1



Eine nicht trockengereifte Variante des jungen friesischen Rinds besticht durch eine feine Marmorierung. Die selektieren Rinder grasen auf Weiden in Pommern und sind täglich frischer Meeresluft ausgesetzt. Diese Bedingungen geben dem Fleisch seinen einzigartigen Geschmack.



ca. 300g



)



Das Sylter Lamm stammt ausschließlich von Tieren aus der Region, die bei frischer Nordseeluft auf den grünen Wiesen und Deichen im Nationalpark grasen. Nicht etwa das Stall-Umfeld, sondern die frische salzhaltige Luft und die natürliche Ernährung auf den Weidegründen verleihen dem Fleisch seinen besonderen würzigen Geschmack.



ca. 300g



29,50€



)VEGETARISCH( Gefüllte Grillzwiebel



Safranrisotto | sautiertem Rappa Gemüse | Apfelschaum



16,50€



Inklusive zu jedem Grillgericht:



Unsere homemade BBQ-Sauce und Kräuterbutter Die angegebenen Gewichte beziehen sich auf das Rohgewicht



23,50€ BEILAGEN



(



» Süßkartoffel-Fries » Gegrilltes buntes Frühlingsgemüse » Safranrisotto mit Parmesansegel » Gegrillter grüner Spargel



5,00€



» Schmorgurke mit Speck und Dill »Große Ofenkartoffel mit Kräuterschmand



4,50€



» Steak House Fries » Gebratene braune Champignons



4,00€



27,00€ Karree vom Sylter Salzwiesenlamm



(



» Beilagensalat



)



3,50€



SAUCEN



(



» Chimichurri » Trüffeljus » Emil's homemade BBQ-Sauce » Kräuterbutter



1,50€
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à la carte gril - Emil Dortmund 

Preis auf Nachfrage. ) AUSTRALIEN ( ... DEUTSCHLAND (. Rib Eye (Entrecôte) von ... privatem Land inmitten großer Eichelwälder gezüchtet. Das Fleisch aus ...
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Ã  la carte gril - Emil Dortmund 

AUSTRALIEN (. Dieses Black ... den grÃ¼nen Wiesen und Deichen im Nationalpark grasen. ... Chateaubriand vom Australischen Rinderfilet C3/D4 ca. 500g.
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à la carte gril - Emil Dortmund 

Winter ist die Jahreszeit der ursprünglichen, vertrauten Geschmäcker. Das perfekte Wintergericht schafft eine vertraute, wärmende. Atmosphäre und entführt in ...
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Ã€ LA CARTE GRIL 

AUSTRALIEN (. Dieses Black Angus Premium Rindfleisch ... den grÃ¼nen Wiesen und Deichen im Nationalpark grasen. Nicht etwa das Stall-Umfeld, sondern die.
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Emil Ennebrocl 

[PDF]Emil Ennebrocl
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Emil Kraepelin y el problema de la degeneración Emil ... - SciELO 

entendemos por psiquiatría, mantuvo la ambición de los higienistas del siglo. XIX de pensar los problemas sociales con c
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A la carte Euro 

Zander _Filet/ Eierschwammerlrisotto (A, D, G). 16/ 18. Fleisch. Hendel _ Brust/ Karotten/ Jungzwiebel/ Baby Spinat (G, L, O). 14. Schweins_Backerl geschmort/ ...
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A la carte Euro 

16/ 18. Fleischâ€¦ Hendel_Brust/ ChicorÃ©e/ Paprika/ Oliven/ Reis (C, G, L, O). 14. Schweins_Backerl geschmort/ SÃ¼ÃŸkartoffel/ Kastanie/ Haselnuss (G, C, G, L,O).
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ankommen in dortmund - Jugendring Dortmund 

tung fÃ¼r FlÃ¼chtlinge, im Dortmunder Rathaus und an der Schule. JUGENDRING DORTMUND. Thomas Oppermann. Arbeitsstelle Jugend und Demokratie. Geschwister-Scholl-StraÃŸe 33-37. 44135 Dortmund. Telefon: 0231 - 477 56 11. E-Mail: thomas.oppermann@jugendr
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ankommen in dortmund - Jugendring Dortmund 

44135 Dortmund. Telefon: 0231- 524073. E-Mail: [email protected]. STADT DORTMUND - JUGENDAMT. RESPEKT-BÃœRO. Stefan WoÃŸmann.
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10.6.2017 speisekarte a la carte 

10.06.2017 - Wir akzeptieren Bargeld und EC-Karten. Gerne schicken wir Ihnen eine Rechnung zu. TOM'S Restaurant | JakobstraÃŸe 94 | 52064 Aachen ...
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29.9.2017 speisekarte a la carte 

Wir akzeptieren Bargeld und EC-Karten. Gerne schicken wir Ihnen eine Rechnung zu. TOM'S Restaurant | JakobstraÃŸe 94 | 52064 Aachen | 0241 / 91 28 56 88.
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30.6.2017 speisekarte a la carte 

30.06.2017 - Wir akzeptieren Bargeld und EC-Karten. Gerne schicken wir Ihnen eine Rechnung zu. TOM'S Restaurant | JakobstraÃŸe 94 | 52064 Aachen ...
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Ã  la carte - Gut Ising 

Blauer Hummer trifft Kalbszunge. Mangold | Pinie | Amalfizitrone. 24 â‚¬. Roter Paprika trifft Jakobsmuschel. Ochsenmark | Shiso. 19 â‚¬. ZWISCHENDURCH. KÃ¼rbissuppe. - sÃ¼ÃŸ, sauer, scharf -. Reh | Herbsttrompete. 11 â‚¬. Zander & Fenchel. Gurke | A
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La formazione professionale in Svizzera - Emil Wettstein 

www.berufsberatung.ch). Altri corsi, assieme a modalitÃ  di riconoscimento di equivalenze, assicurano il legame tra questo sistema della formazione degli.
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Randomness - Emil Kirkegaard 

a variety of derivative trading positions in New York and London and worked as an independent floor trader in Chicago. Taleb was inducted in February 2001 in ...
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1998 - Emil Wettstein 

Handscheinwerfer,. Obligatorisches MFK-ZubehÃ¶r wie Schwimmwesten,. HandfeuerlÃ¶scher etc. Verschiedene Fender, 1 Kugelfender,. Bootshaken Mahagoni,.
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TU Dortmund 

15.11.2016 - Mit diesem fÃ¼nften Bildungsbericht setzt die Bildungsberichterstattung Ganztag einen Schwerpunkt auf die. Ganztagsschule als Bildungsinstitution im kommunalen Raum. Die Ã¼bergreifende Kooperation von Jugendhilfe und Schule und die Zusam
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TU Dortmund 

15.11.2016 - Unterricht fÃ¼r neu zugewanderte. SchÃ¼lerinnen und SchÃ¼lerâ€œ sowie â€ž2. Herkunftssprachlicher. Unterrichtâ€œ (MSW NRW 2016b) formuliert das MSW NRW zentrale Grundlagen der IntegrationsfÃ¶rderung und betont, dass die Integration von n
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TU Dortmund 

13.03.2013 - es bestand die Option Fragebogen A und B auszufÃ¼llen. Fallzahl: ... 25. 50. 75. 100. Viele Jugendliche haben nicht genug Zeit, an. AktivitÃ¤ten ...
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Willi-Daume-Haus Commerzbank Dortmund Sparkasse Dortmund ... 

Willi-Daume-Haus Commerzbank Dortmund Sparkasse Dortmund Deutsche Kreditbank AG. Strobelallee 56 IBAN: IBAN: IBAN: D ÃŸ D-44139 Dortmund DE39 ...
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Extern Ergotherapie Geriatrie - Dortmund - Klinikum Dortmund gGmbH 

eine enge, interdisziplinÃ¤re Zusammenarbeit mit den an der Behandlung und Therapie beteiligten Berufsgruppen. â–« verantwortungsbewusste Mitarbeit.
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Willi-Daume-Haus Commerzbank Dortmund Sparkasse Dortmund ... 

Bewerbungen per Post richten Sie bitte an den Deut- schen Handballbund e.V., Herrn Harald Wallbaum persÃ¶nlich/vertraulich, Strobelallee 56, 44139 Dort-.
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2014 - Dortmund 

(3) Collegial team coaching for teaching; if voluntary, it can support and provide assistance for good teaching and present opportunities to discuss problems in.
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