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Ã  la carte - Gut Ising

Blauer Hummer trifft Kalbszunge. Mangold | Pinie | Amalfizitrone. 24 â‚¬. Roter Paprika trifft Jakobsmuschel. Ochsenmark | Shiso. 19 â‚¬. ZWISCHENDURCH. KÃ¼rbissuppe. - sÃ¼ÃŸ, sauer, scharf -. Reh | Herbsttrompete. 11 â‚¬. Zander & Fenchel. Gurke | Apfel | Dill. 19 â‚¬. HAUPTSÃ„CHLICH. Rosa RehrÃ¼cken & Amaranth. Hagebutte ... 
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À LA CARTE ZU BEGINN



Röstbrot mit weißem Trüffel Albatrüffel (1g)| Egerling | Lauch 22 € je weiteres Gramm Trüffel 10 €/g Roter Paprika trifft Jakobsmuschel Ochsenmark | Shiso 19 €



ZWISCHENDURCH



Dashisud mit Schafskäse vom Anderlbauer Shimeji | saure Zwiebel 9€ Chiemseeschraze & Chorizo Rosa Tannenzapfen | Dattel 16 €



HAUPTSÄCHLICH



Rosa Rehrücken & Amaranth Hagebutte | Schwarzwurzel | Germ 35 € Wildente „Brust & Keule“ Traube | Buchweizen | Pastinake 31 €



NACHSPIEL



Mönchskopfkäse Birne | Macadamia 10 € Pumpkin Pie Limette | Ingwer 13 €



APERITIF 2009 Chardonnay Brut Schloss Halbturn Burgenland, Österreich 11,50 €



MENÜ IN 5 GÄNGEN



Roter Paprika trifft Jakobsmuschel Ochsenmark | Shiso Weinempfehlung: 2016 Viognier, Weingut Creation Wines, Südafrika Trüffelschweinderl Schwarzer Trüffel | Topinambur | Haselnuss Weinempfehlung: 2016 Grüner Veltliner „Federspiel“, Lagler, Wachau Rosa Rehrücken & Amaranth Hagebutte | Schwarzwurzel | Germ Weinempfehlung: 2007 Pinot Noir, Weingut Schloss Halbturn, Burgenland Mönchskopfkäse Birne | Macadamia Empfehlung: Dunkles Lagerbier, Privatbrauerei M.C. Wieninger, Teisendorf Geröstete Feige mit Topfen Portwein Weinempfehlung: 2012 Riesling Lovely, Weingut Wandl, Kamptal



Menüpreis inkl. Sorbet | 89 € Weinbegleitung 0,1l | 55 €
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Empfehlungen zur Valentinswoche - Gut Ising 

Hähnchen-Enten-Röllchen / Gnocchi /Erbsebpüree / Karotten / Jus. 22,00 €. Cobite con tortellini di Pesto. Steinbeisserfilet /Teigtaschen gefüllt mit Basilikum und ...
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Ã€ LA CARTE GRIL 

AUSTRALIEN (. Dieses Black Angus Premium Rindfleisch ... den grÃ¼nen Wiesen und Deichen im Nationalpark grasen. Nicht etwa das Stall-Umfeld, sondern die.
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A la carte Euro 

Zander _Filet/ Eierschwammerlrisotto (A, D, G). 16/ 18. Fleisch. Hendel _ Brust/ Karotten/ Jungzwiebel/ Baby Spinat (G, L, O). 14. Schweins_Backerl geschmort/ ...
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A la carte Euro 

16/ 18. Fleischâ€¦ Hendel_Brust/ ChicorÃ©e/ Paprika/ Oliven/ Reis (C, G, L, O). 14. Schweins_Backerl geschmort/ SÃ¼ÃŸkartoffel/ Kastanie/ Haselnuss (G, C, G, L,O).
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Ernte gut, alles gut 

Landwirte sind in diesen Wochen Tag und Nacht dabei, dei Ernte einzubringen. In diesen Tagen lÃ¤uft die Ernte auf Hochtouren. Arnd Fischer und die anderen ...
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10.6.2017 speisekarte a la carte 

10.06.2017 - Wir akzeptieren Bargeld und EC-Karten. Gerne schicken wir Ihnen eine Rechnung zu. TOM'S Restaurant | JakobstraÃŸe 94 | 52064 Aachen ...
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29.9.2017 speisekarte a la carte 

Wir akzeptieren Bargeld und EC-Karten. Gerne schicken wir Ihnen eine Rechnung zu. TOM'S Restaurant | JakobstraÃŸe 94 | 52064 Aachen | 0241 / 91 28 56 88.
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30.6.2017 speisekarte a la carte 

30.06.2017 - Wir akzeptieren Bargeld und EC-Karten. Gerne schicken wir Ihnen eine Rechnung zu. TOM'S Restaurant | JakobstraÃŸe 94 | 52064 Aachen ...
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à la carte - Millennium Hotels and Resorts 

Fruit 'n' Nuts Salad ... Goose Liver | Blueberry Coulis | Served with Toasted Garlic Baguette | Petit Fruit Salad ... We
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Ã  la carte gril - Emil Dortmund 

AUSTRALIEN (. Dieses Black ... den grÃ¼nen Wiesen und Deichen im Nationalpark grasen. ... Chateaubriand vom Australischen Rinderfilet C3/D4 ca. 500g.
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à la carte gril - Emil Dortmund 

Winter ist die Jahreszeit der ursprünglichen, vertrauten Geschmäcker. Das perfekte Wintergericht schafft eine vertraute, wärmende. Atmosphäre und entführt in ...
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lunch Ã  la carte set lunch 

Mint, Pomegranate, Radish. ROASTED MUSHROOMS. 32. Maitake, Mousseron & St. George Mushrooms, ComtÃ© Cheese. Fondant, Organic Egg Yolk & Jamon ...
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Ã  la carte gril - Emil Dortmund 

AUSTRALIEN (. Dieses Black Angus Premium Rindfleisch ... den grÃ¼nen Wiesen und Deichen im Nationalpark grasen. Nicht etwa das Stall-Umfeld, sondern die.
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à la carte gril - Emil Dortmund 

Preis auf Nachfrage. ) AUSTRALIEN ( ... DEUTSCHLAND (. Rib Eye (Entrecôte) von ... privatem Land inmitten großer Eichelwälder gezüchtet. Das Fleisch aus ...
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Gut unterwegs 

02.01.2009 - Nicht umsonst steht das. "BÃ¶ses tun" im Schuldbe- kenntnis nicht ..... Alle in der Klasse haben ein Handy, nur. Fritz nicht. Er wird deshalb immer ...
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Ã  la carte - im Restaurant 44 

Allergenkennzeichnung: 1: Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder HybridstÃ¤mme davon), 2: Krebstiere, 3: Eier, 4: Fisch,.
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Doppelt gut! 

(64 % Kakao), fein gehackt. Â¿dl Vollrahm, steif geschlagen. RÃ¼hren bei kleiner Hitze kÃ¶- cheln, bis sich der Caramel auf- gelÃ¶st hat, ca. 10 Min. einkÃ¶- cheln.
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Ernte gut, alles gut 

an Studie gesucht: Wie weit lÃ¤sst sich das Verstehen von. Sprache durch die terzoÂ®GehÃ¶rtherapie ...... zen, Alexander, gefragter Unternehmensberater,. Dipl.
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CARTE D´OR Sachertortenglasur 

Torten und Gebäck mit der Glasur überziehen und trocknen lassen. Lagerhinweis. Kühl und trocken lagern. Gebinde- und Logistikinformationen. Bezeichnung.
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CARTE D'OR Mousse Kokos 

KÃ¼hl und trocken lagern. Das zubereitete Dessert im KÃ¼hlschrank aufbewahren und mÃ¶glichst rasch verzehren. Tipps. Mousse Kokos mit karibischem Schuss:.
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Doppelt gut! 

mischen. Masse in einen Spritz- sack mit runder TÃ¼lle (ca. 9 mm. Ã˜) geben, ca. 12 kleine HÃ¤ufchen. (von je ca. 4Â¿cm Ã˜) auf ein mit. Backpapier belegtes Blech ...
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CARTE DE TRAVAILW 

Jnhaber besohьeftigt ist, 5m {1d"15. jк"deD Monats zur Amer-А kennung vorznhgen,'bei Entlassgn er dureh den Arbeitgeber der. Etappen—Kommвndantur ...
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CARTE D'OR Marillentascherl 

Zubereitung. Zubereitung: Kochtopf/Kessel: TiefgekÃ¼hlte Marillentascherl in ausreichend kochendes, leicht gesalzenes Wasser geben, ca. 5 Minuten kochen.
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Psychoanalyse tut gut 

Dunja Voos. Dunja V oo s. Psycho a na lyse tut gut. Psychoanalyse tut gut. Ein Ratgeber fÃ¼r Hilfesuchende. Psychosozial-Verlag ...
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