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2017 - Basel - Carlson Hotels

auf Polarbrot * Mini-Tortillas gefÃ¼llt mit ForellencrÃ¨me * Brioche mit. PouletcrÃ¨me und Feigen * Satay-Spiesse mit Erdnuss-Ingwer-Sauce. * Burgunder Schnecken im Knusperteig * Auswahl an verschiedenen. Mini-KÃ¼chlein * BlÃ¤tterteiggebÃ¤ck mit weihnachtlichen Aromen * Scampi im asiatisch gewÃ¼rzten Tempurateig. 
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AUGENBLICKE VERSCHENKEN



Z AUBERHAF TE WEIHNACHTSZEIT 2 016 / 2 017



ZAUBERN SIE EIN LÄCHELN IN DAS GESICHT IHRER LIEBSTEN UND SCHENKEN SIE ETWAS GANZ BESONDERES! ÜBERRASCHEN SIE IHRE FAMILIE UND FREUNDE AN DEN FESTTAGEN MIT EINEM PERSONALISIERTEN GUTSCHEIN ODER GIFT CARD. RADISSON BLU HOTEL



Steinentorstrasse 25, CH-4001 Basel, Schweiz T: +41 61 227 27 27 F: +41 61 227 28 28 [email protected] radissonblu.com/hotel-basel



HOTELS DESIGNED TO SAY YES! radissonblu.com/hotel-basel



WEIHNACHTS- ODER JAHRESABSCHLUSSFEIER Ob Firmenfeier oder im privaten Rahmen, gerne übernehmen wir die Planung und Organisation Ihrer Weihnachtsfeier im Radisson Blu Hotel, Basel. Unsere verschiedenen Veranstaltungsräumlichkeiten bieten das passende Ambiente. Weihnachtliche Buffets oder Menüs stellen wir ganz individuell nach Ihren Wünschen zusammen. Lassen Sie sich am Ende der Veranstaltung von unseren erfahrenen Köchen begeistern, wenn sie drei köstliche Desserts direkt vor den Augen Ihrer Gäste an der Live-Kochstation zaubern.



WEIHNACHTSBU FFE T Auswahl an verschiedenen Blattsalaten, Dressing und Garnituren Trilogie vom Lachs mit Meerrettich und Honig-Senf-Sauce Waldpilzroulade im Rüblimantel mit Mandelcrème Crêpes gefüllt mit Frischkäse Focaccia gefüllt mit Peperoni und Auberginen Schweinefilet im Blätterteigmantel mit Pommery-Senf-Sauce Gratiniertes Lachsfilet auf Wurzelgemüse mit Kräuter-Sauce Tournierte Kartoffeln Pastaauswahl Wildreismischung Winterliche Gemüseauswahl Läckerli-Parfait Marmoriertes Schokoladenmousse mit Mandarinen Maronen-Tartelettes mit Meringue CHF 50.00 pro Person  *  buchbar ab 30 Personen



VORWEIHNACHTLICHES MENÜ Lachstatar auf Gurken-Carpaccio und geräuchertes Forellenfiletmousse mit winterlichen Blattsalaten * Gebratener Hirschrücken mit Wildpreiselbeeren, bunten Gnocchi und winterlichem Gemüse * Läckerli-Mousse mit Pflaumen-Zimt-Kompott CHF 65.00 pro Person  *  buchbar ab 10 Personen



APÉRO RICHE Canapés mit Lachstatar und Kräutercrème  *  Mediterrane Brötchen mit Pesto und Antipasti  *  Mini-Silserli mit Salami Pikante und Cornichons  *  Bunte Fischroulade auf Polarbrot  *  Mini-Tortillas gefüllt mit Forellencrème  *  Brioche mit Pouletcrème und Feigen  *  Satay-Spiesse mit Erdnuss-Ingwer-Sauce  *  Burgunder Schnecken im Knusperteig  *  Auswahl an verschiedenen Mini-Küchlein  *  Blätterteiggebäck mit weihnachtlichen Aromen  *  Scampi im asiatisch gewürzten Tempurateig CHF 45.00 pro Person  *  buchbar ab 25 Personen



FONDUEVORSCHLÄGE



FESTTAGE IM FILINI BAR & RESTAURANT



FEINES KÄSEFONDUE MIT BROT ODER GESCHWELLTEN



Geniessen Sie in der Vorweihnachtszeit, am Heiligabend, an den Feiertagen und am Silvesterabend festliche Menüs in unserem beliebten italienischen Restaurant.



CHF 30.00 pro Person * buchbar ab 15 Personen FONDUE CHINOISE MIT RIND- UND GEFLÜGELFLEISCH Beilagen: Reis, Pommes frites, Geschwellte, Pilze, Blumenkohl, Brokkoli und 5 verschiedene Saucen CHF 35.00 pro Person * buchbar ab 15 Personen FONDUE CHINOISE MIT KALB-, RIND- UND GEFLÜGELFLEISCH Beilagen: Reis, Pommes frites, Geschwellte Pilze, Blumenkohl, Brokkoli und 5 verschiedene Saucen CHF 42.00 pro Person * buchbar ab 15 Personen



DAS BESONDERE DESSERTERLEBNIS Freuen Sie sich auf süsse Kreationen und lassen Sie sich diese an der Live-Kochstation von unseren Köchen frisch zubereiten. Frittiertes Glace * Schokoladen-Orangen-Ravioli * Versoffene Jungfrauen CHF 25.00 pro Person * buchbar ab 6 Personen



HEILIGABEND & WEIHNACHTSMEN Ü Salat von der Wachtel mit Birnen-Kürbis * Pochierter Seeteufel mit Safran-Risotto und Fave-Bohnen * Kalbsrücken mit Trüffeljus, Pasta Bonbons und glaciertem Gemüse * Weihnachtliches Tiramisu mit Baumnuss-Glace CHF 78.00 pro Person



S I LV E S T E R M E N Ü Lehnen Sie sich entspannt zurück und lassen Sie das Jahr bei einem festlichen Menü gemütlich ausklingen. AMUSE BOUCHE * Geräucherte Entenbrust mit Linsen-Apfel-Salat * St. Jakobsmuscheln mit Fettuccine und Blutorangen-Sauce * Petersilienwurzel-Crème-Suppe mit Waldpilzstrudel * Rosa gebratenes Rindsfilet mit Duette von der Süsskartoffel und Gemüse-Bouquet * Trüffel-Brie und Parmesan-Mousse mit Früchtebrot und schwarzen Baumnüssen * Geeistes Kumquat-Mousse mit flambiertem Panettone-Spiess CHF 120.00 pro Person



„MACHT EUCH BEREIT, MACHT EUCH BEREIT! JETZT KOMMT DIE ZEIT, AUF DIE IHR EUCH FREUT. BALD SCHON IST WEIHNACHT, FRÖHLICHE WEIHNACHT.“ An Weihnachten möchte man seinen Liebsten etwas Besonderes servieren. Dieser Kuchen im Glas ist schnell gebacken und durch die Zimtsahne, die Rosenblätter und die Wunderkerzen sorgt dieses Dessert für Überraschung. WEIHNACHTSDESSERT MIT WOW EFFEKT ZUTATEN FÜR 4 PERSONEN: 100 g 5 EL 60 g 80 g 1 80 g 125 g 



Cranberries Apfelsaft Zucker Butter Ei Joghurt Mehl



1 TL Backpulver 1/2 Apfel 15 g gemahlene Haselnüsse 125 ml Sahne 1 Päckchen Vanillezucker 1 Msp. Zimt getrocknete Blütenblätter



ZUBEREITUNG: Cranberries mit Apfelsaft und Zucker einkochen. Butter schmelzen und mit Zucker, Eiern und Joghurt vermischen. Mehl und Backpulver unterheben. Apfel schälen und fein reiben. Cranberries, Apfel und Haselnüsse unter den Teig rühren. Weckgläser zu 3/4 mit Teig füllen und 20 Minuten bei 160° Umluft backen. Sahne zusammen mit Vanillezucker aufschlagen, dann den Zimt untermischen. Crème in einen Spritzbeutel mit Sterntülle füllen und die Törtchen damit verzieren. Eine Prise Zimt darüber streuen und mit getrockneten Blütenblättern dekorieren.



©foodnetwork.com
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weihnachten feiern - Carlson Hotels 

WÃ„RMT HERZ UND MAGEN. Sellerie-Apfelsuppe mit karamelisierten NÃ¼ssen. FÃœR LEIB UND SEELE. Â½ ausgelÃ¶ste Ente mit Apfelrotkohl und KartoffelklÃ¶ÃŸen.
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weihnachten feiern - Carlson Hotels 

Winterliche Salate, dazu Toppings, Dressing-Variationen, Essig, Öl und Salze. Kartoffelcurrysalat mit gegrillter Hähnchenbrust. Meeresfrüchtesalat mit Paprika ...
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wildkarte venison menu - Carlson Hotels 

Wildravioli mit BaumnÃ¼ssen und Preiselbeeren. 23.00. Venison ravioli with walnuts and cranberries. Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. 8 % MwST.
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all inclusive brunch - Carlson Hotels 

WASSER, SÃ„FTE, SOFTDRINKS, KAFFEE- UND. TEESPEZIALITÃ„TEN). -. VIELSEITIGE FRÃœHSTÃœCKSAUSWAHL U. A. MIT. PLUNDERGEBÃ„CK, WARMEN ...
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wildkarte venison menu - Carlson Hotels 

Wildravioli mit BaumnÃ¼ssen und Preiselbeeren. 23.00. Venison ravioli with walnuts and cranberries. Alle Preise sind in Schweizer Franken inkl. 8 % MwST.
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all inclusive brunch - Carlson Hotels 

... BIER, WASSER, SÃ„FTE, SOFTDRINKS,. KAFFEE- UND TEESPEZIALITÃ„TEN). â€¢. VIELSEITIGE FRÃœHSTÃœCKSAUSWAHL. MIT PLUNDERGEBÃ„CK, WARMEN ...
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vorspeisen suppen hauptspeisen desserts - Carlson Hotels 

Fischsuppe - ein Hauch Costa Rica hd. 9. Exotische Tomatensuppe hd vg vn. 6. HAUPTSPEISEN. Surf & Turf. Rumpsteak (250g) mit Zimt-Garnelen & Papaya- ...
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vorspeisen suppen hauptspeisen desserts - Carlson Hotels 

Cajun-Lachssteak & Thunfisch mit Pekanusskruste. 21 an Kartoffel-Garnelen-GrÃ¶stl. Kokosnuss-GemÃ¼se-Pfanne in der Ofenkartoffel hd vg vn. 11. BEILAGEN.
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Saisonprogramm 2016 - 2017 Kammerorchester Basel 

Hamburg â€” Neumarkt i.d. Oberpfalz. 1Konzert in ..... 4.12.2016 Villars-sur-GlÃ¢ne Ã‰glise paroissiale â€” 5.12.2016 Hamburg Laeiszhalle ...... Projektmanager und.
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Saisonprogramm 2016 - 2017 Kammerorchester Basel 

Fotografie Mats BÃ¤cker, Marco Borggreve, Christian. Dancker, RaphaÃ«l Faux, Christian Flierl, Paul Hahn,. Mat Hennek, Benno Hunziker, Heike Kandalowski,.
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Allensbach Hotels Allensbach Hotels llensbach 

Tel. +49 (0)7533/6322. Mobil +49 (0)172/9019384. Fax +49 (0)7533/935362 [email protected] www.ente-allensbach.de. Anzahl Zimmer. Etage Preis p.
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Allensbach Hotels Allensbach Hotels llensbach 

GemeinmÃ¤rkhof 5 Â· D-78476 Allensbach-Kaltbrunn. Tel. +49 (0) 75 33/43 58 [email protected]. Herzlich willkommen in unserer Ferienwohnung, die sich.
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Annual Responsible Business Report June 2017 - Carlson Wagonlit ... 

Françoise Grumberg. P. 14. Marie Van Vlemen. Monika Singh. Julie Cedo. Jo-Lynn Loh ... Aneta Soares. Lynnda Lindsay. Maggie Vandenbroek. Frank Cifelli.
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CHILDREN'S ENTERTAINERT Garden Hotels 2017.rtf 

(Aerobic, step, body pump y distintas disciplinas de fitness), nordic walking, pilates, etc…). Experiencia en baile tant
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Oberstdorf Hotels 

... Sie vorbei, Startzeit- reservierungen sind bei uns nicht erforderlich! Als Gast in einem unserer. Partnerhotels erhalten Sie 30%. Rabatt auf das. Greenfee!
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Annual Responsible Business Report June 2017 - Carlson Wagonlit ... 

weathered the rain at East Coast Park to clean a local beach. â€¢ In the US, our Phoenix ...... Karen Schonhoff, Tim Rule and Linda Behlmann. Top right. Karolina ...
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atton hotels 

Page 1 ... Atton turned to partner Xecuoia for help to upgrade its Wi-Fi network to an enterprise-grade ... survey to ev










 


[image: alt]





GARDEN HOTELS 

El grupo CESGARDEN S.L. (GARDEN HOTELS), desarrolla su actividad de explotación de centros turísticos, procurando compat
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taste - Maritim Hotels 

09.09.2017 - MHotel Ulm. BasteistraÃŸe 40 Â· 89073 Ulm. Tel. 0731 923-0 Â· Fax 0731 923-1000 [email protected]. MHotel Bad Wildungen. Dr.-Marc-StraÃŸe ...
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Hofgarten II - Kempinski Hotels 

Hofgarten I. 4,50 m. 5,20 m. Toiletten. Restrooms. Toiletten Restrooms. Garderobe. Wardrobe. Maximilian I. Maximilian II. Maximilian. III. Marstall Foyer. Marstall.
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Ihre Tagungspauschalen - Kempinski Hotels 

Kaffeepause am Vormittag mit Speisen nach Wahl der PÃ¢tisserie leichtes 2-Gang-MenÃ¼ oder ein Buffet nach Wahl des KÃ¼chenchefs zum Mittagessen.










 


[image: alt]





Untitled - Kempinski Hotels 

17.04.2016 - E_THREE EXCITING PLACES, THREE INDIVIDUAL ... HOTEL ATLANTIC KEMPINSKI HAMBURG ... famous Hamburg fish market as.
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Speisekarte - Flemings Hotels 

KLASSIKER / CLASSICS. CHF. EGG BENEDICT / EGG BENEDICT. 12.00. Pochiertes Ei, angebratener Kochschinken, RÃ¶stbrot und Sauce Hollandaise.
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Activity - Kempinski Hotels 

Head to the Designer Outlet Salzburg, just next to the. Salzburg Airport. Save an additional 10% off your purchases with our. â€œFashion passportâ€� â€“ available from ...
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