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IX. Wochen der Tschechischen Küche im Hotel Lugsteinhof



Speisen- & Getränkekarte Jídelní a Nápojový Lístek



Knoblauchsuppe Prager Art mit Majoran frischem Knoblauch, Kartoffelwürfel, Ei, Brotwürfeln und Käse



4,90 €



PRAŽSKÁ „ČESNEČKA“ s majoránkou, vejcem, sýrem a opečeným chlebem



Sauerkrautsuppe mit geräucherter Wurst



4,80 €



ZELŇAČKA s uzeným masem



Dill-Kartoffel-Pilz-Suppe



4,70 €



KULAJDA ( vejce, houby, brambor, smetana)



Geröstetes Knoblauchbrot mit Käse überbacken



2,70 €



TOPINKA s česnekem a sýrem



Ertrunkene Speckwürstchen mit Brot



4,20 €



UTOPENCI s cibulí a octem, chléb



Böhmisches Feuerfleisch auf Knoblauchbrot mit Reibekäse



5,60 €



Topinka s masovou smési a s sýrem



Böhmisches Sauerkraut auf Knoblauchpuffer, mit Käse überbacken BRAMBORÁKY se zelím zapečené se sýrem



Böhmischer Hackbraten dazu Bohnen und Kartoffelpüree 7,40 € SEKANÁ PEČENĚ, bramborová kaše, fazolové lusky, zelný salát



Pilsner Gulasch vom Rind nach Hausrezept mit böhmischen Knödeln und Krautsalat 9,60 € PLZEŇSKÝ HOVĚZÍ GULÁŠ, houskový knedlík, zelný salát



6,90 €



Hähnchenleber mit Zwiebeln auf Toast, Krautsalat



7,00 €



KUŘECÍ JÁTRA se smaženou cibulkou, chléb, zelný salát



Mit Rauchfleisch gefüllte Kartoffelklöße angerichtet auf Sauerkraut



6,90 €



BRAMBOROVÉ KNEDLÍKY plněné uzeným masem



Schweinenackensteak mit Knoblauch, Champignons, gebackenen Kartoffelecken 10,80 € VEPŘOVÝ STEAK z krkovice se žampiony, česnekem a červenou cibulkou, americký brambor



Hähnchenpfanne mit Paprika, Zwiebeln, Lauch, Champignons und Zucchini anKartoffelpuffer 9,60 € KUŘECÍ SMĚS ( paprika, cibule, pórek, žampiony, cuketa ) s bramboráky



Böhmischer Lendenbraten nach Originalrezept, gespickt von der falschen Lende 10,80 € Angerichtet mit Preiselbeeren Zitrone reichlich Sahnesoße böhmischen Knödeln und Krautsalat SVÍČKOVÁ NA SMETANĚ, houskový knedlík, citron, brusinky, šlehačka



Dessert – Dezerty Gefüllte Obstknödel mit Sahne und süßem Quark



4,20 €



PLNĚNÉ OVOCNÉ KNEDLÍKY s tvarohem a šlehačkou



Gefüllte Obstknödel mit Zucker und Zimt



3,80 €



PLNĚNÉ OVOCNÉ KNEDLÍKY se skořicí a cukrem



Palatschinken mit Schlagsahne, Vanilleeis und heißen Himbeeren PALAČINKA s vanilkovou zmzlinou a horkými malinami, šlehačka



Tischreservierungen unter Telefon 035056/3650 oder per Mail: [email protected]



5,20 €



Getränke aus Tschechien Bier ist für die Tschechen das Nationalgetränk. Dunkles, Helles, Schnittbier, Hefebier… Auf dem tschechischen Biermarkt findet man heute über 470 Biersorten. In tschechischen Restaurants, Biergärten und Clubs gehört Bier natürlich zum Angebot. Die Nr. 1 ist vor allen Dingen erstklassiges helles und dunkles Lagerbier. Biertrinken ist hier ein Ritual, bei dem die typische Atmosphäre in den tschechischen Wirtschaften und Bierlokalen und das für Tschechen typische Plaudern mit Freunden nicht fehlen dürfen. Die bekanntesten tschechischen Biere: Pilsner Urquell (www.pilsner-urquell.cz) und Budějovický Budvar (in der Welt bekannt als Budweiser) (www.budvar.cz) – weltweit bemüht man sich, diese Biere zu kopieren und unter demselben Namen zu vermarkten, aber nur Bier, das in Pilsen und Budweis gebraut wurde, ist das Original mit einem unverwechselbaren Geschmack.



.



České nápoje Pivo je pro Čechy národní nápoj. Tmavé, světlé, řezané…Na českém trhu najdete dnes přes 470 druhů piv. V českých restauracích, pivnicích a v klubech je pivo součástí nabídky. Číslem 1 je klasický světlý nebo tmavý ležák. Pití piva je rituál, je součástí typické atmosféry českých hospod a pivnic, který nesmí chybět při posezení s přáteli. Nejznámější česká piva : Pilsner Urquell – Staropramen – www.pilsnerurquell.cz a Budweiser - Budějovický Budvar – www.budvar.cz. Ve světě se snaží o kopírování těchto piv, prodávají se pod podobnou značkou, ale jen pivo vyrobené v Plzni či v Českých Budějovicích je originálem s nezaměnitelnou chutí.



Unsere Bierangebote, die Originale aus Tschechien Naše nabídka českých piv



Gabrinus 11° Excelent



0,3 l 0,5 l



2,50 Euro 3,50 Euro



Krušovice (dunkel – tmavé)



0,3 l 0,5 l



2,50 Euro 3,50 Euro



Flaschenbier – Lahvové pivo Budweiser - Budvar



0,5 l



3,25 Euro



Spirituosen – lihoviny Becherovka



2 cl 4 cl



Becherovka Lemon 4 cl



2 cl 1,50 Euro 2,75 Euro



Sliwowitz – Slivovice



2 cl 4 cl



1,50 Euro 2,75 Euro



Fernet Stock



2 cl 4 cl



1,50 Euro 2,75 Euro



1,50 Euro 2,75 Euro



Dieser bittersüße Kräuterlikör (www.becherovka.com) stammt aus dem weltbekannten Kurort Karlsbad, wo er dank seiner heilsamen Eigenschaften „13. Quelle“ genannt wird (offiziell gibt es in Karlsbad 15 Heilwasserquellen). Becherovka Tento hořko-sladký bylinný likér (www.becherovka.com) pochází ze světově proslulých lázní Karlovy Vary, kde byl díky svým léčivým vlastnostem pojmenován jako „13. pramen“ (v Karlových Varech se nachází 15. léčebných pramenů).



Ein seit Jahrhunderten beliebtes Getränk mit dem typischen Duft und Geschmack des Pflaumendestillats, auf klassische Weise hergestellt. Es wird nicht nur wegen seines bekannten Geschmacks, sondern auch als wirksame Vorbeugung gegen Erkältungen geschätzt. Slivovice Již po staletí oblíbený nápoj, který je znám chutí švestek, typickou vůní a tradičním způsobem výroby. Oblíbený je nejen pro svou chuť, ale i jako pomoc při nachlazení.



Wein – Víno Das Getränk der Götter, das die sterblichen Schweiger zum Reden und selbst die Miesepeter zum Lachen bringt, erfreut sich auch bei der tschechischen Nation, die sich stolz zur Weltspitze der Bierkonsumenten zählt, großer Beliebtheit. Das ist eine weniger bekannte Tatsache, wie übrigens auch die, dass der tschechische Weinbau auf eine tausendjährige Tradition zurückblicken kann. Als Patron der einheimischen Winzer gilt ja schon seit Jahrhunderten der Heilige Wenzel höchstpersönlich.



Wein – Víno Nápoj Bohů, co mlčící k mluvení a mrzuté k smíchu přivádí, se u českého národa, který se pyšně drží mezi světovou špičkou konzumentů piva, těší velké oblibě. Což je méně známá skutečnost, jako i to, že české vinařství se může chlubit již tisíciletou tradicí. Za patrona českých vinařů je již po staletí považován svatý Václav. Mezi nejvýznamnější vinice v Čechách patří vinice na Mělníku – nechte se zlákat nápojem Bohů.



Der in Mělník angebaute Wein stammt von der bedeutendsten Weinbaulage in Böhmen – lassen Sie sich zum Getränk der Götter verführen.



Weißwein – Bílé víno Müller Thurgau - trocken, suché Weinkellerei BZENEC Mähren Müller Thurgau, víno, Zámecké vinařství Bzenec, 2013



0,2 l 0,75 l



3,90 Euro 14,30 Euro



Riesling - trocken, suché



0,2 l 0,75 l



3,90 Euro 14,30 Euro



0,2 l



4,20 Euro 15,90 Euro



Qualitätswein, Sommelier Select 2014 Ryzlink Rýnský, jakostní odrůdové, sommelier select, 2014



Gewürztraminer – halbtrocken, polosuché



Qualitätswein, 2015 0,75 l Sauvignon, kabinetní, sommelier club, 2014



Roséwein – rosé víno St. Lawrence Rosé - lieblich, líbezný



Rotwein – Červené víno Blaufränkisch



Landwein, Sommeliert Select, 2014 Qualitätswein, 2015 Tramín červený, jakostní odrůdové, Znovín Znojmo, 2015



trocken – suché Spätlese, Templer Keller, 2011 Svatovavřinecké rosé, zemské, sommelier select, 2004, polosladké



0,2 l 0,75 l



4,20 Euro 15,90 Euro



Modrý Portugal trocken – suché Morava 2014



0,2 l 0,75 l



4,20 Euro 15,90 Euro



Svatovavřinecke Saint Laurent trocken – suché Morava 2014



0,2 l 0,75 l



4,20 Euro 15,90 Euro



Sekt Bohemia Demisec trocken & halbtrocken Sektkellerei Stary Plzenec suché & polosuché Sklepy Starý Plzenec



0,1 l 2,50 Euro 0,75 l 18,00 Euro



0,2 l 0,75 l



3,90 Euro 14,30 Euro



Nachfolgend unsere Empfehlungen für Veranstaltungen, die während der tschechischen Wochen im Hotel Lugsteinhof stattfinden. (Auszug aus dem Veranstaltungskalender)



Unsere kompletten Veranstaltungskalender für März erhalten Sie an unserer Rezeption oder im Internet unter www.lugsteinhof.de



Následuje přehled akcí, které pořádá hotel Lugsteinhof v rámci Týdnů české kuchyně. (Výtah z programového kalendáře) Náš kompletní kalendář akcí na březen a duben obdržíte na recepci nebo na internetové adrese www.lugsteinhof.de



IX. Wochen der Tschechischen Küche im Erzgebirge Veranstaltungsübersicht (Auswahl):



Mittwoch, 09.03.2016, 14.00 Uhr - Auftaktveranstaltung im Landhaus Heidehof in Dippoldiswalde. Die Praktikanten der Hotelfachschule aus dem tschechischen Teplice werden von den teilnehmenden Gastronomiebetrieben und der Schirmherrin dieser Traditionsveranstaltung, Frau Andrea Dombois - 1. Vizepräsidentin des Sächsischen Landtages begrüßt. Montag, 14.03.2016, 9.20 Uhr - Mit dem Osterzgebirgsexpress unterwegs „Kleine Osterzgebirgsrundfahrt zum Mückentürmchen (Komáři Vižka), Halbtagesausflug (Anm. bis 13.03.16 unter 035056/3650) Dienstag, 15.03.2016, 9.00 Uhr - Mit dem Osterzgebirgsexpress unterwegs nach Prag (Anm. bis 14.03.16 unter 035056/3650) Freitag, 18.03.2016, 19.30 Uhr - im Hotel Lugsteinhof: „Zinnwalder Abend“ mit der Kapelle Doubravanka aus Teplice und einem rustikalen kalt-warm Büfett (16,00 € pro Person) Montag, 21.03.2016, 9.20 Uhr - Mit dem Osterzgebirgsexpress „Kleine Osterzgebirgsrundfahrt zum Mückentürmchen (Komáři Vižka), Halbtagesausflug (Anm. bis 20.03.16 unter 035056/3650) Dienstag, 22.03.2016, 9.00 Uhr - Mit dem Osterzgebirgsexpress unterwegs nach Prag (Anm. bis 21.03.16 unter 035056/3650) Donnerstag, 24.03.2016, 9.00 Uhr - Tagesfahrt zur Saisoneröffnung des Klein-Erzgebirges nach Oederan mit Parkrundgang und Parkkonzert mit der Kapelle Doubravanka aus Teplice (Fahrt, Führung, Konzert: 15,00 € pro Person, Anmeldung unter 035056/3650 bis 23.03.2016



Freitag, 25.03.2016, 17.00 Uhr - im Hotel Lugsteinhof/Raum „Kohlkaukuppe“: fundus-Marionetten-Dresden, Dr. Bernstengel präsentiert „Familie Zipfelchen und der Wassermann aus der Moldau“ Sonntag, 27.03.2016, 20.00 Uhr „Geschichten und Bilder über das deutschböhmische Zinnwald, damals und heute“ mit Herrn Mende im Wintersportmuseum Lugsteinhof Montag, 28.03.2016, 19.00 Uhr – Weinverkostung von acht verschiedenen böhmischen Weinen mit sächsischem Brot aus der Bärenhecke im Hotel Lugsteinhof (5,00 € pro Person)



Dienstag, 29.03.2016, 9.00 Uhr - Mit dem Osterzgebirgsexpress unterwegs nach Prag (Anm. bis 28.03.16 unter 035056/3650)



Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt! Ihr Team vom Lugsteinhof Přejeme Vám příjemný pobyt. Team hotelu Lugsteinhof



Hotel Lugsteinhof Inh. K. Kadletz e. K. Neugeorgenfeld 36 Ortsteil Zinnwald 01773 Altenberg Telefon 03 50 56 / 36 50 Fax 03 50 56 / 36 555 Mail: [email protected] Internet: www.lugsteinhof.de



























Empfehlen Sie Dokumente
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SPEISEN 

Allergeninformation gemÃ¤ÃŸ Codex-Empfehlungen: A: glutenhaltiges Getreide. B: Krebstiere. C: Ei. D: Fisch. E: Erdnuss. F: Soja. G: Milch oder Laktose.
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Speisen 

dazu gebratene Drillinge. 13,90 â‚¬. Weitere Fischgerichte finden Sie auf der Tageskarte. Dessert. 16. Erdbeer- Tarte. 3,90 â‚¬. 17. FrÃ¼chtebecher mit Vanilleeis.
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Speisen 

Salate. Gemischter Salat mit Putenstreifen mit Sweet-Chili SoÃŸe. 11,90 â‚¬. Gemischter Salat mit gebratenen Rinderstreifen & Champignons. 12,90 â‚¬. Gebackener ...
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SPEISEN 

TRANCIO DI PESCE DEL GIORNO ALLA GRIGLIA / LIVORNESE. TRANCHE VOM FANGFRISCHEN SCHWERTFISCH/ THUNFISCH (SUPER SUSCHIMI ...
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SPEISEN / FOOD 

Dabei spielt Zeit keine Rolle, denn egal ob es sich um die kurze Mittags- pause oder ein ... kommen wir von der mehrfach ausgezeichneten Metzgerei Schlösser aus. Düsseldorf. .... Wir haben uns dazu entschieden, alle Hamburger medium zu ...
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Getrnkekarte Gallery Rooftop Bar be3bea4086 
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Getrnkekarte Gallery Rooftop Bar 602378352a 
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Speisen & GetrÃ¤nke - Brasserie 

Speisen & GetrÃ¤nke. Lassen Sie sich verwÃ¶hnen und genieÃŸen Sie die kulinarischen KÃ¶stlichkeiten in der Brasserie im Opernhaus.
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Speisen & GetrÃ¤nke - Brasserie 

ERDNUSS. Schokolade / Banane / Passionsfrucht. 8,00 EUR. SORBET. Granny Smith Apfel / Mandel Crumble. 4,50 EUR. Weine. Weiss / Deutsch. Blanc de ...
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SPEISEN & GETRÃ„NKE 

DER FRÃœHE VOGEL Eierburger mit Champignons & SchnittlauchsoÃŸe. 7,50 â‚¬. MORGENTAU .... HUGO Prosecco, Holunder, Minze & Sprudel. 5,90 â‚¬. APEROL ...
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Speisen und GetrÃ¤nke 

Tequila Sunrise. Tequila, Orangensaft, Grenadine. ... Brandy, Limettensaft, Ananassaft....................................8,50 â‚¬. Latin Lover. Tequila, Cachaca, Ananassaft.
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speisen Â· food - restaurant-speisekarten.de 

11,90 â‚¬. Baby-spinach-salad with cherry tomatoes, pine nuts and balsamic dressing mit gebratenen HÃ¤hnchenbruststreifen. 13,90 â‚¬ with fried chicken strips.
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getrÃ¤nkekarte speisen 

ROT. SCHNEIDER BLACK PRINT 2017. TROCKEN. 0,25L 8,60 â‚¬ | 0,5L 16,00 â‚¬ | Flasche 35,00 â‚¬. HAGENAUER SPÃ„TBURGUNDER 2016. TROCKEN. 0,25L 5 ...
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Speisen Flammkuchen mit AWS 

Pikante WildkÃ¤sekrainer â€“ Senfzwiebel (LMO) 7,50. Bunter Salat â€“ ZiegenkÃ¤se â€“ Olivenpesto (GLMO). 11,50. Bunter Salat â€“ Beinschinken â€“ KrÃ¤utercreme (GLMO). 13,50. Carpaccio - Parmesan - Rucola (GLMO). 12,50. Drei Aufstriche â€“ Pfefferst
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Speisen & GetrÃ¤nke 

1 | Hessische Kaffeepause. 2 | Around the World. 3 | Chocolate. Brot & Brezel mit SchneegestÃ¶ber. Frankfurter Kranz im Glas. Frankfurter WÃ¼rstchen. Frankfurter ...
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Speisen & Getranke 

finden sich NÃ¼sse, Holznoten und ein Anflug von Rauch. Cragganmore 12y40% - ... kÃ¶niglichen Rezept, auf der Basis edler, bis zu 17 Jahre alter Malt Whiskys,.
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Weitere Speisen aus unserer Speisenkarte 

BBQ Rib Sandwich mit Chicoree-Mandarinensalat 7,3. Knusprige Keulchen vom Huhn mit Petersilien-Kartoffelstampf und mit Ziegenkäse gefüllte Grilltomaten 7, ...
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SPEISEN 17 - 22 Uhr 

Grog mit 4cl Rum. 4,50 â‚¬. HeiÃŸe Schokolade mit Milch zubereitet. 4,10 â‚¬. - mit Sahne. 4,40 â‚¬. - mit 2 clBaileys & Sahne. 5,50 â‚¬. - mit 2 clAmaretto & Sahne. 5,50 â‚¬.
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speisen & getrÃ¤nke - Hans im GlÃ¼ck 

Diese Worte spricht Hans, nachdem er auf seinem Weg. Schritt fÃ¼r Schritt Wertvolles gegen .... B = EnthÃ¤lt Milch ohne Laktose. E = EnthÃ¤lt ErdnÃ¼sse. I = EnthÃ¤lt ...
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alle Speisen auch zur Mitnahme (eingeschweißt*) - Brühlkantine ... 

22.08.2016 - Sommer Salat mit Hähnchen Nuggets, Joghurt Dressing und Parmesanhobel. 4,90 alle Speisen auch zur Mitnahme (eingeschweißt*). *zzgl.
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reisen und speisen pdf-5rus18 AWS 

18.01.2018 - PDF Subject: Reisen Und Speisen Its strongly recommended to start read the Intro section, next on the Quick. Discussion and find out all the topic coverage within this PDF file one after the other. Or perhaps in case you already know a p
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stories of menu historische maritime speisen neu interpretiert pdf 

This particular Stories Of Menu Historische Maritime Speisen Neu Interpretiert PDF start with Introduction, Brief. Session till the Index/Glossary page, look at the table of content for additional information, when presented. It's going to focus on m
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KochschÃ¤tze aus dem Kessel: Speisen mit Wikingern ... - Buch.de 

Lektorat: Karin Haller, Stuttgart. Satz: Katrin Kleinschrot, Stuttgart. Einbandgestaltung: ... diesen Worten brachte es Ludwig Feuerbach (1804â€“1872) einst auf den.
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alle Speisen auch zur Mitnahme (eingeschweiÃŸt*) - BrÃ¼hlkantine ... 

05.09.2016 - Steak au four mit Bratkartoffeln und Buttererbsen. 5,40. Fr. Kaiserschmarrn mit Rosinen und Pflaumen. 4,10. GefÃ¼llte Paprikaschote mit Reis.
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