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SchÃ¶nbrunner Reisauflauf

... zum Rezept kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam unter der Nummer 01/605 35 230. Weitere Rezepte finden Sie auf unserer Website! Seite 1. Â© 2015 Unilever Food Solutions Ã–sterreich - Alle Rechte vorbehalten service.unileverfoodsolutions.com. 31.08.2015. Zutaten (15 Personen). Menge. Einheit. Name. 1250. 
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Unilever Food Solutions Österreich



Rezept-Information Schönbrunner Reisauflauf



Zutaten (15 Personen) Menge



Einheit



Name



1250



g



CARTE D´OR Reisauflauf



1000



ml



Wasser



2000



ml



Milch einige Backoblaten



30



g



Kakaopulver



8



x



Eiweiß



200



g



Kristallzucker



Zubereitung Wasser und Milch verrühren. CARTE D’OR Reisauflauf in die Flüssigkeit einstreuen, gut einrrühren, 5 Minuten quellen lassen und nochmals gut umrühren. In die Hälfte der Masse das Kakaopulver einrühren. Zuerst die helle Masse in ein befettetes Gastronormblech füllen, mit Oblaten belegen, dunkle Masse daraufgeben und im vorgeheizten Konvektomat bei 180 ° etwa 45 Minuten backen. Eiweiß mit Kristallzucker zu Schnee schlagen, auf den Reisauflauf dressieren bzw. streichen und nochmals etwa 5 Minuten backen (bräunen). Mit CARTE D’OR Himbeersauce servieren.



Für Fragen zum Rezept kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam unter der Nummer 01/605 35 230. Weitere Rezepte finden Sie auf unserer Website!
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Reisauflauf 

250 g Quark. 1 Liter Milch. 4 Eier. 70 Gramm Zucker. 50 Gramm Butter. Frische Zitronenschale. 1 Prise Salz. 1 Messerspitze Vanillemark. Wer mag: Rosinen.
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Reisauflauf AWS 

Butter, Zu- cker, Vanille, Quark und Eigelb zu einer schaumige Masse rÃ¼hren. AnschlieÃŸend den Reis (und die Rosinen) einrÃ¼hren. Zuletzt den Eischee gleichmÃ¤ÃŸig unterheben und die Masse in eine eingefettete Auflaufform fÃ¼llen. Bei ca. 180 Grad 4
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Rezept-Information Reisauflauf 

Menge. Einheit. Name. 1 kg. CARTE DÂ´OR Basis fÃ¼r SÃ¼ÃŸen Auflauf. 2 l. Milch, frisch. 1500 g. Topfen. 800 g. Bio Langkornreis. 250 g. Rosinen. Zubereitung. Milch und Topfen anrÃ¼hren. Basis fÃ¼r SÃ¼ÃŸen Auflauf unterrÃ¼hren bis cremige Konsistenz e
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scheiterhaufen reisauflauf mit baiser bratapfelgratin 

Die Birnen waschen, vierteln und entkernen. Die Viertel quer in dÃ¼nne Scheiben schneiden. Die GlÃ¤ser mit wenig Butter einfetten und in Schich- ten halbvoll ...
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Knorr Reisauflauf 1 x 3.75 KG 

Saftiger, süßer Reisauflauf, schnell und gelingsicher zuzubereiten. Vielseitig abwandelbar durch Beigabe von Äpfeln,. Birnen, Früchten, Rosinen, Sauerkirschen ...
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Reisauflauf Trautmannsdorf mit Vanillesauce 

01.10.2015 - Vanillesauce: 60 g. CARTE DÂ´OR CrÃ¨me-Dessert Vanille. 400 ml. Milch (halbfett, 1,6% Fett). 100 g. CARTE DÂ´OR CrÃ¨me Dessert Schokolade.
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