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RAW CUTS - Bohemia

Hamburg. Gin Eva. 4cl 45 vol% 16.â€“. Mallorca. Tanqueray's NÂ°10. 4cl 47.3vol% 16.â€“. England. TONIC ... frischen Erbsen, Taleggio und KrÃ¤utern. SWEETS. 
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HEUTE IST MITTWOCH



APÉRITIFS



Fragen Sie unsere Mitarbeiter nach dem Cocktail der Woche.



PRE-DINNER COCKTAILS



SPARKLING



GIN & TONIC



Americano 15.– Rossini 12.– Campari, Martini Rosso, Soda Prosecco, Erdbeermark Negroni 16.– Bellini 12.– Beefeater, Campari, Martini Rosso Prosecco, Pfirsichmark Dry Martini 15.– Hugo 12.– Prosecco, Holunderblütensirup, Minze, Soda Beefeater, Noilly Prat, Olive 14.– Manhattan 16.– Lillet Hugo Lillet blanc, Holunderblütensirup, Minze, Four Roses, Martini Rosso, Angosturabitter Bohemia Mule 15.– Prosecco, Soda Lillet Vive 14.– Gin Sul, Mondino, Gurke, Ginger Beer Lillet blanc, Gurke, Minze, Tonic Negroni Spagliato 16.– Kir Royal 17.– Campari, Martini Rosso, Prosecco Champanger, Crème de Cassis 9.– Virgin Bloody Mary Tomatensaft, Gewürze, Stangensellerie



GIN Monkey 47 Deutschland Mare Spanien Gin Sul Hamburg Gin Eva Mallorca Tanqueray’s N°10 England



Unsere Boards werden mit Bohemia Hausbrot serviert.



BAKER’S BOARD



BUTCHER’S BOARD



BOHEMIA BOARD



Chili-Avocado-Dip, Aioli, Humus, Oliven



Prosciutto di Parma (I), Coppa (CH), Chorizo (E), Salami (I), Roastbeef (ARG)



Mix of Baker’s and Butcher’s



11.50



regular



19.50



small



21.50



regular



38.–



small



21.50



regular



38.–



SALADS & STARTERS 11.–



Kopfsalat mit Radiesli



GRILLED LETTUCE SALAD 



14.–



Grillierter Lattichsalat mariniert mit Himbeerressig und Granatapfelkernen



FENNEL SALAD 9.50 Roher Fenchel-Avocadosalat auf Blattspinat mit Parmesan an Yuzu-Dressing (japanische Zitrone) CELERY YOGHURT SALAD 



PASTRAMI



13.–



Blattsalat in der Schüssel mit Tomaten, Ei, Schnittlauch, Granatapfelkernen



4cl 45 vol% 16.– 4cl 47.3vol% 16.–



2dl 3.– 2dl 3.50 1.25dl 5.–



PROSCIUTTO - CHEESE BOARD



Prosciutto di Pama (I), Parmesan, Kohlschlag Alpkäse und Manchego small



21.50



regular



38.–



TOMATO SOUP 9.50



Mit Gin Sul verfeinert



CARROT GINGER SOUP 8.50



Mit kandiertem Ingwer



BOHEMIA HOUSE SALAD 24.–| 26.– Mit Pouletbrust (CH) oder Riesencrevetten QUINOA-FRICKOS 



24.–



Mit Randen, Ziegenkäse serviert mit Spinatsalat



Our homemade dressings: House, Italian, French, Yuzu-Mustard



CLASSIC PASTR AMI DISH 32.50



BOHEMIA DELUXE REUBEN 39.50



Hausgemachtes Pastrami (CH) im Hausbrot mit Apfelsenf, dazu French Fries



Pastrami ist eine Schweizer Rindsbrust, welche zwei Wochen gepöckelt, mariniert und anschliessend über zwölf Stunden geräuchert gegart wird.







BOHEMIA HOUSE SALAD IN A BOWL (Preis pro Person) 



9.–



Sellerie Salat mit Yoghurt, Oliven, Koriander und Baumnüssen



Hausgemachtes Pastrami (CH) im Hausbrot mit Apfelsenf, Champagner-Sauerkraut und abgeflämmtem Tilsiter, dazu French Fries



RAW CUTS 



BLACK ANGUS TATAR* 80g 22.– 



Rindstatar (ARG) serviert mit geröstetem Hausbrot



4cl 45 vol% 16.–



SOUPS



BUTTERHEAD LETTUCE WITH R ADISH







4cl 42.7 vol% 16.–



TONIC Kinley Tonic Gents Tonic Fentimans Tonic 



APPETIZER BOARD



small



4cl 40 vol% 16.–



140g



33.–



RINDSFILET CARPACCIO*



80g



24.– 



140g



Handgeschnittenes Rindscarpaccio (ARG) mit Olivenöl, Rucola, mit oder ohne Parmesan



36.– TUNA TATAR 



80g



Yellowfin Tunatatar an Limetten-Kräuteröl (Friend of the Sea-zertifizierter Gelbflossentuna)



23.– 



140g



35.–



Alle Preise in CHF inkl. MwSt.



FROM THE WOOD FIRE FARMSIDE 



SEASIDE 



BOHEMIA BLACKBOARD



BEEF ANGUS FILET MIGNON* 



GRILLED SALMON 



DRY AGED BEEF UND 140g 220g GRILL-SPEZIALITÄTEN 46.– 63.– Argentinien nach Tagesangebot. Fragen Sie unsere ANGUS ENTRECÔTE* 180g 250g 360g Mitarbeiter! 43.– 49.50 69.50 Argentinien 



TERIYAKI SUSHI TUNA 39.50



Rosa grillierter Yellowfin Tuna an Teriyakisauce (Friend of the Seazertifizierter Gelbflossentuna)



Alle Gerichte werden mit einer Beilage (Sides) und einer Sauce nach Wahl serviert (im Preis inbegriffen).



PORK ca. 500g PORK T-BONES 64.–



HOUSE SPECIALS



LAMB LAMB FILET SKEWER 44.50 



Der Klassiker des amerikanischen BBQ vom Schweizer Säuli (CH) im Vollkorn-Bun mit Kabissalat



PULLED PORK BURGER 



VEAL STUFFED STEAK DE VEAU 54.– 



Kalbssteak (CH) gefüllt mit Hüttenkäse und Spinatsalat 



POULTRY 200g CHICKEN-CHORIZO BREAST 38.–



rare | blutig | medium rare | mittel bis blutig medium | mittel | well done | durch



STARTER 



21.– 28.50



BUCATINI DELLA CASA 



22.– 29.50



Mit Prosciutto di Parma (I), Morcheln, Tomaten, Mascarpone 



RISOTTO 



MAIN



RICOTTA SPINAT R AVIOLI 



Mit mariniertem Endivie



21.– 27.50



RISOTTO ASPAR AGI CON PISELLI 



21.– 28.50



DESSERTS



SORBETTO Aus unserer Nachbarschaft



Yuzu-Zitrone | Passionsfrucht | Erdbeer



MAIN



RISOTTO CON CHORIZO 



Weissweinrisotto mit grünem Spargel, frischen Erbsen, Taleggio und Kräutern



SWEETS 



SORBETS 



2.50



STARTER 



Weissweinrisotto mit Chorizo, Morcheln, Cherrytomaten, Thymian



6.50



GLACÉ 



SIDES 7.50



Rotweinjus, Béarnaise (Buttersauce mit Estragon), Café de Paris, Chimichurri (Kräuter-Knoblauch-Öl), Meerrettich (frisch gerieben)



HOW WOULD YOU LIKE YOUR STEAK?



*kann mit Antibiotika und/oder anderen antimikrobiologischen Leistungsförderern erzeugt worden sein



Vanille | Schokolade | Kaffee | Sauerrahm



29.50



SAUCE | BUTTER | OIL



Saftige Pouletbrust (CH) mit unter der Haut grilliertem Chorizo, Honig-Bourbon



SWEETS IN THE GLASS







French Fries Fried Potatoes mit Speck und Zwiebeln Bucatini Pasta FLANK STEAK 220g 34.50 Weisswein Risotto Flankensteak vom Roasted Vegetables ( je nach Saison) Schweizer Rind (CH) Carrots with Peppermint SMOKED BABY 350g 39.50 Spinach BACK RIBS Cole Slaw Salad mit Nüssen und Orange Short Ribs (CH)



Grilliertes Lammfilet mit frischen Kräutern und Oliven 



PASTA 



38.50



Grillierte Tranche vom norwegischen Zuchtlachs



300g RIB-EYE 53.– Schweiz 



T-Bone Steak vom Schweizer Säuli







1 Kugel 



3.70



SMALL REGULAR



BOCAFÉ ICE COFFEE Aufgeschlagenes Kaffeeglacé mit BOCAFÉ Espresso, Schlagrahm



9.50



HOMEMADE CHEESE CAKE 



14.–



Mit saisonalen Früchten 1 Kugel 



3.70



PORTION SCHLAGR AHM 1.50



HOMEMADE CHOCOLATE CAKE



Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Sauerrahmglacé (ohne Mehl) 



EIN STÜCK BOHEMIA FÜR ZU HAUSE ?







SMALL REGULAR



COUPE DÄNEMARK 



6.50 12.50



Vanilleglacé mit Schokoladensauce, Schlagrahm



YUZU-SORBET COLONEL 10.50



Yuzu-Zitronensorbet mit Vodka



9.– 14.–



ROSEMARY PINEAPPLE 



14.–



AFFOGATO AL CAFFÈ 



7.50



Mit Rosmarin karamelisierte Ananas serviert mit Karamelglace und Kokos Vanilleglacé mit Espresso



Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Oliven, Olivenöl, Sal de Ibiza, BBQ Sauce, Ketchup, Dry Rubs, Noble Maple Syrup: In unserem Restaurant Shop erhältlich



























Empfehlen Sie Dokumente
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RAW CUTS - Bohemia 

BOHEMIA BLACKBOARD. DRY AGED BEEF UND. GRILL-SPEZIALITÃ„TEN nach Tagesangebot. Fragen Sie unsere. Mitarbeiter! 6.50. SWEETS IN. THE GLASS.
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RAW CUTS 

CLASSIC PASTRAMI DISH 32.50. Hausgemachtes Pastrami (CH) im Hausbrot mit Apfelsenf, dazu French Fries. BOHEMIA DELUXE REUBEN 39.50. Hausgemachtes Pastrami (CH) im Hausbrot mit Apfelsenf, Champagner-Sauerkraut und abgeflÃ¤mmtem Tilsiter, dazu French F
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RAW CUTS - PDFDOKUMENT.COM 

CLASSIC PASTRAMI DISH 32.50. Hausgemachtes Pastrami (CH) im Hausbrot mit Apfelsenf, dazu French Fries. BOHEMIA DELUXE REUBEN 39.50. Hausgemachtes Pastrami (CH) im Hausbrot mit Apfelsenf, Champagner-Sauerkraut und abgeflÃ¤mmtem Tilsiter, dazu French F
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Revista Bohemia, Cuba 

Bohemia 6-2-76. TOMAS SANCHEZ. Ag Sanchez pintaba desde muy pequeflo e incluso decia que queria de pintor. Su nffiez enf
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Revista Bohemia, Cuba 

Por eso todos los grandes paisajistas pualeron se sherriman da im golo "colpe de vista". De ahi gente en eu paisaje, has
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RAW BAR 

Johnnie Walker Black Label ... AMERICAN WHISKEY. Jack Daniel's ..... BLACK RICE W/ RED PRAWN, w/ monkfish & calamari
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Action alert - CUTS Geneva 

For many years, communities and traders in the charcoal industry have been active participants of tree planting campaigns and programmes organized mainly ...
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CUTS africa in action 4-2010 - CUTS International 

Mar 20, 2015 - CSO Meeting on the Cross Border Traders' Charter raders' Charter. CUTS, Lusaka, Zambia has been co-opted by the World Bank (WB) to ...
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loveand food - Bohemia 

Page 1. ALL YOU. NEED IS. LOVEAND FOOD. Page 2. MENU FÃœR VERLIEBTE. WEINEMPFEHLUNG. TO START WITH. 1 GLAS CAVA PALAU. STARTER.










 


[image: alt]





CommuniquÃ© - CUTS Geneva 

Dec 15, 2011 - under the shadow of a stalled DDA, in December, 2009 trade ministers opted ... of individual countries and to send strong and positive signals.
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Policy Brief - CUTS Geneva 

stakeholders in the agricultural sector i.e. farmers, investors, and traders towards inclusive agriculture development in Uganda. Key Messages. 1. Government ...
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loveand food - Bohemia 

1 GLAS CAVA PALAU. STARTER. CARPACCIO VOM SAIBLINGSFILET. Mariniert mit SchnittlauchÃ¶l auf Randensalat mit Meerrettich-Espuma und gerÃ¶stetem ...
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Raw Acoustic R'n'R 

Mit einem Sound irgendwo zwischen southern-fueled Metal, Glamrock und den dreckigsten. Momenten des Rock'n' Rolls kreieren 5 Horse Rodeo ihren ganz ...
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Luces de Bohemia 

... Eva Kadlečková, Arturo Herrera Colmenero, Francisco Quiroga Naranjo, Juan José ... Rubén López Cano (México, 1962) F










 


[image: alt]





Praga y Bohemia 

11 oct. 2018 - CSA. “V” “U” “Q”. - desde Madrid y Barcelona 25 60 100. Tasas de ... Aéreo Barcelona o Madrid Praga- Barc
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simply raw - GU Verlag 

KRÃ„CKER â€“ MIT NATURBELASSENEN ZUTATEN UND FRISCHEN ... mit Liebe gemischt. 10 .... schen die Augen die Mandeln als Schnabel andrÃ¼cken.
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herzlich willkommen im boilerroom - Bohemia 

Coca-Cola Zero. 3.3 dl 4.80. Red Bull. 2.5 dl 5.80. YOOTEA pure & organic. Lemon Grass Eine perfekte Mischung aus GrÃ¼ntee, purem. 5 dl 5.50. Zuckerrohr und ...
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simply raw - GU Verlag 

DIE KLASSIKER GELINGEN AUCH OHNE OFENHITZE ... Die NÃ¼sse in einer SchÃ¼ssel mit Wasser bedeckt etwa 8 Std. oder Ã¼ber Nacht einweichen. Dann in ...
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Urr,,raW - Transparencia - Ministerio de Cultura 

000,00 (DosclENToS SETENTA MIL Y 00/100 SOLES), con cargo a ta Fuente de. Financiamiento 1: Recursos ... PEDRO PABLO KU.
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main courses appetisers raw bar charcuterie sides 

crucial part of our menu. All fish and seafood ... Please note menus are subject to change. ... Sollies Figs, Guindilla Peppers, Extra Virgin Olive Oil,. Pan De Coca.
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Luces de Bohemia de VALLE-INCLÁN 

... callejero-, la redacción de un periódico, un Ministerio, un café literario… ... modernistas, policías, un anarquista
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valle-inclán y luces de bohemia - lenguasap 

El resultado de todo esto fue la I Guerra Mundial (1914-1918). 1.1.LA EVOLUCIÓN DEL ..... del teatro decimonónico. En es
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from the wood fire & smoker desserts - Bohemia 

SWEETS IN THE GLASS. 6.50. HOMEMADE CHEESE CAKE. 14. Mit saisonalen FrÃ¼chten. SMALL REGULAR. LUKEWARM CHOCOLATE CAKE. 9 | 14.
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from the wood fire & smoker desserts - Bohemia 

Der Klassiker des amerikanischen BBQ im Mezzaluna,. Baby-Lattich, Mango-Chili, Avocado und SÃ¼sskartoffel Fries. FLANK STEAK. 34.50. Flankensteak vom ...
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