

























	 Zuhause
	 Dokument hinzufügen
	 Anmelden
	 Ein Konto erstellen
	 PNG-Bilder









































Fingerfood

Marinierter Tofu, Sojasprossen, Asia GemÃ¼se. EUR 3,50. Schweinebauch, GewÃ¼rzgurke, Lollo Rosso. EUR 3,50. Edamer, Feigensenf, Strauchsellerie. EUR 3, ... 
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Meetings & Events Fingerfood | Canapés



Flying Buffet | Mediterran



Flying Buffet | Hessisch



Konfierte Garnele | Tomaten Pesto | Foccaciachip Rindercarpaccio | Rucola | Parmesan | Olivenöl Antipasti Röllchen | Zucchini | Paprika | Aubergine



Forellenmousse | Pumpernickel | Keta-Kaviar | Dillspitzen Himmel & Erde | Blutwurstpraline | Apfel Chutney | Kartoffelstroh Handkäs Tatar | Graubrot | Musik | Kümmel



Octopus Salat | Tymian | Rubino | Rote Zwiebel Chorizosalat | Risonudeln | Peperoni | Italienischer Brotsalat Getrocknete Tomate | Mediterrane Kräuter | Oliven



Matjessalat | Landgurke | Rote Beete | Zwiebel Hessischer Wurstsalat | Bierknacker | Hüttenkäse | Gewürzgurke Eier mit Frankfurter grüner Soße | Radieschensprossen



Gazpacho Minestrone | Gemüserauten | Spaghettini



Linseneintopf | Minibrotleib | Bauchspeck | Petersilie Tafelspritzbrühe | Meerrettich | Flädle



Dorade | Limonen Butter | Blattspinat | Toskanische Kartoffeln Lammfilet im Tramezzini Brot | Paprika Ragout | Gebackene Kartoffeln Picatta Milanese | Ratatouille | Cremige Polenta Gemüse Tortellini Napoli | Ricotta | Basilikum Zitrusfrucht Ragout | Crème Brûlée Mascarpone Waldbeeren Crème Italienischer Mandelkuchen



Bachsaibling | Pumpernickel Kruste | Hessisches Ratatouille | Steckrübe Petersilienwurzel | Pfälzer Karotten | Schloss Kartoffeln Medaillon vom Klosterschwein | Schwarzbierjus | Kräuterseitlinge Kartoffelstampf Hessisches Coq au vin | Apfelweinsoße | Rote Beete Sprossen Kräuterspätzle | Spundekäs-Ravioli | Wildkräuter Obstspieße mit süßem Pesto | Apfelweincrème mit Quark Nussküchlein | Kaiserschmarren mit Kirschen



EUR 59 pro Person



EUR 66 pro Person



Flying Buffet | Kristall Carpaccio und Tatar von der Jakobsmuschel | Tapioka Kaviar Limonen Emulsion | Schwarzes Salz Gänseleberterrine | Kirschen | Blattgold | Vinaigrette Salat vom bretonischen Hummer | Avocado | Cognac | Zuckerschoten Geräucherter Entenbrustsalat | Baby Mangold | Sphären von Orange Cipriani Nudelsalat mit weißem Alba Trüffel Schwarzwurzelcrèmesuppe | Peripherie Pfeffer | Wachtelkirsche Chardonnay Duett von Steinbutt und Heilbutt | Zitronengrasemulsion | Tamarillo Ragout | Sepianudeln Gebratener Kalbsbries | Artischocken Ragout | Süßkartoffel Mousseline Gefüllte Taubenbrust (mit Pflaumenmousse) | Wachtelbohne Pürée und Chip von der Trüffelkartoffel Gebackene Praline vom Picandou | Katai Nest | Feigen Chutney Passionsfrucht – Vanille Shot | Obstspieße mit Pesto Duett von Mousse au chocolate | Waldbeercrème mit Minzgelée Mini Cupcakes | Hessisches Tiramisu | Lollys | Zuckerwatte | Popcorn



EUR 72 pro Person



Canapés Classic Serviert auf einer Brotauswahl Brie | Feigensenf | Walnuss     Ziegenkäse | Traubenmost | Frisée     Geräucherte Forelle | Zitronenschmand | Kirschtomate     Geräucherter Lachs | Sahnemeerrettich | Tobikokaviar     Roastbeef | Remoulade | Rucola     Coppa di Parma | Oliventapenade | Shizo Kresse    



EUR 2,50 EUR 3,00 EUR 3,00 EUR 3,50 EUR 3,50 EUR 3,50



Canapés Modern Serviert auf Porzellan Tomate-Mozzarella | Pesto | Balsamic Glace     Wachtelei | Grüne Sauce | Rote Beete Sprossen     Frischkäse | Sesam | Traubenchutney     Blutwurst | Apfelspalten | Rock Chives Kresse     Schweinerücken | Pflaumenchutney | Majoran     Serrano Schinken | Cantaloupe Melone | Grissini     Gebeizter Lachs | Senfsaatmayonnaise | Dillspitzen     Entenbrust | Preiselbeeren | Orangenfilet     Wachtelbrust | Radicchio | Kumquat     Kalbsfilet | Thunfischsauce | Zitronenfilet     Gänseleber | Kaffee-Gelee | Blattgold     Jakobsmuschel | Safran | Tomatenchutney     Garnele | Aioli | Limette     Die Preise sind Stückpreise



EUR 2,50 EUR 2,50 EUR 2,50 EUR 3,00 EUR 3,00 EUR 3,50 EUR 3,50 EUR 3,50 EUR 3,50 EUR 4,50 EUR 4,50 EUR 4,50 EUR 4,50



Sandwiches | Wraps | Paninis Frischkäse, Frisée, Cocktailtomaten     EUR 3,00 Ei, grüne Sauce, Wildkräuter     EUR 3,00 Tomate-Mozzarella, Basilikum Pesto, Balsamico     EUR 3,50 Räucherkäse, Eisbergsalat, Strauchtomate     EUR 3,50 Thunfisch, Mais, Lollo Bianco     EUR 3,50 Klosterschinken, Kräutermayonnaise, Gewürzgurke    EUR 3,50 Kasseler, Aprikosenchutney, Chicorée     EUR 3,50 Forellencrème, Endiviensalat, Feigensenf     EUR 3,50 Salami Milano, getrocknete Tomaten, Blattpetersilie     EUR 3,50 Brie, Preiselbeercrème, Walnusskrokant     EUR 3,50 Putenbrust, Ananas, Kräuterquark     EUR 3,50 Pastrami, Pommerysenf, Sauerkraut     EUR 3,50 Marinierter Tofu, Sojasprossen, Asia Gemüse     EUR 3,50 Schweinebauch, Gewürzgurke, Lollo Rosso     EUR 3,50 Edamer, Feigensenf, Strauchsellerie     EUR 3,50 Chorizo, Pesto Verde, Apfel     EUR 3,50 Lammschinken, Cumberlandsauce, Frühlingslauch     EUR 4,00 Appenzeller, Portweinbirne, Eichblatt     EUR 4,00 Matjes, Limettenschmand, Rohrzucker     EUR 4,50 Manchego, Parmaschinken, Rucola     EUR 4,50 Räucherlachs, Senf-Dill Sauce, Kopfsalat     EUR 4,50 Coppa di Parma, Paprika, Olivencrème     EUR 4,50 Roastbeef, Tatarensauce, Rauke     EUR 4,50 Crevetten Cocktail, Cognac, Mango     EUR 4,50



Die Preise sind Stückpreise



Fingerfood „Flying & Miniaturen“ Popcorn     EUR 1,50 Hausgemachte Lollies     EUR 2,00 Gebackene Banane | Waldhonig     EUR 2,50 Garnele | Kartoffelmantel | Mangomayonnaise     EUR 3,50 Saté | Erdnusssoße | Sojasprossensalat     EUR 3,50 Matjes | Limettenschmand | Rohrzucker     EUR 3,50 Zwiebelkuchen | Majoran | Crème Frâiche     EUR 3,50 Tafelspitz | grüne Sauce | Bouilliongemüse     EUR 3,50 Sushi | eingelegter Ingwer | Sojasoße     EUR 3,50 Frühlingsrollen | Papayacoulis | Koriander     EUR 3,50 Teigtaschen | Ziegenkäse-Spinat | Traubenkompott     EUR 3,50 Falafel | Humus | Olivenöl     EUR 3,50 Schnittlauch-Ricotta-Ravioli | Ratatouille | Kresse     EUR 3,50 Flavoured Bruchschokolade     EUR 3,50 Flammkuchensäckchen | Tomatenmarmelade | Kräuterseitling     EUR 4,00 Gefüllte Mini-Paprika | Auberginen | junger Knoblauch     EUR 4,00 Trüffel-Tortellini | Artischocke | Rieslingschaum     EUR 4,00 Kleiner Beerenspieß | süßes Pesto     EUR 4,00 Wachtelkeule | Fencheltatar | Orangenkaviar     EUR 4,50 Seeteufel | Wacholderschinken | Süßkartoffelpüree     EUR 4,50 Iberico Bäckchen | Tomaten Polenta | Kartoffelstroh     EUR 4,50 Stubenküken | Rote Beete Salat | Champagnerschaum     EUR 5,00 Thunfischtataki | Frühlingslauchsalat | Teriyakisauce     EUR 5,00 Entenleber | karamellisierte Apfelspalten | alter Balsamico     EUR 5,00 Jakobsmuschel | Portweinrisotto | Zuckerschotensalat     EUR 5,50 Rinderfilet | Cognac-Pfeffer-Soße | Herzoginkartoffel     EUR 5,50 Spanferkelkotelett | süß-saure Soße | Asia Salat     EUR 5,50 Mini Frankfurter Kranz     EUR 6,50 Die Preise sind Stückpreise



Gerne erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot. Wir freuen uns auf Ihre Kontaktaufnahme und stehen Ihnen bei Rückfragen zur Verfügung: T: 069 389 88 730 E: [email protected]



Fingerfood | Canapés



























Empfehlen Sie Dokumente












Fingerfood Demenz - Pumpernickelschnitte 

Rezept-Information. Fingerfood Demenz - Pumpernickelschnitte. FÃ¼r Fragen zum Rezept kontaktieren Sie bitte unser Kochstudioteam unter der Nummer 01/605 ...










 








Fingerfood | CanapÃ©s 

Lammfilet im Tramezzini Brot | Paprika Ragout | gebackene Kartoffeln. Picatta Milanese | Ratatouille | crÃ¨mige Polenta. GemÃ¼se Tortellini Napoli | Ricotta | ...










 








Fingerfood | CanapÃ©s 

Tomate-Mozzarella | Pesto | Balsamic Glace. EUR 2.50. Wachtelei | GrÃ¼ne Sauce | Rote Bete Sprossen. EUR 2.50. FrischkÃ¤se | Sesam | Traubenchutney.










 








Flammkuchen Snacks / Fingerfood 

reichen wir hochwertiges Olivenöl und. Aceto mit einer Steinofen Baguette. Brotauswahl. € 11,90. Bündner-Teller. Haudünn geschnittenes Bündnerfleisch.










 








Kaiserschmarrn-Tarteletts (Fingerfood Tellergericht) 

Menge. MaÃŸeinheit. Name. 150,00 g. Minitorteletts (MÃ¼rbeteig) 30 StÃ¼ck a 5 g, Durchmesser ca. 4 cm. 330,00 g. CARTE DÂ´OR K & K Kaiserschmarrn. 70,00 g.










 








Fingerfood | CanapÃ©s AWS 

EUR 3,50. Lammschinken, Cumberlandsauce, FrÃ¼hlingslauch. EUR 4. Appenzeller, Portweinbirne, Eichblatt. EUR 4. Matjes, Limettenschmand, Rohrzucker. EUR 4,50. Manchego, Parmaschinken, Rucola. EUR 4,50. RÃ¤ucherlachs, Senf-Dill Sauce, Kopfsalat. EUR 4,










 








mittagsmenÃ¼ - Carpe Diem Finest Fingerfood 

20.10.2017 - Backerl vom Wildschwein,. ErdÃ¤pfelpÃ¼ree,. Preiselbeeren & Waldpilze. Apfel-Zimt CrÃ¨me brÃ»lÃ©e mit Vanilleeis. Salat â€œCarpe Diemâ€�. Huchenfilet ...










 








SchwÃ¤bisches Fingerfood 

mit den Cousins aus Baden-Baden, wenn es dar- um ging, original SchwÃ¤bisches bzw. Badisches zu unterscheiden. Zwischen Badenern und. Schwaben gibt ...










 








Karotten-KÃ¼rbissponge (Fingerfood konsistenzadaptierte Kost) 

KNORR KÃ¼rbis Cremesuppe sieben. â€¢ Mit den restlichen Zutaten vermischen und im Thermomixer oder mit dem PÃ¼rierstab aufmixen. â€¢ In eine iSi Flasche fÃ¼llen ...










 








SchwÃ¤bisches Fingerfood 

mit den Cousins aus Baden-Baden, wenn es dar- um ging ... woanders als Wiener WÃ¼rstchen oder Frankfurter. WÃ¼rstchen .... flÃ¤che schwimmen. ZUTATEN.










 








das fingerfood kochbuch band 3 by michael hammer ... AWS 

This. Das Fingerfood Kochbuch Band 3 By Michael Hammer PDF on the files/S3Library-9e691-B860a-9c8fa-C262e-7a2d4.pdf file begin with Intro, Brief Discussion until the. Index/Glossary page, look at the table of content for additional information, if pr










 








Karottenmarmelade fÃ¼r Rinderbraten-Sandwich (Fingerfood Eat by 

Menge. MaÃŸeinheit. Name. 150,00 g. KarottenwÃ¼rfel. 30,00 g. Zwiebelbrunoise. 100,00 ml. Karottensaft. 3,00 g. KNORR PROFESSIONALÂ® GewÃ¼rzpaste Ingwer. 5,00 g. KNORR GemÃ¼se Kraftbouillon. 20,00 ml. PHASE Professional Butter Flavour. Zubereitung. K










 








das fingerfood kochbuch band 1 by michael hammer ... AWS 

This. Das Fingerfood Kochbuch Band 1 By Michael Hammer PDF on the files/S3Library-A59c0-B203c-0e5d0-F28bb-A65c5.pdf file begin with Intro, Brief Discussion until the. Index/Glossary page, look at the table of content for additional information, if pr










 








vorhang auf far fingerfood amuse bouche 70 edle happchen die vips 

The Book vorhang auf far fingerfood amuse bouche 70 edle happchen die vips jede party gueulles und kunstvoll angerichtete snacks in vielen variationen ...
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