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FinEsinn nEWs

Conterno (Piemont) kostet 95 Euro im Vergleich zum regulÃ¤ren Preis von 120 Euro. und der 2014er Spitzen- wein Brauneberger Juffer Sonnenuhr GG Riesling von. Fritz Haag ist mit seinem Sonderpreis von 20 Euro um. 6,95 Euro gÃ¼nstiger als regulÃ¤r. start mit Weinprobe am 19. Januar. Wir beginnen die Aktion am 19. 
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D a s M a g a z i n de r B a y e r Ga s t r o n o m i e



Wir sind für Sie da! Eventmanagement erfüllt Konzernauftrag und sorgt bei Veranstaltungen aller Art für Full-Service



VERKAUF Restposten



Satte Rabatte hen für 20.000 Flasc



Se ite 1 6



Firmenevents – Nachhaltiges Events detailgenau ins Licht setzen Vegetarische Küche – Veggie-Vielfalt mit Auszeichnung Firmenportrait Meßmer – Tee-Ideen für gemütliche Stunden Talentschmiede – Kulinarische Grüße bis zum Mond



www.gastronomie.bayer.de THEMA



1



INhalt



Internet Weitere Informationen zu unseren Angeboten, Veranstaltungen und Weinthemen finden Sie im Internet unter www.gastronomie.bayer.de



Liebe Leser, Jahresende und Jahresanfang sind mit den Advents- und Weihnachtstagen sowie Silvester stets Zeiten für besondere Feiern. Ich hoffe, dass Sie diese stimmungsvoll verbracht haben und gut in das neue Jahr gekommen sind. Vielleicht mit einem unserer Angebote? Denn mit unserem Eventmanagement sorgen wir für einen Rundum-Service für alle Gelegenheiten und persönlichen Vorlieben. Kundenorientiert, professionell zu bewirten und zu beherbergen ist unser Auftrag, den wir mit maßgeschneiderten Leistungs- und Speisenangeboten erfüllen. Wie wir dies zu Ihrer Zufriedenheit bewerkstelligen – das beleuchten wir ausführlich in dieser Ausgabe (s. S. 6–9). Nicht nur bei der Reservierung solcher Events spielt die onlineBuchung eine immer wichtigere Rolle. Schon früh haben wir Tools eingerichtet, damit Sie sich mit digitalen Endgeräten eine Übersicht über unsere Angebote verschaffen können. Ein Muss für moderne Unternehmen. Hier wollen wir stets mit dem Fortschritt mithalten. Aus diesem Grund werden wir beispielsweise unsere App für die Gemeinschaftsgastronomie im ersten Quartal 2018 einem Relaunch unterziehen – sehen Sie selbst auf Seite 5. Stets im Trend und ihm bestenfalls voraus zu sein – das gilt auch für unser bewusstes und ausgewogenes Speisenangebot. Für unsere Vielfalt bei vegan-vegetarischen Menus als Ergänzung zu unserem breitgefächerten Gerichten sind wir jüngst von unabhängiger Seite mit einem dritten Platz unter zahlreichen umsatzstarken deutschen Unternehmen ausgezeichnet worden (s. S. 12/13) Unsere Qualitätsansprüche und Modernität wollen wir auch im neuen Jahr mit Kundenorientierung und Weiterentwicklung unserer Angebote fortsetzen. Am liebsten mit Ihnen zusammen. Ich wünsche Ihnen einen guten Start in das neue Jahr – mit viel Gesundheit und vielen Festen. Ihr Sascha Witt Geschäftsführer der Bayer Gastronomie
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FREIZEIT & GENUSS



Online Tickets Buchen Sie Ihre Veranstaltungen bequem online unter http://bit.ly/BG_Ticketshop



10 Firmenevents Nachhaltige Events detailgenau ins Licht setzen 16 Restpostenverkauf Satte Rabatte für 20.000 Flaschen
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17 Monatsweine Januar Ausblick Februar und März Kontakt Seminar-und Freizeithotel Große Ledder 42929 Wermelskirchen (DabringhausenStumpf) Tel.: 02 14 / 30 246 66 Fax: 02 14 / 8 31 12 70



Impressum Herausgeber: Bayer Gastronomie GmbH Kaiser-Wilhelm-Allee 3 51373 Leverkusen www.gastronomie. bayer.de Verantwortlicher Geschäftsführer: Sascha Witt



finesinn 



Restaurant Kulisse im Erholungshaus Nobelstr. 37 51373 Leverkusen Tel.: 02 14 / 30 246 66 Ffax: 02 14 / 8 31 12 70 Kasino Leverkusen Kaiser-Wilhelm-Allee 3 51373 Leverkusen Tel.: 02 14 / 30 246 66 Fax: 02 14 / 8 31 12 70



Fotos: Bayer Gastronomie GmbH Marcus Müller-Saran Daniela Siebe OTG MULNV/Thürbach KAMAsys GmbH Redaktion: Daniela Siebe daniela.siebe@bayer. com Gero Steinmetz



Restaurant Zum Löwen Tel.: 02 14 / 30 246 66



21 Weinmenü im Februar UNTERNEHMEN



Kasino Hotel Tel.: 02 14 / 8 31 10 Weinkeller Tel.: 02 14 / 8 31 13 06 Fax: 02 14 / 30 300 79 Baykomm Kaiser-Wilhelm-Allee 1b 51373 Leverkusen Tel.: 02 14 / 30 42620



FRISCH & FEIN 12 Veggie-Vielfalt mit Auszeichnung Bayer Gastronomie in Sachen vegetarische Küche auf Platz 3 14 F  irmenportrait Meßmer Tee-Ideen für gemütliche Stunden



5 Ankündigung Gastronomie App Attraktive App mit zahlreichen Neuerungen 6 Eventmanagement Veranstaltungen aller Art mit Full-Service 20 Neues aus der Talentschmiede Kulinarische Grüße bis zum Mond



Gestaltung: Medienhaus Garcia GmbH www.garcia.de
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FineSINN NEWS



APPSOLUT ATTRAKTIV



ROLAND SCHÜTZ NEUER BETRIEBSLEITER



Relaunch der Gastronomie-App mit zahlreichen Neuerungen geplant



Seminar- & Freizeithotel Große Ledder Wechsel in der Betriebsleitung: Seit 1. November ist Roland Schütz, bislang Leiter der Kasinobetriebe Leverkusen, neuer Betriebsleiter Große Ledder. Er löst damit Dietmar Zander ab, der nach fast zehnjähriger Betriebsleitertätigkeit auf der Großen Ledder nun die Funktion des Betriebsleiters Kasino Leverkusen übernommen hat.



Wann gibt´s eigentlich mein Lieblingsessen im Mitarbeiterrestaurant? Was bislang einen Blick in die Speisekarte erforderte, wird in Zukunft noch einfacher.



Schütz kam als ausgewiesener Fachmann für den Hotelbetrieb 2011 zur Bayer Gastronomie. Er hat die Entwicklung im Kasino maßgeblich mitgestaltet. „Ich freue mich sehr auf die neue Aufgabe, dieses attraktive Seminar- & Freizeithotel zu leiten, bewährte Angebote fortzuführen und neue Ideen einzubringen“, sagt Schütz. Und auch Dietmar Zander fühlt sich in seiner neuen Funktion wohl. „Ein Teil der neuen Aufgabe ist unter anderem die Ausgestaltung der Bankett-Angebote im Kasino Leverkusen für zukünftige Veranstaltungen“, so Zander.



„Mit dem Relaunch im ersten Quartal 2018 wollen wir unsere Kundenorientierung und Kundenbindung weiter erhöhen und die Informationsbedürfnisse der Gäste noch besser und detaillierter befriedigen“, erklärt Daniela Siebe aus dem Bereich Marketing & Kommunikation der Bayer Gastronomie.



EIN PIONIER FÜR REGIONALE PRODUKTE NRW-Landwirtschaftsministerin zeichnete Bayer Gastronomie aus Das Gute liegt oft so nah! Dies gilt auch für die Gastronomie. Regionale Produkte liegen praktisch vor der Haustür. Die Herkunft ist bekannt, Frische und Qualität sind nachverfolgbar. Auch die Bayer Gastronomie legt höchsten Wert darauf, vielfältige regionale Produkte zu verwenden und auf die Teller der Kantina-Gäste zu bringen. Für dieses Engagement zum Einsatz von regional produzierter Lebensmittel aus NRW wurde das Unternehmen diesjährig erneut als eine von 34 „Pionierkantinen“ ausgezeichnet – zum zweiten Mal nach 2015. Die NRW-Ministerin für Umwelt, Landwirtschaft, Natur- und Verbraucherschutz, Christina Schulze Föcking, überreichte den Preis an Martin Woutenar, Leiter der Gemeinschaftsgastronomie Bayer Sites. „Diese erneute Auszeichnung stellt eine wichtige Anerkennung für unsere Bemühungen dar, nachhaltig auf heimische Produkte zu setzen“, so Woutenar. Die Auszeichnung ist Bestandteil des 100 Kantinen-Programms „Mehr NRW im Topf“. Durch die Verwendung regionaler Produkte können unter anderem Transportwege verkürzt, die Frische dadurch erhalten bleiben sowie die heimische Agrar- und Lebensmittelwirtschaft unterstützt werden. Zudem wird dem gesellschaftlichen Trend zu mehr Regionalprodukten Rechnung getragen. „Diese Kundenorientierung verbunden mit Qualität und Frische ist uns besonders wichtig“, so Woutenar.



Zahlreiche Neuheiten zum Nutzen der Kunden In neuem (Farb-)Design, das sich an die neue Kantina-Farbwelt anpassen wird, machen dann auch Bilder auf die unterschiedlichen Angebote aufmerksam. Die Struktur wird optisch ansprechend und übersichtlich gestaltet sein. Zudem werden sämtliche Informationen noch besser filterbar. Nährwerte, Zusatzstoffe und Allergene werden noch differenzierter ausgewiesen. Die User erhalten auf Wunsch die Information, ob es sich bei glutenhaltigem Getreide um Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstämme handelt.



PAUSE LÄNGER GENIESSEN – DANK KARTENZAHLUNG Bargeldlos im Frühstücksverkauf Die Pausen noch länger genießen – mit bargeldloser Zahlung wird dies nun auch im Frühstücksverkauf der Bayer Gastronomie möglich. Grund für die Neuerung: Jeder Kassiervorgang mit bargeldloser Zahlung geht 15 bis 30 Sekunden schneller als bei Bezahlung mit Bargeld. Dadurch können Wartezeiten an den Kassen verringert werden. Heißt: Sie vergeuden Ihre Pausenzeit nicht durch Anstehen an der Kasse, sondern können sie zur Entspannung bei Speisen und Getränken noch besser nutzen. Bei Zeitdruck müssen Sie wegen Wartezeiten nicht auf Ihr gewünschtes Produkt verzichten. „Damit kommen wir unseren Gästen im Sinne der Pausenzeiten und Kundenorientierung entgegen“, erklärt Dieter Berlingen, Leiter der Gemeinschaftsgastronomie. Wichtig für Gastkartenbesitzer: Bei der Frühstücks- und Zwischenverpflegung wird grundsätzlich kein sonst üblicher Aufschlag erhoben. Für die bargeldlose Zahlung kann jeder Werksausweis mit Bild genutzt werden.
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Direkte Möglichkeit für Feedback Vereinfacht wird auch die Auswahl des Standorts. Und über eine direkte Feedbackmöglichkeit können die Gäste die Güte, Geschmack, Portionsgröße und Gesamteindruck für das entsprechende Gericht direkt bewerten. „Diese unmittelbare Kommunikation ist für uns im Sinne eines kontinuierlichen Verbesserungsprozesses besonders wichtig. Wir wollen mit unseren Gästen stets im Dialog bleiben“, fügt Siebe hinzu. Mit der APP präsentiert sich die Bayer Gastronomie als moderner Dienstleister. Sie ermöglicht es, von unterwegs schnell einen Blick auf die Speisepläne der Kantinas zu werfen oder per Smartphone einen Tisch in den öffentlichen Restaurants online zu reservieren. Auf diese Weise macht sie sämtliche Dienstleistungen sowie zusätzliche Features auf mobilem Weg verfügbar. Hierunter fallen unter anderem aktuelle News zu den Aktionen und Veranstaltungen der Bayer Gastronomie wie zum Bespiel Weinmenu, aktuelle Aktionsweine im Weinkeller, aber auch die Öffnungszeiten der Lokationen sowie deren Ansprechpartner.
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WIR SIND FÜR SIE DA! Eventmanagement erfüllt Konzernauftrag und sorgt bei Veranstaltungen aller Art für Full-Service



Die Abteilung mit Sitz in Leverkusen besteht in dieser Form seit zwei Jahren. Unter der Leitung von Andreas E. Gebel, verantwortlich für Marketing, Sales & Eventmanagement bei der Bayer Gastronomie, stellt sie mit ihren Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern die zentrale Stelle für alle Interessenten dar, die eine Veranstaltung in den konzerneigenen Häusern von Bayer buchen möchten. Eventmanagement erfüllt Kernauftrag des Bayer Konzerns „Wir erfüllen mit dem Eventmanagement den Auftrag des Bayer-Konzerns. Dieser sieht vor, Bayer-Mitarbeiter, Partner und Gäste in Deutschland professionell und kundenorientiert zu vielerlei Anlässen zu bewirten und zu beherbergen“, betont Sascha Witt, Geschäftsführer der Bayer Gastronomie. „Unser Handeln steht im Einklang mit den Bayer-Leitlinien und einem auf die unterschiedlichen Anforderungen zugeschnittenen Leistungs- und Speisenangebots“, so Witt.



Das Telefon steht nicht still. Ein „Pling“ aus dem Computer kündigt den Eingang der nächsten E-Mail an. Dennoch: Kerstin Kopold ist nicht gestresst, sondern ganz entspannt. „Guten Tag, was kann ich für Sie tun?“, begrüßt sie den Gesprächspartner am



Vielfältige Leistungen buchen Dabei ist die Bayer Gastronomie kulinarischer Partner und professioneller Gastgeber. Das Eventmanagement gewährt qualitativ hochwertige Veranstaltungen und sorgt bei den Prozessen für nachvollziehbare Transparenz und Effektivität. Gebucht werden können Events, Caterings, Produkt- und Abteilungsfeiern sowie Teambuilding-Maßnahmen innerhalb



anderen Ende der Leitung freundlich. Der hat ein klares Anliegen, das sich die Leiterin des Eventmanagements bei der Bayer Gastronomie sorgfältig notiert. „Die Gäste zu beraten, Veranstaltungen kundenorientiert zu planen und alles von Anfang bis Ende passend zu machen, macht sehr viel Spaß“, sagt Kerstin Kopold. Für diese Herausforderungen sitzt sie genau an der richtigen Stelle: Im Eventmanagement der Bayer Gastronomie.
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aller Bayer-eigenen Locations an den Bayer- und CHEMPARK-Standorten sowie in ausgewählten Eventlocations und Messen in NRW. In den Räumlichkeiten der Restaurants Zum Löwen und der Kulisse erwartet Sie eine Küche mit saisonalen sowie regionalen Produkten. Sie wollen nach dem Fest oder während einer Messe oder eines mehrtägigen Arbeitsaufenthaltes vor Ort übernachten? Ebenfalls kein Problem: Die Beschäftigten im Eventmanagement kümmern sich darum und stellen Ihnen qualitativ hochwertige Möglichkeiten im Kasino Leverkusen und dem Seminar- & Freizeithotel Große Ledder zur Verfügung. Die vielfältigen Angebote werden schlüsselfertig angeboten. „Natürlich kommen wir auch individuellen Wünschen nach und schnüren Konzepte ganz nach Kundenwunsch“, erklärt Kerstin Kopold. Die Abteilungsleiterin Eventmangement kann auf eine langjährige Erfahrung bei der Bayer Gastronomie zurückgreifen. „Ganz konkret herauszufinden, was der Gast tatsächlich will und entsprechende Konzepte zu realisieren, gehört mit zu den Aufgaben. Dazu bleiben wir mit unseren Gästen nach dem ersten Auftragsgespräch in direktem Kontakt und besprechen Wünsche sowie das Budget. Daneben machen wir Vorschläge und geben in persönlichen Gesprächen Tipps für einen letztendlichen RundumService für das Wohlgefühl des Kunden“, ergänzt Kopold.



7



Motiviertes Fachteam zum Wohle der Gäste Dazu kann sie auf ein top ausgebildetes Team zurückgreifen. Im Eventmanagement sind ausschließlich Fachleute mit gastronomischen Berufen tätig. Es setzt sich zusammen aus Veranstaltungskaufleuten, Fachkräften der Hotellerie und Experten im Eventmanagement. Mit einem nachhaltigen Ansatz, wie auch Cora-Lynn Kinner bestätigt. „Nach meiner Berufserfahrung in einem großen Düsseldorfer Hotel bin ich hier nun seit drei Monaten tätig. Ich bringe einiges an Erfahrung mit, lerne aber zusätzlich von der Expertise der Kollegen sehr viel. Meinen Horizont erweitere ich fast täglich zum Wohle der Kunden“, sagt die Hotelfachfrau. Auch der Nachwuchs soll die Kompetenzen im realen Geschäft frühzeitig erlernen. Die beiden Auszubildenden Jonas-Moritz Schulte und Leonard Bach gehören im Rahmen ihrer Ausbildung zum Team. „Ich habe mich bei der Bayer Gastronomie als Veranstaltungskaufmann beworben, weil ich schon immer etwas Kaufmännisches machen wollte. Mit meinen Vorkenntnissen als Restaurantfachmann habe ich mich sofort mit dem Unternehmen und der Abteilung identifiziert“, sagt Jonas-Moritz. Und Leonard Bach ergänzt: „In den ersten drei Monaten wurde ich von meinen Kolleginnen und Kollegen an meine Arbeit im Büro herangeführt. Durch den sehr netten Umgang habe ich mich sehr schnell eingewöhnt und fühle mich wie Zuhause. Ich bin sehr gespannt, was die Zukunft bringt. Aber in diesem super Team kann eigentlich nichts schief gehen.“



Klare Vorteile für B2B-Kunden Das Gesamtkonzept bietet viele entscheidende Vorteile. Mit dieser Vorgehensweise setzt die Bayer Gastronomie die Konzernregeln um – zum Wohle des Gastes. Veranstaltungsstandards werden eingehalten, Verantwortlichkeiten sind festgelegt und Abläufe klar geregelt. Das macht das Handling von der ersten Anfrage bis hin zur Abrechung transparent und nachvollziehbar. Die vorhandenen internen Ressourcen können genutzt werden. Auch für die Business-Kunden ergeben sich deutliche Vorteile: Der standardisierte Prozess mit seinen Regeln ist bekannt und kann somit schnell und effizient eingeleitet und umgesetzt werden. Damit erfolgen sämtliche Prozesse gemäß der Compliance-Richtlinien. Den Qulitätsanforderungen der Gäste kann Rechnung getragen werden. „Wir holen im Zuge unserer Verantwortung von unseren Gästen regelmäßig ein Feedback ein. Das trägt dazu bei, unsere Angebote laufend zu verbessern und noch kundenorientierter handeln zu können“, erklärt Witt. Das weiß auch Cora-Lynn Kinner zu schätzen: „Mein Anliegen im Eventmanagement ist es, die Gäste in jeder Hinsicht zufrieden zu stellen und Ihnen von Anfang an das Gefühl zu geben: Wir sind für Sie da.“ Sagt´s und nimmt den nächsten Anruf entgegen...



Neben der Buchung und Beratung unter der zentralen Telefonnummer 0214/ 30 246 66 hat die Bayer Gastronomie online-Tools eingerichtet. Über sie können Buchungsanfragen gestellt und sämtliche Informationen rund um Veranstaltungen nachgelesen werden.



Online-Tools für Beratung und Bestellung auf eine Klick • E-Mail-Adresse:



• Newsletter:



Unter der E-Mail-Adresse [email protected] können Events, Caterings, Meetings sowie Tagungen- und Abteilungs- feiern in allen Größenordnungen mit einem Klick gebucht werden. Ebenfalls können hier Tischreservierungen vorge nommen und Anfragen für Events gestellt werden.







• Homepage: 



Die Homepage www.gastronomie.bayer.de bietet einen großen Überblick über die Veranstaltungen, Örtlichkeiten und kulinarischen Angebote. Für die Buchung steht Ihnen der kostenlose Service über Ticketpay zur Verfügung.



Die Geschäftskunden können neben zwei zusätzlichen FineSinn-Sonderausgaben jeweils einen kostenlosen Newsletter abonnieren. Er informiert Sie über aktuelle Entwicklungen und Angebote sowie über Neuerungen. Den Newsletter können Sie über die Homepage bestellen. Und: Auch unsere gedruckte Ausgabe der FineSinn bietet Digitales: Im Veranstaltungskalender können Sie über die jeweils nebenstehenden QR-Codes die Events direkt online buchen. • Weinwebshop: Unser digitaler Weinwebshop informiert Sie unter www.shop. bayer-weinkeller.de aktuell über unser Sortiment, Aktionen und Empfehlungen. Hierüber können Sie sich Ihren Lieblingswein per Mausklick direkt nach Hause bestellen. Tipps rund um die guten Tropfen runden das Angebot ab.
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news release news release news release - InPrint 

01.05.2015 - Wie der InPrint Messeveranstalter FM Brooks bekannt gibt, vervollstÃ¤ndigt HP mit seiner gerade bestÃ¤tigten Teilnahme die ausstellenden ...
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mauritius news hotel news 

22.09.2016 - AfrAsia Bank Mauritius Open im kommenden Jahr in den Heritage ... Spannender Sport trifft traumhafte Destination: Die Heritage Resorts.
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news release news release news release - InPrint 

01.05.2015 - renommiertes, weltweit fÃ¼hrendes Unternehmen im Digitaldruck wie er in ... Fusion 3D-Drucktechnologie, aber ebenso auch fÃ¼r die bereits ...
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Aus Dinner & more wird FineSinn - Bayer Gastronomie 

ken drauÃŸen aufzustellen, ist belohnt wordenâ€œ, atmete Roland. SchÃ¼tz, Leiter der .... fern zu lassenâ€œ, sagt Britta Braun, Leiterin. Konferenzservice & Order me.
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Immobilien News 

03.03.2018 - Bundesgerichtshofs (BGH) aufzeigt: Ist die ModernisierungsmaÃŸnahme so weitreichend, dass sie den Charakter der Mietsache grundlegend verÃ¤ndert, hat der Mieter das Recht, sie abzulehnen. Â§ 555 b definiert ModernisierungsmaÃŸnahmen als 
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news release 

22.02.2019 - balance until the spring melt runoff. Gold production at Kumtor ..... The lenders under the OMAS Facility may call on Centerra's guarantee if the.
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news release 

27.12.2017 - This news release contains forward-looking information that is subject to the risk factors and assumptions set out under â€œCaution Regarding ...










 


[image: alt]





News tasks 

4.Pregunta: ¿ ? Respuesta: . 5.Pregunta: ¿ ? Respuesta: . BUSCA UNA ORACIÓN QUE EXPRESE UNA IDEA... (copy each sentence
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budget news 

hace 2 días - March 21 to discuss their priorities, as well as a January 22 Town. Hall session and other Board of Educat
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February News 

Ms. Fitzgerald (Music & Movement) We hope you join us on February. 9th to celebrate the Chinese. New Year! Students
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wine news 

Die Arbeit in den Weinbergen des Anbaugebiets um Terlan ist getan, die Ernte eingefahren. Damit der produzierte Wein spÃ¤ter erfolgreich abgesetzt werden ...
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Last News 

10.09.2014 - 10 Norwegian Spirit Kanaren(G). VP 0. 15.01.15. Frankfurt/Main. 1458,-. Montego Bay. 16 AIDAbella Karibik Weihnachten(G). VP AK 20.12.14.
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Last News 

26.09.2015 - 10.10.15. ZÃ¼rich. 2046,-. Wellness. Izmir. 7 Golden Moon Apart Hotel(M). Ãœ A .... 571,-. Hamburg. 2 Louis C. Jacob(L). Ãœ DZ 04.10.15. Bern. 586,-.
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Last News 

02.08.2014 - 7 Maxine(M). HP MB 17.09.14. Bern. 733,-. Fuerteventura. 7 Alameda de Jandia(M). HP A. 12.08.14. ZÃ¼rich. 750,-. StÃ¤dtereisen. MÃ¼nchen.
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News Items: 

[email protected]) or Patti Porter at 704.507.8416. (Email:[email protected]). Español. • Padres de familia de CS
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Quick NEWS 

05.10.2011 - Eingearbeitet werden darf nur an Werktagen von Montag bis Samstag. 18.00 Uhr. âž† Sind bestimmte ... News stehen zur VerfÃ¼gung: â€¢ Herr Mag.
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News - DGFP 

23.11.2017 - Alle aktuellen HR-News, Bespiele aus der Praxis oder EinschÃ¤tzungen von renommierten Experten, den DGFP Newsletter sowie ...
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Kutzschbach News 

21.07.2017 - gabe, Vorkontierung und Übergabe an das System für Enterprise-Resource-Planning (ERP). Diesen. Standardprozess greift die ELO Business Solution. Invoice auf. Doch bietet ELO darüber hinaus auch die nötige Flexibilität: der Anwender kann 
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Last News 

26.02.2016 - 7 Riviera Hotel & Spa(G) ... 8 Vista Sol Punta Cana Beach Res(G) ... Komfortzimmer, JS=Junior-Suite, VI=Villa, MB=Meerblickzimmer, *=DZ ...
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news release 

30.06.2018 - properties in the third quarter. ... properties in North America, Asia, and other markets worldwide. ...... metallurgical and chemical markets.
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News - DGFP 

Alle aktuellen HR-News, Bespiele aus der Praxis oder Einschätzungen von renommierten Experten, den DGFP Newsletter sowie Presseinformationen finden ...
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Last News 

13.12.2015 - Colombo. 8 Pigeon Island Beach Resort(M). HP LZ. 06.12.15. ZÃ¼rich. 1161,-. Punta Cana. 8 Grand Bahia Principe Turquesa(L). AI JS. 10.12.15.
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Last News 

20.09.2014 - 7 Sun Maritim(M). AI Z. 14.10.14. Mulhouse. 447,-. Arrecife. 7 Vitalclass Lanzarote(G). HP DZ 10.12.14. Basel. 576,-. Palma de Mallorca.
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news release 

vor 3 Tagen - The Mount Milligan processing facility continues to have access to sufficient water supplies to operate year-round at the intended capacity.
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