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Servus liebe GÃ¤ste, herzlich willkommen im Topf-Gucker.

Allen gemeinsam ist, dass wir Sie lange und liebevoll kÃ¶cheln, damit der richtige .... Williams-Christ-Birne (40% Vol.) 2 cl â‚¬ 4,30. Mirabelle (42% Vol.) 2 cl â‚¬ 4,30. 
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Servus liebe Gäste, herzlich willkommen im Topf-Gucker.



Ich bin der Charly, Euer Gastgeber und verantwortlich für das, was Euch heute serviert wird. Als Koch mit Leib und Seele kommen bei mir nur die besten Zutaten in die Küche: Fleisch aus dem Allgäu von glücklichen Kühen, Salat und Gemüse nach Möglichkeit aus der Region und Bio-Gewürze. Jetzt lasst es Euch schmecken, ich freu mich, dass Ihr da seid!



Euer Charly Öffnungszeiten: Mo + Di Ruhetag | Mi - Fr 17 - 24 Uhr | Sa 11 - 14 Uhr + 17 - 24 Uhr | So + feiertags 11 - 24 Uhr



Warme Küche: 11.30 - 14 Uhr | Letzte Bestellung: 13.45 Uhr | 17.30 - 21.00 Uhr | Letzte Bestellung 20.45 Uhr



Vorspeisen



Feinster gebeizter Lachs mit Mango-Chili-Dressing, Seesalat und Sprossen € 10,90



Bunter Vorspeisensalat mit Kräutern und gerösteten Kernen in Champagnervinaigrette € 5,90 Für Salatliebhaber gibt es unseren Salat in groß € 11,90 In der Vinaigrette ist edler Essig aus der französischen Champagne. Die feine Säure gibt dem Dressing die besondere Note.



2erlei aus dem Suppentopf Unsere Suppen wechseln mit jeder neuen Karte. Allen gemeinsam ist, dass wir Sie lange und liebevoll köcheln, damit der richtige Geschmack entsteht.



Hausgemachte Rinderkraftbrühe mit Brätknödel € 5,30 Kartoffelsamtsuppe mit Croutons € 5,50



Fisch und Fleischlos Doradenﬁlet vom Grill mit Pﬁfferlingen auf Spaghetti alla Chitarra im grünen Thaicurry € 18,90 Spaghetti alla Chitarra im grünen Thaicurry mit Pﬁfferlingen und Marktgemüse € 14,90



Fleischeslust inkl. einer Beilage und einer Soße Schön marmoriertes Allgäuer Rumpsteak 200g € 25 Allgäuer Rinderﬁlet 200g € 33



Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken € 19,90



Wir servieren eine Beilage und eine Soße nach Wahl: Feine Pommes, kräftige Kässpatzen, frisches Marktgemüse, hausgemachter Serviettenknödel, bunter Vorspeisensalat. Weitere Beilage: Aufpreis € 4



Eine Portion frische Pﬁfferlinge € 6



Soßen: feine Zwiebelsoße (unser Klassiker), hausgemachte Steaksoße, Topf-Guckers Kräuterbutter, pikante Pfeffersoße, helle Rahmsauce, Preiselbeeren. 2. Soße: Aufpreis € 2,50 So, nun noch ein paar Worte zum Garpunkt. Der Fleischgeschmack kommt am besten zum Tragen, wenn das Fleisch medium, medium rare oder rare gegessen wird. Medium well geht auch gerade eben noch so. Aber well done ist für jeden Koch eine Qual. Für Euch liebe Gäste mach ich auch das, doch echt mit blutendem Herzen.



Wir wechseln alle drei Monate unsere Karte, damit Sie, liebe Gäste, immer etwas zum Entdecken haben. Zudem gibt es ein wechselndes Tagesessen.



Diese Gerichte gehören zu unserem festen Repertoire.



Regionale Schmankerl Die Schwäbische Gschicht für 2 Leut



Zarte Filets und Rostbraten, Serviettenknödel, frische Kässpätzle, Krautkrapfen und Kartoffelnudeln, Maultaschen und Marktgemüse € 39,90 7,15 Das Topf-Gucker Pfännle



Schweineﬁlet auf Serviettenknödel, Zwiebelrostbraten mit Kässpätzle und hausgemachter Maultasche € 18,90 7,15



Klassiker



Schwäbischer Wurstsalat mit roten Zwiebeln und Brot € 8,90 2,7,11,15 Kässpätzle mit Alpkäse und Schmelzzwiebel € 8,90



Hausgemachte Maultaschen mit Ei und Salat € 9,90 7,15 2 Konservierungsstoff, 7 Phosphat,11 Süßungsmittel, 15 Pöckelsalz



Aus dem Naschtopf



Unser Tagessorbet mit Prosecco € 6 Die Nachspeise im Sommer: Tiramisu mit Beerengrütze € 10,90



Immer Donnerstags Donnerstag ist Burger-Tag. Nur dann gibt es unseren sensationellen Topf-Gucker-Burger. Den müsst Ihr echt mal probieren!



Der Topf-Gucker Burger feinstes Rinderhack mit Cheddar und Jalapeno im Beer Bun, Pommes € 13,90



Immer Sonntags Wie früher im Wirtshaus gibt es auch im Topf-Gucker jeden Sonntag einen feinen Braten.



Der gute Sonntagsbraten, frisch zubereitet.



Kinder



Kleines Wienerschnitzel mit Pommes € 9,90 Frische Spätzle mit Rahmsoße € 4,90 Pommes mit Ketchup € 4,90



Serviettenknödel mit Rahmsauce € 4,90



Für Ihre Küche zu Hause



Hausgemachtes Griebenschmalz € 4,90 Bio-Gewürzsalz vom Topf-Gucker € 4,90



Wurstsalatdressing für besten Wurstsalat € 6 Champagnerdressing für Ihren Salat € 8



Alkoholfreie Getränke Hauseigenes Granderwasser



Orangensaft



Apfelsaft naturtrüb Traubensaft rot



Johannisbeernektar schwarz Saft-Schorle



0,25 l € 2,00 0,5 l € 3,00



1,00 l € 4,90 0,25 l € 2,50 0,25 l € 2,50 0,2 l € 2,50 0,2 l € 2,50



0,25 l € 2,30 0,5 l € 3,50



Coca Cola 1,3,9



0,2 l € 2,30



Fanta 1,3



0,2 l € 2,30



0,4 l € 3,50



0,4 l € 3,50



Spezi 1,3,9,12



0,2 l € 2,30



Zitronen Limo 11



0,2 l € 2,30



Schweppes Bitter Lemon 10



Schweppes Tonic Water



1 Farbstoff, 3 Antioxidationsmittel, 9 koffeinhaltig, 10 chininhaltig, 11 Süßungsmittel, 12 Phenylalaminquelle



0,4 l € 3,50



0,4 l € 3,50



Weinschorle



Rotwein-Schorle



0,25 l € 2,50 0,5 l € 4,50



Weißwein-Schorle



0,25 l € 2,50 0,5 l € 4,50



Heiße Getränke Espresso 9



Doppelter Espresso



9



Espresso Macchiato 9 Espresso Corretto Tasse Café crème



9 9



Portion Café crème Milchkaffee



Cappuccino



9 9



Latte Macchiato 9



Heiße Schokolade Portion Tee



11 Süßungsmittel, 9 koffeinhaltig



€ 4,60



€ 2,50



€ 5,00



€ 2,30 € 4,40



€ 2,80



€ 2,80



€ 2,80 € 3,00 € 3,80



0,2 l € 2,50 0,2 l € 2,50



0,33 l € 2,70



0,5 l € 3,30



erhält seinen glanzklaren Ausdruck durch das leuchtende Strohgelb. Die Frische kommt mit dem reinen Geruch, den blumigen Anklängen folgen weiche Malzaromen im Geruch. Durch die lang anhaltende Lagerzeit ist der milde und ausgeprägte Körper des Edelstoffs attraktiv spritzig. Das Bier besitzt eine ausgewogene Süße und ist mit hopfenbitteren Nuancen versetzt. Augustiner Edelstoff wird im speziellen Diamantbecher serviert.



Augustiner Weißbier



0,5 l € 3,30



überzeugt durch die helle Bernsteinfarbe und mit fein durchsetzter Hefetrübung. Typisch für dieses Weißbier sind die ausgeprägten Fruchtaromen von Banane, mit leichtem Anklang an Ananas und Mango. Durch die Anwendung der traditionellen Flaschengärung hat das Weißbier einen ausgeprägten, voluminösen Körper und ist gleichwohl ausgesprochen spritzig und erfrischend.



Augustiner Dunkel



Grappa von Jacopo Poli (40% Vol.)



2 cl € 4,50



Brandy Torres 10 Gran Reserva (38% Vol.)



2 cl € 4,90



Walnusslikör, Dr. Schneider (28% Vol.)



2 cl € 4,00



Sarpa Riserva di Poli



0,5 l € 3,30



Die reine Beschaffenheit, die an die Farbe der Kastanien erinnert, verleiht dem Augustiner Dunkel einen ganz besonderen Ausdruck. Milde Röstarome, begleitet von leichten Karamell-und Kakaonoten, charakterisieren das Bier schon im Geruch. Der auserlesene Körper ist von Malz- und Kaffeearomengeprägt und wird durch eine angenehme Spritzigkeit unterstützt. Die feine Röstbittere rundet das Bier im Abgang harmonisch ab.



2 cl € 5,00



Edelbrände



0,5 l € 3,00



brilliert durch sein frisches Strohgelb und sein glanzklares Aussehen. Die Schaumkrone ist sahnig, stabil und feinporig. Der frische und reine Geruch zeichnet sich durch fruchtige, mit Zitrusnoten durchsetzte Hopfenaromen aus. Schlank und elegant im Trunk, ist es zusätzlich angenehm spritzig. Pilstypisch ist die feinherbe, trockene Hopfenbittere, die rasch in einem harmonischen Nachtrunk abgeht.



Augustiner Edelstoff



Digestif von unserem Faß Marc vom Gewürztraminer, Dr. Schneider, 3 Jahre im Eichenfass (42%Vol.)



Im Vordergrund ist die reine, kellerfrische Geruchsnote zu erkennen. Außerdem sind die leicht blumigen Hopfentöne mit hintergründigem Malzaroma wahrnehmbar. Durch den schlanken, ausgewogenen Körper kommt das angenehm spritzige Geschmackserlebnis exzellent zum Vorschein. Im Hintergrund schmeckt man die samtig weiche Hopfenbittere. Lagerbier Hell wird serviert im traditionellen 0,5l Augustiner-Glas.



Augustiner Pils



Dazu gibt es ofenfrischen Leberkäs!



€ 2,30



Bierspezialitäten Augustiner Bräu München Augustiner Lagerbier Hell



Übrigens: Freitags wird immer ein echtes Holzfass frisch angestochen.



Edelbrände der Brennerei Salzgeber



Aperitif



Flasche Prosecco



Champagner 0,75 l Jean Vesselle, Brut



Prosecco Spumante, Rive Brune S, Selection A. v. Essen Hausaperitif



Martini bianco (15% Vol.)



Sherry Fino Manzanilla La Guita (15% Vol.) Taylor´s Vintage Port 2004 Campari-Orange¹



Gin Tonic (Bombay Sapphire 40% Vol.) ¹ mit Farbstoff



Alte Zwetschge (45% Vol.)



€ 22 € 49 0,1 l € 4,50 0,1 l € 6,00 5 cl € 5,00



Marille



(42% Vol.)



Williams-Christ-Birne (40% Vol.)



Mirabelle



(42% Vol.)



Waldhimbeergeist



(40% Vol.)



Edelbrände der Brennerei Ziegler



2 cl € 4,30 2 cl € 4,30



2 cl € 4,30



2 cl € 4,30 2 cl € 4,30



Wildpﬂaume



2 cl



€ 5,90



Riesling Trester, Jahrgang 1989



2 cl



€ 6,90



5 cl € 5,00 5 cl € 6,50 4 cl € 5,00



4 cl € 6,00



Angebotsweine TOPF



Strass im Strassertal



0,2 l € 6,90



Die roten Trauben für den weißen Zweigelt wachsen in der Riede Blickenweg, deren Böden und Mikroklima beste Voraussetzungen für eine reiche Aromenausbeute bieten. Der nahezu transparente Wein bezaubert mit dem frischen Duft nach Wiesenblumen und ﬁligranen Zweigeltaromen am Gaumen. Delikates Tannin und ein leichtes "Britzeln" begleiten ein langes Finale.



TOPF



Zweigelt Strassertal



0,2 l € 6,90



Tiefrot, mit satter Frucht und weicher Fülle. Hans Topf lässt ihn drei Monate im großen Holzfass reifen, damit er sein duftiges Kirscharoma mit den leicht röstigen Noten von Kaffee noch feiner entfalten kann. Schon in der Jugend ausgewogen und wunderschön zugänglich.



























Empfehlen Sie Dokumente






[image: alt]





Servus liebe GÃ¤ste, herzlich willkommen im Topf-Gucker. 

Donnerstag ist Burger-Tag. Nur dann gibt es unseren sensationellen. Topf-Gucker-Burger. .... Marc vom GewÃ¼rztraminer,. 2 cl â‚¬ 5,00. Dr. Schneider, 3 Jahre im ...
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Servus liebe GÃ¤ste, herzlich willkommen im Topf-Gucker. 

Das Topf-Gucker PfÃ¤nnle. Schweinefilet auf ServiettenknÃ¶del, Zwiebelrostbraten mit KÃ¤sspÃ¤tzle und hausgemachter Maultasche â‚¬ 18,90 7,15. Klassiker.
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Servus liebe GÃ¤ste, herzlich willkommen im Topf-Gucker. 

ten und einem Hauch Tabak Geschmack, am Gaumen saftig, kraftvoll und harmonisch und elegant. Primitivo Quietum. Appassiment IGT 2015. 0,2 l â‚¬ 6,90.
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Servus liebe GÃ¤ste, herzlich willkommen im Topf-Gucker. - AWS 

GlÃ¤nzendes Strohgelb, feines zugÃ¤ngliches Bouquet mit exotischen FrÃ¼ch- ten und einem Hauch Tabak Geschmack, am Gaumen saftig, kraftvoll und harmonisch und elegant. Primitivo Quietum. Appassiment IGT 2015. 0,2 l â‚¬ 6,90. Bouquet voll von roten, r
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Servus liebe GÃ¤ste, herzlich willkommen im Topf-Gucker 

reine Geruch zeichnet sich durch fruchtige, mit Zitrusnoten durchsetzte. Hopfenaromen aus. Schlank und elegant im Trunk, ist es zusÃ¤tzlich angenehm spritzig.
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Servus liebe GÃ¤ste, herzlich willkommen im Topf-Gucker. 

Donnerstag ist Burger-Tag. Nur dann gibt es ... Der Topf-Gucker Burger feinstes Rinderhack mit Cheddar ... Der gute Sonntagsbraten, frisch zubereitet. Kinder.
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Servus liebe GÃ¤ste, herzlich willkommen im Topf-Gucker. AWS 

0,33 l â‚¬ 2,70 brilliert durch sein frisches Strohgelb und sein glanzklares Aussehen. Die Schaumkrone ist sahnig, stabil und feinporig. Der frische und reine Geruch zeichnet sich durch fruchtige, mit Zitrusnoten durchsetzte ... von Pierre Larousse, 
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Servus liebe GÃ¤ste, herzlich willkommen im Topf-Gucker 

Kinderschnitzel mit Pommes â‚¬ 9,90. Frische SpÃ¤tzle mit RahmsoÃŸe â‚¬ 4,90. Pommes mit Ketchup â‚¬ 4,90. ServiettenknÃ¶del mit Rahmsauce â‚¬ 4,90. FÃ¼r Ihre KÃ¼che ...
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Servus liebe GÃ¤ste, herzlich willkommen im Topf-Gucker 

TaylorÂ´s Vintage Port 2004. 5 cl â‚¬ 6,50. Campari-OrangeÂ¹. 4 cl â‚¬ 5,00. Gin Tonic (Bombay Sapphire 40% Vol.) 4 cl â‚¬ 6,00. Â¹ mit Farbstoff. Digestif von unserem ...Es fehlt:
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herzlich willkommen im buchseegut 

27.04.2019 - INSPIRIEREN â€“ ENTDECKEN â€“ STAUNEN. > Grosses Pflanzensortiment in GÃ¤rtnereiqualitÃ¤t. > Inspiration Hochzeitsfloristik im Blumenhaus.
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Herzlich Willkommen im Intermezzo 

29 with cabbage, diced potatoes & olive balsamic vinaigrette. Fried king prawns. 32 risotto with artichokes, lobster & salsa verde. Meat course. Roasted veal liver.
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Herzlich Willkommen im Restaurant „Biewald“ 

nativem Olivenöl und gestoßenem Pfeffer 15,-. Unsere Sommersalate mit Grana Padano 10,- mit Parmaschinken 12,- mit gebratenen Garnelen-Spießen 14,-.
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Herzlich Willkommen 

08.04.2018 - Gesanleiterin: Irene Unrau | Soloistin: Denise Martens. Bibellese: Elisabeth Kasdorf | Botschaft: Helmut Kasdorf. NÃ¤chsten Sonntag: Pastor ...
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Herzlich Willkommen 

vor 7 Tagen - Gesangleitung: Albert P. | Musikgruppe: Albert P., Jacob D.,& Peter N. Predigt: Pastor Paulhans Funk | NÃ¤chsten Sonntag: Pastor Paulhans ...
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Herzlich Willkommen 

03.06.2018 - Stolze GroÃŸeltern sind Mel & Joyce. Penner. Jedermann ist zu Montag, den 4. Juni um 19:00 Uhr, in NKMB zur. Buchvorstellung: â€žDie wahre ...
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Herzlich Willkommen 

Wenn Sie daran interessiert sind, eine Paska zu spenden, kontaktieren Sie bitte Lori Rempel unter der Telf. 204-663-0703 oder. E-mail: [email protected]. â€”â€”â€” Lasset uns beten â€”â€”â€”. - fÃ¼r Irmgard Pauls, Maria Tiessen, Tina Warkentin und A
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Herzlich Willkommen 

CROqUE MONSIEUR. 8,50 â‚¬ gerÃ¶stetes Brot mit Kochschinken .... RUM COLA (Appleton Estate V/X, Coca-Cola) 4, 7. 0,3 l. 6,50 â‚¬. CUBA LIBRE. 0,3 l. 7,90 â‚¬.
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herzlich willkommen im boilerroom - Bohemia 

Coca-Cola Zero. 3.3 dl 4.80. Red Bull. 2.5 dl 5.80. YOOTEA pure & organic. Lemon Grass Eine perfekte Mischung aus GrÃ¼ntee, purem. 5 dl 5.50. Zuckerrohr und ...
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Herzlich willkommen im WohlFood Restaurant! 

Burger sowie österreichische Hausmannskost wie Schnitzel. & Zwiebelrostbraten. Wir nennen ... Regionen Österreichs. Zum Wohl, das ÜBERDRÜBER Team.
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Herzlich Willkommen im Restaurant „Biewald“ 

nativem Olivenöl und gestoßenem Pfeffer 15,-. Heiß geräuchertes Filet vom Saibling mit Salat von grünem und weißem Spargel 15,-. Unsere Frühlingssalate.
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Herzlich Willkommen 

08.10.2017 - Person und Kinder unter 3 Jahren haben freien Eintritt. Ein leichtes Abendessen ... Hungernden zu helfen. â€¢ dass Gottes Geist unsere ...
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Herzlich Willkommen 

Wenn Du ein Gebetsanliegen hast, rufe bitte das GemeindebÃ¼ro an. Diakone in dieser Woche: Helmut & Elizabeth Kasdorf. Herzlich Willkommen zum Gottesdienst. 4. MÃ¤rz 2018 [email protected]. GemeindebÃ¼ro Ã–ffnungszeiten: Montag bis Freitag 8:00 bis 16:00
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Herzlich Willkommen 

23.09.2018 - September in Paraguay. Die. Beerdigung fand am 18. September statt. Das GemeindebÃ¼ro bleibt am Montag, den 24. September geschlossen.
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Herzlich Willkommen 

09.12.2018 - In NKMB kann man durch Bargeld, Scheck, direkte Einzahlung, E-Transfers und PayPal spenden. VierteljÃ¤hrige Abrechnung: Spenden ...
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