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Dinner und Show

GroÃŸe Garnelen in OlivenÃ¶l-Marinade, Rote-Bete-Tatar an Meerrettich. Oder Feine GrÃ¼ne-Linsen-Creme, Pistazien-Panna-cotta und gerÃ¤ucherte Entenbrust. 
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DINNER UND SHOW um 19.00 Uhr Menüs vom 1. Oktober 2018 è bis 31. März 2019 *



SOIRÉE PLUME -



Ab 130 €



Große Garnelen in Olivenöl-Marinade, Rote-Bete-Tatar an Meerrettich Oder Feine Grüne-Linsen-Creme, Pistazien-Panna-cotta und geräucherte Entenbrust Hecht-Lachs-Biskuit an Waldpilzen und zart schmelzendem Porreegemüse, Hummersauce mit Estragon Oder Hähnchen-Supreme vom Bauernhof, Foie-gras-Jus, Polenta mit Trockenfrüchten und Esskastanien Schokoladenwürfel „Guanaja“ an Schokocreme mit Tonkabohne Oder Originelles Dessert aus Kaffee/Mascarpone und Nüssen Nicht inbegriffen Getränke



SOIRÉE ÉTOILE -



Ab 170 €



Große Garnelen in Olivenöl-Marinade, Rote-Bete-Tatar an Meerrettich Oder Feine Grüne-Linsen-Creme, Pistazien-Panna-cotta und geräucherte Entenbrust Hecht-Lachs-Biskuit an Waldpilzen und zart schmelzendem Porreegemüse, Hummersauce mit Estragon Oder Hähnchen-Supreme vom Bauernhof, Foie-gras-Jus, Polenta mit Trockenfrüchten und Esskastanien Schokoladenwürfel „Guanaja“ an Schokocreme mit Tonkabohne Oder Originelles Dessert aus Kaffee/Mascarpone und Nüssen 1 Glas Champagner + 1/2 Flasche Wein*



SOIRÉE CHAMPS-ÉLYSÉES



- Ab 195 €



Enten-Foie-gras mit gegrilltem Sesam, Mango an Maracujasaft Oder Taschenkrebs-Flocken mit geriebener Zitronenschale, Taboulé aus knackigem Gemüse Oder Flusskrebs-Frikassee und Pfaffenschnittchen, Ravioli du Royans Entenfilet, Sauce mit Honig und Timutpfeffer, Schwarzwurzeln an Jus und gefüllte Schalotte Oder Kalbsbraten an confiertem Ingwer und Tatin aus karamellisierten Endivien Oder Jakobsmuscheln an Algenjus, Pastinaken-Kürbis-Mousseline Gourmet-Baiser mit Schlagsahne und Schokoladensauce Oder Kokos-Vacherin, Coulis aus Winterfrüchten Oder Birnen-Mirliton, Aprikotsencoulis



Kreationen aus dem Hause



1/2 Flasche Champagner Brut Premier Cru*



SOIRÉE TRIOMPHE



- Ab 300 €



Persönlicher Empfang, keine Warteschlangen, Begleitheft zum Programm „Paris Merveilles„, Wasser und Kaffee, Kleine Köstlichkeiten Appetithäppchen :



Kurz gebratene Jakobsmuschel, Pastinaken-Flan à la Royale mit Trüffelaroma Gebratenes Enten-Foie-gras, Gemüse-Eintopf und Tapioka-Perlen Oder Hummer-Medaillon, Meeresfrüchte-Coulis mit Anis, Avocado-Pampelmusen-Supreme Gebratenes Rinderfilet an Cognac „Fine Champagne“, gefüllte Gougères, Kartoffel-Trüffel-Cappuccino Oder Barsch an Muscheljus und Koriander, feiner Gemüse-Blätterteig Exotischer Gugelhupf Oder Le Truffé Chocolat



Kreationen aus dem Hause



1/2 Flasche Champagner (Ruinart oder Taittinger)*



LIDO de PARIS - 116 bis avenue des Champs-Elysées 75008 Paris - www.lido.fr * Alkoholmissbrauch ist gesundheitsschädlich, bitte in Maßen genießen. Die Menüs gelten für die Zeit vom 1. Oktober 2018 bis 31. März 2019. Tarife gültig bis zum 31. März 2019 (außer 24.12., 31.12., 14.02.)
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DINNER 

Roasted Quail, Pumpkins, Serpolet,. Shimeji Pickles. $32. DESSERT. Kiwi, Tarragon, Coconut Panna Cotta. $12. Calamansi Sorbet, Lemon Cream, Brittany.
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the classic circus dinner & show package - Das Zelt 

Blick auf die Jungfrau, befindet sich das VICTORIA-JUNGFRAU Grand. Hotel & Spa und im September auch die grÃ¶sste mobile Schweizer. Kulturstadt DAS ...
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Dinner Menu 

64. buttermilk-fried chicken thighs, piri-piri. 7 sauce & shaved vegetable salad* pollo frito al suero de leche, sal
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charity-Dinner 2016 charity-Dinner 2016 

charity-Dinner 2016 mit der. Koch-nationalmannschaft der Bundeswehr. Samstag, 30. Januar 2016, 19.30 Uhr. GenieÃŸen Sie nach einem GlÃ¼hwein-empfang an ...
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FLAMENCO SHOW 

Papas arrugás con mojo, boletus salteados y salsa española. Pechuga de pollo de campo 24€. Rellena de jamón ibérico y qu
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Show Contest 

Die Dauer des musikalischen Auftritts betrÃ¤gt zwischen minimal 10 und maximal 20 Minuten. Bei. Unter- bzw. Ãœberschreitung dieses Zeitrahmens werden pro ...
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FLAMENCO SHOW 

With romesco sauce. DESSERTS. Creamy rice pudding 9€. With cinnamon ice cream, crunchy orange and almonds. Xoco – Café 9
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Valentinstags-Dinner 2019 

Page 1. Valentinstags-Dinner 2019. Page 2 ... Reh l Topinambur l Schwarzwurzel l Brombeere. GRANNY SMITH. GrÃ¼ner Apfel l Sauerampfer l Buttermilch.
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Dinner Before Open House 

4 abr. 2019 - Only a 25 meals will be available at the door for $10. Tickets will be sent home with your child on Wednes
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Valdubon Winery Dinner 

27 abr. 2017 - Glazed Hokkaido Scallops with Cauliflower & Hazelnuts. Vionta Albarino 2015, DO Rias Baixas. **. Pige
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dinner-menu-weekend.pdf 

rote Beete | ZiegenfrischkÃ¤se | Honeycomb. Beet Root | Goat Cheese | Honeycomb. ZWISCHENGANG â€“ SECOND COURSE. Bouillabaise | Bouchot Muschel | ...
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PHF Gala Dinner Beispiel_Sommer2017 

Steinbutt/Langustino/Bouillabaisse/Tomate/Risotto. Tranche von Steinbutt und Langustino auf Safranrisotto,. Tomatenchutney und Boulliabaissesud. ***.
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Valentinstags-Dinner 2019 

Page 1. Valentinstags-Dinner 2019. Page 2 ... GRANNY SMITH. GrÃ¼ner Apfel l Sauerampfer l Buttermilch. Green Apple l Sorrel l Buttermilk. EDVARDS HEIÃŸE ...
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Krimi Dinner Infoblatt 2017 

Tatort ist die Bergstation Walmendingerhorn, Tatzeit 19:00 Uhr, Bergfahrt: 18.00 und 18.30 Uhr. Ein kulinarisch-kriminalistischer Hochgenuss fÃ¼r Feinschmecker ...
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Dinner menu 2017_web 

SALT AND PEPPER CALAMARI. 14.5 ... Sichuan pepper, heaven facing chillies ... PAD THAI. 22.5. Chicken, prawn, tofu, egg, garlic chive, peanuts (N) (VO).
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SUNFLAKE DINNER WWW.SUNFLAKEDINNER.COM 

Sunflake Dinner hat es sich mit einem stets etwas eigenwilligen, frechen Sound zwischen den StÃ¼hlen gemÃ¼tlich gemacht. Boni Bernstein :: Voc, Guit. Rolf Frank ...
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Valdubon Winery Dinner - cloudfront.net 

27 abr. 2017 - ... Suckling Pig with Strawberries. Honoris de Valdubon 2012, DO Ribera del Duero. **. Chocolate Textures
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breakfast lunch & dinner 

more substantial 14.5. PORTOBELLO MUSHROOMS buttered spinach, slow poached eggs, crispy kale, macadamia crumble 18.9. REPUBLIC OMELETTE.
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dinner menu online v2 

Faux green apple of cinnamon, mascarpone. DESSERT. Sea bass, lettuce veloute, vegetable and squid ink caviar. SEAFOOD. Lobster, coconut sauce, roasted ...
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PATRÓN TEQUILA DINNER 

19 abr. 2016 - PORK SHANK “EN PIBIL”. PICKLED RED ONIONS, ROASTED STREET CORN,. BANANA LEAF, TOSTADA. “MEXICAN MARTINI”.
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Dinner website July 4 

Summer Vegetable Gratin 7. Potted Smoked Trout ... Artichoke & White Bean Soup. 14 ... Heirloom Tomatoes, White Anch
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Pressemitteilung - Krimi Dinner 

Tatort ist die Bergstation am Walmendingerhorn, Tatzeit: 19 Uhr am. 13. August. Ein spannender Abend ist todsicher garantiert! Preis mit Berg/Talfahrt, Aperitif.
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Sonntag Gala Dinner 

Adlerfisch / Schalotte / GrÃ¼ne Bohne / ErdÃ¤pfel. Tranche vom Adlerfisch auf grÃ¼nen Bohnen mit Rotweinschalotten und abgeschmolzenem KartoffelpÃ¼ree an ...
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Trunk Show Checklist 
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