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DAS PRINZREGENTENMENÃœ gebratenes Filet vom Felchen auf ...

gekochter Heu-Landrahm mit roter FruchtgrÃ¼tze, und Kirschrahm-Eis, 9.50 aus der AllgÃ¤uer Eis-Manufaktur: 1 Kugel Eis: Alpenkaramell, Joghurt-Heidelbeere, ... 
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DAS PRINZREGENTENMENÜ



gebratenes Filet vom Felchen auf Erbsen-Pfifferlingssalat mit Kräuter-Öl.



Kalte Suppe von Reichenau-Tomaten mit gebackener Frischkäsepraline.



Rumpsteak von der heimischen Bio-Rinderfärse mit Tomatenbutter und geschmälzten Gemüsemaultaschen.



Königs-Schmarrn mit beschwipsten Aprikosen und Sauerrahm-Eis. 4 Gänge 46 € 3 Gänge mit Suppe 35 € 3 Gänge mit Vorspeise 42 €



VEGETARISCHES JAGDHAUS-MENÜ Sommersalat von der Reichenau mit gerösteten Sonnenblumenkernen und Jagdhaus-Dressing. Spinat-Käs‘knödel auf herbstlichem Gemüse. Rote Grütze mit Sauerrahm-Eis und Streuseln. 31 €



VORSPEISEN & SUPPEN AUS DER JAGDHAUSKÜCHE Sommersalat von der Reichenau mit gerösteten Sonnenblumenkernen und Jagdhaus-Dressing, 7.50 vegetarisches Schmankerl-Gedeck von Waldpilzen: Radieschen-Pilz-Salat, Pilz-Tarte und Waldpilz-Cremesüppchen, 13.80 gebratenes Filet vom Felchen auf Erbsen-Pfifferlingssalat mit Kräuter-Öl, 13.80 panierte Weißwurst auf Kartoffelsalat mit süßem Senfdressing, 10.80 hausgemachter Presssack vom heimischen Rind mit Zwiebelsoße, frischen Steinpilzen und Sommersalat, 13.80 Kalbskutteln schwäbische Art mit König-Ludwig-Brot oder mit Bratkartoffeln, 11.80 Festtags-Suppe vom Rind mit dreierlei Einlagen, 5.50 Kalte Suppe von Reichenau-Tomaten mit gebackener Frischkäsepraline, 6.80 Pfifferling-Cremesuppe mit gebratenen Pfifferlingen, 6.80



AUS DER PRINZREGENTENJAGD ODER VOM CHEF DOHUIM! Wildelei: Hirschsalami, Wildleberwurst und Rehschinken mit Pumpernickel und Blumenkohl in Senfmarinade, 14.80 gebeiztes Filet von Reh und Gams mit frischen Steinpilzen auf Wildkräutersalat mit Kürbismus, 14.80 Hirschpastetchen mit Waldpilzen, Fetz-Weinbrand und sauer eingelegten Heidelbeeren, 13.80



HAUPTGERICHTE AUS DER JAGDHAUSKÜCHE Filet vom Felchen aus Sarlhusen, auf der Haut gebraten, mit Rahmkohlrabi und gebräunte Brezenknödel-Scheiben, 23.00 Frische Steinpilze in Rahm mit hausgemachten Semmelknödel, 21.80 Rückensteak vom Allgäuer Landschwein mit Rahmsteinpilzen und hausgemachten Spätzle, 19.80 Schnitzel vom heimischen Kalb nach Münchner Art, paniert mit Meerrettich, Senf und Wiener Ankerbrot, mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren, 19.80 Panierte Spanferkel-Koteletts mit Kümmelsoße auf Rahmkohlrabi und gebräunte Brezenknödel-Scheiben, 20.80 Böfflamott vom heimischen Rind mit Speckbohnen und Kartoffelkrapfen, 20.80 Rumpsteak von der heimischen Bio-Rinderfärse mit Tomatenbutter und geschmälzten Gemüsemaultaschen, 22.80 AUS DER PRINZREGENTENJAGD ODER VOM CHEF DOHUIM! Schaschlik-Spieß vom heimischen Hirsch mit Rotwein-Soße, auf geschmortem Wurzelgemüse und Schupfnudeln, 20.80 Hirsch-Schnitzel aus heimischer Jagd in feiner Kräuterpanade mit Kartoffelsalat und gebackener Petersilie, 18.80 Hirschragout, in kräftigem Rotwein geschmort, mit Preiselbeer-Birne und hausgemachte Spätzle, 19.80 Braten vom heimischen Hirsch mit Berberitzen-Soße, Speckbohnen und Kartoffelkrapfen, 20.80



NACHSPEISEN AUS DER JAGDHAUSKÜCHE Leicht geliertes Riesling-Holunderblüten-Süppchen mit Roter Grütze und Himbeersorbet, 8.00 Halbgefrorenes von der Älplerschokolade mit Streuseln, Aprikosen-Kompott und Schlagrahm, 9.50 Königs-Schmarrn mit beschwipsten Aprikosen und Sauerrahm-Eis, 9.00 gekochter Heu-Landrahm mit roter Fruchtgrütze, und Kirschrahm-Eis, 9.50 aus der Allgäuer Eis-Manufaktur: 1 Kugel Eis: Alpenkaramell, Joghurt-Heidelbeere, Kirschrahm, Aprikosenrahm je 3.00 1 Kugel Sorbet: Himbeer, 3.00 Heimischer Bergkäse mit Radieschenvinaigrette, Kerbelöl und Knäckebrot 9.50 €



Mit unseren Gutscheinen lässt sich Gastfreundschaft auch verschenken!



Alle Preise in Euro. Bei Bedarf fragen Sie nach unserer Speisekarte mit Allergenkennzeichnung.



BRUTAL



REGIONAL Brutal regional, so is(s)t man heute an vielen Orten. Der Trend ist, im wahrsten Sinne des Wortes, in aller Munde. Wir, im denkmalgeschützten Jagdhaus, nennen es „Das kulinarische Erbe des Prinzregenten“. Hier, an diesem Ort mit Geschichte, wo schon Prinzregent Luitpold von Bayern so manches Fest gefeiert hat, verarbeiten wir ausschließlich regionale Produkte. Das bedeutet z. B. keine Südfrüchte wie Zitronen oder Orangen. Keine Vanille. Kein Pfeffer und kein Paprikapulver. Lassen Sie sich auf uns ein. Auf unsere handwerkliche Küche. Und auf unsere Philosophie, dass es nicht immer überall alles geben muss. Ursprünglich, regional, authentisch. Wir freuen uns, dass Sie unser Gast sind!



Ludger Fetz & das Jagdhaus-Team



DAS FREIBERG: Das wohl außergewöhnlichste Hotel im Allgäu! Zahlen, Daten, Fakten – für uns eigentlich viel zu nüchtern. In welcher Maßeinheit lässt sich gute Laune darstellen? Oder unsere herzlich-familiäre, mutig-verrückte und einzigartige Philosophie, die unser Freiberg so außergewöhnlich macht. Bleiben wir dennoch bei greifbaren Tatsachen:    



  



22 Zimmer 3 Suiten 2 Hotel Appartements 4 Restaurants, davon direkt im Hotel das Maximilians, Sternerestaurant, das Fetzwerk, Genusswerkstatt, die Stube, kulinarischer Schauplatz. Und hier das Jagdhaus, fein urige Wirtschaft mit Biergarten. Ganzjährig beheizter Outdoor Pool Wellnessbereich mit Bio Kräutersauna, Finnischer Sauna und Massageabteilung Aufzug, Parkplatz, Tiefgarage



DAS MAXIMILIANS: Das maximale Genusserlebnis – mit Michelin Stern und neuem Ambiente. Der Ort für exklusive Gourmetmomente. Mit einer Auswahl von 200 fantastischen Weinen. Ein Feinschmeckerlokal mit einer Packung Humor, einer großen Prise Internationalität und der nötigen Bodenständigkeit.



DAS FETZWERK: Jüngstes kulinarisches Kind und schon vom Guide Michelin mit einem Bib Gourmand ausgezeichnet. Treffpunkt zum Essen, Trinken, Lachen und Leben. Täglich ab 12 Uhr. Trendige Food Linien, kultig serviert. Menüfolge adieu, erlaubt ist was gefällt.



DIE STUBE: Hier wird gegessen was auf den Tisch kommt. So war es früher, als die Stube noch das Fetz’sche Wohnzimmer war, so ist es heute, beim leckeren 4-Gänge-Menü in gemütlicher Atmosphäre. Täglich neu und immer wieder überraschend. Verlassen Sie sich auf das kulinarische Bauchgefühl von Sternekoch Tobias Eisele und seinen Künstlern am Herd.
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Krosser Würfel vom Ochsenschwanz und rosa Gebratenes vom Filet 

Krosser Würfel vom Ochsenschwanz und rosa Gebratenes vom Filet, Portweinjus,. Curry-Karotten und mit Vanille parfümiertes Selleriepüree. Für Fragen zum ...
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Kross gebratenes Wolfsbarsch-Filet auf getrÃ¼ffelten Spargel 

servieren. Tip.Mit gebratenen Zucchinischeiben und OrchideenblÃ¼ten garnieren. NÃ¤hrwert-Informationen*. Name. Pro 100g/ml. Pro Portion. Energie kJ. 767 kJ.










 


[image: alt]





DAS PRINZREGENTENMENÃœ Confiertes Filet von der Goldforelle auf ... 

Ludger Fetz. & das Jagdhaus-Team: Yvonne, Katrin, Thomas, Csabas, Armin, Christian, Matthias, Mirco,. Alex, Pauline, Denis, Harald, Adrian.
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Knusprig gebratenes Zanderfilet auf â€žPapet vaudoiseâ€œ 

Hotel Seehof Davos â€“ Promenade 159 â€“ 7260 Davos Dorf â€“ www.seehofdavos.ch. AMREIN'S. SEEHOFSTUBLI. Knusprig gebratenes Zanderfilet auf â€žPapet ...
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Gebratenes RehnÃ¼sschen auf Berberitzen Rotkraut mit ... 

Rezept-Information. Gebratenes RehnÃ¼sschen auf Berberitzen Rotkraut ... KNORR Primerba Rosmarin. PHASE Professional Butter Flavour. Salz und Pfeffer. 10.
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Gebratenes Forellenfilet auf Olivengnocchi im Petersilsud 

Knorr Gnocchi laut Anleitung kochen, mit gehackten grÃ¼nen und schwarzen Oliven in etwas OlivenÃ¶l schwenken. GemÃ¼se wÃ¼rfelig schneiden, im restlichen. OlivenÃ¶l anschwitzen und unter die Olivengnocchi mischen. KNORR Fischfond ins kochende Wasser e
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Felchen unter Kraeuterkruste 

Ein weisser Merlot aus dem Tessin, ein. Vinho Verde aus Portugal oder ein AlbariÃ±o aus Spanien. Aus unserem Sortiment: Bianco Rovere, Guido Brivio, Tessin.
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Filet vom weissen Heilbutt mit Chorizo gespickt, auf einem KÃ¼rbis ... 

300 g. KÃ¼rbis (gerÃ¼stet). â€¢ 1. Essl Butter. â€¢ 5 g. Raz al Hanout (orientalisches GewÃ¼rz) ... Man kann das Rezept auch ohne die orientalischen GewÃ¼rze zubereiten.
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Filet vom Skrei Maispoulardenbrust Kalbsschnitzel Mille Feuille Vital 

Spiegelei, RÃ¶mersalat, Tomate, Landgurke, Bacon, Cocktailsauce dazu Nachos mit Avocado-Dip und Sauerrahm. 14,50 â‚¬. Cheeseburger 16, 17. 100% Rindfleisch vom Lavastein-Grill, mit Rispentomaten,. Gurkenscheiben, roten Zwiebeln, Eisbergsalat und Ched
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Felchen unter Kraeuterkruste 

Ein weisser Merlot aus dem Tessin, ein. Vinho Verde aus Portugal oder ein AlbariÃ±o aus Spanien. Aus unserem Sortiment: Bianco Rovere, Guido Brivio, Tessin.
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Filet vom Iberico-Schwein unter einer grünen Pfefferkruste mit ... 

01.10.2015 - Den Fenchel rüsten und in 0,5 cm dicke Scheiben schneiden. • Hühnerbouillon nach Anleitung herstellen. • Cherry-Tomaten waschen und ...
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In VanilleÃ¶l confierter Spargel, Filet vom Landschwein, GrieÃŸstrudel ... 

09.10.2015 - Rezept-Information. In VanilleÃ¶l ... KNORR PROFESSIONALÂ® GewÃ¼rzpaste Pfeffer Mix. 100 ml. PHASE Professional Butter Flavour. Strudel:.
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Sautiertes Doraden-Filet auf blauem Kartoffel-Papier mit glasierten ... 

2016 Unilever Food Solutions - Alle Rechte vorbehalten service.unileverfoodsolutions.com. 02.01.2016. Zutaten (10 Personen). Menge. Einheit. Name. 1,40 kg.
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DAS PRINZREGENTENMENÃœ confiertes Filet von der Goldforelle mit ... 

Alle Preise in Euro. Bei Bedarf fragen Sie nach unserer Speisekarte mit ... Aufzug, Parkplatz, Tiefgarage. DAS MAXIMILIANS: Das maximale Genusserlebnis ...
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zen vom kopf auf die fuse gestellt huangbo und das 

Are you looking for zen vom kopf auf die fuse gestellt huangbo und das PDF?. If you are areader who likes to download zen vom kopf auf die fuse gestellt ...
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zen vom kopf auf die fuse gestellt huangbo und das 

Read and Save Ebook zen vom kopf auf die fuse gestellt huangbo und das as PDF for free at Online Ebook Library. Get zen vom kopf auf die fuse gestellt ...
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Das Buch Vom Verkehr 

Das Buch Vom Verkehr (PDF) credit by Lampen S Valentin archived 1 February 2018. ID 1adebf76e7 eBook. PDF File: Das Buch Vom Verkehr. 1/1. DAS BUCH ...
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Das Buch Vom Schnee 

Das Buch Vom Schnee (PDF) credit by Noronen J Toini archived 23 April 2016. ID 8d8b1ea370 eBook. PDF File: Das Buch Vom Schnee. 1/1. DAS BUCH VOM ...
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Das Wort vom Kreuz 

04.07.2010 - nichte machen die Weisheit der Weisen, und den Verstand der VerstÃ¤ndigen will ich verwer- fen. ... Hat nicht Gott die Weisheit der Welt zur Torheit gemacht? 21 Denn weil .... Und was tut Gott? ... meinem Leben leben lernen.â€œ.
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Vom Leben Auf Dem Lande 

Vom Leben Auf Dem Lande (PDF) credit by Olamo A Juho archived 17 October 2015. ID c175b3ed97 eBook. PDF File: Vom Leben Auf Dem Lande. 1/1.
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Vom Leben Auf Dem Lande 

This particular Vom Leben Auf Dem Lande PDF start with Introduction, Brief Session till the Index/Glossary page, look at the table of content for additional ...
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Bergtour auf das Rubihorn 

Für den Abstieg müssen wir ein Stück auf gleichem Weg zurück bevor unser Weg vom Kamm links, in zunächst sehr steile Hänge, Richtung Unterer. Gaisalpsee ...
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Bergtour auf das Rubihorn 

wenn vorhanden Mobiltelefon von Vorteil, ausgeschalten. Anmerkungen / Tipps: Trittsicherheit und ein gewisser Grad an Schwindelfreiheit Voraussetzung.
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das buch vom verkehr pdf 

DAS BUCH VOM VERKEHR PDF - Are you looking for Ebook das buch vom verkehr ... If you are looking for dance till tomorrow vol 2, our library is free for you.
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