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Weichsel & Ribisel - Julius Meinl am Graben

Schlafen. Dreisiebner Stammhaus. Das Familienweingut ist ein gut einge- fÃ¼hrtes Haus seit 1890. Die Buschen- schank hat von MÃ¤rz bis November. Saison. Im GÃ¤stehaus stehen 25 Betten zur VerfÃ¼gung, aufgeteilt auf unter- schiedlichste Zimmer wie Standard-. Winzerzimmer, Suiten und Wohnungen fÃ¼r 2 bis 4 Personen. 
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TEXT: MARKUS GORFER, FOTOS: BUBU DUJMIC



LEBKUCHEN Wenn man Weihnachten mit dem Duft von Lebkuchen verbindet, dann muss das Christkind aus Mariazell sein. Denn hier stellt die Familie Pirker die süßen Köstlichkeiten bereits in der sechsten Generation in



MaG



traditioneller Weise her.



12



Winter 2017



MaG



13



Winter 2017



Feinschliff mit Herz. Die traditionsreiche Lebkuchenfertigung ist auch heute noch ein Handwerk, für das es viel Fingerspitzengefühl braucht. Ein gelungenes Lebkuchenherz setzt ein gutes Gespür für Farben, Verzierungen und Formen und natürlich eine schöne Handschrift voraus.



as Wort Lebkuchen wurde in der steirischen Stadt erstmals vor 300 Jahren schriftlich erwähnt. Dabei ist die Geschichte des Kuchens eng mit der Wallfahrt verbunden, schließlich war er für Pilger seit jeher besonders schmackhafter, gehaltvoller und vor allem lange haltbarer Proviant. Dieser Tradition entstammend, übt man im Hause Pirker seit 1826 die Kunst der Lebzelterei aus. Klassisch damit verbunden sind auch die Handwerke des Wachsziehens und des Metsiedens, die im Traditionsunternehmen noch heute gelehrt und in einzigartiger Perfektion ausgeführt werden. Mittel- und Ausgangspunkt der über 400 von Pirker erzeugten Produkte ist die Biene, die auch den Auftritt des Unternehmens mit 190 Beschäftigten schmückt. „Der Honig ist und bleibt die Basis unseres Schaffens und verleiht uns in der Lebzelterei heute ein wichtiges Alleinstellungsmerkmal“, erklärt Katharina Pirker, die das elterliche Unternehmen seit 2005 gemeinsam mit Ehemann Georg Rippel-Pirker führt. Denn während andere zunehmend auf die Beimengung von Honig in den Lebkuchenteig verzichten und damit auf chemische Zusätze zurückgreifen müssen, blieb man bei Pirker dieser Tradition treu. „Die Folgen zeigen sich zwar auch in den Produktionskosten, vor allem jedoch in Geschmack, Farbe, Konsistenz
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FOTO: TVB MARIAZELLER LAND
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Bis zu 49 einzelne Handgriffe – vom Aufschlagen der Eier über das Belegen des Teigs bis zum Verpacken – sind nötig, um einen Lebkuchen in „Pirker-Qualität“ herzustellen.



und Natürlichkeit. Denn der 50-prozentige Honiganteil führt dazu, dass wir keine Konservierungsstoffe hinzugeben müssen“, so Georg Rippel-Pirker. Bei der Betriebsübernahme vor zwölf Jahren hat sich das Ehepaar daher auch bewusst für die Beibehaltung dieser Tradition und gegen den Umstieg auf die industrielle Produktion entschieden. Dass diese Entscheidung richtig war, lässt sich nicht nur geschmacklich begreifen – auch die Harmonie zwischen dem Ort, dessen Bedeutung und dem Handwerk, die ein Gewinn für die ganze Region und in jedem der bis zu 49 Handgriffe – vom Aufschlagen der Eier bis zum Verpacken – spürbar ist, wurde dadurch erhalten.



bar. So ermöglichen Glasfronten entlang der gesamten Produktionslinie den Gästen eine „360-Grad-Ansicht“ feinster Backkunst. Dort wird der Teig je nach Form und Typ zwischen zehn Minuten und einer Stunde gebacken, bevor dann wieder Hightech ins Spiel kommt: Per Ultraschall wird der Lebkuchen mit 25.000 unsichtbaren Messerschwingungen pro Sekunde präzise und punktgenau geschnitten. „Auch hier folgen wir unse rem Grundprinzip, Maschinen nur dann einzusetzen, wenn sich dies nicht qualitätsmindernd auswirkt. Vor allem beim Schneiden sparen wir so Zeit und können die Ressourcen unserer qualifizierten Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter für wichtigere Tätigkeiten nützen“, erklärt Katharina Pirker. Im Anschluss folgt die Kunst des Verfeinerns und Dekorierens, die aufgrund der großen Produktvielfalt besonders facettenreich ist: vom Schokolieren, dem feinen Überziehen der Lebkuchen mit Edelbitter-Couverture, über das Füllen und Beschriften bis zum Verzieren. Am Ende der Produktion werden die Köstlichkeiten mit einer Geschwindigkeit von bis zu 50 Einheiten pro Minute automatisch und aromadicht verpackt. Ein Lebkuchen hält übrigens weitaus länger als die aufgrund gesetzlicher Vorgaben als Haltbarkeitsdatum ausgewiesenen drei Monate. „Auch das ist etwas, was unsere Tradition ausmacht und lebendig hält. Wie seit frühen Pilgerszeiten ist der Lebkuchen lange genießbar. Dies gilt jedoch nur für den Teig, nicht etwa für Füllungen wie Konfitüre oder Marzipan“, so Georg Rippel-Pirker.



EIN SÜSSES GEHEIMNIS …



Was genau die Lebkuchen von Pirker auszeichnet, lässt sich geschmacklich höchstens erahnen, nicht jedoch in seinen Einzelteilen aufschlüsseln. Schließlich wird das familieneigene Rezept der Gewürzmischung seit jeher so gut gehütet, dass auch die Anzahl der verwendeten Ingredienzien ein Geheimnis der Pirkers bleibt. Die Basis bilden die neun Gewürze Anis, Piment, Kardamom, Muskatnuss, Ingwer, Vanille, Gewürznelke und Koriander sowie Honig. Um den Rest hüllt sich süßes Schweigen. Der Teig, bestehend aus Mehl, Eiern – noch heute von Hand frisch aufgeschlagen – Zucker, Gewürzen und Honig, wird ohne Rastzeit schonend ausgerollt. Danach wird er je nach Art händisch ausgestochen, belegt oder gefüllt. „Wir setzen Maschinen bewusst nur dort ein, wo kein qualitativer Nachteil für das Produkt entsteht. Ansonsten arbeiten wir traditionell, was jeden Lebkuchen in gewisser Weise zu einem Unikat macht“, betont Katharina Pirker. Dieses klare Bekenntnis zu höchster Güte ist für Besucherinnen und Besucher der „erLebzelterei“, der neuen Produktionsstätte im modernen Gebäude des ehemaligen Kongresszentrums „Europeum“, komplett einseh-
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„Wir arbeiten noch immer traditionell und somit vor allem manuell. Das macht jeden unserer Lebkuchen in gewisser Weise zu einem Unikat.“



Katharina Pirker
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Katharina Pirker und Georg Rippel-Pirker bleiben den überlieferten Prinzipien treu, sorgen aber mit neuen Rezepten zugleich für eine moderne Interpretation des Lebkuchens.



VOM VIERMANDLER BIS ZUM SOUFFLÉ



Heute werden bei Pirker über 60 unterschiedliche Lebkuchen-Sorten produziert. Darunter ist auch der klassische Meinl-Viermandler. Der glasierte und mit Mandeln belegte Honiglebkuchen ist ein Dauerbrenner in seiner pursten Form, nicht zu süß und extraweich. Ein Produkt, das auch Zeichen einer besonderen Beziehung ist, denn seit mehr als 20 Jahren setzt man bei Pirker bereits auf Meinl als Partner im Delikatessenhandel. Abseits davon sorgt Katharina Pirker mit ihrem Konditorenteam und jeder Menge eigener Kreativität für eine erstaunliche „Artenvielfalt“ im Pirker-Sortiment. Neben den bekannten Klassikern wie dem Pumpernickel, dem Elisen oder dem Weinbeißer-Busserl weiß man im Unternehmen bestens, wie sich Traditionelles neu interpretieren lässt. Die Kundinnen und Kunden in den drei Pirker-Geschäften und am Verkaufsstand in Mariazell sowie in den zwei exklusiven Shops in Wien und Salzburg sind es bereits gewohnt, dass regelmäßig neue Sorten für Gaumenfreuden sorgen. So zeigt 2017 unter anderem die Kokos-Zunge, gefüllt mit Rum-Kokos-Trüffelmasse, Marzipan, Konfitüre und Amarenakirschen, dass der Lebkuchen auch mit weißer Schokolade funktioniert. Auch in den Gastronomiebetrieben der Familie Pirker beweist der Lebkuchen auf der Speisekarte seine Vielseitigkeit. Dies trifft auf das hausgemachte Lebkucheneis ebenso zu wie auf das flaumige Lebkuchensoufflé oder den cremigen Lebkuchen-Eiskaffee. Die Präsenz der Pirkers vor Ort und die Anziehungskraft Mariazells auf viele Menschen führen
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LEITUNG EINKAUF



EIN LEBKUCHENMENÜ ANDREAS EDINGER EMPFIEHLT Lebkuchenfans aufgepasst! Servieren Sie Ihren Freunden ein wahrhaftiges Lebkuchenmenü: Wussten Sie, dass sich Reibelebkuchen hervorragend zum Kochen eignet? Sie können damit feine Wildgerichte und Saucen verfeinern. Als Dessert gibt es echten Pirker Lebkuchen, nach genauer Backanleitung selbst gebacken, serviert mit einem Schluck feinstem Lebkuchenlikör – ebenfalls aus dem Hause Pirker. Das hört sich nach einem wunderbaren Adventwochenende an …



PIRKER LEBKUCHEN- BACKMISCHUNG 350 g um € 9,99



„Der Honig ist und bleibt die Basis unseres Schaffens.“



Katharina Pirker
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O PIRKER LEBKUCHENLIKÖR 0,2 l um € 14,90



Bodenständig in 6. Generation



FOTOS: LUDWIG SCHEDL, JANSENBERGER FOTOGRAFIE



Auch nach der Jahrtausendwende setzte man bei Pirker auf Kontinuität. Das erfolgreiche Familienunternehmen schafft damit den nicht immer einfachen Spagat zwischen Tradition und Moderne. Ein nur scheinbarer Widerspruch, der bis heute zum Erfolgsmerkmal wurde.
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PIRKER REIBELEBKUCHEN 200 g um € 4,29
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Die süßen Köstlichkeiten werden auf ihre Reise geschickt. Meinl war für Pirker ein Partner der ersten Stunde im Delikatessenhandel.



dazu, dass auch die Bedeutung des Lebkuchens wächst. „Die Lebkuchensaison dauert von Mai bis Dezember. Inzwischen produzieren wir beinahe ganzjährig, da auch zum Valentinstag und zu Ostern vermehrt Lebkuchen gekauft wird“, berichtet Georg Rippel-Pirker. Daher setzt man neben den klassischen Vertriebswegen über die eigenen Shops und den ausgewählten Feinkosthandel auch auf das Internet. So gilt das Unternehmen als Pionier im Online-Lebensmittelverkauf und wurde für seinen digitalen Shop bereits von der EU ausgezeichnet. „Auch hier zeigt sich, dass sich Tradition und Moderne bestens verbinden lassen, ohne dabei seine Wurzeln zu vergessen“, so Katharina Pirker, deren Produkte auch abseits von Europa, „von Australien bis Kanada“, gefragt sind.
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DREI HANDWERKE, EINE GESCHICHTE



1 Für Lebkuchen-Häuslbauer unerlässlich: der Zuckerguss, der für Stabilität sorgt und die Einzelteile miteinander verbindet.



Die lange Geschichte Mariazells als einer der wichtigen Wallfahrtsorte der Welt und die Renaissance des Pilgerns, auch unter den jüngeren Menschen, lassen die über Generationen gewachsene Handwerkskunst der Familie Pirker auch wieder Ausdruck eines aktuellen Zeitgeists werden. „Die Rückbesinnung auf das Regio nale und Echte sowie der Wunsch nach Entschleunigung passen nicht nur zu unserem Ort, sondern auch zu uns selbst“, bringt es Katharina Pirker auf den Punkt. So liefert die Geschichte des Pilgerns auch immer wieder Stoff für Produkte, die an frühere Zeiten erinnern und so auch wertvolles Kulturgut bewahren. Beispiel



2 Die Lebkuchenflächen werden mit sanftem Druck auf der Basis angebracht.



3 Schritt für Schritt entsteht das Haus und damit eine der bekanntesten Lebkuchen-Formen. 4 Mit großer Liebe zum Detail werden kleine Kunstwerke modelliert, die nach Belieben verziert und gestaltet werden können. 5 Die Hexe vor dem Knusperhäuschen darf natürlich nicht fehlen.



6 Tief winterlich zeigt sich das Hexenhäuschen nach intensivem „Staubzucker-Schneefall“.
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Reisetipps In Pirkers Destillerie und Likörfabrikation werden weltweit ausgezeichnete Erzeugnisse, wie etwa der Original Mariazeller Kräuterbitter, hergestellt.



Katharina Pirker empfiehlt



Essen



Sehenswert



Pirker am Hauptplatz



Bürgeralpe



Lust auf herrliche Torten und/oder ein luftiges Lebkuchensoufflé mit Blick auf die Basilika? Dann ist das Café Restaurant Pirker am Hauptplatz der richtige, eigentlich der einzige Ort. Die großzügige Sonnenterrasse lockt ebenso wie das unter haltsame Rahmenprogramm, wie etwa die Führung durch die Schaubackstube und die Lebkuchenwelt samt aus Lebkuchen gefertigter Mini-Version von Mariazell. www.lebkuchen-pirker.at



Die Mariazeller Bürgeralpe ist zu einem Erlebnisberg für jeden Geschmack geworden. Mit der Seil- oder Sesselbahn erreicht man in nur wenigen Minuten den Erlebnispark Holzknechtland & Biberwasser. Dort werden Arbeitsvorgänge der Forstwirtschaft aus vergangener Zeit vorgestellt und der große Spielemarkt des Maskottchens „Biber Basti“. Die Bürgeralpe zeigt sich auch sportlich: So warten mit BikeAlps traumhafte Mountainbike-Downhill-Trails für Profis und Einsteiger und mit WakeAlps Europas höchstgelegener Wakeboard-Spot. www.buergeralpe.at



Brauhaus Mariazell Ein Klassiker, der immer Saison hat: Das Brauhaus-Gulasch nebst selbst gebrautem Bier schmeckt am bestem im richtigen Ambiente. Alte Gewölbe und Stuben laden hier ebenso zum Verweilen ein wie die Schank neben den Sudkesseln und dem Gärkellerfenster mit Blick auf das gärende Bier. www.bierundbett.at



Hotel Mariazellerhof Das 4-Sterne-Hotel von Familie Pirker präsentiert sich von seiner schönsten Seite. Die geräumigen und modern eingerichteten Doppelzimmer und Junior-Suiten befinden sich im Zentrum von Mariazell mit Blick auf die Basilika. Tipp: das Genießerfrühstück mit vielen Köstlichkeiten aus eigener Produktion und dem Mariazeller Land. www.pirker-lebkuchen.at
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Historischer Dreiklang Der Ursprung Mit dem klaren Bekenntnis zum Erhalt der miteinander verbundenen Handwerke der Lebzelterei, des Metsiedens und des Wachsziehens schafft man bei Pirker nicht nur Produkte mit Wert – man prägt und pflegt damit zugleich auch die Geschichte und Bedeutung einer gesamten Region. www.pirker-lebkuchen.at



Hotel Goldenes Kreuz Seit 1673 werden Gäste im Hotel Goldenes Kreuz, einem der schönsten Häuser im Zentrum von Mariazell, bewirtet. Hinter der stilvollen, reich geschmückten Fassade, noch in der Zeit der Monarchie gestaltet, befinden sich 32 geschmackvoll und mit allem Komfort eingerichtete Zimmer. Für Familien stehen schöne Familienzimmer und großzügige Familienappartements zur Verfügung. Tipp: Der 1.200 m² große Hotelgarten ist ein herrlicher Platz, um Ruhe und Erholung zu finden. www.hotelscherfler.at



Lurgbauer St. Sebastian Leider kein Geheim-, dafür mehr ein „Muss-Tipp“: Im mit zwei Hauben ausgezeichneten Restaurant von Max Leodolter kommen Genussspechte voll auf ihre geschmacklich gehobenen Kosten. Tipp: Beim Menü „Lurg 1“ dreht sich alles ums Fleisch vom Aberdeen Angus Ochsen aus eigener Zucht bis zum Lurgbauer Weidekalb. www.lurgbauer.at



Mariazellerbahn Die Mariazellerbahn ist die längste Schmal spurbahn Österreichs und vor allem wegen ihrer Streckenführung sehr reizvoll. Über 19 Viadukte und durch 21 Tunnel führt sie von St. Pölten in den Wallfahrtsort Maria zell, wobei schon unterwegs zahlreiche Stopps zum Verweilen verleiten. www.mariazellerbahn.at



Mariazeller Advent Der Mariazeller Advent, Österreichs größter und erfolgreichster traditioneller Christkindlmarkt, öffnet heuer erstmals an fünf Wochenenden – jeweils von Donnerstag bis Sonntag – seine Pforten. Auf dem malerischen Hauptplatz vor der Mariazeller Basilika werden auch in diesem Jahr traditionelles Kunsthandwerk und regionale Qualitätsprodukte, wie Lebkuchen, Honig, Tee, Obstsäfte oder Gebranntes, geboten. www.mariazeller-advent.at



Mariazell



ÖSTERREICH



Enns In der Wachszieherei lebt alte Tradition auf – wie etwa in Form der Wachsstöckl- Kerze oder der Mariazeller Madonna, eines christlichen Erinnerungsstücks, handgegossen im Miniaturmodel.
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ILLUSTRATIONEN: MAGDALENA LESNIOWSKA, FOTO: PIRKER



dafür ist etwa die Wachsstöckl-Kerze, die nach jahrhundertealter Wachszieherkunst hergestellt wird. Das Licht der in Quaderform gewickelten Kerzenstränge wies früher den Weg von zu Hause in die Kirche, brannte dort in Metallschalen an den Sitzbänken weiter und erleuchtete anschließend wieder den Rückweg. Ein Produkt, das auf ganz besondere und prägnante Weise auch die Geschichte des Ortes und die Bedeutung der Basilika unterstreicht. Eine andere Geschichte erzählt von den Pilgern, die nach üppigen Pilgermahlzeiten zur Schonung des Magens auch gerne zu Hochprozentigem griffen. Pirkers Destillerie und Likörfabrikation sorgte dabei bereits in frühen Jahren für heilvolle Destillate und so für erholsamen Schlaf nach kräftezehrenden Pilgerstrapazen. Bis heute erzeugt Pirker hochwertige Destillate, die auch Experten bei den weltweit renommiertesten Wettbewerben überzeugen. So etwa der beim WorldSpirits Award 2017 mit Zweifachgold ausgezeichnete, herb-trockene Original Mariazeller Kräuterbitter. Und auch hier darf der allgegenwärtige Lebkuchen nicht fehlen: Der hausgemachte Lebkuchenlikör – handgerührt nach Originalrezeptur – wurde von der Jury des World-Spirits Awards ebenfalls vergoldet. Ein weiterer Beleg dafür, dass der Lebkuchen ebenso zeitlos ist wie der Reiz von Weihnachten und Wallfahrt. ♦



Schlafen
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So schmeckt der Kaffee - Julius Meinl am Graben 

schmack in die Tasse. Zu Kaisers Zeiten lieÃŸ man sich diesen Kaffee am liebsten noch mit einem Eidotter dazu servieren! Filterkaffee & Karlsbader Methode. 9.
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Stellenbeschreibung Amazon Graben 
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wie ein sandkorn am meeresstrand by julius gabriel ... AWS 

This Wie Ein Sandkorn Am Meeresstrand By Julius Gabriel Pdf file begin with Intro, Brief Discussion until the. Index/Glossary page, look at the table of content for additional information, if provided. It's going to discuss primarily concerning the p
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4'' Meinl 

Parche Bongó HEAD38 6 3/4'' Meinl. SKU: HEAD-38. FICHA TÉCNICA: • Diámetro: 6 ¾ pulgadas. • Material: Cuero de Búfalo. •
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Weichsel-TopfenknÃ¶del im Mohnmantel mit Vanillesauce 

Menge. Einheit. Name. 30 oz. CARTE D'OR Weichsel-TopfenknÃ¶del (mit Weichselkirschen-FÃ¼llung). 500 ml. Carte d'OrÂ® Vanillesauce. 50 g. Mohn gemahlen.
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werke von julius sturm by julius sturm -82pdf-wvjsbjs AWS 

This Werke Von Julius Sturm By Julius Sturm PDF on the files/S3Library-72b38-Ff118-03ff0-6b938-40fcd.pdf file begin with Intro, Brief Discussion until the Index/Glossary page, look at the table of content for additional information, if provided. It's
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von der weichsel zum dnjepr geographische ... AWS 

This Von Der Weichsel Zum Dnjepr Geographische Kriegsgeschichtliche Und Operative Studie Von. Sarmaticus By Anonymous PDF on the files/S3Library-59d85-9e2e9-4f8c2-48f29-92873.pdf file begin with. Intro, Brief Discussion until the Index/Glossary page,
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MEINL Platillo 14" HCS Hihat 

FICHA TÉCNICA: • Estilos: Rock, Pop. • Timbre: Mid-Bright. • Carácter: Cálido, Armónico. • Pitch: Low-Mid. • Volumen: Me
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MEINL Platillo 18" HCS Crash 

MEINL Platillo 18" HCS Crash. SKU: HCS18C. FICHA TÉCNICA: • Estilos: Rock, Pop. • Timbre: Mid-Bright. • Carácter: Cálido
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MEINL Limpiador de Platillos 

MEINL Limpiador de Platillos. SKU: MCCL. ESPECIFICACIONES: • No deja residuos. • No daña el material de los platillos. •
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MEINL Set de Platillos BCS141620 

calidad. • Fabricación: Alemania, martillado y torneado por procesos computarizados. • Incluye: Crash de 16'', Hi-Hat de
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MEINL Platillo 20" HCS Ride 

FICHA TÉCNICA: • Estilos: Rock, Pop. • Timbre: Mid-Bright. • Carácter: Cálido, Armónico. • Pitch: Low-Mid. • Volumen: Me
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MEINL Platillo 16" HCS Crash 

MEINL Platillo 16" HCS Crash. SKU: HCS16C. FICHA TÉCNICA: • Estilos: Rock, Pop. • Timbre: Mid-Bright. • Carácter: Cálido
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MEINL Platillo 10" HCS Splash 

FICHA TÉCNICA: • Estilos: Rock, Pop. • Timbre: Mid-Bright. • Carácter: Cálido, Armónico. • Pitch: Low-Mid. • Volumen: Me
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MEINL Platillo 14" HCS Crash 

MEINL Platillo 14" HCS Crash. SKU: HCS14C. FICHA TÉCNICA: • Estilos: Rock, Pop. • Timbre: Mid-Bright. • Carácter: Cálido
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FAQ Ferien Paradies.tv Julius Bär 
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Bauvorhaben â€žAm SchloÃŸgrabenâ€œ in TÃ¼bingen-BÃ¼hl, SchloÃŸgraben 3 

TÃ¼bingen liegt zwischen dem Nord- schwarzwald und der SchwÃ¤bischen Alb, rund 30 Kilometer sÃ¼dlich von Stuttgart. Die. Stadt ist in 23 Stadtteile eingeteilt, ...
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Carte D'or Weichsel-TopfenknÃ¶del 4 x 1.5 KG 

Zutaten mit allergenem Potential. â€¢ Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse. â€¢ Glutenhaltige Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse. â€¢ Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse. NÃ¤hrwerte. Name. 100g enthalten pro Portion. %* pro Portion. Energi
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MEINL Güiras Merengue MGU1 Large 

FICHA TÉCNICA: • Superficie: Raspado uniforme. • Manilla: De agarre metálica de una pieza con pestañas soldadas. • Mater
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MEINL Platillo 16" Mb8 China 

Estilos: Metal, Rock, Pop, Studio. • Timbre: Bright. • Carácter: Explosivo, Cortante. • Pitch: High. • Volumen: High. •
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MEINL Platillos 8" Mb8 Splash 

SKU: MB8-8S-B. FICHA TÉCNICA: • Estilos: Metal, Rock, Pop, Studio. • Timbre: Bright. • Carácter: Explosivo, Cortante. •
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MEINL Platillo 10" MCS Splash 

Carácter: Potente, Con Cuerpo. • Pitch: High. • Volumen: Medium. • Sustain: Medium. • Peso: Liviano. • Acabado: Tradicio
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MEINL Platillos 10" Mb8 Splash 

SKU MB8-10S-B. FICHA TÉCNICA: • Estilos: Metal, Rock, Pop, Studio. • Timbre: Bright. • Carácter: Explosivo, Cortante. •
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shakespeare julius caesar packet answers pdf 

Deutschen Juden 1929 1967 Schriftenreihe Der Bundeszentral, Shayari, Sirius Xact Xtr3 Manual,. Sociologie Prospective Dhaiti Essai, and many other ebooks.
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