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Verwenden statt verschwenden!

Mehrere hundert Tonnen Brot werden in. Deutschland im Jahr vernichtet und das nur, weil es nicht rechtzeitig vor Ladenschluss verkauft wurde. Das sind bei ... 
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I m B lickpunkt



Heißer Snack zum Mittag: Geschäftsführerin Petra Schwartz überreicht das Semmelknödel-Sandwich.



Verwenden statt verschwenden! Die Bäckerei Lenert aus Blieskastel mit neun Filialen im Saarland setzt ein Zeichen gegen die Verschwendung von Backwaren. Aus ihren Brot- und Brötchen-Retouren produziert sie einen hochwertigen Semmelknödel in Scheibenform, der nach einer Minute Regenerationszeit sofort verzehrfertig ist. Mehrere hundert Tonnen Brot werden in Deutschland im Jahr vernichtet und das nur, weil es nicht rechtzeitig vor Ladenschluss verkauft wurde. Das sind bei Bäckereiketten zwischen 10 und 20% ihrer Produktion. Nur geringe Mengen des unverkauften Brotes werden den neuen Backwaren als Semmelbrösel wieder zugeführt, finden als Tierfutter oder bei der Tafel Verwendung. Das meiste wandert in den Müll. Dieser Zustand ist nicht wirtschaftlich. Genau hier setzt das Konzept an, das die Bäckerei Lenert in Kooperation mit den Produktentwicklern Udo Rössel und Markus Felchner von Sygaback umsetzt. Nach Rezeptur und Verfahrensweise der Produktentwickler, die Produkte für den Lebensmitteleinzelhandel und die Systemgastronomie konzipieren, aber auch innovative Snackentwicklung für Bäckereien anbieten, entstand ein maßgeschneidertes Produktionsverfahren, das auf die Infrastruktur von Bäckereien zugeschnitten ist. Aus den hochwertigen Backwaren entsteht durch Weiterverarbeitung dabei ein Neuprodukt in Premium-Qualität. Das Resultat ist ein Semmelknödel, der direkt in der Bäckerei mit den vorhandenen Produktionsbedingungen hergestellt wird. Es ist eben kein runder
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Semmelknödel aus dem Wasser, sondern ein Knödel in Scheibenform aus dem Bäckerbackofen. Durch die schonende Garung, bei der komplett auf Wasser verzichtet wird, erhält die Semmelknödelscheibe ihren Geschmack und ist gekühlt eine Woche haltbar. Für die Bäckerei unterscheidet sich die Produktionsweise der Knödel nicht von der Herstellung anderer Backwaren, was sich positiv auf die Arbeitsabläufe auswirkt. Und für die Kunden hat das Frischeprodukt noch den weiteren Vorteil: Dieses



delscheiben, die als attraktive Beilage zum Fleisch gereicht werden können. Ein besonderes Highlight für den Snack-Bereich der Bäckerei ist das warme Semmelknödel-Sandwich, das die Entwickler von SygaBack für diesen innovationsfreudigen Bäcker entwickelt haben, das bislang exklusiv im Saarland produziert und angeboten wird. Bei diesem außergewöhnlichen Snack befindet sich zwischen zwei warmen Semmelknödelscheiben eine Scheibe warmer Fleischkäse mit Kraut und einem Süßsenf-Dip. Besonderer Vorteil: Die warmen, knusprigen Semmelknödelscheiben ersetzen das normalerweise kalte Brötchen. Die Bäckerei Lenert ist eine traditionell backende Handwerksbäckerei aus dem saarländischen Bliesgau. Es handelt sich um einen echten Familienbetrieb. Gegründet wurde die Bäckerei im Jahr 1928 vom Großvater Albert Lenert in Rubenheim und backt mittlerweile bereits in der dritten Generation für ihre Kunden. Neben dem Seniorchef Helmut Lenert sind auch die Kinder, Andreas Lenert, Christian Lenert, Petra Schwartz, geborene Lenert, in dem Unternehmen als Geschäftsführer tätig. „Wie bereits unser Großvater mit Sauerteig und naturbelassenen Rohstoffen gearbeitet hat, legen auch wir



heute großen Wert darauf, dass alle Brote mit eigenem Natursauerteig, wenig Hefe und grundsätzlich wie alle anderen Backwaren auch, mit natürlichen Zutaten hergestellt werden“, erklärt der BM Andreas Lenert. „Dabei folgen wir stets unserer Qualitätsphilosophie: Gesunde Lebensmittel aus hervorragenden Rohstoffen in ausgezeichneter handwerklicher Art, Vielfalt und Frische! Daher ist es für uns selbstverständlich, dass wir die Rohstoffe für unsere Backwaren soweit wie möglich vor Ort aus der Region beziehen“, ergänzt Petra Schwartz, die dem Aufsichtsrat der BÄKO Saar-Pfalz angehört. Es ist bezeichnend, dass in einem guten Hand-



werksunternehmen die Geschäftsleitung und alle Mitarbeiter ihre Erzeugnisse wertschätzen. Deshalb sind sie auch ein bisschen stolz darauf, zu den ganz wenigen Bäckereien in Deutschland zu gehören, die aus den unterschiedlichsten Backwaren-Retouren, wie Brötchen, Weißbrot, Baguette, Ciabatta, aber auch aus dunklen Brotsorten und Laugengebäck ein attraktives Neuprodukt in Premium-Qualität herzustellen. Denn Begriffe wie Nachhaltigkeit und Ressourcenschonung werden hier vorbildlich mit Leben erfüllt. Hier zeigt sich einmal mehr, wie viel Potenzial in der Weiterverarbeitung des wertvollen Rohstoffes Brot liegt. 8



Info Bäckerei & Konditorei Lenert Auf Scharlen 3a 66440 Blieskastel-Webenheim Telefon: 0 68 42/92 17 003 E-Mail: [email protected] Internet: www.baeckerei-lenert.de BÄKO-Mitgliedschaft: BÄKO Saar-Pfalz Gründung: 1928 Filialanzahl: 9 Mitarbeiter: 62



nachhaltige Neuprodukt ist innerhalb von einer Minute in der Pfanne verzehrfertig.



Kreativität und Knödelvielfalt Auch für Produktvielfalt ist gesorgt: So bietet Lenert attraktive Varianten für den häuslichen Einkauf, wie z. B. einen Speck-Käse-Knödel. Doch damit nicht genug: Sogar aus süßen Backwaren-Retouren wie Hefezopf, Einback, ungefüllte Berliner usw. entsteht eine süße Variante. Und für die Grillsaison gibt es marinierte Knö-



Verschiedene Belegungsvarianten, ob mit Käse oder Fleischkäse mit Kraut, sind in der Bäckergastronomie möglich.
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Verwenden Ihres Headsets - Sony Mobile 

EN 301 489-7:V1.3.1, EN 301 489-17:V2.2.1 and EN 60 950â€“ ... Any change or modification not expressly approved by Sony may void the user's authority to ...
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Verschwenden Sie Ihr Potential_Exkurs Selbstsabotage.indd 

Wie, bis wann? Potentialverschwendungstest nach Doris & Frank Brenner â€žGut sein allein genÃ¼gt nicht: Wie Sie im Job den Erfolg haben, den Sie verdienenâ€œ, ...
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Verschwenden Sie Ihr Potential_Exkurs Selbstsabotage.indd 

... Ihren Einstellungen sein, wenn Sie Ihr Potential so richtig verschwenden wollen. ... Meine KollegInnen wissen oft mehr darÃ¼ber, was in unserer Firma so lÃ¤uft.
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integration statt ausgrenzung gerechtigkeit statt almosen 

If you want to possess a one-stop search and find the proper manuals on your products, you can visit this website that delivers many Integration Statt Ausgrenzung. Gerechtigkeit Statt Almosen Herausforderungen Fur Eine Burger Und. Gemeindenahe. You c
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wie verwenden sie unsere produkte? - Uncover Skincare 

Gesicht mit lauwarmem Wasser waschen. â€¢ Eine kleine Menge des Cleansers in die feuchte Haut massieren. â€¢ Gesicht gut abspÃ¼len. â€¢ Ihre Haut ist bereit fÃ¼r ...
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wie verwenden sie unsere produkte? - Uncover Skincare 

Körper + Gesicht non- profit .... VERWENDUNG: Die milde Alternative zu ... Pflege benötigt. • Auch für trockene und gereizte Stellen am Körper geeignet.
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Verwenden der SmartWatch 3 - Sony Mobile 

AVISO IMPORTANTE PARA MÃ‰XICO. La operaciÃ³n de este equipo estÃ¡ sujeta a las siguientes dos condiciones: (1) es posible que este equipo o dispositivo no ...
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Messer statt Lupe 

Form, Farbe, Kelch und Stiel â€“ all das ist wichtig fÃ¼r die Ã¤uÃŸe- re Beweisaufnahme. Wie ein. Detektiv geht er vor, um die. IdentitÃ¤t des Unbekannten zu ermitteln.










 


[image: alt]





ankommen statt parken 

en- und Zeiteinsparungen und kreiert mehr Platz in der ... DIE NEUE ART. IHRE GÃ„STE ... Arivo spart Zeit & Geld und gibt Ihnen die MÃ¶glichkeit, mit der teuren ...
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freiheit statt kapitalismus pdf 

Read and Download PDF Ebook freiheit statt kapitalismus at Online Ebook Library. Get freiheit statt kapitalismus PDF file for free from our online library.
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FREIHEIT STATT KAPITALISMUS PDF 

Legal freiheit statt kapitalismus eBook for free and you can read online at Online ... FREIHEIT STATT KAPITALISMUS PDF - If you want this Ebook freiheit statt ...
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Kleider- tausch statt Shopping! 

wenn im Prime Tower ein Lift stecken bleibt ..... derern â€“ wie es Tina de Flamingh macht. Eine Gruppe ... sind Tina de Flamingh und ein WildhÃ¼ter den Hunden ...
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Porzellan statt Kunststoff 

Porzellan statt Kunststoff. FÃ¼hrender Maschinenbauer setzt bei Nachhaltigkeit u.a. auf Abfallvermeidung â€“ auch beim Kaffee! Einer unserer Kunden, ein ...
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Freiheit statt Kapitalismus - NachDenkSeiten 

Bei ihnen wurde abgelegt, was man loswerden wollte. Â»Es gab .... PÃ¤ckchen IKB-Aktien leerverkauft haben, bevor Ackermanns Anruf bei Herrn Sanio selbige.
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Nachhaltige Marktwirtschaft statt Turbokapitalismus 

aber vermutlich endgültig – und damit den Einstieg in die Energiewende. Zwar erscheint ... Die Börsen der Welt reagierten geschockt und sausten binnen ...
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Klassengeist statt Klassenkampf 

Bergblick â€“ Betreuer-Zimmer â€“ Dart â€“ Feuerstelle â€“FrÃ¼hstÃ¼cksbuffet â€“ GrillmÃ¶glichkeit â€“ Gruppenreise â€“Incentive â€“. Internetzugang â€“ Klassenfahrt â€“ Ã–PNV ...
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kunstwerk statt massenprodukt 

verfeinert werden konnten (Abb. 9 und 10). Dann erfolgte die Fer- tigstellung der Arbeit im Labor (Abb. 11). Dazu wurden die Ober- flÃ¤che und die Form mit ...
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Beitragen statt tauschen - Peerconomy.org 

Information kann fast kostenlos kopiert werden; sie ist also leicht teilbar, ohne dass die ...... diesen Anfangspreis, d.h. umsonst. Andernfalls wird Py solange.
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Pressemitteilung Adrenalinkick statt Kuschelromantik 

03.12.2015 - Die Preise im Executive Bergblick Zimmer beginnen bei 338 Euro fÃ¼r zwei Personen inklusive FrÃ¼hstÃ¼ck. Buchungen kÃ¶nnen telefonisch.
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ankommen statt parken 

es schon. Vermietung. Selbstverwaltende Langzeit- parker sowie Kurzparkeran- bindung mit Handyparken. - Optimierte Auslastung www.arivo.co [email protected].
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basiskompetenzen statt bildung pdf 

Chronicles, Beef And Other Bovine Matters, Begin Smart Wheres Your Nose, and many more ebooks article. Download Article / Read online : BASISKOMPETENZEN STATT BILDUNG PDF. Our collection PDF Ebooks is the best for you, and very recomended for you. An
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Beitragen statt tauschen - Peerconomy.org 

hÃ¤ngen also von den Lohnkosten ab: Je schlechter bezahlt ein Job ist, desto schwieriger ...... dem System fallenÂ«, dass sie ihren Job verloren haben (oder nie.
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freiheit statt verbotswahnsinn - CSU.de 

14.11.2016 - Wir verhindern Fehlanreize und Missbrauch beim Asylrecht. Die Einstufung dieser LÃ¤nder als sichere Herkunftsstaaten ist wichtig, um die.
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Kleider- tausch statt Shopping! 

Das Institut www.iac.ethz.ch Die ETH ZÃ¼rich www.ethz.ch Das Wetter in der Schweiz www.meteoschweiz.admin.ch. Aufgewachsen ist Daniela. Domeisen in.
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