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STEAK MENU

eigelb / cognac / olivenÃ¶l / homemade ajvar/ kapern / krÃ¤uterbutter-baguette. 100 g. 13,50. 150 g. 18,50. STARTERS. DRUNKEN COW . BURGER . COCKTAIL . 
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STEAK MENU



STARTERS . D.C. SALAD BOWL . bunte blattsalate / kirschtomaten / gurken / kerndlmix /



8,50



getoastetes baguette mit gegrilltem halloumi



plus



mit warmen ziegenkäse



plus



5,50 5,50



. HALLOUMI FRIES . 7,00



knoblauch-mayo / homemade ajvar



. GRILLED TIGER PRAWNS . 6 riesengarnelen / knoblauch / olivenöl / kräuterbutter-baguette



12,50



. ROTE BETE CAPRESE . mozzarella / marinierte rote bete / olivenöl / rucola / balsamico bianco



8,50



. D.C. TARTAR . rinderfilet / fleur de sel / D.C. gewürzmischung / eigelb / cognac / olivenöl / homemade ajvar/ kapern / kräuterbutter-baguette



100 g 150 g



DRUNKEN COW . BURGER . COCKTAIL . STEAK



13,50 18,50



STEAKS Unser Fleisch kaufen wir direkt bei der Landmetzgerei Gassner, die den größten Teil ihrer Tiere, wie schon zur Gründungszeit 1930, bei Landwirten aus der umliegenden Region bezieht. > Aus der Region für die Region ist unsere Devise und Philosopie!



. FLANK / BAVETTE .



ab pro



200 g 50g



18,00 4,50



ab pro



200 g 50g



22,00 5,50



ab 250 g pro 50g lecker dazu: portweinbirne mit blue cheese sauce



20,00 4,00 3,00



(U.S. Ware)



. RINDERFILET . . ENTRECÔTE .



> DAS GEWICHT DER STÜCKE KANN IN 50G SCHRITTEN ERHÖHT WERDEN. > FRAG AUCH NACH UNSEREN WÖCHENTLICH WECHSELNDEN FLEISCH SPEZIALITÄTEN! DRUNKEN COW . BURGER . COCKTAIL . STEAK



BEILAGEN Steakhouse Fries Süsskartoffel Fries Trüffel Steakhouse Fries Getrüffelter Kartoffelstampf Rosmarinkartoffeln Grillgemüse Beilagensalat Spinat Hausgemachte Kräuterbutter



3,50 4,50 5,50 4,50 3,50 4,50 3,50 3,50 1,50



SAUCEN Pfefferrahmsauce Sauce Béarnaise Honey Mustard Sauce Homemade Guacamole Red Pepper Jam homemade Rotweinjus BBQ Sauce Feigen-Senf Sauce Aioli Blue Cheese Sauce mit Portweinbirne



DRUNKEN COW . BURGER . COCKTAIL . STEAK



3,00 3,00 3,00 2,00 3,00 3,00 3,00 3,00 2,00 3,00



























Empfehlen Sie Dokumente












Das letzte Steak 

Alle Personen und Namen innerhalb dieses Romans sind frei erfunden. .... mit dem Mord zu tun haben sollte, aber er war ... Nichts war mehr wie früher, außer.










 








Rindsfilet- Steak in Pfefferkruste 

Mie de pain/weisses Paniermehl. 50,00 g. KNORR PROFESSIONALÂ® GewÃ¼rzpaste Pfeffer Mix. 50,00 g. Phase Professional wie Butter zu verwenden. 25,00 g.










 








salads & soup about your steak 

Dark and deep purple, with subtle aromas of chocolate, dark plums, berries and spices with hints of vanilla and smoke, medium bodied with lovely tannins and a ...










 








Menu 

24,60 freshwater char with crispy pan- seared skin mildly spicy with a subtle nutty flavor, prepard whole. Spaghetti Frutti di Mare. 18,80. Monkfish Steak. 26,40.










 








Menu 

Page 1. AGUA FRESCA. DAS vasoguzi Littoº*º. REFRESC0 $5.










 








vegetarian & vegan menu menu - Squarespace 

PARMESAN FRIES, ROCKET & GREEN PEPPERCORN BUTTER. COPPI FLORENTINE FOR TWO. Â£60.00. 1KG SALT AGED RIB ON THE BONE, ROAST VINE.










 








Dinner Menu 

64. buttermilk-fried chicken thighs, piri-piri. 7 sauce & shaved vegetable salad* pollo frito al suero de leche, sal










 








Menu 3 

GRAND HOTEL KEMPINSKI HIGH TATRAS. Menu 3. ZEMIAKOVÃ‰ POSÃšCHY RESTOVANÃ‰ NA PRAÅ½ENOM MASLE bravÄ�ovÃ½ popcorn / bryndza / Å¡alotka.










 








MENU ESPECIAL 

Brownye casero con helado de vainilla y teja de chocolate blanco y frutos secos. Vino: Martión Crianza, Rioja. Café. 26










 








lunch menu 

Slow roasted pork, smoked ham, jalapeÅˆo mustard, Swiss cheese, romaine lettuce, pickles. ACOMPANAMIENTOS. Small side dishes to add on. PAPAS (V) ...










 








MENU MAYORES 

LÁCTEO. ARROZ AL HORNO. ENSALADA. FRUTA. LUNES 22. MARTES 23. MIERCOLES 24. JUEVES 25. VIERNES 26. PURÉ DE VERDURAS. CON










 








Lunch Menu Special Chef Menu available $78 

Page 1 ... Trout cured in rhubarb, pomelo, osmenthus, green apple. Mains. Confit lamb shoulder, violet mustard, verjus, pommes mousseline. French quail, nashi ...










 








menu spiral blanc spiral blanc menu 

Iberian cold meat with bread with tomato. Ensalada de ... Market fish with soft wheat risotto, plankton, carrots with or










 








Menu classique 

ConsommÃ© de poule avec sa royale au poivron rouge, petit pois. GeflÃ¼gelbrÃ¼he mit rotem ... Assiette de fromages au lait cru de MaÃ®tre Philippe et Filles.










 








MENU OBREGON2 

$175. $189. $115. $230. $90. $249. $175. $125. $130. $320. $239. $330. $165. $200. $420. $1,125. $1,075. $250. $485. $36










 








menu iberia_ES_impresora 

6,00€. 8,00€. Macedonia en Texturas. Brownie Ligeramente Salado con Helado de Vainilla. La Tarta de Queso del S. XXI. DI










 








Spa menu 

An anti-ageing peel refines, detoxifies and purifies the skin, while ..... the session you will be given a diagnosis, a










 








MENU S'OLIVA.png 

Altrykot se2On Owyhi Warzy Wahl. 43. Palla Cotta o Tarta Sahler. Creatly sugar pudding Of Sahler Cake. Italierische Pall










 








Winter menu 

Guacamole con manzana, avocado, apple & pecan. Starters. La Parilla ... Elotes (2 per serve), charred corn, guajillo & lime crema, crumbled queso, chicharron ...










 








Valentinstag-Menu 

Dunkles Schoggimousse mit Chili sanft verfeinert. Fruchtsalat mit Amaretto parfümiert. Tonkabohnen-Crème Brûlée. Sorbet. 69.00 pro Person. (inklusive Apéro ...










 








menu catering 

Mini Tortitas De Cangrejo Con Salsa Chipotle. (mini crab cakes ... ( crispy corn tortilla with salsa, cream and fresh ch










 








CATERING MENU 

Choice of Meat*, 2 side orders, red hot sauce,green mild sauce, pico de gallo salsa, and white corn tortillas: * with Ca










 








Menu Bhoga.pdf 

Gebratene Lachslende mit feinem GemÃ¼se. Solomillo de cerdo confitado al oporto. Pork sirloin confit with Oporto sauce. An Portwein kanditiertes Schweinefilet.










 








lunch menu 

... Greens w/Spinach, Apples, Oranges, Bananas, Low Fat and Fat Free Milk ... from discriminating based on race, color,
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