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REGIONALEM BIER

Â«Besondere KreativitÃ¤tÂ» sind: Florian Schuster, Christian Aeby. Â«Zum brennenden HerzÂ». Rechthalten. 1 Stk Bun Sesam geschnitten. 200 g Wildschwein Burger ... 
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GÄSTE VERWÖHNEN MIT



REGIONALEM BIER Interview | Rezepte | Produkte | Gewinner



Kochen mit Bier Regionalität verbindet Im Kanton Bern, etwas ausserhalb des Städtchens Burgdorf, betreiben Sylvia und Albert Leuenberger den Landgasthof Sommerhaus. Er ist idyllisch gelegen, mit freiem Blick ins Grüne – ein idealer Ort, um es sich gut gehen zu lassen. Aber das ist nur ein Grund, weshalb sich die Gäste so zahlreich hier einﬁnden. Albert Leuenberger ist Koch und Gastgeber mit Herz und Seele und hat vor acht Jahren den Gasthof übernommen. Das Sommerhaus ist sein Elternhaus. Er ist hier aufgewachsen und tief mit der Region verbunden. Es erstaunt also nicht, dass er regionale Spezialitäten und Produkte anbietet. Dies entspricht auch einem weitverbreiteten Trend. Immer mehr Gäste schätzen es, wenn lokale Lieferanten berücksichtigt werden und fühlen sich dadurch auch emotional angesprochen.



«Tief verbunden mit der Region»



Appetit auf Bier Ebenfalls stark in der Region verwurzelt ist das Burgdorfer-Bier, welches nur unweit des Restaurants gebraut wird. Ein Firmenessen der Burgdorfer Brauerei hat Albert Leuenberger inspiriert, mit Bier zu kochen. «Das war am Anfang gar nicht so einfach», sagt er lachend, «aber mit der Zeit bekommt man das Gespür dafür». Es geht darum, dass man richtig dosiert. Man soll den typischen Biergeschmack herausschmecken, aber ohne dass die Speisen zu bitter werden. «Da muss man schon ein wenig pröbeln». Dunkles Bier, zum Beispiel, eignet sich hervorragend für Panaden. Zum Verfeinern von Saucen verwendet Albert das Aemmebier, eine der zahlreichen anderen regionalen Biersorten, die in der Burgdorfer Gasthausbrauerei AG hergestellt wird.



«Nicht jedes Bier eignet sich zum Kochen» Inzwischen sind «Bier-Menus» ein Bestandteil des Angebots im Sommerhaus. Ob der Saison angepasst, zum Beispiel mit Spargeln oder klassisch; Bier ist immer auf der Speisekarte vertreten und auf Verlangen stehen die verschiedensten Varianten zur Auswahl.



Bier-Menu-Ideen auf den folgenden Seiten 2
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Burgdorfer-Bier-Menu Sommerhaus Burgdorf Burgdorfer-Bier-Cremesuppe Cremesuppe mit hellem Burgdorfer-Bier herstellen und abschmecken, dazu Bier-Brotcroutons anziehen und dazugeben.



Bunter Blattsalat an Bierdressing mit Weizenbier Tempura Crevetten Bierdressing abgeleitet aus Frenchdressing. Crevetten leicht asiatisch marinieren, durch Tempura-Teig ziehen und frittieren, mit dem Blattsalat anrichten.



Schweins-Steak an Burgdorfer-Biersenfsauce oder Rosa gebratenes Lammﬁlet an Burgdorfer-Biersenfsauce Biersenfsauce: Gehackte Zwiebeln und Senfkörner anziehen, mit Bier ablöschen, Demiglace dazugeben. Normaler Senf mit Bier anrühren, dazugeben und vor dem anrichten geschlagener Rahm zufügen.



Tranchiertes Aemmitaler Rindsentrecote an Aemmebier-Bucullussauce Sauce: Demiglace mit Aemmebierreduktion und gehacktem Estragon herstellen. Vor dem Anrichten Sauce Bearnaise und geschlagener Rahm dazugeben. Brauergratin: Lauchpaysanne mit etwas Zwiebeln und Knoblauch anziehen, mit Kranzbier ablöschen, etwas einreduzieren. Röstispäne dazugeben, fertigstellen wie Gratin und im Ofen backen. Mit Gemüsebouquet oder saisonalem Gemüse anrichten.
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3282 Bargen
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• www.aarebier.ch
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Herzliche Gratulation Der Gewinner des Rezept-Wettbewerbs «Peppige Burger Kreationen» ist:



Gerhard Känzig, Restaurant Rebstock, Wiedlisbach



itten emacht geschn Sesam Burger hausg n u B 1 Stk Wildschwein ohschinken 200 g Wildschwein Re n 30 g Eierschwämm t Endivie 150 g Zwiebelringe roo & Brüsseler s s 20 g Chicorino Ro Senf Sauce 20 g Vanini Feigen- hnitten 30 g Tomaten gesc t d’Or 20 g Vacherin Mon 25 g



Die Gewinner des Jury-Preises «Besondere Kreativität» sind:



Florian Schuster, Christian Aeby «Zum brennenden Herz» Rechthalten



• Mit den Zutaten bis und mit Tabasco im Mixer eine Grundsauce zubereiten. • Das Lammﬂeisch mit dem Messer zu einem Tartar schneiden. • Fleisch mit Salz und Pfeﬀer würzen, Sauce und Eigelb dazu mit Cognac und eventuell Tabasco abschmecken. • Black Bun toasten und mit Butter bestreichen. • Tartar auf unterem Burger anrichten, mit Tomaten, Oliven und Sprossen dekorieren. • Zum Schluss Teller mit Joghurt dekorieren. • Für’s Räuchern, die Cloche auf den fertigen Burger setzen, den Schlauch der Rauchpistole unter die Cloche ziehen und während 20 Sekunden räuchern.
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enf 10 g S alz S 4g etchup 100 g K wiebeln 20 g Z ornichons 10 g C apern 10 g K apsöl ac 20 g RTabasco, Cogn r, e ﬀ fe P Eigelb Entrecôte 2 ammm g 200 L lack Bun Sesaen B t a m o T 2 Cherry grün geviertelt 4 Oliven, eko 4 n als D s s Spro e öﬀel Joghurt och L cht es n 2 er brau Löﬀel, rg u B y smok resso Für den pistole, 1 Esp chen h lo c C u a s R 1 ne, 2 Gla Holzspä



Die beiden Gewinner haben einen Einkaufsgutschein im Wert von CH 500.- gewonnen. Die ersten 30 Teilnehmer erhalten ein Teubner Buch «Grillen und Räuchern». Wir danken allen Einsendern herzlich fürs Mitmachen und wünschen weiterhin viel Spass und Erfolg mit ihren Burger-Kreationen.
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Bier-Kulinarium vom 19 

05.10.2013 - Oktober 2013. Erntedank bis Kirchweih. Suppen. KÃ¼rbisrahm Suppe mit Sahnetupfer und KÃ¼rbiskern-Ã–l. 4,50 â‚¬. Bayerische Festtagssuppe in ...
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Bier-Kulinarium vom 19 

Hähnchen Steak mit Tomaten-Spargel und. € 12,80. Soße Hollandaise gratiniert, dazu Bandnudeln. Freitag: Zanderfilet an Weißbier-Risotto mit Spargel garniert.
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Bock-Bier-Anstich 

16.03.2019 - Fastenpredigt mit Moderation mit Walter Sirch. Livemusik. GrÃ¼ndungsfest â€žSÃ¼d-AllgÃ¤uâ€œ. AllgÃ¤u-Bayerische Schmankerl. Nesselwanger ...
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Bock-Bier-Anstich AWS 

03.03.2018 - Fass-Anstich durch den Gewinner der. Homepage-Auslosung. Fastenpredigt und Moderation mit Walter Sirch. Live-Musik mit dem Alpspitz-Duo. AllgÃ¤u-Bayerische Schmankerl. Nesselwanger Bock-Bier vom Fass. Eintritt frei! Wir bitten um Ihre Re
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bier report 2019 

Format: B 210 mm x H 280 mm (Beschnitt 5mm umlaufend). Papier: ... Beschnitt (5 mm umlaufend), RÃ¼ckenstichheftung. Farben: ... Mobil +49 (0) 151 48 22 390.
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Bier-Adventskalender - Biersekte 

Ein bieriger Adventskalender ist schnell gebaut. Man benÃ¶tigt nur einen 24er-Bierkasten (mit 0,33l Flaschen). Druckt Euch die folgenden Seiten farbig aus und ...
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inserat_Marketing_assistent.cdr - Zwettler Bier 

30 Sekunden, mp4 â€“ via WhatsApp an 067683850536 oder Facebook (Zwettler Bier Page)!. Wir freuen uns Ã¼ber Deine Bewerbung! Zwettler.at (GG)
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bier report 2019 

Oliver Spiller. Tel.: (0211) 1592 68-22 [email protected]. Stefan Jung. Tel.: (069) 96 23 ... Media Impact GmbH & Co. KG. Axel-Springer-StraÃŸe 65.
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Bier-Kulinarium vom 19 AWS 

03.05.2014 - Donnerstag. Hähnchen Steak mit Tomaten-Spargel und. € 12,80. Soße Hollandaise gratiniert, dazu Bandnudeln. Freitag: Zanderfilet an Weißbier-Risotto mit Spargel garniert. € 15,40. Sonntag: Muttertags-Menü: € 19,80. *Allgäuer Festtags-Supp










 


[image: alt]





BIER & DINE - Hotel Krone, Attinghausen 

08.09.2017 - Freitag, 13. Oktober, ab 19 Uhr. Samstag, 14. Oktober, ab 19 Uhr. Sonntag, 15. Oktober, ab 11.30 Uhr. 24. November bis. 3. Dezember. 49.
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BIER DES MONATS es II 

BraustÃ¤iie Deutschlands im Ãœberall- gÃ¤u erzÃ¤hlt. Und weil er se wunderbar das Bier annreist. das Hans-Hermann. HÃ¶ï¬‚ und Berni GÃ¼hl in einEr umgehau-.
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craft bier und hochprozentiges - Lugeck 

Tresterbrand Wr. Gemischter Satz. Mayer am Pfarrplatz Pfau 2 cl 4.50. Bierbrand (A*). Gusswerk Bio Jakobsgold 2 cl 7.50. Weinbrand. FiglmÃ¼ller Privat Reserve ...
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erauscht nach einem Glas Bier 

NeoGrossratskandidat) Ruedi Rechstei- ner den RÃ¼cken von ... So wird nun Felix. Meier betrieben, der sich nach seinem ... meier blieb auf Anfrage der BaZ zu-.
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Bier-Kulinarium April 2018.eps 

26.04.2018 - BRAU - MA. BRAUGS. ESSELWAN. VANU FAC. Ã„nderungen vorbehalten. CTURA. A EU NBA. ALLGAS. â€žSchloÃŸ Neuschwanstein Craft-Bierâ€œ.
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AllgÃ¤uer Bier-SpezialitÃ¤ten zum Zugreifen! 

Voller Genuss mit 2 x 0,5l. Weisser Hirsch â€“ helles ... 2 Original-Holzar-KrÃ¼gen. AllgÃ¤uer BierspezialitÃ¤ten in ... Unsere Edition zum Start ins neue Jahr, mit ...
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Gegrilltes Spanferkelkotelett mit karamellisiertem Spargel, WeiÃŸbier ... 

dunkles WeiÃŸbier. 1,70 kg. SpanferkelrÃ¼cken. 50,00 ml. MAZOLA KeimÃ¶l. 20,00 g. KNORR PROFESSIONALÂ® GewÃ¼rzpaste Pfeffer Mix. 500,00 ml. Milch. 500,00.
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Gegrilltes Spanferkelkotelett mit karamellisiertem Spargel, WeiÃŸbier ... 

09.10.2015 - Rezept-Information. Gegrilltes ... PHASE Professional Butter Flavour. 200 g ... KNORR PROFESSIONALÂ® GewÃ¼rzpaste Pfeffer Mix. 500 ml.
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fit mit bier ernahrung gesundheit verantwortung ... AWS 

PDF File: Fit Mit Bier Ernahrung Gesundheit Verantwortung - FMBEGV24-2. 1/2. FIT MIT BIER. ERNAHRUNG. GESUNDHEIT. VERANTWORTUNG. FMBEGV24-2 | PDF | 47 Page | 1,424 KB | 17 Jan, 2018. If you want to possess a one-stop search and find the proper manual
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GrÃ¼ndung Barg Bier Aktien-Gesellschaft. .. 

GrÃ¼ndung Barg Bier Aktien-Gesellschaft. Andy Schranz Jg 1972 Gourmetkoch vom Hohliebe-StÃ¼bli / Mitinhaber der trinkbar und. JÃ¼rg Gyger Jg 1965 ...
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baierisches bier aus westfalen zur geschichte ... AWS 

This Baierisches Bier Aus Westfalen Zur Geschichte Westfalischer Brauereien Und Biere PDF on the files/S3Library-16838-7cfef-Ded6d-2f65c-42e96.pdf file begin with Intro, Brief Discussion until the Index/Glossary page, look at the table of content for
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EIN BIER WEIN MORD PDF - SLIDEBLAST.COM 

Load Forecasting Modeling And Model Construction, Electronic Devices 9th Edition Floyd Solution. Manual, and much more associated with it. [Download here ...
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Bier-Report, pdf, 300 kb - Sylvia Kopp 

22.07.2011 - von Masken und als Gesichtswasser. Schon vor rund 2000 Jahren sollen die. Ã„gypterinnen ihre Haut mit dem. Schaum des GebrÃ¤us gepflegt ...
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Bier-Report, pdf, 300 kb - Sylvia Kopp 

22.07.2011 - KÃ¶nig Ludwig GmbH & Co. KG. SchloÃŸbrauerei Kaltenberg. Stichwort: .... nen kannâ€œ, sagt Kim Bu- ckenauer. Die 19-JÃ¤hrige aus Friedenau.










 


[image: alt]





Knuspriger JungschweinrÃ¼cken mit einer Senf-Bier-Sauce auf Curry ... 

10,00 g. PHASE Professional Butter Flavour. 4. 30,00. StÃ¼ck. PFANNI Mini KnÃ¶del geformte KartoffelknÃ¶del. 50,00 g. SemmelbrÃ¶sel. 25,00 g. Chips - Paprika ...
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