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Terraza / Trapiche T +(312) 315 0100 Portal de Medellín #12 Centro C.P. 28-000 Colimacerveceriadecolima.com
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Bajo los arcos del Portal Medellín se han refugiado del sol miles viajeros y parroquianos por siglos; En él se han fraguado alianzas políticas y se han cerrado acuerdos comerciales que han definido el rumbo de nuestro estado; ha sido el lugar predilecto por los colimenses, para discutir -con amplio lujo de detalletodo el acontecer social de la ciudad. Bien podría decirse que la historia del Portal Medellín, y en particular del icónico Hotel Ceballos, es la historia de Colima. En la Cervecería de Colima queremos ser parte de esta historia. Y buscamos serlo al crear un espacio que expresa lo que creemos debe ser el Colima del futuro: un lugar abierto a todos, creativo, orgulloso de lo que es y optimista de lo que puede ser. Para lograrlo, convocamos a un equipo de jóvenes talentosos que viven en la ciudad: de las mesas y sillas, a los tragos y cocina, todo fue pensando y creado por ellos. Siéntanse en su casa. Nos gusta mucho ser de aquí.
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Cervezas Colimita $40



Ticús $40



Lager 355 ml. / 4.2% de alc.



Porter, 355 ml. / 4.6% de alc.



Es la representación tropical de una típica lager alemana. A la vista es dorada, brillante y cristalina con espuma blanca y



Su color como el del grano de café tostado y su persistente espuma color crema, invitan a hacerla volar a través del paladar. Una cerveza Porter ligera y compleja al mismo tiempo. Sus maltas: Pale Ale, Munich, Caramunich, Chocolate de trigo y Perla Negra.



que entran en balance con su malta Pilsner.



Páramo $40



Cayaco $40



Pale ale 355 ml. / 5.2% de alc.



Lager tropical 355 ml. / 3.9% de alc.



Es una Pale Ale de estilo americano.



Nuestra lager de trópico, muy refrescante cerveza de cuerpo ligero, con claridad impecable de tono pajizo, espuma blanca, aroma floral y ligeramente cítrico. Combinación de malta plisner con arroz de Buenavista y San Joaquín y 3 variedades alemanas de lúpulo.



Sampler



$15



Pregunta a tu mesero



Tenemos muchos amigos en el gremio cervecero. México produce cada vez más y mejores cervezas. Pregunta a tu mesero por las cervezas invitadas del mes.



Sampler Especial



Pregunta a tu mesero



(118 ml)



(118 ml)



Degustación de nuestras cervezas de línea.



De nuestras cervezas experimentales o invitadas.
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Nuestro cervecero en jefe y su equipo contínuamente están desarrollando nuevas recetas ¡Te invitamos a probarlas! Pregunta a tu mesero por las cervezas disponibles durante el mes.



Cerveza Invitada
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Cerveza Experimental $55



Ce n



De apariencia cobriza y brillante, destaca un amargor prominente que rápidamente abre paso a la gama de sabores de sus tres tipos de malta: Pale Ale, Caramelo y Munich.
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Otras bebidas COCTELES



TUBA LIBRE $80.00 Tuba con mezcal de Chacolo, manzana, melón, cacahuate, jamaica y un toque de malta pilsner ZAPOTLINI



TUX JITO $65.00 Tuxca, néctar de guayaba, jarabe de agave, licor de plátano, jamaica, guayaba y jugo de limón



$80.00



Mezcal de Zapotitlán de Vadillo, jugo de naranja y limón, chile serrano, pepino, miel de agave, licor de naranja y hierbabuena de nuestro huerto



MEZCALES Y RONES DE LA REGIÓN RON CLÁSICO (60 ml) $80.00 Ron de Alcaraces Colima. Premiado Internacionalmente. Esencia del Caribe con cañas del Pacífico mexicano.
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MEZCAL CHACOLO (60 ml) $60.00 Del maestro mezcalero Don Macario Partida, toda una autoridad en Zapotitlán de Vadillo.
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$70.00
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Tequila de origen orgánico que reúne en sus elementos el trabajo artesanal de mujeres mexicanas, el conocimiento ancestral para la creación de esta bebida y la utilización de insumos amigables con el medio ambiente.



GINEBRA HENDRICK’S $120.00 Esp ac Elaborado en alambiques de más de un Cer v ec siglo, en lotes menores a 500 litros con infusiones de pétalos de rosa y pepino.
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TEQUILA CREENCIAS
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BOURBOUN BULLEIT $80.00 Con historia de muerte y resurrección, aún filtrado en piedras calizas sin tiempos determinados de envejecimiento.



VINOS DE MESA TRAPICHE Blanco Tinto



Copa 148 ml



$65.00



$65.00



Botella



$375.00 $375.00



BEBIDAS NO ALCÓHOLICAS AGUA FRESCA DEL DÍA Pregunta por la opción del día REFRESCOS Coca-cola, coca light, mundet, fanta, sprite, agua mineral.
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$18.00 $22.00



BOTELLA DE AGUA



$20.00



CAFÉ PANCHO ARENAS DE LA YERBABUENA, COMALA



$25.00
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Entradas CEVICHE DE CUERITOS Y SETAS Rodajas de apio, pepino, setas, cueritos, cebolla oxidada, crema de Comala y cubos de aguacate, con un ligero picor acompañado de la acidez del limón de Colima. Es posible pedir opción vegetariana ENSALADA DE CEBADA Mezcla de lechugas, cebada cocida, láminas de manzana verde, fruto de temporada, queso de Comala crocante de nuez, con vinagreta de la casa.



TACO DORADO CON AGUACHILE DE CAMARON Taco dorado de papa con el picor del aguachile, sobre una cama de col.
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TACOS OLVIDADOS Rellenos de frijoles puercos y queso gratinado, estilo Boca de Pascuales, acompañado de nuestra salsa de chile morita.
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$90.00



colimita



$90.00



cayaco



$70.00



colimita



$50.00



cayaco



$100.00



colimita



$110.00



cayaco
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Maridaje



POZOLE SECO



a lGranos de maíz nixtamalizado y carne de cerdo surtida fritos



o r t en manteca de cerdo servidos con cebolla morada, col y rábano acompañado de tostadas raspadas y salsa picante



CHICHARRÓN DE PESCADO Pesca de la Bahía de Manzanillo frita y acompañada de picadito colimota y salsa martajada



Complementos TOSTADAS RASPADAS Orden extra.



TE INVITAMOS A NO INTRODUCIR ALIMENTOS Y BEBIDAS



$15.00
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Fuertes



Maridaje



BROCHETA PORK BELLY Brocheta de panza de cerdo, piña, papa cambray, morrón y salsa agridulce en reducción de Páramo. PULPO A LAS BRASAS 180 gr. de pulpo de la Bahía de Manzanillo, adobado en salsa morita, sobre una cama de nopales asados y acompañado de nuestro pan Colimita. ZARANDEADO Filete de huachinango, adobo hecho en casa, puré de plátano macho tatemado, gajos de naranja en reducción de páramo y picadito colimota. PICAÑA Picaña cocinada al punto servida sobre guacamole rústico, acompañada de taco olvidado estilo pascuales, picadito colimota y salsa martajada. HAMBURGUESA TRADICIONAL 150 gr. de Top Sirloin gratinada con queso de Comala, tocino, nuestro pan y mayonesa de la casa. Acompañada de papas fritas.



$80.00
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$130.00



páramo



$220.00



páramo



$150.00



colimita



$220.00
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$110.00



páramo



$50.00
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$85.00
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SOPE GORDO VEGETARIANO Sope gordo de hongos, crema, queso comalteco y picadito colimota.
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CHELAMISÚ Clásico postre italiano al estilo de Cervecería de Colima.
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PANQUÉ DE PLÁTANO Panqué de plátanos servido con helado de cajeta hecho en casa.
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Souvenirs PLAYERAS *Pregunta a nuestro equipo tallas y modelos existentes.



$200.00 $200.00



GROWLERS Botellón de 1.8 lts.



$120.00



BOLSAS Ediciones especiales. BOTELLAS Cerveza de línea: Colimita / Lager 355 ml. / 4.2% de Alc. Páramo / Pale Ale 355 ml. / 5.2% de Alc. Ticús / Porter 355 ml. / 4.6% de Alc. Cayaco / Lager Tropical 355 ml. / 3.9% de Alc.



$30.00



Cerveza de Temporada *Pregunta a nuestro equipo precio y disponibilidad. iu
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VASOS Oficial de Cervecería de Colima Edición especial. *Pregunta a nuestro equipo disponibilidad.
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LAS PERSONAS DE aquí — Mafer Kiyota /



Chef



Chef originaria del estado. Apasionada de la cocina de su tierra. Se ha formado bajo la tutela de los chefs Nico Mejía, Pablo Salas y Dante Ferrero. Su propuesta gastronómica combina un enfoque sencillo y bien hecho, con una ejecución cargada de tradición y calidad. Mafer cocina con pasión y amor en cada platillo.



Alejandro Palos /



Escultor



Artista visual egresado del IUBA Colima. Creativo y escultor por especialidad. Produce de manera independiente su obra alrededor del diseño tridimensional, tanto artesanal como contemporáneo, bajo el seudónimo de Paleolítico. Su diseño incorpora elementos estéticos con características funcionales y prácticas en nuestro día a día.



Diego Velasco /



Gerente



Nacido en Colima y enamorado de ella desde 1990. Apasionado de la gastronomía y cultura locales; proveniente de una familia de alto arraigo en ellas. Se formó en la ciudad de México a través del proyecto 123 Cocina-Tienda. Hoy en día se encarga de que cada visitante que llegue a un Trapiche, se sienta de vuelta en casa.
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Germán Mancilla /



Mixología



Bartender y artista visual nativo de la ciudad. Conoce los colores y los sabores tradicionales de Colima. Con base en su experiencia de vida en la tierra favorita del sol propone una mixología que combina los sabores frescos y populares del estado que dan como resultado cócteles con identidad y pasión.



Pablo Quesada /



Ceramista



Egresado de la Universidad de Colima. Pupilo del maestro Alberto Díaz Cossio del taller experimental "El torito" en la CDMX. Su arte es una exploración contemporánea de la cerámica utilitaria prehispánica basada en las formas orgánicas que le ofrece el entorno colimote.



Olag Ahumada /



Mobiliario



Creativo diseñador industrial egresado de la Universidad de Colima. Apasionado del diseño de mobiliario que denota la calidez de la intervención humana, usando como lienzo productos de origen natural. Orgullosamente oriundo.



Carolina Oldenburg /



Arquitecta



Arquitecta egresada del ITESO. De profundas raíces familiares en Colima y en el Centro Histórico de la ciudad, que se suma a la re invención de este espacio con miras a un entorno único que combina estética y funcionalidad con disfrute y vivencia de momentos únicos.



artesanales Productos Empresa 100% colimense comprometida con la elaboración de muebles La Enredadera /



tradicionales, cómodos y resistentes, tejidos con materiales de calidad por las manos expertas de artesanos de la región. 























Empfehlen Sie Dokumente












Menu 

24,60 freshwater char with crispy pan- seared skin mildly spicy with a subtle nutty flavor, prepard whole. Spaghetti Frutti di Mare. 18,80. Monkfish Steak. 26,40.










 








Menu 

Page 1. AGUA FRESCA. DAS vasoguzi Littoº*º. REFRESC0 $5.










 








Hojas de hierba 

¿Te has sentido orgulloso al desentrañar el sentido de los poemas? Detente este día y esta noche conmigo ..... (El orgul










 








Las hojas secas.pdf 

... y ya me siento estremecida para levantarme de la tierra y seguir con él. ¡Adiós, hermana! -Adiós! Almanaque literari










 








hojas prácticas entrenamiento inbound 

... EL TIEMPO. Objetivos generales. Objetivos específicos. Objetivos aspiracionales. Incrementar ventas online. Aumentar










 








hojas universitarias - Universidad Central 

Henry Alexander Gómez 89. Alejandro ... Sania Salazar Gómez. 135 ...... Ismael. Emiliano sacó ahora sí su linterna de bo










 








Hojas de Vida Preseleccionadas 

ITEM. NOMBRE Y APELLIDO. NOTA. 1. OLGA LUCIA ZULUAGA. 95. 2. ROMAN HERVEY ... 47. Hojas de Vida Preseleccionadas. Result










 








brochure dorado HOJAS 

favoritas de la jerga empresarial de hoy, pero muchos no conocen aún cuáles son sus verdaderas implicancias. La transfor










 








HSS - HOJAS DE SIERRA 

HSS - HOJAS DE SIERRA. Para serrucho mecánico. Dimensiones: IRAM 5083. Presentación: Cajas de 10 unidades. Código de pro










 








vegetarian & vegan menu menu - Squarespace 

PARMESAN FRIES, ROCKET & GREEN PEPPERCORN BUTTER. COPPI FLORENTINE FOR TWO. Â£60.00. 1KG SALT AGED RIB ON THE BONE, ROAST VINE.










 








hojas de datos de seguridad 

Peso. Limites de exposición-ref. STPS-CPT OSHA-PEL ACGIH-TLV. Mezcla Glicol. Mezcla. 50. TLV 30 PPM. Agua. 7732-18-5 45.










 








hojas de datos de seguridad 

26 ago. 2017 - SGA-0060. Sección 1. Identificación de producto y de la sociedad o empresa. Identificación de producto. D










 








Resultado Evaluación Hojas de Vida 

16,288,172. 54. 19.64%. ADMINISTRACIÓN AERONÁUTICA. ELECTIVA III PENSAMIENTO CREATIVO E INNOVACIÓN - CURSO 93B. 16,288,1










 








Dinner Menu 

64. buttermilk-fried chicken thighs, piri-piri. 7 sauce & shaved vegetable salad* pollo frito al suero de leche, sal










 








Menu 3 

GRAND HOTEL KEMPINSKI HIGH TATRAS. Menu 3. ZEMIAKOVÃ‰ POSÃšCHY RESTOVANÃ‰ NA PRAÅ½ENOM MASLE bravÄ�ovÃ½ popcorn / bryndza / Å¡alotka.










 








MENU ESPECIAL 

Brownye casero con helado de vainilla y teja de chocolate blanco y frutos secos. Vino: Martión Crianza, Rioja. Café. 26










 








lunch menu 

Slow roasted pork, smoked ham, jalapeÅˆo mustard, Swiss cheese, romaine lettuce, pickles. ACOMPANAMIENTOS. Small side dishes to add on. PAPAS (V) ...










 








MENU MAYORES 

LÁCTEO. ARROZ AL HORNO. ENSALADA. FRUTA. LUNES 22. MARTES 23. MIERCOLES 24. JUEVES 25. VIERNES 26. PURÉ DE VERDURAS. CON










 








Lunch Menu Special Chef Menu available $78 

Page 1 ... Trout cured in rhubarb, pomelo, osmenthus, green apple. Mains. Confit lamb shoulder, violet mustard, verjus, pommes mousseline. French quail, nashi ...










 








menu spiral blanc spiral blanc menu 

Iberian cold meat with bread with tomato. Ensalada de ... Market fish with soft wheat risotto, plankton, carrots with or










 








Menu classique 

ConsommÃ© de poule avec sa royale au poivron rouge, petit pois. GeflÃ¼gelbrÃ¼he mit rotem ... Assiette de fromages au lait cru de MaÃ®tre Philippe et Filles.










 








MENU OBREGON2 

$175. $189. $115. $230. $90. $249. $175. $125. $130. $320. $239. $330. $165. $200. $420. $1,125. $1,075. $250. $485. $36










 








menu iberia_ES_impresora 

6,00€. 8,00€. Macedonia en Texturas. Brownie Ligeramente Salado con Helado de Vainilla. La Tarta de Queso del S. XXI. DI










 








Spa menu 

An anti-ageing peel refines, detoxifies and purifies the skin, while ..... the session you will be given a diagnosis, a
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