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menu nordic - SLIDEBLAST.COM

BrÃ¤serad jordÃ¤rtskocka, marinerad lÃ¶k och sÃ¥s pÃ¥ Ã¶ringsrom. Braised Jerusalem Artichokes, marinated Onions and Sauce with Trout Roe. 8 cl Philippe Kuhn ... 
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M EN U NORDIC by Chef Eero Vottonen & Sommelier Heidi Mäkinen



Lavaret & Sour Cream Savustettua siikaa, tillillä maustettua hapankermaa ja kurkkua Rökt sik, surgrädde smaksatt med dill och gurka Slightly smoked Lavaret with Dill seasoned Sour Cream and Cucumber *Jacques Lassaigne Les Vignes de Montgueux Blanc de Blancs Extra Brut, Champagne



••• Jerusalem Artichoke & Trout Roe Haudutettua maa-artisokkaa, marinoitua sipulia ja taimenenmätikastiketta Bräserad jordärtskocka, marinerad lök och sås på öringsrom Braised Jerusalem Artichokes, marinated Onions and Sauce with Trout Roe 8 cl Philippe Kuhn Grauer Burgunder vom Löss Trocken 2015, Pfalz, Germany



••• Poultry Liver & Celeriac Linnunmaksamoussea, marinoituja metsäsieniä ja juuriselleriä Mousse på fågellever, marinerade skogssvampar och rotselleri Poultry Liver Mousse with marinated Forest Mushrooms and Celeriac 8 cl Yealands Estate Land Made Pinot Noir 2014, Marlborough, New Zealand



••• Pike-Perch & Horseradish Paistettua kuhaa, katkarapuja ja piparjuurella maustettua paahdettua kukkakaalia Stekt gös, räkor och rostad blomkål smaksatt med pepparrot Pan-fried Pike-Perch with Shrimps and Horse Radish seasoned roasted Cauliflower 16 cl Roger Champault Sancerre Côte de Champtin 2013, Loire tai / eller / or



Lamb & Onion Paahdettua karitsan fileetä, karamellisoitua sipulia ja paistettua persiljajuurta Rostad lammfilé, karamelliserad lök och stekt persiljerot Roasted Sirloin of Lamb with caramelized Onions and fried Parsley Root 16 cl Maison Nicolas Perrin Cornas 2014, Rhône



••• Apple & Buttermilk Haudutettua syysomenaa, omenaviinietikalla maustettua karamellia ja piimäjäätelöä Bräserat höstäpple, karamell smaksatt med äppelvinäger och surmjölksglass Braised Apple with Apple Vinegar seasoned Caramel and Buttermilk Ice Cream 8 cl Disznókö Tokaji Aszú 5 Puttonyos 2005



118,00 € | 1180,00 SEK Club One 109,00 € | 1090,00 SEK * As aperitif sommelier Heidi Mäkinen & Bocuse d’Or Candidate Eero Vottonen recommend Jacques Lassaigne Les Vignes de Montgueux Blanc de Blancs Extra Brut, Champagne (bottle price 66,90 €)



FIN



ALKU RUOAT 



SVE 15,00 € | 150,00 SEK



FÖRRÄTTER 



ENG 15,00 € | 150,00 SEK



STARTERS 



15,00 € | 150,00 SEK



Lavaret & Sour Cream



Lavaret & Sour Cream



Lavaret & Sour Cream



Savustettua siikaa, tillillä maustettua hapankermaa ja kurkkua



Rökt sik, surgrädde smaksatt med dill och gurka



Slightly smoked Lavaret with Dill seasoned Sour Cream and Cucumber



Jerusalem Artichoke & Trout Roe



Jerusalem Artichoke & Trout Roe



Jerusalem Artichoke & Trout Roe



Haudutettua maa-artisokkaa, marinoitua sipulia ja taimenenmätikastiketta



Bräserad jordärtskocka, marinerad lök och sås på öringsrom



Braised Jerusalem Artichokes, marinated Onions and Sauce with Trout Roe



Poultry Liver & Celeriac



Poultry Liver & Celeriac



Linnunmaksamoussea, marinoituja metsäsieniä ja juuriselleriä



Mousse på fågellever, marinerade skogssvampar och rotselleri



Reindeer & Potato



Reindeer & Potato



Reindeer & Potato



Ilmakuivattua poronpaistia, puikulaperunaa ja karpaloita



Lufttorkad renstek, mandelpotatis och tranbär



Air-dried Reindeer, Lappish Potatoes and Cranberries



Langoustine & Fennel



Langoustine & Fennel



Langoustine & Fennel



Merirapukeittoa ja rapu-fenkolisalaattia



Havskräftssoppa och kräft-fänkålssallad



Langoustine Soup and Crayfish Fennel Salad



PÄÄRUOAT 



Poultry Liver & Celeriac



28,00 € | 280,00 SEK



H UVU DRÄTTER 



28,00 € | 280,00 SEK



Poultry Liver Mousse with marinated forest Mushrooms and Celeriac



MAIN COU RS ES 



28,00 € | 280,00 SEK



Pike-Perch & Horseradish



Pike-Perch & Horseradish



Pike-Perch & Horseradish



Paistettua kuhaa, katkarapuja ja piparjuurella maustettua paahdettua kukkakaalia



Stekt gös, räkor och rostad blomkål smaksatt med pepparrot



Pan-fried Pike-Perch with Shrimps and Horse Radish seasoned roasted Cauliflower



Salmon & Lobster



Salmon & Lobster



Salmon & Lobster



Paistettua lohta, hummeria ja ruskistettua voita



Stekt lax, hummer och brynt smör



Pan-fried Salmon, Lobster and browned Butter



Lamb & Onion



Lamb & Onion



Lamb & Onion



Paahdettua karitsanfileetä, karamellisoitua sipulia ja paistettua persiljajuurta



Rostad lammfilé, karamelliserad lök och stekt persiljerot



Roasted sirloin of Lamb with caramelized Onions and fried Parsley Root



Duck & Apricot



Stekt ankbröst, svartrotspuré och mörk aprikossås



Paistettua ankanrintaa, mustajuuripyreetä ja tummaa aprikoosikastiketta



Porcini & Barley



Duck & Apricot



Duck & Apricot Pan-fried Duck Breast, Salsify Purée and dark Apricot Sauce



Porcini & Barley Bräserad korn med karljohansvamps, bondbönssallad och friterad spenat



Porcini & Barley



DES S ERTER 



DES S ERTS 



Braised Barley with Porcini, Bell Bean Salad and frizzled Spinach



Herkkutattiohrattoa, härkäpapusalaatia ja tiristettyä pinaattia



JÄLKIRUOAT 



14,00 € | 140,00 SEK



14,00 € | 140,00 SEK



14,00 € | 140,00 SEK



Cheeses



Cheeses



Cheeses



Kotimaisia juustoja lisäkkeineen



Finska ostar med tillbehör



Finnish Cheese with sides



Apple & Buttermilk



Apple & Buttermilk



Apple & Buttermilk



Haudutettua syysomenaa, omenaviinietikalla maustettua karamellia ja piimäjäätelöä



Bräserat höstäpple, karamell smaksatt med äppelvinäger och surmjölksglass



Braised Apple with Apple Vinegar and Buttermilk Ice Cream



Chocolate & Raspberries



Chocolate & Raspberries



Chocolate & Raspberries



Suklaafondant, suolakinuskia ja vadelmasorbettia



Chokladfondant, salt-kinuski och hallonsorbet



Chocolate Fondant, Salted Caramel and Raspberry Sorbet



Cloudberry & Honey



Cloudberry & Honey



Cloudberry & Honey



Lakkapossettia, hunajacrumblea ja kuivattua marenkia



Hjortron, honung crumble och torkad maräng



Cloudberry, Honey Crumble and dried Meringue



Cheese & Liquorice



Cheese & Liquorice



Cheese & Liquorice



Vaniljalla ja sitruunalla maustettua juustokakkua, lakritsia ja salmiakkijäätelöä



Ostkaka smaksatt med vanilj och citron, lakrits och saltlakrits glass



Cheese Cake seasoned with Vanilla and Lemon, Liquorice and Salty Liquorice Ice Cream



























Empfehlen Sie Dokumente
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Menu 

24,60 freshwater char with crispy pan- seared skin mildly spicy with a subtle nutty flavor, prepard whole. Spaghetti Frutti di Mare. 18,80. Monkfish Steak. 26,40.
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Nordic Week 

den Winter auf seine schÃ¶nste Weise! In der Loipe, mit Schnee- schuhen oder unterwegs auf ... Susanne KÃ¼mmerle. Eintritt 8,00 â‚¬* bzw. 10,00 â‚¬. VORTRÃ„GE.
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Menu 

Page 1. AGUA FRESCA. DAS vasoguzi Littoº*º. REFRESC0 $5.
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vegetarian & vegan menu menu - Squarespace 

PARMESAN FRIES, ROCKET & GREEN PEPPERCORN BUTTER. COPPI FLORENTINE FOR TWO. Â£60.00. 1KG SALT AGED RIB ON THE BONE, ROAST VINE.
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Nordic Race Oberstdorf 

15.01.2017 - Klasse m/w Jg. 1996 bis 1977. Senioren m/w Jg. 1976 und Ã¤lter. Laufgruppen ab 20 Teilnehmern. Preise fÃ¼r Platz 1-3 der Wertungsklassen.
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Nordic Walking CMG 

del 24 al 26 de febrero de 2017. MALLORCA. Viernes 24: Detalle de bienvenida con cava. Actividades deportivas bajo la re
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rAilxEss - Nordic Color 

Anteile. Water soluble contents ttl.] SiebrÃ¼ckstand pH. Sieve residue tolol. Ã–|zrinv]rt Vorherrschende ..... Allgemeinen Verkaufs- und Lieferbedingungen verkauft.
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dslv ausbildungssystem nordic 
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nordic walking compact die nordic walking fibel ... AWS 

PDF Subject: Nordic Walking Compact Die Nordic Walking Fibel Nordic Walking Ist Die Beste Erfindung Des 20. Jahrhunderts Its strongly recommended to start read the Intro section, next on the Quick Discussion and find out all the topic coverage within
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nordic walking am untermain nordic walking vorschlage im landkreis 

MILTENBERG. NWAUNWVILM39-2 | PDF | 77 Page | 2,333 KB | 17 Jan, 2018. If you want to possess a one-stop search and find the proper manuals on your products, you can visit this website that delivers many Nordic Walking Am Untermain. Nordic Walking Vor
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Nordic Fencing Championship - SLIDEBLAST.COM 

Nordic Fencing Championship. Epee Juniors male team. 25.09.2011. Riga. Overall ranking. Ranking Name. Country Club. 1. DENMARK DEN. 2. FINLAND FIN.
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Dinner Menu 

64. buttermilk-fried chicken thighs, piri-piri. 7 sauce & shaved vegetable salad* pollo frito al suero de leche, sal
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Menu 3 

GRAND HOTEL KEMPINSKI HIGH TATRAS. Menu 3. ZEMIAKOVÃ‰ POSÃšCHY RESTOVANÃ‰ NA PRAÅ½ENOM MASLE bravÄ�ovÃ½ popcorn / bryndza / Å¡alotka.
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MENU ESPECIAL 

Brownye casero con helado de vainilla y teja de chocolate blanco y frutos secos. Vino: Martión Crianza, Rioja. Café. 26
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lunch menu 

Slow roasted pork, smoked ham, jalapeÅˆo mustard, Swiss cheese, romaine lettuce, pickles. ACOMPANAMIENTOS. Small side dishes to add on. PAPAS (V) ...
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MENU MAYORES 

LÁCTEO. ARROZ AL HORNO. ENSALADA. FRUTA. LUNES 22. MARTES 23. MIERCOLES 24. JUEVES 25. VIERNES 26. PURÉ DE VERDURAS. CON
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Lunch Menu Special Chef Menu available $78 

Page 1 ... Trout cured in rhubarb, pomelo, osmenthus, green apple. Mains. Confit lamb shoulder, violet mustard, verjus, pommes mousseline. French quail, nashi ...
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menu spiral blanc spiral blanc menu 

Iberian cold meat with bread with tomato. Ensalada de ... Market fish with soft wheat risotto, plankton, carrots with or
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Menu classique 

ConsommÃ© de poule avec sa royale au poivron rouge, petit pois. GeflÃ¼gelbrÃ¼he mit rotem ... Assiette de fromages au lait cru de MaÃ®tre Philippe et Filles.
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MENU OBREGON2 

$175. $189. $115. $230. $90. $249. $175. $125. $130. $320. $239. $330. $165. $200. $420. $1,125. $1,075. $250. $485. $36
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menu iberia_ES_impresora 

6,00€. 8,00€. Macedonia en Texturas. Brownie Ligeramente Salado con Helado de Vainilla. La Tarta de Queso del S. XXI. DI
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Spa menu 

An anti-ageing peel refines, detoxifies and purifies the skin, while ..... the session you will be given a diagnosis, a
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MENU S'OLIVA.png 

Altrykot se2On Owyhi Warzy Wahl. 43. Palla Cotta o Tarta Sahler. Creatly sugar pudding Of Sahler Cake. Italierische Pall
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Winter menu 

Guacamole con manzana, avocado, apple & pecan. Starters. La Parilla ... Elotes (2 per serve), charred corn, guajillo & lime crema, crumbled queso, chicharron ...
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