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Luitpold grÃ¼ÃŸt . . . wild aufgegabelt

Blattsalat mit Jagdhaus-Dressing und gerÃ¶steten Sonnenblumenkernen. Rahmsuppe von frischen Pfifferlingen. Sauerbraten vom heimischen Hirsch, ... 

















 PDF Herunterladen 



 PNG-Bilder






 690KB Größe
 0 Downloads
 27 Ansichten






 Kommentar


























. . .Luitpold grüßt Blattsalat mit Jagdhaus-Dressing und gerösteten Sonnenblumenkernen. Rahmsuppe von frischen Pfifferlingen. Sauerbraten vom heimischen Hirsch, in kräftigem Rotwein geschmort, mit Preiselbeer-Birne und Serviettenknödeln. Geeistes Süppchen vom Königsprickler Rieslingsekt mit Allgäuer grünem Apfelsorbet. 3-Gänge-Menü mit Suppe oder Salat, 36,50 4-Gänge-Menü, 43,50



. . . wild aufgegabelt Blattsalat mit Jagdhaus-Dressing und gerösteten Sonnenblumenkernen. Kräftige Wildkraftbrühe und feinstes Fleisch aus heimischer Jagd. Hausgemachte Soßen, eingelegtes Gemüse, Weißbrot. Zum Abschluss servieren wir die Brühe mit allerlei Einlagen. Königs-Schmarrn mit beschwipsten Aprikosen. ab 2 Personen, nur auf Vorbestellung, pro Person 45.00



. . . feine Schmankerl vorweg Salat mit Jagdhaus-Dressing und gerösteten Sonnenblumenkernen, 5,80 / 7,80 Geräuchertes Forellenfilet mit Preiselbeer-Meerrettich, mit Reibeküchle und kleinem Salat, 12,80 vegetarisches Schmankerlgedeck vom Gemüse: eingelegt, als Süppchen und Tarte, 13,80 Kalbsleber-Parfait mit eingelegten Mirabellen und geröstetem König-Ludwig-Brot, 13,80 Gebeiztes Roastbeef vom heimischen Weiderind, dünn aufgeschnitten, mit frischen Pfifferlingen und Kräuterpesto, 13,80 Panierte Weißwurst mit süßer Senf-Soße auf hausgemachtem Kartoffelsalat, 10,80 Kalbskutteln Schwäbische Art mit König-Ludwig-Brot oder mit Bratkartoffeln, 11,80 Geräucherter Wildschweinschinken mit Pumpernickel und eingelegten Aprikosen, 14,80 Blätterteigpastetchen mit feinem Ragout vom heimischen Hirsch, mit frischen Pfifferlingen, Fetz-Weinbrand und eingelegten Mirabellen, 13,80



. . . aus dem Suppentopf Festtagssuppe vom heimischen Rind mit dreierlei Einlagen, 5,80 Rahmsuppe von frischen Pfifferlingen, 6,80 Gebundene Wildsuppe „Prinzregent Luitpold“ mit Fetz Weinbrand und geschlagener Sahne, 7,80



. . . brutal lokal Ragout aus Zunge und Herz vom heimischen Rind mit frischen Pfifferlingen und Semmelknödeln, 18,80 Schnitzel vom heimischen Kalb nach Münchner Art, paniert mit Senf und Meerrettich, mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren, 19,80 Rücken vom heimischen Kalb mit frischen Pfifferlingen in Rahm und Butternudeln, 25,80 Zwiebelrostbraten von der heimischen Rinderfärse nach Jagdhaus Art, mit Zwiebelsoße und geschmälzten Gemüsemaultaschen, 23,80 Schmorbraten vom heimischen Weiderind mit kräftiger Rotweinsoße, mit Blumenkohl und Butterbröseln und gebräunten Knödelscheiben, 20,80



. . . Fisch & vegetarisches Käs‘knödel von heimischem Bergkäse, in Butter geschwenkt, auf frischen Pfifferlingen in Creme, 15,80 Lachsforelle, auf der Haut gebraten, mit Kräuterpesto und Pfifferling-Graupen-Risotto, 23,00



. . . ab hier wird’s wild Wildragout „je nach Waidmanns Heil“, in kräftigem Rotwein geschmort, mit hausgemachten Spätzle und Apfelmus, 19,80 Braten aus der heimischen Rehkeule mit Berberitzensoße, mit frischen Pfifferlingen in Rahm und Butternudeln, 22,80 Medaillons vom heimischen Hirsch unter der Kräuterkruste mit Preiselbeersoße, Blumenkohl mit Butterbröseln und Kartoffelkrapfen, 26,80



. . . einfach süß Königsschmarr‘n mit beschwipsten Aprikosen und Allgäuer Erdbeer-Buttermilch-Sorbet, 9,50 Geeistes Süppchen vom Königsprickler Rieslingsekt mit Allgäuer grünem Apfelsorbet, 9,50 Gebrannte Creme von der Älpler-Schokolade, im Teller serviert mit nix, 9,50 Eis und Sorbet: Rhabarber-, Sauerrahm-, Karamell- und Haselnuss-Eis. Erdbeer- und grüner Apfel Sorbet. 1 Kugel, 3,00 2 Kugeln, 5,00 3 Kugeln, 6,50



. . . Käse schließt den Magen Heimischer Bergkäse mit eingelegten Mirabellen und Knäckebrot, 9,50



Änderungen vorbehalten! Bei Kartenzahlung bitten wir um Ihre EC-Karte. Speisekarte mit Allergenkennzeichnung auf Anfrage.



Brutal regional, so is(s)t man heute an vielen Orten. Der Trend ist, im wahrsten Sinne des Wortes, in aller Munde. Wir, im denkmalgeschützten Jagdhaus, nennen dies „Das kulinarische Erbe des Prinzregenten“. Hier, an diesem Ort mit Geschichte, wo schon Prinzregent Luitpold von Bayern so manches Fest gefeiert hat, verarbeiten wir ausschließlich regionale Produkte. Am liebsten kaufen wir so nah wie möglich. Deshalb suchen Sie viele Gewürze, Zitrusfrüchte und Exoten bei uns vergebens. Lassen Sie sich auf uns ein. Auf unsere handwerkliche Küche. Und auf unsere Philosophie, dass es nicht immer überall alles geben muss, denn es gibt noch genug. Ursprünglich, regional, authentisch. Wir freuen uns, dass Sie unser Gast sind!



Ludger Fetz & das Jagdhaus-Team



























Empfehlen Sie Dokumente
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Luitpold grüßt . . . wild aufgegabelt AWS 

wild aufgegabelt. Feldsalat mit Kartoffeldressing und knusprigen Speck- und Brotcroutons. Kräftige Wildkraftbrühe und feinstes Fleisch aus heimischer Jagd. Hausgemachte Soßen, eingelegtes Gemüse, Weißbrot. Zum Abschluss servieren wir die Brühe mit al
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Luitpold grÃ¼ÃŸt . . . wild aufgegabelt 

Heimischer BergkÃ¤se mit eingelegten Mirabellen und KnÃ¤ckebrot, 9,50. Ã„nderungen vorbehalten! Bei Kartenzahlung bitten wir um Ihre EC-Karte. Speisekarte ...
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Luitpold grÃ¼ÃŸt . . . wild aufgegabelt - AWS 

Brust von der Bayrischen Freiland-Ente, rosa gebraten, mit Apfel-Quitten-SoÃŸe, mit Rosenkohl und Kartoffelkrapfen, 25,00. Geschmorter Kalbstafelspitz mit KÃ¶nig-Ludwig-Senf-SoÃŸe auf Schwarzwurzeln in Creme mit ServiettenknÃ¶deln, 18,80 â‚¬. Schnitz
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Luitpold grÃ¼ÃŸt . . . wild aufgegabelt 

Feldsalat mit Jagdhaus-Dressing und knusprigen Speck- und WeiÃŸbrotwÃ¼rfeln. Festtagssuppe vom heimischen Rind mit dreierlei Einlagen. Sauerbraten vom ...
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Luitpold grÃ¼ÃŸt . . . wild aufgegabelt 

Heimischer BergkÃ¤se mit eingelegten Mirabellen und KnÃ¤ckebrot, 9,50. Ã„nderungen vorbehalten! Bei Kartenzahlung bitten wir um Ihre EC-Karte. Speisekarte ...
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Luitpold grÃ¼ÃŸt . . . wild aufgegabelt 

auf Schwarzwurzeln in Creme mit Petersilienkartoffeln, 23,00 . . . ab hier wird's wild. WildfleischpflÃ¤nzle auf Steinpilzen in Creme mit PilzknÃ¶deln, 17,80.
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Luitpold grÃ¼ÃŸt . . . wild aufgegabelt 

mit BÃ¤rlauchpesto, FrÃ¼hlingsgemÃ¼se in Rahm und Kartoffelkrapfen, 19,80. Schnitzel vom ... Der Trend ist, im wahrsten Sinne des Wortes, in aller Munde. Wir, im ...
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Luitpold grÃ¼ÃŸt . . . wild aufgegabelt 

FrÃ¼hlingssalat mit Jagdhaus-Dressing und gerÃ¶steten Sonnenblumenkernen 6,20 / 8,80. Tatar von der RÃ¤ucherforelle mit Preiselbeer-Meerrettich,. ReibekÃ¼chle ...
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Luitpold grÃ¼ÃŸt . . . wild aufgegabelt 

auf Kohlrabi in Creme, 16,80. Lachsforelle, auf der Haut gebraten, auf weiÃŸem Spargel mit BÃ¤rlauch-Ã–l und Petersilienkartoffeln, 23,00 . . . ab hier wird's wild.
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Luitpold grÃ¼ÃŸt . . . wild aufgegabelt AWS 

KÃ¤s'knÃ¶del von heimischem BergkÃ¤se, in Butter geschwenkt, auf Schwarzwurzeln in Creme, 13,80. Lachsforelle, auf der Haut gebraten, mit Schwarzwurzeln in Creme und Petersilienkartoffeln, 23,00 . . . ab hier wird's wild. WildfleischpflÃ¤nzle mit Pre
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Luitpold grÃ¼ÃŸt . . . wild aufgegabelt 

und knusprigen Speck- und WeiÃŸbrotwÃ¼rfeln. Festtagssuppe vom heimischen Rind mit dreierlei Einlagen. Medaillons vom RehrÃ¼cken mit RÃ¼benkrautsoÃŸe,.
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Luitpold grÃ¼ÃŸt . . . wild aufgegabelt 

wild aufgegabelt. Herbstlicher Blattsalat mit Jagdhaus-Dressing und Brotcroutons. KrÃ¤ftige WildkraftbrÃ¼he und feinstes Fleisch aus heimischer Jagd.
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R. 011 2016 OS GRT 
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R. 009 2016 OS GRT 
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R. 010 2016 OS GRT 
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Wild obst 

Erfrischend anders 28. Raus aus der Komfortzone 30. Was wird wie verarbeitet 33. Wilde Rezepte 35. Gelee aus wilden FrÃ¼chten 40. Das beste Wildobst fÃ¼r den.
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Wild@Heart 

bei â€žSeasick Fishâ€œ und den â€žLegal Eaglesâ€œ. Hartmut Kaukel: Als Rhythmus-Gitarrist von â€žWild@Heartâ€œ sorgt Hartmut fÃ¼r den druckvollen. Sound. Der Dortmunder ...
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wild strawberry 

DECORATING DIRECTIONS: 1. Use a pastry brush to apply Wild Strawberry Simple Syrup to one ¼ sheet vanilla cake. 2. Using
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wild checklist 

Buteo Magnirostris. Daptrius Ater. Milvago Chimachima. Ibycter Americanus. Herpetotheres Cachinnans. Eurypyga Helias. Ar
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WILD TALES 

Im Herzen Kreuzbergs formten sich Wild Tales 2014 und starteten ein Projekt, das den LÃ¤rm der surrenden GroÃŸstadt hinter sich lieÃŸ. Der handgemachte Sound der Band bildet vielmehr das GegenstÃ¼ck dazu und kann als ein. Zusammenspiel zwischen melod










 


[image: alt]





horno asf 60 gas grt ne 

Colombia. Material de fabricación: Acero inoxidable y vidrio reflectivo o negro. •. Referencias: 8554601 GN. •. Medidas:
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WILD HEART DANCING PDF 

wild heart dancing are a good way to achieve details about operating certainproducts. Many products that you buy can be obtained using instruction manuals.
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Von Bienen und (Wild-) 

26.05.2010 - Holz umrahmten Wabengeflecht, wim- melt es vor Bienen, die jedoch kaum. Notiz von ihm nehmen. ,,VerhÃ¤lt man sich ruhig und macht keine ...
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Wild Herbst 2014 

Mohr im Hemd mit weiÃŸem Schokoladeneis. â‚¬ 5,20. Unsere Weinempfehlung: =================== Hagnauer Burgstall, SpÃ¤tburgunder, QualitÃ¤tswein.
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