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282 Old Monk Rum (aus Indien) 42%. 2 cl. 3,10. 283 Ramazotti 30%. 4 cl. 4,90. 284 Guaven LikÃ¶r 38%. 2 cl. 3,90. Heisse GetrÃ¤nke. 290 Espresso. Tasse. 2,20. 
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Jaipur Palace Indisches Restaurant



Sp e i se k arte



Landshuter Allee 55 • 80637 München • 0 89 - 12 55 55 70
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Jaipur Palaice Indisches Restaurant Herzlich Willkommen Welcome



Mit Respekt und liebevoll, im Sinne alter Traditionen und mit fürsorglicher, indischer Gastfreundschaﬅ, möchten wir Sie gerne in unserer Lokalität Jaipur Palace verwöhnen und in eine Traumwelt mit wundervollen Aromen und exotischen Delikatessen entführen. Genießen Sie in unserem Haus marinierte und wunderbare zarte Fisch –, Fleisch– und Grillspezialitäten aus dem Original Holzkohle – Lehmofen ( Tandoori), vielfältige vegetarische Gerichte und traditionelle, feine indische Küche mit ausgewogenen Soßen und Gewürzkompositionen in stilvoller Atmosphäre. Gerne erfüllen wir Ihnen individuelle Wünsche, lassen Sie uns bitte stets wissen, ob Sie Ihre Speisen lieber, mild, mittelscharf oder original indisch scharf serviert haben wollen. Guten Appetit und herzlichen Dank – Ihr Jaipur



Palace Team
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Mittagkarte Montag bis Freitag 11.30 bis 14.30 Uhr (außer Feiertags) M1 Dal Tarka



€



6,80



Mischung aus indischen Linsen mit Gewürzen / Mixture of Indian lentils cooked with spices



M2 Chana Masala



7,80



Gekochte Kichererbsen mit speziellen Gewürzen aus Punjab / Chickpeas cooked with special spices from Punjab



M3 Chicken Curry



7,90



Hühnerfleisch in Currysauce / Chicken meat in curry sauce



M4 Chicken Saagwala



7,90



Hähnchen gekocht mit Spinat und einem Hauch von Creme - Curry - Sauce / Chicken cooked with spinach and a touch of cream - curry - sauce



M5 Lamb Rogan Josh



7,50



Stücke vom Lamm mit frischen Tomaten, Zwiebeln und Gewürzen / Diced lamb with fresh tomatoes, onions and spices



M6 Lamb Tikka Masala



7,90



Lamm Tikka in delikater, cremiger und pikanter Tomatensauce / Lamb tikka in a rich, creamy, spicy tomato sauce



M7 Fisch Masala



7,50



Seelachsfilet in Masala - Sauce / Pollach in masala - sauce



M8 Nan



1,90



Brot aus Hefeteig aus dem Tandoor / Yeast bread from the tandoor



M9 Raita



1,90



Erfrischender, gewürzter Joghurt mit Zwiebeln, Gurken, Tomaten, Minze und Koriander / Refreshing, seasoned yogurt condiment with onion, cucumber, tomatoes, mint and coriander



M10Gemischter Salat



- Alle Preise sind Inklusivpreise mit MwSt. -



7,50
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SUPPEN-SOUPS 1



€ 3,70



Dal Shorba Indische Linsensuppe / Indian lentil soup



2



Chicken Soup



4,oo



Hähnchen und verschiedenes Gemüse / Chicken and various vegetables



3



Vegetable Soup



3,90



Gemüsesuppe / Vegetable Soup



VORSPEISEN - STARTERS 10 Onion Bhaji



4,00



Eine Delikatesse aus Kichererbsen und Zwiebeln / A chickpea and onion delicacy



11 Mixed Vegetable Pakoras



5,00



Knusprig gebackenes Gemüse in gewürztem Kichererbsen-Teigmehl / Crisp fried vegetable in spiced chickpea batter



12 Fisch Koliwada



6,80



Knusprig gebackener Fisch in gewürztem Teig / Fish fried in spicy batter



13 Chicken Pakoras



6,00



Frittiertes vom Huhn (scharf) / Deep fried spicy chicken



14 Samosa



5,50



Gemüse und Gewürze verpackt in einem zarten indischem Gebäck / Vegetable and spices wrapped in a light indian pastry



15 Fried Prawns



9,50



Garnelen in einem knackigen pikanten Backteig / Prawns in a crisp spicy batter



16 Assorted Platter / Gemischte Platte



12,90



Zwiebel Bhaji, Hähnchen Pakora, Gemüse Pakora, Fisch Pakora, Hähnchen Tikka / Onion Bhaji, Chicken Pakora, Vegetable Pakora, Fish Pakora, Chicken Tikka /



17 Prawn Puri



12,90



Garnelen mit milden Gewürzen zubereitet und serviert auf knusprigem Brot / Prawn laced with lightly spiced and served on a light crisp puri



- Alle Preise sind Inklusivpreise mit MwSt. -
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SALATE-SALADS 25 Jaipur Salat



€ 6,50



Gegrillte Hähnchenstreifen, Karotten, Zwiebeln, Gurken, Tomaten, Kohl, indische Gewürze / Grilled chicken strips, carrot, onion, cucumber, tomatoes, cabbage, Indian spices



26 Raita



3,75



Erfrischender, gewürzter Joghurt mit Zwiebeln, Gurken, Tomaten, Minze und Koriander / Refreshing, seasoned yogurt condiment with onion, cucumber, tomatoes, mint and coriander.



SPEZIALITÄTEN DES HAUSES HOUSE SPECIALITIES 30 Chicken Lazziz



12,90



Hähnchengeschnetzeltes mit Mandeln und frischen Tomaten mit einem Hauch Spinat / Diced chicken with almond and fresh tomatoes with touch of spinach



31 Lamb Rara



14,50



Geschnetzeltes und Gehacktes vom Lamm gedünstet mit grünen Erbsen, mit spezieller Sauce / Diced lamb and minced lamb sauteed with green peas, with special sauce



32 Jaipur Kofta



12,90



Gekochte Fleischbällchen mit frischen Kräutern und Gewürzen und Spezialsauce aus Jaipur / Meat bolls cooked with fresh herbs and spices with special sauce from Jaipur



33 Lamb Bhuna



12,90



Stücke vom Lamm gedünstet mit Tomaten, Paprika, Koriander und Gewürzen / Diced lamb sauteed with tomatoes, green peppers, coriander and spices



34 King Prawn Bhuna



24,70



Riesengarnelen mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln und einer Auswahl von Kräutern und Gewürzen / King prawns with green peppers, tomatoes, onion and selection of herbs and spices



- Alle Preise sind Inklusivpreise mit MwSt. -
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AUS DEM TANDOOR FROM OUR TANDOOR



€ 11,70



40 Tandoori Chicken



Hähnchen mit Knochen, mit Joghurt und Gewürzen mariniert, gegrillt im Tandoor / Chicken with bones marinated in yogurt and spices, barbecued in tandoor



41 Chicken Tikka



12,90



Hähnchengeschnetzeltes mit Kräutern und ausgewählten Gewürzen mariniert / Diced chicken marinated in herbs and selected spices



42 Chicken Shashlik



12,90



Hähnchenschaschlik mit Kräutern und Gewürzen mariniert und gegrillt im Tandoor / Chicken lightly marinated with selected herbs and spices barbecued in tandoor



43 Jaipur Kebab



12,90



Hähnchengeschnetzeltes mariniert mit speziellen Gewürzen aus Jaipur und im Tandoor gegart / Diced chicken marinated with special spices from Jaipur, cooked in Tandoor



44 Lamb Tikka



14,50



Zarte Lammfleischstückchen in Joghurt und Gewürzen eingelegt und auf Holzkohle gegrillt / Tender lamb pieces marinated in yogurt and spices, charcoal grilled



45 Jumbo Prawn Tandoori



23,90



Gegrillte Riesengarnelen mit einem feinen Geschmack von indischen Gewürzen / Barbecued Jumbo prawn with a subtile taste of indian spices



46 Fisch Tikka



13,50



Fisch leicht mariniert, gekocht im Tandoor / Fish lightly marinated, cooked in tandoor



47 Tandoori Mix Grill



19,50



Hähnchen Tikka, Tandoori Hähnchen, Lamm Tikka, Lammspieß / Chicken tikka, tandoori chicken, lamb tikka, sheek kabab



48 Paneer Tikka l



10,90



Hausgemachter Käse mit Gewürzen mariniert und im Tandoor gegriltt / Home made cheese marinated in spices and grilled in tandoor



49 Tandoori Vegetables Frisches Gemüse leicht mariniert und im Tandoor gegrillt / Fresh vegetables lightly marinated, grilled in tandoor - Alle Preise sind Inklusivpreise mit MwSt. -



10,90
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HÄHNCHENGERICHTE CHICKEN DISHES 60 Chicken Madras / Vindaloo / Phal



€ 11,70



Hähnchen gekocht in mittelscharfer, scharfer oder sehr scharfer Sauce, ein würziger Leckerbissen / Chicken cooked in medium hot, hot or very hot sauce, a spicy treat



61 Chicken Do Pyaza



11,90



Hähnchengeschnetzeltes mit Zwiebeln und Tomaten gebraten in Zwiebelsauce / Diced chicken sauteed with onions and tomatoes in a rich onion gravy



62 Chicken Jalfrezi



11,70



Hähnchen in süß-saurer Sauce mit Gemüse / Chicken with vegetables in a hot and sweet sauce



63 Chicken Makhani Butter m



12,50



Hähnchen Spieße gekocht in einer scharfen Tomaten-Mandel-Sauce / Chicken kababs cooked in a rich spicy tomato - almond - sauce



64 Chicken Saagwala



11,70



Hähnchen gekocht mit Spinat und einem Hauch von Creme Curry Sauce / Chicken cooked with spinach and a touch of cream - curry - sauce



65 Chicken Tikka Masala



12,50



Hähnchen Tikka in einer reichen, cremigen und pikanten Tomatensauce / Chicken tikka in a rich, creamy, spicy tomato - sauce



66 Chicken Korma m



12,50



Hähnchen gekocht in einer mild aromatischen Sahne und Mandelsauce / Chicken simmered in a mild aromatic cream and almond sauce



67 Chicken Rogan Josh



11,70



Hähnchen mit frischen Tomaten, Zwiebeln und Gewürzen / Chicken with fresh tomatoes, onions and spices



68 Chili Chicken



11,90



Scharfes Hähnchencurry gebraten mit grünem Chili und frischen Tomaten / Hot and spicy chicken curry sauteed with green chillies and fresh tomatoes



69 Chicken Achari V



12,50



Hähnchen in einer speziellen Marinade und Senfkörnern mit süß-saurer Sauce / Chicken cooked with special pickel and mustard seeds, hot and sour gravy



70 Chicken Kadai



12,50



Hähnchen serviert in einer speziellen Pfanne „Kadai“ mit ausgesuchten Kräutern, Gewürzen und einer Vielzahl von Zutaten / Chicken served in special pan called kadai, with selected herbs, spices and varity of ingredients - Alle Preise sind Inklusivpreise mit MwSt. -
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LAMMGERICHTE - LAMB DISHES 80 Lamb Madras / Vindaloo / Phal



€ 12,70



Stücke vom Lamm in mittelscharfer, scharfer oder sehr scharfer Sauce gekocht / Diced lamb cooked in medium hot, hot or very hot sauce. A spicy treat



81 Lamb Do Pyaza



12,70



Stücke vom Lamm gebraten mit Zwiebeln und Tomaten mit reichlich Zwiebelsauce / Diced lamb sauteed with onions and tomatoes in a rich onion gravy



82 Lamb Saagwala



12,70



Stücke vom Lamm mit Spinat gekocht und einem Hauch unserer Curry-CremeSauce / Diced lamb cooked with spinach and touch of cream curry sauce



83 Lamb Tikka Masala



12,90



Lamm Tikka in delikater, cremiger und pikanter Tomatensauce / Lamb tikka in a rich, creamy, spicy tomato sauce



84 Lamb Korma m



13,10



Stücke vom Lamm in einer milden, aromatischen Mandel-Sauce / Diced lamb in a mild aromatic and almond sauce



85 Lamb Rogan Josh



13,10



Stücke vom Lamm mit frischen Tomaten, Zwiebeln und Gewürzen / Diced lamb with fresh tomatoes, onions and spices



86 Lamb Kadai



12,90



Stücke vom Lamm serviert in einer speziellen Pfanne „Kadai“ mit ausgesuchten Kräutern, Gewürzen und einer Vielzahl von Zutaten / Diced lamb served in special pan called kadai, with selected herbs, spices and varity of ingredients



87 Lamb Balti



13,20



Stücke vom Lamm mit grünen Kräutern, gerösteten Gewürzen und Gemüse-Mix / Diced lamb with green herbs, roasted spices and mix vegetables



- Alle Preise sind Inklusivpreise mit MwSt. -
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ENTENGERICHTE - DUCK DISHES 93 Ente Tikka Masala



€ 13,90



Entenfilet Tikka in einer reichen, cremigen und pikanten Tomatensauce / Duck filet tikka in a rich, creamy, spicy tomato - sauce



94 Ente Jalfrezi



13,90



Entenfilet in süß-saurer Sauce mit Gemüse / Duck filet with vegetables in a hot and sweet sauce



95



Ente Mango p



14,50



Zartes Entenfilet in Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce/ Tender duck filet in mango - saffron - cashew - sauce



- Alle Preise sind Inklusivpreise mit MwSt. -
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FISCHSPEZIALITÄTEN SEA FOOD SPECIALITIES 100 Prawns Mushroom Masala



€ 15,50



Gebratene Garnelen mit Champignons, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, frischem Koriander und Tomaten / Prawns and mushrooms sauteed with onion, ginger, garlic, fresh coriander and tomatoes



101 Fisch or Prawn Madras / Vindaloo / Phal



16,90



Fisch oder Garnelen in mittelscharfer, scharfer oder sehr scharfer Sauce / Fish or prawns in medium hot, hot or very hot sauce



102 Goan Fisch / Prawn Curry



16,90



Ein klassisches Fisch-oder Garnelen-Curry in einer würzigen Kokosnusssauce / A classical fish or prawn curry in a spicy coconut flavoured sauce



103 Fisch / Prawn Saagwala



15,50



Fisch oder Garnelen in einer Spinatsauce / Fish or prawns in a spinach gravy



104 Jumbo Prawn Hydrabadi



26,90



Riesengarnelen pikant gewürzt mit frischer Minze und Koriander / Jumbo prawns cooked in spicy green herbs and spices with fresh mint and corriander



105 Kadai Prawn



15,50



Garnelen-Spezialität, in einer speziellen Pfanne „Kadai“, mit ausgesuchten Kräutern, Gewürzen und einer Vielzahl von Zutaten / Seafood speciality served in special pan called „kadai“, with selected herbs, spices and varity of ingredients



106 Kadai Riesengarnelen



24,90



Riesengarnelen serviert in einer speziellen Pfanne „Kadai“ mit ausgesuchten Kräutern, Gewürzen und einer Vielzahl von Zutaten / Jumbo prawns served in special pan called „kadai“, with selected herbs, spices and varity of ingredients



- Alle Preise sind Inklusivpreise mit MwSt. -
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VEGETARISCH - VEGETABLES 115 Navratan Korma



€ 9,90



Verschiedenes Gemüse in einer aromatischen Mandelsauce mit Rosinen und Sahne / Assorted vegetables in an aromatic almond gravy with raisins and cream



116 Palak Paneer l



10,90



Gekochter Spinat mit hausgemachtem Käse / Spinach cooked with home made cheese



117 Baingan Bhaji



9,90



Gebackene Auberginen mit gedünsteten Zwiebeln, Tomaten und verschiedenen Gewürzen / Baked egg plant sauteed with onions and tomatoes and assorted spices



118 Aloo Gobi



8,90



Kartoffeln und Blumenkohl in pikanter Sauce / Potatoe and cauliflower cooked in spicy sauce



119 Bombay Aloo



8,20



Kartoffeln gewürfelt in einer pikanten Sauce / Diced potatoes in a spicy sauce



120 Channa Masala



8,90



Gekochte Kichererbsen mit speziellen Gewürzen aus Punjab / Chick peas cooked with special spices from Punjab



121 Paneer Makhani l



10,50



Hausgemachter Käse in einer würzigen Tomaten- und Buttersauce / Home made cheese cooked in a spicy tomato- and buttersauce



122 Paneer Jalfrezi l



10,50



Hausgemachter Käse mit Gemüse in süß-saurer-Sauce / Home made cheese with vegetables in hot and sweet sauce



123 Mushroom Bhaji



9,50



Pilze mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten und Gewürzen / Mushroom with onions, green pepper, tomatoes and spices



124 Mutter Paneer l



10,50



Hausgemachter Käse und grüne Erbsen in einer cremigen Currysauce / Home made cheese and green peas in a creamy curry sauce



125 Shahi Paneer l



10,50



Hausgemachter Käse in einer würzigen Tomatensauce, Zwiebeln und Mangopulver/ Fresh homemade cheese with tomato - sauce, onions spiced with mangopowder - Alle Preise sind Inklusivpreise mit MwSt. -
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BIRYANIS /REIS 132 133 134 135 136



Huhn Biryani Lamm Biryani Garnelen Biryani Haydrabadi Lamm Biryani Vegetarisches Biryani



€ 12,50 13,50 16,50 16,70 10,50



GEBACKENES BROT - BREAD 140 Nan (Ovales Brot aus Hefeteig / Oval raised bread) 141 Roti (Flaches Vollkornfladenbrot / Flat whole-meal bread) 142 Knoblauch Nan (Hefeteigbrot, gefüllt mit Knoblauch / 143 144 145 146



2,50 2,30 2,90



Raised bread filled with garlic) Keema Nan (Hefeteigbrot gefüllt mit Lammhackfleisch / 3,90 Raised bread filled with minced lamb meat) Peshwari Nan (Hefeteig gefüllt mit gemahlenen Cashewnüssen und 3,90 Trockenfrüchten / Raised bread filled with cashew nuts and dried fruit) Prantha (Mehrschichtiges Vollkornbrot mit Butter / 3,40 Multilayer whole-meal-bread with butter) Butter Nan (Ovales Brot aus Hefeteig mit Butter / Oval raised bread with butter) 3,20



DESSERT 150 Gulab Jamun



4,50



151 Mango-Creme mit Vanilleeis



4,90



152 Kulfi s



4,50



Bällchen aus Milch und Quark in Honig gebacken / Dumplings made of milk and cottage cheese baked in honey



Mango cream with vanilla icecream



Honigmilch mit Mandeln und Pistazien / Honey milk with almonds and pistachio nuts



Allergene: a-Weizen • b-Roggen • c-Gerste • d-Hafer • e-Dinkel • f-Khorasan-Weizen • g-Krebstiere • h-Eier • i-Fische • j-Erdnüsse • k-Sojabohnen • l-Milch • m-Mandeln • n-Haselnüsse • o-Walnüsse • p-Kaschunüsse • q-Pecannüsse • r-Parannüsse • s-Pistazien • t-Macadamia oder Queenlandnüsse u-Sellerie • v-Senf • w-Schwefeldioxid und Sulphite • x-Lupinen • y-Weichtiere • z-Sesamsamen - Alle Preise sind Inklusivpreise mit MwSt. -
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Alkoholfreie Getränke



200 Adelholzener Gastro Classic - still



0,25 l



€ 1,80



201 Adelholzener Gastro Classic - still



0,75 l



3,90



202 Adelholzener Gastro Classic - perlend



0,25 l



1,80



203 Adelholzener Gastro Classic - perlend



0,75 l



3,90



204 Tafelwasser



0,75 l



3,90



205 Coca Cola*,*** / light



0,30 l



2,40



206 Coca Cola*,***/ light



0,40 l



3,10



207 Spezi*,*** vom Fass



0,50 l



3,50



208 Frucade Orangen- /Zitronenlimonade*,***



0,50 l



2,60



209 Apfelsaft



0,30 l



3,30



210 Apfelschorle



0,40 l



3,30



211 Mangosaft



0,30 l



3,30



212 Mangoschorle



0,40 l



3,30



213 Orangensaft



0,30 l



3,30



214 Orangenschorle



0,40 l



3,30



215 Maracujasaft



0,30 l



3,50



216 Maracujaschorle



0,40 l



3,50



217 Rhabarbersaft



0,30 l



3,30



218 Rhabarberschorle



0,40 l



3,30



219 Johannisbeersaft



0,30 l



3,30



220 Johannisbeerschorle



0,40 l



3,30



221 Guavensaft



0,30 l



3,30



222 Guavenschorle



0,40 l



3,30



223 Lycheesaft



0,30 l



3,50



224 Lycheeschorle



0,40 l



3,50



225 Schweppes Tonic Water**



0,30 l



2,30



226 Schweppes Bitter Lemon**



0,20 l



2,60



227 Schweppes Ginger Ale*



0,20 l



2,60



* mit Farbstoff (with artificial coloring) • ** Chininhaltige Limonade (with chinin) • *** Coffeinhaltige Limonade (with coffein) - Alle Preise sind Inklusivpreise mit MwSt. -
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Aperitif 240 Hugo (Holunderblütensirup,Prosecco, Soda)



0,20 l



€ 5,80



241 Campari*,** (Orange, Soda) 25%



0,20 l



6,50



5 cl



4,90



243 Prosecco Soligo Treviso Extra Dry (Glas)



0,10 I 0,75 I



3,80 24,00



244 Aperol Sprizz*,** (Aperol,Prosecco, Soda)



0,20 I



5,80



242 Martini (Bianco 14,4%, Rosso*14,4%, Extra Dry15%)



Traditionelles indisches Joghurtgetränk 250 Lassi - Mango



0,40 l



4,50



251 Lassi - Minze



0,40 l



4,50



252 Lassi - Maracuja,



0,40 l



4,50



253 Lassi - Mango



0,30 l



3,50



254 Lassi - Minze



0,30 l



3,50



255 Lassi - Maracuja,



0,30 l



3,50



256 Lassi salzig



0,40 l



4,50



257 Lassi salzig



0,30 l



3,50



- Alle Preise sind Inklusivpreise mit MwSt. -
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Bier - Beer



260 Ayinger Bayrisch Pilsner



0,33 l



€ 2,90



261 Ayinger Urweisse (dunkles Weissbier)



0,50 I



3,50



262 Ayinger Leichtes Weissbier



0,50 l



3,50



263 Ayinger Alkoholfreies Helles



0,50 l



3,50



264 Ayinger Alkoholfreies Weissbier



0,50 l



3,50



265 Ayinger Lager Hell (vom Fass)



0,50 l



3,20



266 Ayinger Lager Hell (vom Fass)



0,33 l



2,50



267 Radler



0,50 l



3,20



268 Ayinger Bräu Weisse



0,33 l



2,70



269 Ayinger Bräu Weisse



0,50 l



3,40



270 Russe



0,50 l



3,20



271 King Fisher (Indisches Bier)



0,30 l



2,90



2 cl



2,90



281 Mango Schnaps (aus Indien) 38%



2 cl



3,10



282 Old Monk Rum (aus Indien) 42%



2 cl



3,10



283 Ramazotti 30%



4 cl



4,90



284 Guaven Likör 38%



2 cl



3,90



Tasse



2,20



291 Espresso Doppio



Tasse



3,30



292 Cappucino



Tasse



2,90



293 Kaffee



Tasse



2,60



294 Milchkaffee



Tasse



2,90



295 Latte Macchiato



Tasse



3,30



296 Tee (Grün, Jasmin, Darjeeling, Früchte, Kräuter)



Tasse



2,60



297 Chai- Indischer Haustee



Tasse



2,40



280 Fernet Branca 39%



Spirituosen



Heisse Getränke



290 Espresso



- Alle Preise sind Inklusivpreise mit MwSt. -
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Weißweine 400 Weißer Burgunder, trocken



0,20 l



€ 5,10



401 Chardonnay, trocken



0,20 l



5,10



0,75 l



22,00



402 Riesling, halbtrocken



0,20 l



4,90



0,75 l



18,00



403 Lugana, trocken nur Flaschenwein



0,75 l



28,00



404 Grover, Indien, trocken nur Flaschenwein



0,75 l



22,00



0,75 l



21,00



405 Weissweinschorle



0,20 l



0,75 l



€ 28,00



4,80



Roséweine 415 Rosato Ca´Ernesto, trocken



0,20 l



4,90



Rotweine 420 Merlot, trocken



0,20 l



4,90



0,75 l



24,00



421 Rioja DOC, trocken



0,20 l



5,60



0,75 l



24,00



422 Dornfelder, trocken



0,20 l



4,90



0,75 l



22,00



423 Grover, Indien, trocken



nur Flaschenwein



0,75 l



22,00



424 La Reserva, trocken



nur Flaschenwein



0,75 l



26,00



Champagner Pommery 440 Apanage Brut



0,75 l - Alle Preise sind Inklusivpreise mit MwSt. -



79,00



























Empfehlen Sie Dokumente
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Speisekarte Speisekarte 

eingebraut und mit feiner Meckatzer Reinzucht-Hefe in der Flasche vergoren wurde. Bitburger Alkoholfreies Bier. Bitburger Alkoholfreies Bier. 0,33. 2,30 â‚¬.
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speisekarte 

F. I. S. CH. â€¢ LACHSFORELLE. â€¢ WURZELGEMÃœSE. â€¢ FEINWEIZEN. â€¢ APRIKOSE. Gebeizte Lachsforelle trÃ¤umt unter'm Apriko- senbÃ¤umchen vom Bett.
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Speisekarte 

Maultaschensuppe (A,D,G,J) mit GemÃ¼sestreifen. Dampfnudeln (A,D,G) mit Kompott warmer FleischkÃ¤se (1,2,3) mit Kartoffel-Gurken-Salat (K). Obst. GemÃ¼se- ...
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Speisekarte 

vom Grill, sautiertem GemÃ¼se, Petersilienkartoffeln. Green Curry with Prawns. 24,00. Garnelen in pikant scharfer grÃ¼ner Currysauce mit. GemÃ¼se und Jasminreis.
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Speisekarte 

Bunter GemÃ¼se-Eintopf (D) mit SchinkenwÃ¼rfel (1,2,3) & Brot (D). Joghurt(G) mit Kuhflecken(A,D,G). Putenschnitzel in Konfetti-Tomatensauce mit Pasta(D). Obst.
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Speisekarte 

Pongauer Fleischkrapfen asiatisch gefÃ¼llt mit. Mango-Krautsalat. â‚¬ 8,90 / â‚¬ 13,90. Warmer Rindfleischsalat mit sautierten WokgemÃ¼se in Misosauce und knusprigen Glasnudeln. â‚¬ 9,90 / â‚¬ 14,90. Kurz gebratene Jakobsmuscheln mit Zitrusfruchtsala
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Speisekarte 

Page 1 ... oder bei Facebook nachgelesen werden. Ã„nderungen vorbehalten! www.boerslinger-hof.de www.boerslinger-catering.de www.facebook.de/ ...
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Speisekarte 

mit Kartoffel-Gurken-Salat(K). Obst. GemÃ¼se-Schnitze. FlÃ¤dlesuppe (A,D,G). Ofenschlupfer mit Vanillesauce(A,D,G). Gulasch mit Paprika dazu Reis. Obst. Sticks.
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Speisekarte 

Rohkost. BrokkolicremesÃ¼ppchen (D,G). Milchreis mit Zimt und Zucker (G). Wurstgulasch in Bratensauce mit Paprika & Zwiebeln dazu SpÃ¤tzle (A,D). Obst.
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Speisekarte 

Asia Club Sandwich mit rosa gebratener Beiriedschnitte,. Ananas-Chutney und Pak-Choi. â‚¬ 14,90. Herrentoast mit Pommes und Salat. â‚¬ 14,90. FÃœR UNSERE ...
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SPEISEKARTE 

7, 90 â‚¬. Bunte Blattsalate, Cherrytomaten, Gurke, Bulgur mit HirtenkÃ¤se. Veggie-Wolke. 7, 90 â‚¬ bunte Blattsalate, Cherrytomaten, Gurken & saisonales GemÃ¼se.
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Speisekarte 

3,60. Tsingtao Bier (chines. Bier). 0,33. 2,60. Aperitifs und Reisschnaps aus China. Reiswein (Sake-heiÃŸ) 17% 10cl. 4,10. Jap. Pflaumenwein. 17% 10cl. 3,20.
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Speisekarte 

A = Ei B = ErdnÃ¼sse C = Fisch D = Gluten E = Krebstiere F = Lupine G = Kuhmilch H = SchalenfrÃ¼chte. I = Schwefel & Sulfit J = Sellerie K= Senf L= Sesam M ...
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Speisekarte 

Atlantik Nuggets(C,D,G,K) mit KrÃ¤uterquark-Dip (G) mit Schupfnudeln (A,D,G) & GemÃ¼se. Obst. Rohkost. Kartoffel-GemÃ¼se-Eintopf mit Wienerle(1,2,3) & Brot(D).
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Speisekarte 

HÃ¤hnchenbrustfilet in Rahmsauce (G) mit Schupfnudeln (A,D) & ErbsengemÃ¼se. Ã„pfel. Rohkost. Maultaschensuppe (A,D,G,J). Pfannkuchen (A,D,G) mit ...
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SPEISEKARTE 

ten Zutaten auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess der ... Lait, großen Braunen und heiße Schokolade. Brotkorb. Portion Butter ...










 


[image: alt]





Speisekarte 

Home made Cordon bleus ... Der Service weiss mehr. ... mit KrÃ¤uterbutter, Pommes frites und saisonalen Salaten. PANIERTES KALBSSCHNITZEL. 24.
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Speisekarte 

Speisekarte. Schulferien - Pfingsten. 21. KW (23.05.-27.05.) Rohkost. Tomatensuppe. GrieÃŸbrei(D,G) mit Kirschen. LeberkÃ¤se(1,2,3) in Paprika-Zwiebelsauce.
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Speisekarte 

Asia Club Sandwich mit rosa gebratener Beiriedschnitte,. Ananas-Chutney und Pak-Choi. â‚¬ 14,90. Lackierter Teriyaki-Honig-Lachs mit. ErdÃ¤pfel-Wasabi-PÃ¼rree ...
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Speisekarte 

Page 1 ... oder bei Facebook nachgelesen werden. Ã„nderungen vorbehalten! www.boerslinger-hof.de ... www.facebook.de/boerslingerhof. Freitag. Montag. F.
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Speisekarte 

Quark-Keulchen(A,D,G) mit Apfelmus gebratene Schinkennudeln (A,D) mit Ei mit MÃ¶hrengemÃ¼se. Obst. Rohkost. Tortellini mit KÃ¤sefÃ¼llung (A,D,G,J) & ...
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Speisekarte 

P. F. Dienstag. G. E. F. L. Ãœ. G. E. L. V. E. G. Das Team vom BÃ¶rslinger Hof ... Das MenÃ¼ & interessante Rezepte kann auch im Internet auf unserer Homepage.
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Speisekarte 

Limjus und Kokosnussmilch verfeinert. Fr. 17.50. Entenleber gebraten auf einem Mango Chutney begleitet von Hausgemachtem FrÃ¼chtebrot (Goldmann).
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Speisekarte 

Speisekarte. TÃ¤glich von 11:00 Uhr bis 20:00 Uhr. GetrÃ¤nkeempfehlungen des Hauses: Julius Grauburgunder. 0,1 l. 4,50 â‚¬. (Wein WeiÃŸ). 0,2 l. 9,00 â‚¬. 0,75 l.
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