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Speisekarte - Fresh People

The Sky is the Limit. Wenn der Feierabend ruft, heiÃŸt es raus aus dem Stress und rein ins. VergnÃ¼gen. Dann sind wir die richtige Adresse! Relax and enjoy the. 
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Speisekarte eat fresh - be happy



Eat Fresh- Be Happy Mit frischer Zubereitung, abwechslungsreichen Gerichten und gezielt ausgewählten Zutaten aus der Region wollen wir Euch die kulinarische Küche in absoluter Freshheit präsentieren. Wir sind ein junges, dynamisches Team, welches sich freut, Euch die mediterranean kitchen mit unserem frischem Konzept vorstellen zu dürfen. Ob Du ein wichtiges Meeting hast, mit Deinen Freunden essen gehen willst, einen schönen Abend mit der Familie verbringen möchtest oder einfach für die Uni lernen musst - wir sind in jedem Fall der richtige Ansprechpartner und bereiten immer alles ganz frisch und lecker zu. Unsere kulinarische Fresh Vielfalt bietet Euch in jeder Alltagssituation die perfekte Kleinigkeit und mit Sicherheit eine Geschmacksexplosion im Gaumen, die Ihr so schnell nicht vergessen werdet.



BarLife



The Sky is the Limit Wenn der Feierabend ruft, heißt es raus aus dem Stress und rein ins Vergnügen. Dann sind wir die richtige Adresse! Relax and enjoy the night - Bei uns findest Du ausgefallene Cocktails, breitgefächerten Gin, ein riesiges Whiskey Sortiment und natürlich unsere absoluten Barklassiker, die man sonst nur aus New York, London oder Paris kennt, jetzt auch bei uns in Bielefeld. Das Ganze wird begleitet von Jazz, House, Deephouse und Funk.



Frühstück Der Morgen macht den Tag! Je fitter und ausgewogener Du startest, umso fresher jonglierst Du durch den Alltag. Finde Deinen perfekten Start! Stelle Dir Dein liebstes Frühstück selbst zusammen und lass Dich einzeln verwöhnen. eat fresh - be happy! 1. Fit in den Tag Vollkornbrötchen, Putenbrust, Frischkäse, Rührei, Tomate, Gurke und Vital-Müsli mit Joghurt und Honig



5,90 €



7,90 € 2. Rustikal Vollkornbrötchen, Rührei, Bacon, geräucherter Lachs, Butter, Tomate, Gurke, Gouda pro Person 8,90 € 3. Frühstücksbuffet Bedient Euch am Buffet mit - Brötchen - Gouda Fit in den Tag - Kräuterfrischkäse & Rustikal täglich von 10 - Schafskäse -14 Uhr - Putenbrust Frühstücksbu ffet S a m s tag, Sonntag - Salami & an Feiertag en - Parmaschinken - Bacon gebraten - Kochschinken - Rührei - Spiegelei - Butter - Becel Margarine - Nutella - Konfitüren: Erdbeere, Himbeere, Ananas, Johannisbeere, Aprikose Dazu gibt es ein Glas Orangensaft an der Theke 



Vorspeisen



10. Antipastivariation 



Sechs leckere Komponenten aus der Vorspeisentheke 







Vorspeisen



11. Veggie-Rösti 



4,90 €



5,50 €



Drei verschiedene Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln, Basilikum, Parmesan, Olivenöl



15. Gamba 



8,90 €



Gebackener Ziegenkäse, Hubland-Honig, Balsamico, Rucola



14. Bruschetta - gelb, grün, rot 



7,50 €



Dünn geschnittenes Kalbsfleisch mit Thunfischsoße überzogen



13. Die Ziege 







Gemüserösti, karamellisierte Apfelspalten, confierte Kirschtomaten, Kresse



12. Vitello Tonnato 



8,90 €



9,50 €



Drei Scampi 8/12, Rucolasalat, Olivenzitronenöl, Pesto, getrocknete Tomaten



16. Täglich wechselnde Suppen 



6,50 €



Tapas







Tapas kalt



17. 18. 19. 20. 21. 22. 



Marinierter Schafskäse in Zucchinimantel Getrocknete Tomaten, Knoblauch, Thymian, Grüne Oliven (Griechisch mit Kräutern) mit Frischkäsefüllung Kalamata Oliven Gambas Bollywood Jamón Parma hauchdünner Parma-Schinken Artischocken in Kräutervinagrette 



23. 24. 25. 26. 27. 28. 29. 30. 31. 32. 33. 34. 35. 



Tapas warm PAN CON AIOLI Brot mit Knoblauchcreme PAN COMBINACION Brot mit Olivencreme, Aioli, Pesto PATATAS BRAVAS Kartoffelwürfel CHAMPIÑONES Champignons mariniert mit Kräutern DATILES Datteln im Speckmantel HÄHNCHEN in Gorgonzolasoße QUESO DE CABRA-HONIG Walnüsse Ziegenkäse überbacken GAMBA mit Knoblauch, Thymian TORTILLA Ei-Kartoffelomlett ALBONDIGAS Fleischbällchen in Tomatensugo CALAMARES DE CASA gebackene Calamares MIESMUSCHELN Weißweinsugo TEIGRÖLLCHEN mit Schafskäse-Kräuter-Füllung 



3,90 € 4,20 € 4,60 € 4,90 € 3,90 € 3,70 €



2,90 € 4,90 € 3,70 € 3,70 € 3,90 € 4,90 € 4,20 € 4,20 € 3,90 € 4,10 € 4,20 € 4,20 € 3,70 €



Salat



50. Classico Italiano 







Rucolasalat, Parmesanspäne, getrocknete Tomaten, Pinienkerne 



51. Fresh Ziege 







9,00 €



Bunter Salatmix, Gebackener Ziegenkäse, Kirschtomaten, Mais, Pinienkerne



52. Mr. Thuna 



8,50 €



9,10 €



Bunter Blattsalat, Thunfisch, Zwiebel, Paprika, Mais 



53. Der kleine Bauer 



4,80 €







Tomate, Gurke, Petersilie, Schafskäse, Paprika, Zwiebeln, Olivenöl 



54. Der Mitläufer 



3,90 €



Kleiner bunter Beilagensalat, Tomate, Gurke, Zwiebeln, geschwärzte Oliven 



55. Paris 



9,00 €



Bunter Feldsalat, Maispourlade, Paprika, Champignons, Croûtons, Mais



Unsere Dressings: Joghurt, Essig Öl, French, Balsamico, Parmesan-Dressing Zu allen Salaten servieren wir selbstgebackenes Brot.



Kindermenüs



Für unsere Kleinen 56. Vier Chicken Nuggets & Pommes 



4,90 €



57. Kleine Pizza 



4,90 €



mit Tomatensoße, Käse und ein Belag nach Wahl



58. Kleine Portion Nudeln mit Tomatensoße oder Butter



4,90 €



Pizza



60. Margherita Tomatensoße, Käse



6,50 €



61. Salami 



7,50 €







Tomatensoße, Käse, Salami



62. Romana 



8,50 €



Tomatensoße, Käse, Vorderschinken, frische Champignons



63. Tricolore 9,00 € Tomatensoße, Käse, Brokkoli, Paprika, Zwiebeln 64. Spinaci Tomatensoße, Käse, Spinat, Knoblauch



8,50 €



65. Tonno Tomatensoße, Käse, Thunfisch, Zwiebeln



8,50 €



66. Primavera 



9,50 €







Tomatensoße, Käse, Thunfisch, Champignons, Artischocken, geschwärzte Oliven



Zu jeder Pizza kann auf Wunsch Knoblauch oder scharfe Soße bestellt werden.



Pizza



67. Blue Cheese Frischkäse, Gorgonzola, Birne, Walnüsse, Rucola



9,00 €



68. Formaggi Di Capra Ziegenkäse, Frischkäse, getrocknete Tomaten,



9,50 €







geschwärzte Oliven, Pinienkerne, Rucola



69. Meeresfrüchte 



11,00 €



Tomatensoße, Käse, Knoblauch, Meeresfrüchte & ein Scampi



70. Hawaii 8,50 € Tomatensoße, Käse, Vorderschinken, frische Ananas 71. Calzone 



Tomatensoße, Käse, Salami, Vorderschinken, Champignons



72. Salsiccia 



9,50 €



Tomatensoße, Käse, frische Champignons, scharfe Salami



Zu jeder Pizza kann auf Wunsch Knoblauch oder scharfe Soße bestellt werden.



9,50 €



Pasta



Kombiniere Dir Deine Pasta - fresh ! Kombiniere eine Pasta und eine Soße Deiner Wahl. Sei Du unser Küchenchef !



Pasta-Sorten - Penne Rigate - Tagliatelle - Spaghetti - Tortellini (Schweinefleisch) - Tortellini (Spinat)



& Pasta-Variationen 80. Carbonara 



Speck, Zwiebeln, Sahne, Ei



81. Arrabiata 







Büffelmozzarella, Parmesan, Gorgonzola, Sahne, Petersilie



83. Curry Pollo 



9,80 €



12,00 €



Hähnchenbrust, Curry, Frischkäse, Knoblauch, Paprika



84. Pesto 



7,50 €



Tomatensoße, Chili, Olivenöl



82. Formaggio 



8,80 €



8,80 €



Basilikum, Petersilie, Olivenöl, Parmesan



85. Bouillabaisse Safran, Tomaten, Lachs, Miesmuscheln, Gambas Zu allen Pastagerichten servieren wir Dir Parmesan und Olivenöl!



12,80 €



Burger & Fischgerichte



Burger 90. New York 



Lamm-Rind, Bacon, Spiegelei, Tomate, Gurke, Zwiebel, Salat 



91. Italy Style Lamm-Rind, Büffelmozzarella, Tomate, Rucola, Pesto 92. Cheeseburger 



12,90 € 9,90 €



Lamm-Rind, Käse, Tomate, Gurke, Zwiebeln, Salat 



93. Veggie-Burger 



12,90 €



11,90 €



gegrillter Halloumi, Käse, Tomate, Gurke, frische Champignons, Salat Beilagen und Dip nach Wahl zu jedem Burger



Fischgerichte 94. Zanderfilet 



16,50 €



süßes Senfkraut, Kartoffeln, junges Gemüse, Zitronengras



95. Lachs mit Spinat, Kartoffeln, Gemüse



15,20 €



Hauptgerichte



Fleischgerichte 100. Lammkotelett (4 Stück) 



21,50 €



auf Thymianjus mit Bohnen-Tomatenragout und Rosmarinkartoffeln







101. Saltimbocca vom Hähnchen 200g 



mit Senf-Spitzkohl und Kartoffel-Mais-Püree



102. Rumpsteak 200g 







17,20 €



auf Orangen-Armagnacjus mit mediterranem Gemüse und Ofenkartoffel



105. Schweinemedaillons 



24,50 €



mit buntem Blattsalat und Folienkartoffel



104. Schweinefilet 200g 



19,80 €



mit buntem Blattsalat und Folienkartoffel



103. Rinderfilet 200g 



16,50 €



17,90 €



mit Kartoffelpüree & Brokkoli oder mit Reis & Gemüse



Fleischgerichte ohne Beilagen 106. Rinderfilet 200g 



17,00 €



107. Roastbeef 200g 



13,00 €



108. Chorizo Barbecue Style 200g 



9,50 €



109. T-Bone Steak 500g 



28,50 €







Dessert



110. Mousse au Chocolat Schwarz oder Weiß



4,90 €



111. Crème Brûlée 



4,90 €



112. Tiramisu 



4,90 €



Fragen Sie unser Personal nach dem Dessert des Tages.



Tea Time Kaffee & Kuchen 15.00 - 18.00 Uhr Heißgetränk nach Wahl & Kuchen



4,90 €



Getränke



Heißgetränke Café Crème Café Crème Groß Espresso Espresso Macchiato Doppelter Espresso Cappuccino Milchkaffee 



2,40 € 2,90 € 2,10 € 2,30 € 3,20 € 2,60 € 2,90 €



Eiskaffee 



3,40 €



Latte Macchiato Flavours Haselnuss Karamell Vanille Mandel Schuss Baileys Amaretto 



3,10 €



Heiße Schokolade mit Milchschaum mit Sahne 



3,40 € 3,40 € 3,40 € 3,40 € 3,60 € 3,60 € 2,70 € 3,00 €



Heiße Weiße Schokolade mit Milchschaum 2,90 € mit Sahne 3,20 €



Tee Schwarzer Tee English Breakfast Schwarzer Tee Darjeeling Grüner Tee Jasmine Blossom Grüner Tee Morning Star Kräutertee Moroccan Mint Kräutertee Ginger Lemon Früchtetee Sweet Apple Früchtetee Sweet Berry Weißer Tee Wild Peach Frische Minze 



2,50 € 2,50 € 2,50 € 2,50 € 2,50 € 2,50 € 2,50 € 2,50 € 2,50 € 3,10 €



Bionade 0,33l Holunder Ingwer/Orange Litschi Kräuter 



2,90 € 2,90 € 2,90 € 2,90 €



Cold Tea 0,5l Arizona Eistee Green Tea with Honey Peach Blend Natural Blueberry White Tea 



4,20 € 4,20 € 4,20 €



Getränke



Softdrinks Joghurt Milchshakes 0,4l Coca Cola 0,2l 2,30 € Erdbeer, Banane, Himbeer, 0,4l 3,90 € Maracuja, Schokolade, Vanille Coca Cola Light 0,2l 2,30 € 0,4l 3,90 € Coca Cola Zero 0,2l 2,30 € Bier vom Fass 0,4l 3,90 € König Pilsener 0,25l Fanta 0,2l 2,30 € 0,4l 0,4l 3,90 € Alster 0,25l Sprite 0,2l 2,30 € 0,4l 0,4l 3,90 € Köstritzer Schwarzbier 0,25l Mezzo-Mix 0,2l 2,30 € 0,4l 0,4l 3,90 € Red Bull 0,25l 3,30 € Aus der Flasche Gerolsteiner Sprudel 0,2l 2,20 € Franziskaner kristall 0,5l (Mineralwasser) 0,75l 5,40 € Hefeweizen Benediktiner 0,5l Gerolsteiner Naturell 0,2l 2,20 € Hefeweizen dunkel (Mineralwasser) 0,75l 5,40 € Benediktiner 0,5l Hauslimonade 0,4l 2,80 € Hefeweizen alkoholfrei Benediktiner 0,5l Hefeweizen Banane Schweppes Bitter Lemon 0,2l 2,60 € König Pilsener 0,33l Ginger Ale 0,2l 2,60 € König Pilsener 0,33l Tonic Water 0,2l 2,60 € alkoholfrei Säfte (auch als Schorle) Vaihinger Apfel, Orange, Maracuja, Mango, Kirsche, Rhabarber, Banane, Kiba, Traube 0,2l 2,60 € 0,4l 4,20 € Orangensaft frisch gepresst



0,2l 4,00 €



4,20 €



2,30 € 3,20 € 2,30 € 3,20 € 2,30 € 3,20 € 4,20 € 4,20 € 4,20 € 4,20 € 2,90 € 2,90 €



Vitamalz 



0,33l 2,50 €



Salitos Tequila Salitos Ice 



0,33l 3,30 € 0,33l 3,30 €



Beck‘s Beck‘s Gold Beck‘s Green Lemon 



0,33l 2,90 € 0,33l 2,90 € 0,33l 2,90 €



Weißwein



Verdejo Conde Pinel Blanco Anbaugebiet: Castilla-La Mancha, Spanien -Würzig mit dem Geschmack von Apfel, Zitrus und Ananas



0,2l 4,70€ 0,75l 15,00 €



Chardonnay Domaine Paul Mas Chardonnay Anbaugebiet: Languedoc, Frankreich -Noten von Ananas, tropischem Obst, Vanille und Nüssen. Ausbalanciert mit schöner Frische und angenehm milder Säure.



0,2l 5,50 € 0,75l 18,00 €



Sauvignon Blanc 0,2l 5,80 € Caliterra Sauvignon Blanc Reserva, Lieblich 0,75l 19,00 € Anbaugebiet: Central Valley, Chile -Expressiver Duft nach Passionsfrucht, Ananas, Pfirsich, Zitrone und Kräutern. Feine Säurestruktur, frisch und mineralisch. Riesling Philipp Kuhn, Riesling Tradition QBA Anbaugebiet: Pfalz, Deutschland -Saftiger Riesling mit harmonischer Säure. Typ Spassmacher! Apfel, Quitten, Weinbergpfirsich und Aprikose.



0,2l 5,80 € 0,75l 19,80 €



Grauburgunder Markus Schneider, Grauburgunder QBA Anbaugebiet: Pfalz, Deutschland -Ein hellgrünes Gelb im Glas, im Duft sind Aromen von grünen Früchten und Melone.



0,2l 5,80 € 0,75l 19,80 €



Weißweinschorle



0,2l 



3,90 €



Rosé / Rotwein



Rosé Enate Enate Rosé halbtrocken Anbaugebiet: D.O. Somontano, Spanien -Beeren am Gaumen lebhaft und finessreich mit ausgeprägten Beerennoten und zarten floralen Nuancen.



0,2l 5,80 € 0,75l 21,50 €



Rotwein Rioja Altos R Rioja Tempranillo Oak Trocken Anbaugebiet: Rioja Alavesa, Spanien -Rund mit hoher Fruchtkonzentration, begleitet von würzigen Kräuterklängen und sanften balsamischen Noten.



0,2l 5,80 € 0,75l 19,00 €



Primitivo Casato Di Melzi Primitivo, Trocken Anbaugebiet: Apulien, Italien -Kirschen, Vanille-, Kräuter- und Leder-Aroma. Angenehm weich und vollmundig. Fruchtig, reich mit einem langem Finale.



0,2l 5,80 € 0,75l 21,00 €



Merlot Domaine Jean Bousquet Merlot, halbtrocken Anbaugebiet: Mendoza, Argentinien -Großzügige Textur und konzentrierte Aromen von roten Früchten mit Noten von Kaffee und Toast. Das Finale ist lang und anhaltend mit weichem, samtigem Tannin.



0,2l 5,80 € 0,75l 19,00 €



Côtes du Rhône Camille Cayran, Côtes Du Rhône Beaume AOC. Anbaugebiet: Cótes du Rhóne, Frankreich -Wilde Kräuter und Gewürze



0,2l 5,50 € 0,75l 19,00 €



Spätburgunder Spätburgunder QBA, Trocken Anbaugebiet: Baden, Deutschland -Typisch, präsent, attraktiv



0,2l 5,80 € 0,75l 21,00 €



Prickelndes



Sekt Hausmarke Schloss Trier Trocken Glas Auf Eis Flasche



0,1l 3,80 € 4,20 € 0,75l 24,00 €



Hugo Prosecco Campari Tocco Rosso Aperol Spritz



0,2l 0,2l 0,2l 



Schloss Trier Piccolo Prosecco Frizzante Villa Armellina Prosecco Spumante Extra Dry



0,2l 4,60 € 0,75l 23,00 € 0,75l 25,00 €



4,90 € 4,90 € 4,90 €



Cocktails ab 18.00 Uhr 30%



Caipirinha Limetten, brauner Rohrzucker, Limettensaft, Cachaça Sex On The Beach Vodka, Peachtree, Zitrone, Orangensaft, Cranberrysaft 



7,80 € 8,80 €



Cosmopolitan Vodka, Triple Sec, Limettensaft, Cranberrysaft







7,90 €



Mojito Havana Club 3 años, Limetten, brauner Rohrzucker, Minzblätter, Sodawasser







8,20 €



Caribbean Orange Vodka, Passoa, Orange, brauner Rohrzucker, Maracujasirup, Mangosirup, Orangensaft, Maracujasaft 



8,90 €



Long Island Iced Tea Vodka, Sears Gin, Bacardi, Cuervo White Tequila, Triple Sec, Zitronensaft, Coca Cola



9,90 €







Razz Mojito Bacardi Razz, Limetten, brauner Rohrzucker, Minzblätter, Himbeeren, Sprite



8,20 €



Ibiza Special Rum, Gin, Vodka, Zitronensaft, Grenadine, Sekt, Energy 



9,10 €



Cucumber Fizz Gin, Martini Dry, Zitronensaft, Gurkensirup, Sodawasser



8,90 €



Swimming Pool Vodka, Bacardi, Blue Curacao Sirup, Cocossirup Ananassaft, Sahne







7,90 €



Piña Colada Bacardi, Cocossirup, Ananassaft, Sahne







7,90 €



Tequila Sunrise Tequila, Orangensaft, Grenadinesirup







7,90 €



Cuba Libre Rum, Coca Cola, Lime Juice







8,40 €



Cocktails ab 18.00 Uhr 30%



Alkoholfreie Cocktails Ipanema Limetten, brauner Rohrzucker, Maracujasaft, Ginger Ale 



6,50 €



Virgin Colada Ananassaft, Cocussirup, Sahne 



6,50 €



Sweet Orange Orange, brauner Rohrzucker, Maracujasirup, Mangosirup, Orangensaft, Maracujasaft 



6,80 €



Humphrey Waldmeister, Maracujasaft, Ginger Ale 



6,50 €



Tropical Spirit Mangosaft, Maracujasirup, Joghurt, Sahne, Grenadinesirup 



6,90 €



Solero Maracujasirup, Vanillesirup, Orangensaft, Maracujasaft, Sahne 



6,50 €



Alkoholische Geränke Bitter - Anis Jägermeister Ramazzotti Averna Aperol 



2cl 2cl 2cl 2cl 



2,50 € 2,80 € 2,80 € 2,80 €



Likör Baileys Amaretto Disaronno Molinari Sambuca Licor 43 



4cl 2cl 2cl 4cl 



4,00 € 2,50 € 2,50 € 4,00 €



Alkoholische Getränke



Vermouth Martini Bianco Martini Rosso Martini Dry 



5cl 5cl 5cl 



Grappa Sibona Tennessee 2cl Sibona Nebbiolo 2cl Opere 2cl Vodka* Absolut SKYY Grey Goose Belvedere Kauffman 



4cl 4cl 4cl 4cl 4cl 



Aquavit Lime 2cl Jubiläums Aquavit 2cl Obstbrände Sauerkirsch Ziegler Mirabelle Williams Birne 



2cl 2cl 2cl 



Sherry 4,50 € Sandeman Medium 5cl 4,50 € Sandeman Dry 5cl 4,50 € Cognac Rémy Martin 2cl 4,50 € Hennessy Fine 2cl 4,00 € 4,50 € Tequila Jose Cuervo Especial 2cl Jose Cuervo White 2cl 3,90 € Dos Mas 2cl 2,50 € 4,90 € Whiskey* 4,90 € Jim Beam 4cl 4,40 € Jack Daniels 4cl Tullamore D.E.W. 4cl Glenfiddich 12 years 4cl 2,90 € Wild Turkey 4cl 2,90 € Markers Mark 4cl Woodford 4cl 



4,80 € Gin* 4,80 € Bombay Sapphire 4,80 € England London N1 Rum* England Bacardi 2cl 2,50 € Hendricks Havana Club England 3 Años 2cl 3,00 € Bulldog 7 Años 2cl 4,20 € England Appleton Estate 2cl 2,80 € Black Gin Deutschland Monkey 47 * Vodka, Rum, Whiskey, Gin Deutschland als Longdrink für 2 € zusätzlich. Gin Mare Spanien 



4,50 € 4,50 € 3,90 € 3,60 € 2,50 € 2,50 € 2,00 € 3,90 € 4,50 € 4,50 € 4,80 € 4,80 € 6,90 € 6,90 €



40% 5,90 € 47% 6,90 € 44% 7,90 € 40% 7,90 € 45% 7,90 € 45% 7,90 € 42% 7,90 €



Bitte fragen Sie unser Personal nach unseren deklarierungspflichtigen Inhaltsstoffen, Zusatzstoffen, Farbstoffen und Konservierungsstoffen.



Alle Preise verstehen sich inkl. Bedienung und Mehrwertsteuer



























Empfehlen Sie Dokumente
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Speisekarte Speisekarte 

eingebraut und mit feiner Meckatzer Reinzucht-Hefe in der Flasche vergoren wurde. Bitburger Alkoholfreies Bier. Bitburger Alkoholfreies Bier. 0,33. 2,30 â‚¬.
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speisekarte 

F. I. S. CH. â€¢ LACHSFORELLE. â€¢ WURZELGEMÃœSE. â€¢ FEINWEIZEN. â€¢ APRIKOSE. Gebeizte Lachsforelle trÃ¤umt unter'm Apriko- senbÃ¤umchen vom Bett.
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Speisekarte 

Maultaschensuppe (A,D,G,J) mit GemÃ¼sestreifen. Dampfnudeln (A,D,G) mit Kompott warmer FleischkÃ¤se (1,2,3) mit Kartoffel-Gurken-Salat (K). Obst. GemÃ¼se- ...










 


[image: alt]





Speisekarte 

vom Grill, sautiertem GemÃ¼se, Petersilienkartoffeln. Green Curry with Prawns. 24,00. Garnelen in pikant scharfer grÃ¼ner Currysauce mit. GemÃ¼se und Jasminreis.
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Speisekarte 

Bunter GemÃ¼se-Eintopf (D) mit SchinkenwÃ¼rfel (1,2,3) & Brot (D). Joghurt(G) mit Kuhflecken(A,D,G). Putenschnitzel in Konfetti-Tomatensauce mit Pasta(D). Obst.
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Speisekarte 

Pongauer Fleischkrapfen asiatisch gefÃ¼llt mit. Mango-Krautsalat. â‚¬ 8,90 / â‚¬ 13,90. Warmer Rindfleischsalat mit sautierten WokgemÃ¼se in Misosauce und knusprigen Glasnudeln. â‚¬ 9,90 / â‚¬ 14,90. Kurz gebratene Jakobsmuscheln mit Zitrusfruchtsala
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Speisekarte 

Page 1 ... oder bei Facebook nachgelesen werden. Ã„nderungen vorbehalten! www.boerslinger-hof.de www.boerslinger-catering.de www.facebook.de/ ...
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Speisekarte 

mit Kartoffel-Gurken-Salat(K). Obst. GemÃ¼se-Schnitze. FlÃ¤dlesuppe (A,D,G). Ofenschlupfer mit Vanillesauce(A,D,G). Gulasch mit Paprika dazu Reis. Obst. Sticks.
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Speisekarte 

Rohkost. BrokkolicremesÃ¼ppchen (D,G). Milchreis mit Zimt und Zucker (G). Wurstgulasch in Bratensauce mit Paprika & Zwiebeln dazu SpÃ¤tzle (A,D). Obst.
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Speisekarte 

Asia Club Sandwich mit rosa gebratener Beiriedschnitte,. Ananas-Chutney und Pak-Choi. â‚¬ 14,90. Herrentoast mit Pommes und Salat. â‚¬ 14,90. FÃœR UNSERE ...
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SPEISEKARTE 

7, 90 â‚¬. Bunte Blattsalate, Cherrytomaten, Gurke, Bulgur mit HirtenkÃ¤se. Veggie-Wolke. 7, 90 â‚¬ bunte Blattsalate, Cherrytomaten, Gurken & saisonales GemÃ¼se.
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Speisekarte 

3,60. Tsingtao Bier (chines. Bier). 0,33. 2,60. Aperitifs und Reisschnaps aus China. Reiswein (Sake-heiÃŸ) 17% 10cl. 4,10. Jap. Pflaumenwein. 17% 10cl. 3,20.
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Speisekarte 

A = Ei B = ErdnÃ¼sse C = Fisch D = Gluten E = Krebstiere F = Lupine G = Kuhmilch H = SchalenfrÃ¼chte. I = Schwefel & Sulfit J = Sellerie K= Senf L= Sesam M ...
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Speisekarte 

Atlantik Nuggets(C,D,G,K) mit KrÃ¤uterquark-Dip (G) mit Schupfnudeln (A,D,G) & GemÃ¼se. Obst. Rohkost. Kartoffel-GemÃ¼se-Eintopf mit Wienerle(1,2,3) & Brot(D).
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Speisekarte 

HÃ¤hnchenbrustfilet in Rahmsauce (G) mit Schupfnudeln (A,D) & ErbsengemÃ¼se. Ã„pfel. Rohkost. Maultaschensuppe (A,D,G,J). Pfannkuchen (A,D,G) mit ...
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SPEISEKARTE 

ten Zutaten auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess der ... Lait, großen Braunen und heiße Schokolade. Brotkorb. Portion Butter ...
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Speisekarte 

282 Old Monk Rum (aus Indien) 42%. 2 cl. 3,10. 283 Ramazotti 30%. 4 cl. 4,90. 284 Guaven LikÃ¶r 38%. 2 cl. 3,90. Heisse GetrÃ¤nke. 290 Espresso. Tasse. 2,20.
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Speisekarte 

Home made Cordon bleus ... Der Service weiss mehr. ... mit KrÃ¤uterbutter, Pommes frites und saisonalen Salaten. PANIERTES KALBSSCHNITZEL. 24.
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Speisekarte 

Speisekarte. Schulferien - Pfingsten. 21. KW (23.05.-27.05.) Rohkost. Tomatensuppe. GrieÃŸbrei(D,G) mit Kirschen. LeberkÃ¤se(1,2,3) in Paprika-Zwiebelsauce.
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Speisekarte 

Asia Club Sandwich mit rosa gebratener Beiriedschnitte,. Ananas-Chutney und Pak-Choi. â‚¬ 14,90. Lackierter Teriyaki-Honig-Lachs mit. ErdÃ¤pfel-Wasabi-PÃ¼rree ...
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Speisekarte 

Page 1 ... oder bei Facebook nachgelesen werden. Ã„nderungen vorbehalten! www.boerslinger-hof.de ... www.facebook.de/boerslingerhof. Freitag. Montag. F.
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Speisekarte 

Quark-Keulchen(A,D,G) mit Apfelmus gebratene Schinkennudeln (A,D) mit Ei mit MÃ¶hrengemÃ¼se. Obst. Rohkost. Tortellini mit KÃ¤sefÃ¼llung (A,D,G,J) & ...
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Speisekarte 

P. F. Dienstag. G. E. F. L. Ãœ. G. E. L. V. E. G. Das Team vom BÃ¶rslinger Hof ... Das MenÃ¼ & interessante Rezepte kann auch im Internet auf unserer Homepage.
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Speisekarte 

Limjus und Kokosnussmilch verfeinert. Fr. 17.50. Entenleber gebraten auf einem Mango Chutney begleitet von Hausgemachtem FrÃ¼chtebrot (Goldmann).
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