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im Burger mit Coleslaw - proFagus

Fleisch mit Gabel und Fingern in feine Stücke zerfasern, mit. Barbecuesauce vermischen, abdecken und ruhen lassen. Finale: die Schnittfläche der Buns leicht ... 
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Zutaten für



Vegetarisch



im Burger mit Coleslaw Personen ¹/2 kleiner Weißkohl 2 kleine Möhren 1 kleine rote Zwiebel 200 ml süße Sahne 3 EL Mayonnaise 2 EL Apfelessig 1 EL Ahornsirup oder Honig, alternativ 1 TL Zucker Salz und Pfeffer 1 kg Schweinenacken, am besten ein schönes Mittelstück 3 bis 4 EL rauchige Barbecuesauce 4 Burger-Buns



Zubereitung Für den Salat den Kohl halbieren, den Strunk entfernen und fein hobeln, die Möhren hobeln und die Zwiebeln fein hacken, dann alle Zutaten gut vermengen, abdecken und 4 Stunden ruhen lassen Das Fleisch indirekt (also nicht direkt über der Glut) mit geschlossenem Deckel bei 100 bis 110 °C garen lassen, bis die Kerntemperatur von etwa 90 °C erreicht ist



Tipp!



n kann ma ntergeht, u lt e W d n ie u de d ereiten ußen gera röhre zub Wenn dra s aber der Herd in ch e u n a ö r ist e sten. Sch das Fleisch rö e n n fa in der P Grillrost! die Buns auf dem natürlich



Rezept von Barbecuemeister Sven Dörge – mehr Infos unter: www.barbecue-catering.de



FIsch



Fleisch



Pulled Pork



Achtung: jetzt 3 bis 4 Stunden Geduld haben! Fleisch mit Gabel und Fingern in feine Stücke zerfasern, mit Barbecuesauce vermischen, abdecken und ruhen lassen Finale: die Schnittfläche der Buns leicht anrösten, kräftig mit Fleisch und Salat belegen, Deckel drauf und fertig! Viel Spaß mit der köstlichen Sauerei – Servietten nicht vergessen!



Alles zur nachhaltigen Buchen Grill-Holzkohle /profagusgmbh unter: www.profagus.de und



























Empfehlen Sie Dokumente






[image: alt]





im Burger mit Coleslaw - proFagus 

1 EL Ahornsirup oder Honig, alternativ 1 TL Zucker. Salz und Pfe er. 1 kg Schweinenacken, am besten ein schÃ¶nes MittelstÃ¼ck. 3 bis 4 EL rauchige Barbecuesauce. 4 Burger-Buns. Alles zur nachhaltigen Buchen Grill-Holzkohle unter: www.profagus.de und.
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Western-Burger mit Maisbrot und coleslaw 

22.02.2015 - Zubereitung. Vorbereitung: â€¢ Karotten waschen, rÃ¼sten, und fein raffeln. â€¢ Alle Zutaten fÃ¼r die BrÃ¶tchen zu einem glatten elastischen Teig kneten.
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mit Granatapfel-Zwiebeln - proFagus 

Pfeffer aus der MÃ¼hle. Bei 50 Â°C ist der Kern noch teilweise roh, bei 55 Â°C rosÃ©, darÃ¼ber medium, ab 60 Â°C durch. Ãœblicherweise isst man dieses Fleisch innen ...










 


[image: alt]





(Ruebli-Burger mit süsser Chilisauce) 

Die Papaya in Würfel schneiden, das Peperoncini in feine. Streifen schneiden. Alle Zutaten in einen Becher geben und pürieren. In eine Dipschale geben.
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mit KrÃ¤uter-Ingwer-Auflage - proFagus 

Lachs kurz waschen, trocknen, auf GrÃ¤ten kontrollieren und in vier gleich groÃŸe StÃ¼cke schneiden. Auflage auf den Filets maximal einen halben Zentimeter dick.
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(Ruebli-Burger mit sÃ¼sser Chilisauce) 

RÃ¼ebli-Burger mit sÃ¼sser Chilisauce. Ein einfaches Gericht mit viel Pfiff, kann als ApÃ©ro serviert werden oder mit Salat als leichtes Abendessen. Zwiebel, Knoblauch und RÃ¼ebli mit etwas Bratbutter in einer. Bratpfanne kurz anschwitzen und auskÃ¼h
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Nelson MÃ¼ller - proFagus 

mundgerechte StÃ¼cke schneiden. 2. Auf einer Arbeitsplatte zwei Scheiben Zucchini Ã¼ber Kreuz legen. Den ZiegenkÃ¤se in die Mitte legen, mit einem TeelÃ¶ffel. Honig bedecken und mit den restlichen Zutaten bestreuen. AnschlieÃŸend mit einem BirnenstÃ¼
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Burger Parade 

â€žBig Daddyâ€œ Burger. Bun/ 2 x 180 gr Rindfleisch Patty. Cheddar KÃ¤se/ /rote Zwiebeljam. Hausgemachte Burger & BBQ Sauce. Pickels Gurke/Western Wedges/ ...
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BURGER MENU 

HONOLULU BURGER . teriyakisauce / cheddar / frische ananas. 150 g. 13,50. 250 g. 16,50 . ITALIAN BURGER . mozzarella / prosciutto crudo / basilikumpesto /.
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Nelson Müller - proFagus 

Olivenöl. 2 TL Rosmarin gehackt. 2 TL Thymian gehackt. 1 Knoblauchzehe zerdrückt. 1 TL Paprikapulver. Für die Joghurt-Curry-Sauce: 1 kg Joghurt. 1 TL Curry ...
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Nelson MÃ¼ller - proFagus 

Alles zur nachhaltigen Buchen Grill-Holzkohle ... Marinade herstellen und die Fleischscheiben Ã¼ber Nacht im ... Den Joghurt Ã¼ber Nacht im Becher einfrieren.
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Nelson MÃ¼ller - proFagus 

Die BratwÃ¼rste mit einem scharfen, spitzen Messer der. LÃ¤nge nach einschneiden und leicht auseinanderdrÃ¼cken. 2. Tomaten und Oliven klein schneiden und ...
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Gewinnspiel Hannover 96 - proFagus 

9. Freistellung von Facebook. Dieser Wettbewerb wird durchgefÃ¼hrt von der proFagus GmbH (Uslarer. StraÃŸe 30, 37194 Bodenfelde), steht in keiner Verbindung zu Facebook und wird in keiner Weise von Facebook gesponsert, unterstÃ¼tzt oder organisiert. 
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sandwich + burger 

English Breakfast. Earl Grey. Chamomile. Artisanals. The Bouquet, Auld Lang Syne, Scotch Tea, Rose. Moscato, Caramel Macchiato, Dark Choc-Mocha. 4.5. 4.5.
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burger king 

31 ago. 2016 - BURGER. KING. *AHORRAS 55. *AHORRAS 149. *AHORRAS 520. Opbedara te fremmuus S.P.I. de C.V. . Paz de la Ro
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in FrischkÃ¤se-Bacon - proFagus 

Um die Frucht sollten maximal zwei Lagen Bacon liegen, damit der Fruchtgeschmack nicht Ã¼berlagert wird. Gut geeignet sind auch frische Pfi rsich- und.
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100% HOMEMADE VEGGIE BURGER 

Der Pate 12,00 Euro. (Mozzarella, Honey Mustard Sauce, ... Chilli-Cheese Fries. He-Man: Veggie Bacon, frische Jalapenos, 4,90 Euro. Lilys Chilli Cheese ...
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Burger - Altes Presshaus 

10,8. 7,2. 13,8. 3,7. 3,9. 4,2. 4,2. 7. Classic â€žBeef Tatareâ€œ. Rinds - Carpaccio. â€žThe Rolling Pressâ€œ wahlweise mit 2 stÃ¼ck gebratenen garnelen. Rinderkraftsuppe.
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m) - Burger King 

Page 1. KASSA-MITARBEITER (W/M). â€¢. â€¢. â€¢. â€¢. â€¢. â€¢. â€¢. â€¢. â€¢. â€¢. â€¢. â€¢. â€¢. â€¢. â€¢. â€¢. â€¢. â€¢. â€¢. â€¢. GESCHMACK. IST KING. 32-40 WOCHENSTUNDEN. Page 2.
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burger oder bettler soziale rechte von menschen in wohnungsnot im 

This Burger Oder Bettler Soziale Rechte Von Menschen In Wohnungsnot Im Europaischen Jahr Gegen Armut Und. Soziale Ausgrenzung Pdf file begin with Intro, Brief Discussion until the Index/Glossary page, look at the table of content for additional infor
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burger 

31.10.2015 - COCA-COLA, COKE LIGHT1, 2, 4, 5, 8 0,3 L. 2,90 â‚¬. FANTA, SPRITE, SPEZI,. 0,5 L. 4,40 â‚¬. LIFT APFELSAFTSCHORLE. SODAWASSER. 0,3 L.
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Cupones Burger King 2017 

Validez del 31/01/17 al 27/03/17 excepto para el servicio a domicilio e. Islas Baleares. Ver restaurantes adheridos en b
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100% HOMEMADE VEGGIE BURGER 

(Lily's Cheddar KÃ¤se, Veggie-Bacon, Spiegelei, Onionring, BBQ Sauce). Der Pate 11,50 Euro. (Mozzarella, Honey Mustard Sauce, Veggie Bacon, Onionring, ...
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speisekarte - Bunte Burger 

unabhÃ¤ngigen Ã–kokontrollstelle DE-Ã–KO-013 bescheinigt das. NatÃ¼rlich REGIONAL! ... Desperado Tex Mex Burger / 9,90 mÃ¶glich. Salsa Pesto, frischer Salat, ...
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