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Appetizer & Soups / Aperitivos y Sopas Edamame Beans served either Hot or Cold with Sea Salt Judias Edamame servidas Calientes o Frías con Sal Marina



12 €



Edamame Beans with Spicy Sauce Judias Edamame con Salsa Picante



12 €



Classic Red Miso Soup with Wakame and Tofu Sopa Miso Rojo Clásica con Wakame y Tofu



14 €



Foie Gras Miso Soup with Truffle Sopa de Miso y Foie Gras con Trufa



18 €



Prawn and Coconut Soup with Citronella and Ginger Sopa de Gamba y Coco con Citronela y Jengibre



18 €



Filipino Soup with Chicken and Papaya Sopa Filipina de Pollo y Papaya



16 €



To Start / Para Comenzar Green Papaya Salad “Som Tam” Ensalada de Papaya Verde “Som Tam”



16 €



Minami-Style Hamachi “Yellotail” Ceviche Ceviche de Hamachi “Pez Limón” al Estilo Minami



26 €



Assorment of Tartare: Salmon, Tuna and Prawn Surtido de Tartares: Salmón, Atún y Gamba



28 €



Mixed Tempura of King Prawns and Vegetables with Spicy Sauce and Romesco Sauce Tempura Mixta de Langostinos y Verduras acompañado de Salsa Picante y Salsa de Romesco



22 €



Vegetable Gyoza with Basil, Coconut and Pinenuts Sauce Gyoza de Verduras con Salsa de Albahaca, Coco y Piñones



20 €



Tuna and Curry Croquettes Croquetas de Atún y Curry



18 €



Gua Bao Bread with Iberian marinated Pancetta, yakiniku sauce and criolla salad Pan Gua Bao con Panceta Ibérica marinada, salsa Yakiniku y ensalada criolla (2 Pzas.)



14 €



Tandoori-Style Grilled Octopus Pulpo a la Parrilla al Estilo Tandoori



24 €



Ushuaïa Appetizer: 4€ / Pax.TAX included. / Aperitivo Ushuaïa: 4 € / Pax. - IVA incluído
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To Finish / Para Terminar MEAT / CARNE Grilled Wagyu Sirloin with Potatoes in Textures and Wasabi Solomillo de Wagyu a la Parrilla con Patatas en Texturas y Wasabi Grilled Wagyu Brisket Steak with Japanese Chimichurri Entraña de Wagyu a la parrilla con Chimichurri Japonés Peking Duck served Asian Rice Pancakes, Vegetable Crudites, Hoisin and Chilli Sauces (Minimum 2 People) Pato Laqueado servido con Pancakes Asiaticos, Crudités de Verduras, Salsa Hoisin y Salsa Chilli (Mínimo 2 Personas) Asian-style Suckling Pig with Mild Curry and Kumquat Cochinillo al estilo Asiático con ligero de Curry y Kumquat FISH / PESCADO Turbot in Jalapeño and Miso Sauce with Pak Choi and Hajikami Rodaballo en Salsa de Jalapeño y Miso con Pak Choi y Hajikami



72 €



44 €



30 € pax.



36 €



36 €



Black Cod in Miso Pil Pil with Mashed Sweet Potato and Tobiko Bacalao Negro al Pil Pil de Miso, Puré de Boniato y Tobiko



36 €



Dover Sole with Japanese-style meunière sauce Lenguado con salsa meunière al estilo Japonés



34 €



Salmon Toban Yaki with Mini Vegetables and Shimeji Mushrooms Toban Yaki de Salmón con Mini Hortalizas y Setas Shimeji



30 €



NOODLES Udon Noodles with Prawns, Shitake Mushrooms, Chilli and Sake Sauce Udon con Gambas, Setas Shitake, Salsa de Chiles y Sake Minami-Style Pad Thai Pad Thai al Estilo Minami



24 €



22 €



FOOD ALLERGY NOTICE • AVISO ALERGIA ALIMENTARIA If you have a food allergy or special dietary requirement, please inform a member of the restaurant team. Si es alérgico a algún alimento o necesita una dieta especial, le rogamos que se lo comunique al personal del restaurante.
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Teppanyaki (Only available at teppanyaki counter / Solo disponible en barra teppanyaki) SEAFOOD / MAR EBI Prawns / Gambas HOTATEGAI Scallops / Vieiras SHAKE Salmon / Salmón MAGURO Tuna / Atún



30 €



MEAT / CARNE GYUNIKU Beef / Ternera TORINIKU Chicken / Pollo BUTANIKU Pork / Cerdo



30 €



SURF & TURF / MAR Y TIERRA Your choice of one ﬁsh dish and one meat dish Combinación al gusto de un pescado y una carne



36 €



OKONOMIYAKI (Japanese savoury pancake / Pancake japonés salado) EBI Prawns / Gambas BUTANIKU Pork / Cerdo SAISHOKU Vegetarian / Vegetariano



16 €



SIDE ORDERS / GUARNICIONES Vegetable Yakisoba / Yakisoba de Verduras Sautéed Vegetables / Verduras Salteadas Special Fried Rice / Arroz Tres Delicias White Rice / Arroz Blanco



Yakiminami BROCHETTES / BROCHETAS (2 Pcs. / Pzas.) Chicken Teriyaki Pollo Teriyaki



12 €



Beef with Anticucho Sauce Ternera con Salsa Anticucho



15 €



Salmon with Saikyo Miso Salmón con Miso Saikyio



12 €



Red Prawn with Gremolata Sauce Gamba Roja con Salsa Gremolata



18 €



Marinated Tofu Tofu Marinado



12 €



Ushuaïa Appetizer: 4€ / Pax.TAX included. / Aperitivo Ushuaïa: 4 € / Pax. - IVA incluído
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Sushi & Sashimi Traditional Ushuaïa Platter (20/40 Pcs) Combinado de Ushuaïa Tradicional (20/40 Pzas)



60 € / 110 €



Contemporary Ushuaïa Platter (20/40 Pcs) Combinado de Ushuaïa Contemporáneo (20/40 Pzas)



70 € / 130 €



TRADITIONAL / TRADICIONAL SASHIMI (9 Pcs/Pzas) Ushuaïa Sashimi Platter (25 Pcs) / Combinado de Sashimi Ushuaïa (25 Pzas) Chu-Toro / Chu-Toro Salmon / Salmón Tuna / Atún Hamachi (Yellowtail Amberjack) / Hamachi (Pez Limón) NIGIRI (2 Pcs/Pzas) (Rice balls with strips of ﬁsh / Bolitas de arroz con lonchas de pescado) Tuna / Atún Salmon / Salmón Hamachi (Yellowtail Amberjack) / Hamachi (Pez Limón) Octopus / Pulpo Eels / Anguila Scallops / Vieiras Prawns / Gambas



60 € 22 € 18 € 20 € 20 €



8€ 7€ 7€ 7€ 7€ 7€ 7€



HOSSOMAKI (6 Pcs/Pzas) (Rollos ﬁnos / Thin rolls) TEKKA MAKI. Tuna / Atún SHAKE MAKI. Salmon / Salmón KAPPA MAKI. Cucumber / Pepino EBI MAKI. Prawn / Gamba IKURA MAKI Salmon Roe / Huevas de Salmón



14 € 12 € 8€ 12 € 12 €



TEMAKI (Conos / Cones) SHAKE. Salmon and Cream Cheese / Salmón y Queso Crema MAGURO. Tuna, Avocado and Spicy Mayonnaise Atún, Aguacate y Mayonesa Picante EBI. Prawns, Mango and Cucumber / Gambas, Mango y Pepino



14 € 18 € 15 €



GUNKAN (2 Pcs/Pzas) (Rice balls wrapped in ﬁsh and roe / Bolitas de arroz envueltas de pescado y hueva) IKURA. Salmon Roe / Huevas de Salmón TOBIKO. Flying Fish Roe / Huevas de Pez Volador SPICY TUNA / Atún Picante NEGI-TORO Belly Tuna with leek / Ventresca de Atún con Puerro



13 € 12 € 14 € 14 €



Ushuaïa Appetizer: 4€ / Pax.TAX included. / Aperitivo Ushuaïa: 4 € / Pax. - IVA incluído
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CONTEMPORARY / CONTEMPORÁNEO NIGIRI (2 Pcs./Pzas.) (Rice balls with strips of ﬁsh / Bolitas de arroz con lonchas de pescado) Aburi Salmon and Spicy Mayonnaise / Salmón Aburi y Mayonesa Picante Tuna with Foie Gras and Eel Sauce / Atún con Foie Gras y Salsa Anguila Aburi Scallops with Lime / Vieiras Aburi con Lima Wagyu with Foie Gras and Eel Sauce / Wagyu con Foie Gras y Salsa Anguila Hamachi (Yellowtail Amberjack) with Truffle Vinaigrette Hamachi (Pez Limón) con Vinagreta de Trufa Chu-Toro Tuna with Tomato and Citrus Essence Atún Chu-Toro con Tomate y Esencia de Citricos



7€ 8€ 7€ 12 € 8€ 8€



URAMAKI (8 Pcs./Pzas.) (Inside out Sushi / Sushi al contrario) CALIFORNIA ROLL Avocado, Cucumber and Crab / Aguacate, Pepino y Cangrejo TUNA ROLL Tuna with Foie Gras and Eel Sauce / Atún con Foie Grass y Salsa Anguila DRAGON ROLL Battered Prawns, Mango and Sriracha / Gambas Rebozadas, Mango y Sriracha ABURI SALMON ROLL Aburi Salmon with Spicy Mayonnaise / Salmón Aburi con Mayonesa Picante WAGYU ROLL 100 % Wagyu Beef / 100% Ternera Wagyu RAINBOW ROLL Salmon, Tuna, Hamachi / Salmón, Atún, Hamachi SPICY TUNA ROLL Spicy Tuna, Avocado and Spicy Mayonnaise Atún Picante, Aguacate y Mayonesa Picante KUNSEI ROLL Smoked Salmon, Avocado and Cream Cheese Salmón Ahumado, Aguacate y Queso Crema IBIZAN ROLL Figs, Goat Cheese, Almonds and Honey Higos, Queso de Cabra, Almendras y Miel UNAGI ROLL Salmon, Cream Cheese, Cucumber, Avocado and Eel Salmón, Queso Crema, Pepino, Aguacate y Anguila SOFT SHELL CRAB ROLL Soft Crab, Avocado, Curry Mayonnaise and Shredded Egg Cangrejo Concha Blanda, Aguacate, Mayonesa de Curry y Huevo Hilado



22 € 24 € 20 € 18 € 28 € 24 € 20 €



16 €



16 €



20 €



24 €



FUTOMAKI (8 Pcs./Pzas.) (Large thin rolls / Rollos ﬁnos grandes) VEGETARIAN ROLL Battered Vegetables / Hortalizas en Tempura



16 €



TROPICAL ROLL Salmon, Prawns, Crab, Avocado and Masago “Capelin Roe” Salmón, Gambas, Cangrejo, Aguacate y Masago “Huevas de Capellán”



22 €



FOOD ALLERGY NOTICE • AVISO ALERGIA ALIMENTARIA If you have a food allergy or special dietary requirement, please inform a member of the restaurant team. Si es alérgico a algún alimento o necesita una dieta especial, le rogamos que se lo comunique al personal del restaurante.
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Desserts / Postres COCONUT SNOWBALL White Chocolate Sphere Stuffed with Coconut Mousse, Citronella & Ginger Sorbet with Coconut Cold Soup Esfera de Chocolate Blanco Rellena de Mousse de Coco, Sorbete de Citronella y Jengibre con Sopa Fría de Coco



12 €



ZEN GARDEN Bitter Chocolate Mousse, Yuzu Ganache, Chocolate Crumble and Matcha Green Tea Sponge Mousse de Chocolate Amargo, Ganache de Yuzu, Crumble de Chocolate y Esponja de Té Verde Matcha



12 €



MINAMI TRUFFLES Green Tea Matcha, Hazelnut, Black Sesame Té Verde Matcha, Avellana, Sésamo Negro



10 €



ALL ABOUT YUZU Three Textures of Yuzu: Mild Mousse, Crisp and Compote Tres Texturas de Yuzu: Mousse Ligera, Crujiente y Compota



12 €



MOCHIS Selection of Japanese Rice Cakes Surtido de Dulces de Arroz japoneses



12 €



ICE CREAMS & SORBETS / HELADOS Y SORBETES Bitter Chocolate and Chilli / Chocolate Amargo y Chilli Porncorn / Palomita de Maiz Matcha Green Tea / Té Verde Matcha Black Sesame / Sésamo Negro Green Apple & Wasabi Sorbet / Sorbete Manzana Verde y Wasabi Kumquat Orange Sorbet / Sorbete Naranja Kumquat



10 €
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CHAMPAGNE Veuve Clicquot Yellow Label Brut Veuve Clicquot Rosé Veuve Clicquot Rich On Ice Veuve Clicquot La Grande Dame



22 € 25 €



135 € 150 € 160 € 380 €



Dom Pérignon Vintage Brut Dom Pérignon Plenitude 2 1998 Brut Dom Pérignon Vintage Rosé



300 € 750 € 650 €



Krug Grand Cuvée Brut Louis Roederer Cristal Vintage Brut Louis Roederer Cristal Vintage Rosé Ruinart Blanc De Blancs Ruinart Rosé



390 € 500 € 1.250 € 220 € 250 €



CAVA & SPUMANTE Freixenet Elyssa Brut Raventos I Blanc Gran Reserva Brut Raventos I Blanc Rosé Ferrari Selezione Ushuaïa 2008 Brut Giulio Ferrari Reserva 96-00 Kyon (Sparkling Ginger Wine / Vino Espumoso de Jengibre)



10 €



42 € 65 € 48 € 135 € 390 € 48 €



SAKE Enter.sake Black 180Ml - Honjozo-Style Enter.sake Black 720Ml - Honjozo-Style Enter.sake Silver 720Ml - Junmai Ginjo Enter.sake Sookuu 500Ml - Junmai Enter.sake Shuhari 720ml - Junmai Daiginjo
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WHITE WINES / Vinos Blancos BY THE GLASS / POR COPA Muga Viura & Malvasia. Rioja-Spain Pazo de Señorans Albariño. Rias Baixas-Spain Jose Pariente Verdejo. Rueda-Spain



8€ 9€ 9€



PURITY & FRESHNESS WINES The expression of the fruit / La expresión de la fruta



José Pariente Verdejo. Rueda-Spain Marqués de Riscal Sauvignon Blanc. Rueda-Spain Pazo de Señorans Albariño. Rias Baixas-Spain Pazo de Señorans Selección de Añada 2007 Comte de Lafond Sauvignon Blanc. Sancerre-France Louis Latour Chardonnay. Chablis-France St Hof Urban Riesling. Mosel-Germany Gavi di Gavi La Toledana Cortese. Piedmont-Italy Cloudy Bay Sauvignon Blanc. Marlborough-New Z ealand Koonunga Hill Chadonnay. South Australia Torres Santa Digna Sauvignon Blanc. Valle Central-Chile Robert Mondavi Private Selection Chardonnay. Napa Valley-USA



40 € 36 € 40 € 120 € 66 € 64 € 42 € 36 € 64 € 34 € 32 € 69 €



DISTINTIVE WINES Unusual grape varieties and blends / Variedades de uvas y cortes inusuales



Can Rich Chardonnay & Malvasia. Ibiza-Spain El Novio Perfecto Semi-sweet Moscatel & Viura. Valencia-Spain Perfum Macabeo & Muscat. Penedés-Spain Silencis X are-lo. Penedés-Spain Louis Latour Chablis Chardonnay. Burgundy-France Mount Nelson Sauvignon Blanc. Marlborough-New Z ealand Lurton Piedra Negra Torrontes. Mendoza-Argentina



32 € 32 € 32 € 34 € 64 € 48 € 32 €



OAKY & EXPRESSION The evolution of wine aromas aged in oak casks La evolución de los aromas del vino en la barrica



Muga Viura & Malvasia. Rioja-Spain Belondrade y Lurton Verdejo. Rueda-Spain Cloe Chardonnay Sierras de Málaga – Spain Louro Bolo Godello. Valdeorras-Spain Morgenhof Chenin Blanc. Stellenbosch-South Africa



36 € 68 € 36 € 46 € 37 €



ROSE WINES / Vinos Rosados BY THE GLASS / POR COPA Muga Garnacha, Viura & Tempranillo. Rioja-Spain M de Minuty Cô tes de Provence-France BY BOTTLE / POR BOTELLA Muga Garnacha, Viura & Tempranillo. Rioja-Spain Chivite Las Fincas Garnacha & Tempranillo. Navarra-Spain Habla Rita Syrah & Garnacha Tinta. Extremadura-Spain M de Minuty Cô tes de Provence-France Minuty Prestige Cô tes de Provence-France Rosé et Or Château Minuty Cô tes de Provence-France Château Minuty 281 Cô tes de Provence-France
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RED WINES / Vinos Tintos BY THE GLASS / POR COPA Muga Crianza Tempranillo, Garnacha, Graciano. Rioja-Spain Pruno Tinta Fina. Ribera del Duero-Spain



9€ 10 €



PURITY & FRESHNESS WINES



The expression of the fruit / La expresión de la fruta



Finca Nueva Tempranillo. Rioja-Spain Pruno Tinta Fina. Ribera del Duero-Spain Humberto Canale Malbec. Malbec-Argentina Gloria Ferrer Carneros Pinot Noir. Sonoma Valley-USA



38 € 42 € 34 € 56 €



DISTINTIVE WINES



Unusual grape varieties and blends / Variedades de uvas y cortes inusuales



Pétalos del Bierzo Mencía. Bierzo-Spain Finca Terrerazo Bobal. Terrerazo-Spain Marboré Coupage 5 local grapes. Somontano – Spain Artadi El Seque Monastrell. Alicante-Spain



40 € 68 € 56 € 48 €



OAKY & EXPRESSION The evolution of wine aromas aged in oak casks / La evolución de los aromas del vino en la barrica



Muga Crianza. Tempranillo, Garnacha, Graciano. Rioja-Spain Muga Reserva Sel. Especial Tempranillo, Garnacha & Mazuelo. Rioja-Spain Marqués de Riscal Reserva Tempranillo. Rioja-Spain Orben Reserva Tempranillo, Graciano. Rioja-Spain Numanthia Tinta de Toro. Toro-Spain Vega Sicilia Valbuena 5ºAño Cabernet Sauvignon & Tinta Fina. Ribera del Duero-Spain Château Trimoulet Merlot, Cabernet Franc.Saint É milion. Bordeaux-France Domaine Des Roches Neuves Champigny Cabernet Franc. Loire-France Joseph Drouhin Nuits Saint George Pinot Noir. Burgundy-France Louis Jadot Pinot Noir. Burgundy-France



38 € 80 € 46 € 50 € 90 € 230 € 60 € 38 € 115 € 55 €



MAGNUMS 1,5 L SPARKLING-ESPUMOSOS Champagne Veuve Clicquot Ponsardin Brut Champagne Veuve Clicquot Ponsardin Rosé Raventos I Blanc Gran Reserva de la Finca Brut Raventos I Blanc de Nit Rosé



290 € 300 € 130 € 86 €



WHITE-BLANCOS Muga Viura & Malvasia. Rioja-Spain Cloudy Bay Sauvignon Blanc. Marlborough-New Z ealand



72 € 130 €



ROSE-ROSADOS Muga Garnacha Viura & Tempranillo. Rioja-Spain M de Minuty Cô tes de Provence-France



72 € 88 €



RED-TINTOS Muga Crianza Rioja-Spain Orben Reserva Rioja-Spain



82 € 110 €



TAX Included / IVA incluido
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COCKTAILS / Cócteles 15 € DETROIT MARTINI elit® Ultra Luxury Vodka, Lime Juice, Mint Leaves, Monin Gomme Syrup elit® Ultra Luxury Vodka, Z umo de Lima, Hojas de Menta, Sirope Monin Gomme RED SIN MARTINI elit® Ultra Luxury Vodka, Lemon Juice, Ginger, Raspberries, Monin Gomme Syrup elit® Ultra Luxury Vodka, Z umo de Limón, Jengibre, Frambuesas, Sirope Monin Gomme ORIENTAL MARTINI elit® Ultra Luxury Vodka, Domaine Canton, Fresh Pineapple, Cucumber & Ginger, Lime Juice, Yuzu Sirup elit® Ultra Luxury Vodka, Domaine Canton, Piña, Pepino y Jenjibre Fresco, Z umo de Lima, Sirope de Yuzu BLOOD ORANGE MARTINI elit® Ultra Luxury Vodka, Mandarin Napoleon, Aperol, Monin Gomme syrup, Grapefruit Bitter elit® Ultra Luxury Vodka, Mandarin Napoleon, Aperol, Sirope Monin Gomme, Bitter de Pomelo USHUAÏA MULE Stoli® Vanil™, Passoa, Fresh Passion Fruit, Mint and Top of Stoli® Ginger Beer Stoli® Vanil™ , Passoa, Fruta de la Pasión, Menta, Vainilla y Top de Stoli® Ginger Beer STOLI MULE Stoli® Citros™, Fresh Lime Juice, Stoli® Ginger Beer Stoli® Citros™ , Z umo de Lima Fresca, Stoli® Ginger Beer STOLI RAZ MULE Stoli® Razberi™, Fresh Raspberry, Fresh Grapefruit Juice, Stoli® Ginger Beer Stoli® Razberi™ , Frambuesas Frescas, Z umo Fresco de Pomelo, Stoli® Ginger Beer STOLI HOT MULE Stoli® Hot , Tomato Juice, Fresh Lemon Juice, Worcestershire Sauce, Tabasco, Salt and Pepper, Stoli® Ginger Beer Stoli® Hot, Z umo de Tomate, Z umo de Limón, Salsa Worcestershire, Tabasco, Sal y Pimienta, Stoli® Ginger Beer



MINAMI - Style Signatures CHERRY BLOSSOM Stoli® OhranjTM, Marraschino Liqueur, Fresh Raspberries, Lemon Juice Stoli® OhranjTM, Licor Marraschino, Frambuesas Frescas, Z umo de Limón JAPANESE JULEP Whisky Yamazaki 12 Years, Mint Leaves, Green Tea, Brown Sugar Whisky Yamazaki 12 Años, Menta Fresca, Té Verde, Azucar Moreno SAKE COSMO Sake, Triple Sec, Cranberry Juice, Lime Juice Sake, Triple Seco, Z umo Arandanos, Z umo de Lima LYCHEE MARTINI Gin Tanqueray, Lychee Liqueur, Fresh Lychee Gin Tanqueray, Licor de Lychee, Lychee Fresco KYURI SOUR Gin Sipsmith, Domaine Canton, Fresh Cucumber, Yuzu Purée, Lavender Syrup Gin Sipsmith, Domaine Canton, Pepino Fresco, Puré de Yuzu, Sirope de Lavanda JINZU SEA Gin Jinzu, Aperol, Grapefruit Juice, Fresh Strawberries, Honey Syrup, Top Kion Sparkling Gin Jinzu, Aperol, Z umo de Pomelo, Fresas, Sirope de Miel, Top Kion Sparkling SMOKEY MARUMI MARGARITA Mezcal Señorio Blanco, Mandarin Napoleon, Fresh Kumquat, Yuzu Purée, Agave Syrup Mezcal Señorio Blanco, Mandarin Napoleon, Kumquat, Pure de Yuzu, Sirope de Agave SPICY MELON MARTINI Stoli® CitrosTM, Fresh Honey Melon, Red Chillies, Lemon Juice, Homemade Kuromitsu Syrup Stoli® CitrosTM, Melón Dulce, Chillies Rojos, Z umo de Limón, Sirope Casero Kuromitsu
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APERITIFS / Aperitivos Aperol Spritz Martini Tonic Martini Bianco, Rosso, Dry Campari Ricard



14 € 12 € 6€ 6€ 6€



JAPANESE BEERS & SAKE / Cervezas Japonesas y Sake Kirin Asahi Sapporo Sake Carafe



8€ 8€ 8€ 18 €



BEERS / Cervezas Heineken Draft Heineken Draft 1/2L Heineken Bottle / Botella Guinness Sol Buckler (Non Alcoholic / Sin Alcohol) Isleña (Ibiza Local Beer / Cerveza Ibicenca)



6€ 8€ 7€ 7€ 7€ 6€ 7€



BRANDY & COGNAC / Brandy y Coñac Hennessy Paradise Hennessy XO Hennessy VS Courvoisier XO Courvoisier VSOP Courvoisier VS



120 € 80 € 35 € 30 € 12 € 8€



TAX Included / IVA incluido
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SPIRITS / Licores VODKA



LONGDRINKS / COMBINADOS elit® Ultra Luxury Vodka Ushuaïa Limited Edition elit® Ultra Luxury Vodka Ushuaïa Limited Edition 1,75L Stoli® Premium Belvedere



19 € 13 € 19 €



190 € 330 € 120 €



GIN / GINEBRA



LONGDRINKS / COMBINADOS Gin London Nº 3 Larios 12 Larios 12 Rosé Tanqueray Tanqueray Ten Sipsmith London Dry Bulldog Gin Mare Citadelle Citadelle Reserve Gin the London Nº 1 Brockmans Martin Millers Mombasa Club Monkey 47 Bluecoat Gordons



17 € 13 € 13 € 13 € 17 € 17 € 17 € 17 € 17 € 19 € 17 € 19 € 17 € 17 € 19 € 19 € 13 €



170 € 120 € 170 € 130 € 170 €



19 € 15 € 13 € 13 € 13 € 13 € 23 € 19 € 15 € 15 € 15 €



190 € 150 € 120 €



15 € 15 € 25 € 40 € 80 € 15 € 12 € 15 € 15 € 15 €



150 € 150 € 250 € 400 € 800 €



170 €



RUM / RON



LONGDRINKS / COMBINADOS Brugal 1888 Brugal XV Brugal Añejo Brugal Extra Dry Captain Morgan Captain Morgan Spiced Zacapa XO Zacapa 23 Mount Gay Black Barrel Kraken Spiced Cachaca Capucana



230 € 190 €



WHISKEY



BY THE GLASS / POR COPA



Scotch Single Malt Macallan 12 Fine Oak Macallan Amber Macallan Sienna Macallan Ruby Macallan Rare Cask Glenrothes Highland Park 12 years Bowmore 12 years Glenmorangie 10 years Ardbeg 10 years



TAX INCLUDED - IVA INCLUIDO Longdrinks: Price includes your choice of mixer - Spirits by the glass: suplement mixer 5 € 2 € suplement for energy drinks or premium tonic wáter - Bottle: Price includes 8 mixers of your choice Combinados: el precio incluye refresco de su elección - Whiskey / Tequila / Licores: suplemento refresco 5 € 2 € suplemento por bebida energizante o tónica Premium - Botella: el precio incluye 8 refrescos de su elección
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Scotch Blended Johnnie Walker Blue Label Johnnie Walker Gold Label Johnnie Walker Black Label Johnnie Walker Red Label Cutty Sark



35 € 15 € 10 € 8€ 8€



Bourbon Makers Mark Makers 46 Jim Beam Jim Beam Double Oak



10 € 15 € 8€ 12 €



130 €



Japanese Hibiki Suntory Whisky 12 years Yamazaki Single Malt 12 years



25 € 25 €



250 € 250 €



8€ 10 € 12 € 25 € 10 € 8€ 10 € 12 € 10 €



130 € 150 € 170 €



150 € 120 € 120 €



150 €



TEQUILA - MEZCAL



BY THE GLASS / POR COPA Casamigos Blanco Casamigos Reposado Casamigos Añejo Don Julio 1942 Patron Tequila Café Mezcal El Señorio Blanco Mezcal El Señorio Reposado Mezcal El Señorio Añejo Mezcal Zignum Reposado



OTHER SPIRITS / OTROS LICORES



Killepitsch Premium Herb Liquor Amaretto Di Saronno Cointreau Drambuie Fernet Branca Frangelico Grand Marnier Grappa Hierbas Ibicencas Can Rich Kahlua Licor 43 Malibu Marie Brizard Pacharan Ramazzotti Sambuca Tía María



8€ 8€ 8€ 8€ 8€ 8€ 8€ 12 € 6€ 8€ 8€ 8€ 8€ 8€ 8€ 8€ 8€



TAX INCLUDED - IVA INCLUIDO Longdrinks: Price includes your choice of mixer - Spirits by the glass: suplement mixer 5 € 2 € suplement for energy drinks or premium tonic wáter - Bottle: Price includes 8 mixers of your choice Combinados: el precio incluye refresco de su elección - Whiskey / Tequila / Licores: suplemento refresco 5 € 2 € suplemento por bebida energizante o tónica Premium - Botella: el precio incluye 8 refrescos de su elección
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SOFT DRINKS / Refrescos STILL WATER / AGUA SIN GAS Vilas del Turbón 750ml



6€



SPARKLING WATER / AGUA CON GAS Aquabona Singular 365ml San Pellegrino 500ml Jax Coco 100% Organic Coconut Water 250ml Coca Cola Light / Z ero Fanta Orange / Lemon - Naranja / Limón Sprite Nestea Aquarius Orange / Lemon - Naranja / Limón Mare Rosso Bitter Royal Bliss Premium Tonic & Mixers Tonica Nordic Mist Tonica Nordic Blue Red Bull Editions



5€ 7€ 8€ 5€ 5€ 5€ 5€ 5€ 6€ 6€ 5€ 5€ 7€



FRUIT JUICES / Zumos de Frutas Fresh Squeezed / Recién Exprimido Minute Maid



10 € 6€



COFFEE & TEA / Café y Té Espresso / Americano Capuccino / Lattes Frappé Tea & Infusions / Té e Infusiones Carajillo (espresso with liquor)
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SOPAS - SOUPS 

... StowhasBusiness 7185052221 p.1. SOPAS - SOUPS. SOPA DE MANI . ... 55.00. C a. ón de . 7V.I71¡. I - —, salsa de maní
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Appetizers - Aperitivos Soups - Sopas Sandwiches $6.95 

Menu Items and Prices subject to change. Information related to this restaurant is provided solely for informational pur
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APERITIVOS/ STATERS ENSALADAS/ SALADS Sopas/ Soups ... 

Beberages/Bebidas. Coca Cola/ Diet-Coke,. Sprite/ Perrier/Passion. Fruit Limonade/ Orange. Juice/ Cramberry Juice/. Ice
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Sopas - Soups - Suppen Ensaladas - Salads - Salate 

*Langostinos con eneldo en salsa de limón y mostaza -. Kingprawns with dill in lemon and mustard sauce -. Garnelen mit Dill in Zitronen-Senf Soße (2-10-12).
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Soups 

17,20 â‚¬. Wir empfehlen dazu/pick your addition: - gekochten Schinken / cooked ham. 100 gr. 6,90 â‚¬. - gerÃ¤ucherten Tannenschinken / raw ham. 100 gr 7,90 â‚¬.
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SOPAS Y PASTAS 

TALLARINES EN SOPA. NOODLES EN CALDO UDON CON LANGOSTINO EN TEMPURA. 14,50. FIDEOS FRITOS CON CERDO Y MARISCO – YAKISOBA
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APERITIVOS Y REFRESCOS 

9.00. 103……………………….. 3.00. Gran Duque de Alba Oro….. 20.00. Gran Duque de Alba……….. 5.00. Cardenal Mendoza…………20.00 ...
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APERITIVOS PRIMER 

14 feb. 2017 - pan roasted pork chops, brown sugar glazed apples, bacon. AMOR PROHIBIDO breaded chicken breast, ham, che
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aperitivos CAST 

NUESTRAS OSTRAS. Ostra ahumada al momento. .... Regañás con sardinas ahumadas y olivada . .... Montadito de salmón ahuma
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Aperitivos Entrantes 

Cordero 28€/pax (min.2 pax). Pescados. Ventresca de atún rojo 30€. Suprema ... 2014 D.O.Rueda 12€. Albariño 12€. Rosados
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APERITIVOS PRIMER ... 

14 feb. 2017 - ADAN Y EVA pan seared white cod, champagne sauce. DESSERTS / POSTRES. ROMPE CORAZONES sponge cake soaked










 


[image: alt]





MIS SOPAS Y CREMAS FAVORITAS DE INVIERNO 

MIS SOPAS. Y CREMAS. FAVORITAS. DE INVIERNO. LALAKITCHEN EBOOK ... durante la noche. Y si además des-ayunamos, es decir,
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MIS SOPAS Y CREMAS FAVORITAS DE INVIERNO 

En este pequeño ebook encontrarás una recopilación de mis sopas favoritas para otoño e invierno. La sopa, este simple y
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' l'Z'E'tt APERITIVOS - SLIDEBLAST.COM 

KIDS MENU w/ Ride arid Beans or French Fries. 1. Taquitos d' pollo. 2. Quesadillitas .... Key Lime Pie. - Deep Fried. Ic










 


[image: alt]





Para picar… Ensaladas: Sopas y guisos: 

10.00 €. • De bacalao: Berros, naranja y ba- calao 13.60 €. Sopas y guisos: • Caldo de gallina. 7.30 €. • Alubias con pe
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DESAYUNOS SOPAS ENSALADAS 

Yogur con granola hecha en casa. M. $60.00 | G $80.00 c/Frutos Rojos M +$20.00 | G+$40.00. QUICHE LORRAINE. Pastelito sa
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ENTRANTES ENSALADAS SOPAS 

MESÓN DEL PASTOR. C/CUESTA JOVANI, 7 ... Tabla De Quesos Artesanos "El Pastor De Morella" y "Tronchon. 9,50 € ... Crema
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Soups): Kürbis-Kokos-Ingwer Suppe ... 

Kürbis-Kokos-Ingwer Suppe mit Croûtons. 4,70 €. Pumpkin and coconut ginger soup with croûtons. Klare Rinderbrühe mit. 4,90 €. • Leberklößchen. • Flädle.
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aperitivos | aperitius | appetisers entrante | entrant 

Corvina ceviche with creamy coconut and ginger. PRINCIPAL | PRINCIPAL | MAIN. Confit de pato con salsa de frutos rojos.
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aperitivos en mesa postre bodega 

Canapés de autor. Carpaccio de ahumados. Jamón Ibérico y Queso Manchego Curado. Cucharita de Gulas. Twistter de Langosti
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Soups) - Hotel Restaurant Anna in ... 

als Beilage kÃ¶nnen Sie wÃ¤hlen: Pommes frites oder Kartoffel-Gurkensalat (11,12). Crispy fried Viennese Schnitzel, as a side dish, you can choose between.
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Entradas Frías Entradas Calientes Sopas 

Foie Gras de Oca .......................................................... 19,00 €. Salmón Ahumado ....................
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aperitivos | primers | starters entrante | entrant 

POSTRES | POSTRES | DESSERTS. Espiral de frutos rojos con mousse de chocolate. Espiral de fruits vermells amb mousse de
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aperitivos en mesa postre bodega 

Solomillo de cerdo con Terrina de Patatas Trufadas,. Tomatitos Cherry y Chips de Verduras. (Salsa de boletus y Salsa de
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