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Weber Grill: Die Grillsaison ist erÃ¶ffnet!

Chicago. Stephen fiel die Kugelform aus Metall auf und die Idee, die ihm in den Sinn kam, war ebenso simpel wie genial: Drei Beine an diese Schale montiert, ... 
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Presseinformation



Weber Grill: Die Grillsaison ist eröffnet! Wels, 22. April 2011. Die Tage werden länger, die Sonnenstrahlen zeigen bereits ihre Kraft und man möchte nur noch hinaus ins Freie – kurzum: Die langersehnte Grillsaison kann wieder beginnen! Grillen ist mittlerweile eines der beliebtesten Freizeitvergnügungen von Herr und Frau Österreicher. Die archaische Begeisterung der Menschen für die Beherrschung des Feuers spielt dabei genauso eine Rolle wie ernährungswissenschaftliche oder soziale Aspekte. Richtiges Grillen gehört heute zu den gesündesten Arten Fleisch, Fisch oder Gemüse zuzubereiten. Kaum anderswo kann man das Zubereiten von Speisen zusammen mit der Familie oder Freunden so unmittelbar erleben und genießen wie beim gemeinsamen Grillen. Damit der Start in die Grillsaison auch gut gelingt, hier ein paar Expertentipps – Die 10 Goldenen Grillregeln: 



Etwas Geduld am Anfang. Nach dem Vorheizen sollten Holzkohle oder Briketts mit einer weißen Ascheschicht überzogen sein. Dann ist die Glut richtig heiß.







Deckel drauf. Grillen Sie mit geschlossenem Deckel, das verhindert die Gefahr einer Flammenbildung und ermöglicht eine schonende indirekte Garmethode.







Wie man’s auch dreht … Bei der direkten Grillmetode wenden Sie idealerweise das Fleisch nur einmal. Bei der indirekten Grillmethode mit geschlossenem Deckel ist ein Wenden überhaupt nicht notwendig.







Mit Druck geht gar nichts. Drücken Sie nicht mit dem Wender oder der Zange auf das Fleisch. Es verliert so nur Saft und Geschmack.







Gut geölt läuft’s besser. Wenn Sie das Fleisch mit einer leichten Ölschicht bestreichen, erhält es schneller seine typische Bräunung und klebt auch nicht am Rost fest.







Einstechen ist out. Verletzten Sie das Fleisch nicht mit der Gabel. Wenn der Saft austritt, wird das Fleisch trocken.







Weg mit dem Fett. Schneiden Sie das Fett von Steaks oder Koteletts bis auf eine Dicke von 5 mm ab. Das schützt vor Flammbildung.







Nie kühlschrankkalt auf den Grill. Lassen Sie Ihr Fleisch oder Gemüse vor dem Grillen Raumtemperatur annehmen (ca. 20 – 22 °C).







Zucker zuletzt. Marinaden oder Glasuren mit einem hohen Anteil von Zucker oder Honig erst zu Ende der Garzeit auftragen. So erhalten Sie eine aromatische Kruste.







Schon fertig? Für ein optimales Grillergebnis messen Sie die Temperatur immer an der dicksten Stelle im Fleisch.



In sechs Schritten zum perfekten Steak:



1. Das Fleisch marinieren.



2. Den Grill anheizen.



3. Das Sear Grate in die runde Aussparung des Grillrostes legen.



4. Das Steak auf dem Sear Grate kurz scharf anbraten.



5. Bei geringer Temperatur das Steak schonend bis zum



Bereits nach 2 Minuten



gewünschten Garpunkt



Searing von jeder Seite hat das Fleisch eine tiefbraune Kruste und man erkennt das



grillen.



rautenförmige Grillmuster.



6. Kurz rasten lassen und genießen!



Über Weber Stephen Ein bahnbrechender Einfall von George Stephen hat die Grillwelt revolutioniert: 1952 arbeitete der spätere Gründer der Grill-Marke Weber beim Bojenhersteller Weber Brother Metal Works in Chicago. Stephen fiel die Kugelform aus Metall auf und die Idee, die ihm in den Sinn kam, war ebenso simpel wie genial: Drei Beine an diese Schale montiert, einen Deckel darauf gesetzt, einen Griff daran befestigt und das moderne Holzkohle-Grillzeitalter war eingeläutet. Durch die Kugelform war es nun möglich, den Grill wie einen Umluftherd zu nutzen und schonendere Garmethoden – wie z.B. die indirekte Grillmethode – anzuwenden. Damit begann ein neues Grillzeitalter, das eine bis dahin nicht gekannte kulinarische Vielfalt mit sich brachte. Seit nunmehr 30 Jahren sind die Griller von Weber Stephen in Österreich erhältlich. Im Jahr 2003 wurde die Weber Stephen Österreich GmbH gegründet. Der Firmensitz befindet sich in Wels/Oberösterreich. Seit 2007 lenkt Christian Hubinger als Geschäftsführer die Geschicke des Unternehmens. Ihm und seinen rund 20 Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern ist es gelungen, den Umsatz in Österreich in den letzten vier Jahren zu verdreifachen.



Weitere Auskünfte: Frau Simone Ams, Marketingleitung Weber Stephen Österreich GmbH Maria-Theresia-Str. 51, 4600 Wels Tel.: +43 (0)7242 89 01 35 – 33 Email:[email protected] www.weber.com



Pressestelle: Frau Mag. Ursula Klaus, Senior PR Consultant Martrix Public Relations & Public Affairs GmbH Schwarzenbergplatz 5, 1030 Wien Tel.: +43 (0)1 205 11 01 – 0 Email: [email protected] www.martrix.at
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Start in die Grillsaison mit Weber 

Winterthur, 28. Februar 2013 â€“ Mit der Aktion â€žAlt-gegen-Neuâ€œ am Samstag, 2. MÃ¤rz, erÃ¶ffnet. Weber die Grillsaison 2013. AnhÃ¤nger der gehobenen Grillkunst ...
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Die Marke Weber weiterentwickeln: Simone Weber ist 

03.08.2016 - Sie tritt die Nachfolge von Marc-André Palm an, der inzwischen die EMEA-weiten. Marketingaktivitäten von Weber-Stephen leitet. In dieser ...
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Weber Charcoal Grill Owner's Guide 

A Use proper barbecuing tools with long, heat-resistant handles. A To extinguish ... BODILY INJURY OR DEATH, OR A FIRE O
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gas grill - Weber Middle East 

check for leaks. sparks or open flames will result in a fire or explosion ..... Grilling times in recipes are based on 7
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HirschrÃ¼cken vom Weber Grill 

21.10.2014 - Wildschweinsteaks Ã¡ 220 g. 1/8 l ... 2 Zweige. Rosmarin, abgezupft. 1 TL. Schwarze PfefferkÃ¶rner. 600 g. 50 g. 1. 100 ml ... Alle mit GBS System.
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Die Weber-Highlights fÃ¼r einmalige Erlebnisse am Grill 

28.04.2016 - keine Grenzen gesetzt. Die Revolution unter dem Rost. Ein besonderes Highlight sind die neuen Weber Briketts. Sie glÃ¼hen schneller, heisser ...
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in die Grillsaison - Bayer Gastronomie 

18.06.2014 - Britta Braun â€“ im Sinne der Kunden ... Im Sinne der Kunden. 26. Britta Braun â€“ Vertriebsleiterin ... Roland SchÃ¼tz. Leiter Kasinobetriebe.
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Die Grill-Evolution geht weiter: Weber-Stephen auf der 

07.08.2014 - dem Motto â€žOutstanding moments to share and rememberâ€œ. Klassiker trifft Innovation: Die Weber Produktneuheiten 2015. Neben neuen ...
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Grillrezepte fÃ¼r Winterrezepte | Weber Grill Original 

Hier findest du Grillrezepte fÃ¼r Winterrezepte. Entdecke, wie vielseitig sich dein Weber Grill im Umgang mit Winterrezepte Rezepten einsetzen lÃ¤sst.
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Hervorragendes Ergebnis der Grill-Saison 2012: Weber 

02.10.2012 - klappbares Digital-Taschenthermometer, ein Feuerzeug mit Kindersi- cherung oder das neue ... Metal Works in Chicago. Stephen fiel die ...
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Hervorragendes Ergebnis der Grill-Saison 2013: Weber 

21.10.2013 - Metal Works in Chicago. Stephen fiel die Kugelform aus Metall auf und die Idee, die ihm in den Sinn kam, war ebenso simpel wie genial: Drei ...
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Grillen in einer neuen Dimension: Die Weber Grill 

Insider-Tipps fÃ¼r revolutionÃ¤r neues GrillvergnÃ¼genâ€œ, erklÃ¤rt Matthias Fuchs, Marketingverantwort- licher von Weber .... E-Mail: [email protected].
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Die Weber X-Mas-Grill-Specials machen Weihnachten 

20.10.2015 - So schmeckt echte Weihnachtsfreude: Master-Touch GBS Special Edition und. Spirit S-330 Premium GBS. Bis zum 24. Dezember hat Weber ...
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Die (Weber) 

26.09.2018 - eventuell verwendete Kabeltrommel vollstÃ¤ndig abrollen. Vorheizzeit von 15 Minuten beachten! 2. Deckel drauf. Grillen Sie mit geschlossenem ...
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Die Weber - Buch.de 

1887. Erkner. Kontakt zum am 6. Mai 1886 ge- grÃ¼ndeten Verein Durch! Der Verein besucht Hauptmann in Erkner, Vortrag im Durch! Ã¼ber Georg BÃ¼chner (17. Juni).5. Altlandsberg Erste Vernehmung am 17. Juni wegen des Vereins Pacific im. Zusammenhang mi
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Grill-Highlights 2013: Weber zu Gast auf der Ambiente 

Page 1 ... Spirit-Serie â€“ Gasgrill-Dauerbrenner in neuem Design ... Weitere Informationen zu Weber im Internet unter www.weber.com und bei Facebook.
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Outdoor cooking on air Weber Grill startet mit neuem TV 

26.09.2018 - Er wird sowohl in ORF 1 und ORF 2 als auch privaten. Sendern wie Puls4, Sat1 Ã–sterreich, Pro7 Austria, Kabel1 Austria und N24 ausgestrahlt.
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Weber-Stephen ist „Superbrand 2012“ Marken-Award 

05.12.2012 - André Palm, Marketing Director Central Europe bei der Weber-Stephen Deutschland GmbH. „Wir freuen uns sehr, dafür den ,Superbrands ...
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GRILL OUTÂ® HANDLE LIGHT [A] Bracket [B] Bracket - Weber 

Customer Service Representative in your area or log onto www.weber.comÂ® ... service and which on examination shall indicate, to Weber's satisfaction, that they ...
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Der neue Summitâ„¢ Charcoal Grill von Weber revoluti 

07.04.2016 - der Weber-Stephen Ã–sterreich GmbH. HeiÃŸer Neuzugang: Der neue Summitâ„¢ Charcoal Grill von Weber revolutioniert das Grillen. Wels, 07.
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Die Weber 

figuren in Kulissen aus Pappde- ... Die Angaben folgen Pfeiffer-Voigt, vgl. aber auch: Rüdiger Bernhardt: Chronik von Gerhart ... kennen, die drei Brüder Georg,.
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weber 

06.07.2018 - Du erreichst uns online, per Telefon und auf vielen anderen Wegen. ...... reinigst, kÃ¶nnen sie allerdings auf dein Grillgut fallen. 1) LÃ¶se das ...
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Die Weber 

Vorsitzender der Gerhart-Hauptmann-Stiftung Kloster auf. Hiddensee. .... Luft, halbnackte Kinder, am rasselnden Webstuhl sitzen im schlecht geheizten Raum ...
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gas grill 

NO APRIETE EN EXCESO. Serrez les boulons jusqu'à ce qu'ils soient bien serrés. Ne tournez qu'un quart de tour supplément
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