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suppe lauwarmer - Cafe Mauerer

GRIECHISCHERSALAT. 8,50 mit FetakÃ¤se, Oliven, Tomaten & Gurken. SÃœSSKARTOFFEL-MANGO-. 5,50. LIMETTEN - SUPPE. LAUWARMER COUS-COUS. 
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SOMMERLICHER BLATTSALAT



9,50 SPAGHETTI CARBONARA



mit Granatapfelkernen, Sprossen & unserem Hausdressing



THUNFISCHSALAT



mit Zwiebeln und Oliven



FRISCHE GEMÜSEPFANNE mit Oliven & Feta



9,50



BASTI‘S BAPAS SPECIAL



8,000 8,50



11,50



Brezn-Sandwich mit panierter Hähnchenbrust, gegrilltem Serranoschinken, gebratenem Ei & gratiniertem Käse, GRIECHISCHERSALAT 8,50 dazu gemischter Salat mit Fetakäse, Oliven, Tomaten & Gurken



SÜSSKARTOFFEL-MANGOLIMETTEN - SUPPE LAUWARMER COUS-COUS SALAT



auf Rucola mit Joghurt – Minze Dip (mit Chili)



5,50 FÜR DIE KLEINEN: NUDELN MIT TOMATENSOßE oder 5,500 7,50 SPÄTZLE MIT SOßE €
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unser mittagstisch - Cafe Mauerer 

mit cremiger FÃ¼llung auf. Rucola-Tomatenbett. KAROTTEN-KOKOS-. 5,50. INGWERSUPPE mit einer leichten Orangennote (vegan). CHILI SIN CARNE. 6,50.










 


[image: alt]





unser mittagstisch - Cafe Mauerer 

KARTOFFELCURRY. 8,50. MASSAMAN. Mildes ThailÃ¤ndisches GemÃ¼securry aus SÃ¼ÃŸkartoffeln, Kartoffeln, Zwiebeln,. ErdnÃ¼ssen und Cashews, dazu Duftreis.
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frühstück - Cafe Mauerer 

mit Olivenöl und Zitrone. SPINATGRÖSCHT`L. 4,50 mit Kartoffelknödl und Wachtelei. REIBERDATSCHI. 4,50 mit Rucolasalat. KASSPATZ'N IM PFANDERL.
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frÃ¼hstÃ¼ck - Cafe Mauerer 

WeiÃŸ & Dunkel. HEISS MIT SCHUSS. IRISH COFFEE. 6,50 mit Whiskey. FRANGELICO LATTE. 5,90 mit HaselnusslikÃ¶r. BAILEYS LATTE. 5,90 mit irischem CreamlikÃ¶r. EISGEKÃœHLT. EISKAFFEE. 6,10. GEEISTER CAFFE LATTE. 4,50. GEEISTER CHAI LATTE. 4,50. GEEISTER 
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frÃ¼hstÃ¼ck - Cafe Mauerer 

WeiÃŸ & Dunkel. HEISS MIT SCHUSS. IRISH COFFEE. 6,50 ... Gutswein Rudolf May, Franken Deutschland. APPENHEIMER. 33,30. SAUVIGNON BLANC QBA.
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BLATTSALAT mit gebackenen BreznknÃ¶del, BergkÃ¤se ... - Cafe Mauerer 

BAPAS BREZN SANDWICH 12,50. Brezn-Sandwich mit panierter. HÃ¤hnchenbrust, gegrilltem. Serranoschinken, gebratenem Ei & gratiniertem KÃ¤se, dazu gemischter. Salat. WEISSWURSTSALAT. 7,50 mit Brezn, roten Zwiebeln und. HÃ¤ndlmeier-Senf Dressing. RINDFLE
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sommerlicher 9,50 blattsalat klassischer 10,50 ceasar ... - Cafe Mauerer 

auf Rucola mit Joghurt â€“ Minze Dip. (mit Chili). SPAGHETTI CARBONARA. 8,000. FRISCHE GEMÃœSEPFANNE 8,50 mit Oliven & Feta. â€žMÃ¼nchener Schnitzelâ€œ.
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Suppe 

Lasagne. 8,00â‚¬. Mit Hackfleisch Sahnesauce und KÃ¤se Ã¼berbacken. 28.Panzerotti Via Roma. Frische Champignons, Rinderstreifen und ParmesanspÃ¤ne in ...
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Marchfelder Suppe 

service.unileverfoodsolutions.com. 01.10.2015. Zutaten (10 Portionen). Menge. Einheit. Name. 2 l. KNORR Marchfelder Suppe (zubereitet). 50 g. GrÃ¼ne Erbsen, tiefgekÃ¼hlt. 50 g. Karotten , julienne. Zubereitung. Zubereitung: â€¢ Zubereitete Marchfelde
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time cafe 
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Kartoffel â€“ Oliven Suppe 

Frauchiger Weine & GetrÃ¤nke Ins www.frauchiger â€“weine.ch. Zutaten fÃ¼r 4 Personen. 2 TL OlivenÃ¶l. 1 grosse Zwiebel, gehackt. 1 Lorbeerblatt. 3 Zweige ...
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Vorspeise Suppe Hauptspeise 

Pfund Spargel vom Hof SÃ¼rie in Nienburg. Sauce Hollandaise I Zerlassene Butter. Heidekartoffeln. 18,00 â‚¬. Zur Wahl mit: Filet vom norwegischem Lachs: 9,00 â‚¬. Rumpsteak (200 g): 15,00 â‚¬. Paniertes Kalbschnitzel: 8,00 â‚¬. Heideschinken: 5,00 â‚
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VORSPEISEN SUPPE WEINEMPFEHLUNG 

Summertime. VORSPEISEN. GetrÃ¼ffeltes Carpaccio vom Rinderlungenbraten. 12,90 mariniert mit altem Birnenessig, dazu karamelisierte KrÃ¤uterseitlinge,.
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Rezeptinformation Lyoner-Zwiebel-Suppe 

Menge. Einheit. Name. 1,80 l. Basler Mehlsuppe KNORR, zubereitet. 200,00 g. RÃ¶stzwiebeln. 4,00 dl. Rotwein zum Kochen. 80,00 g. KNORRÂ® CroÃ»tons Zwiebeln mit Speckgeschmack 1 x 0.50 kg. 160,00 g. ReibkÃ¤semischung Sbrinz-/Tilsiter KÃ¤se. Zubereitun
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Installation Instructions - Cafe Appliances 

NOTE: Before making any cuts or holes for installation, determine which venting method will be used and carefully calcul
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36_Ficha Tecnica Quimifos CaFe 

procesos fisiológicos en la planta. QUIMIFOS Ca Fe puede ser aplicado en forma individual o en mezcla con fertilizantes
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Kartoffel â€“ Oliven Suppe 

Brot dazu reichen. Weintipp: Dazu passt ein schÃ¶ner Grenache aus. SÃ¼dfrankreich oder ein mittelgewichtiger Garnacha aus. Spanien. Aus unserem Sortiment:.
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Vorspeise Suppe Hauptspeise 

Pfund Spargel vom Hof SÃ¼rie in Nienburg. Sauce Hollandaise I Zerlassene Butter. Heidekartoffeln. 18,00 â‚¬. Zur Wahl mit: Filet vom norwegischem Lachs: 9,00 â‚¬.
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VORSPEISEN SUPPE WEINEMPFEHLUNG 

Familie Jernej und das gesamte Team der Seerose wÃ¼nschen Ihnen einen ... krÃ¤ftigem Natursafter'l. Medaillons vom JungkalbsrÃ¼cken mit â€œ Knusper Garneleâ€œ.










 


[image: alt]





KNORR Kalbscreme-Suppe 

200 ganzer Inhalt 40 Liter. Zutaten. Zutaten: Pflanzliches Fett, StÃ¤rke, Weizenmehl, jodiertes Speisesalz, Milchzucker, Aroma, Fruktose, 2,5 % Kalbfleisch gemahlen, Hefeextrakt, MilcheiweiÃŸ, Zwiebeln, Maltodextrin, Rindfleischextrakt aus magerem Ri
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VORSPEISEN SUPPE BIEREMPFEHLUNG 

saftig gebraten, mit knusprigen Steak-Pommes, Speckbohnen und zweierlei Dip-Saucen. Roulade vom â€žDRY AGEDâ€œ RinderrÃ¼cken (medium gegrillt). 19,50 gefÃ¼llt mit roten Bohnen, Speck, GemÃ¼se, Chilis und Rucola, auf cremigem Mais, dazu gebackene Zwie
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VORSPEISEN SUPPE WEINEMPFEHLUNG 

Medaillon vom Reh und Garnele, marinert mit KernÃ¶l und KÃ¤ferbohnen. SUPPE. Schaumsuppe von der Petersilienwurzel. 4,80 mit weiÃŸem Portwein und ...
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Owner's Manual - Cafe Appliances 

We take pride in the craftsmanship, innovation and design that goes into every CafÃ© product, and we think you will too.
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– Cafe con sombra – 

Page 1. – Cafe con sombra – óleo sobre tela, Deirdre Hyde. Proyecto Conservación de la biodiversidad en el café.
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