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speisekarte deutsch i-net

Es stehen weitere Fleischgerichte zur Auswahl, bitte die Bedienung fragen! ... Sardellen, Frische Pfefferkörner, Peperoncino, Schafskäse. 36 Rucola: Mozzarella ... 
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Antipasti 660 Erfrischend anders carpaccio finocchi Parma:



8,50€



Hauchdünn geschnittener Fenchel mit Parmaschinken-Filets Parmesanflocken mariniert mit Zitronenvinaigrette, garniert mit gehobelten und gerösteten Mandeln.



54 lnsalata di Mare:



12,50€



Frischer Meeresfrüchtesalat unterlegt mit Blattsalat



57 lnsalada sarda:



9,00€



Verschiedene Blattsalate, Rucola, Oliven, getrocknete und eingelegte Tomaten in Balsamessig-Minze eingelegte Auberginen und Sardischer Schafskäse



49 Caprese:



10,50€



Tomaten mit Büffel-Mozzarella, Oliven und Basilikum



612 lnsalata balsamica:



9,50€



In Balsamessig geröstete Hähnchenbruststreifen, Rosinen und Walnüsse, unterlegt mit verschiedenen Blattsalaten



63 Carpaccio:



12,50€



vom Rind mit Vinaigrette, gebratenen Pilzen, und Parmesanflocken.



602 Sardische Vorspeisenteller: mit Bottarga- Scheiben, sard. Salami, sard. Luftgetrockneter Speck, sard. Schafskäse, und weitere Spezialitäten, unterlegt mit gerösteten Pani Carazau. für 1 Person für 2 Personen



Symbol Bedeutungen



Sardische Gerichte



Vegetarisch



8,50€ 14,50€



Pasta



aus eigener Herstellung 621 Culurgionis (Empfehlung des Hauses)



10,50€



Ravioli ähnliche Nudeltaschen mit einer leckeren Füllung aus frischen Schafskäse, Kartoffeln, Pecorino und Minze Werden entweder mit etwas Tomatensauce und Sardischer Schafskäse, oder nur Olivenöl und Sardischer Schafskäse serviert. Mit würziger Salsicciasauce nach sardischen Art



11,50€



641 Culurgionis cun casu de craba e mendula



10,50€



sardische Nudeltaschen gefüllt mit Ziegenkäse, Mandeln, und Zitrone, serviert mit einer leichten Zitronen-Minze-Soße



664 Bombette alla parmigiana



9,50€



Hausgemachte Gefüllte Nudeln. Füllung mit Auberginen, Tomaten, Mozzarella, Basilikum und Parmesankäse. Werden entweder mit etwas Tomatensauce und Sardischer Schafskäse, oder nur Olivenöl und Sardischer Schafskäse serviert



659 Pasta mista fatta in casa:



11,50€



Gemischte Nudeln, aus Hausgemachten verschiedenen gefüllten Nudeln Wahlweise mit Tomatensauce oder Butter-Salbei mit Parmesankäse



609 Fusilli al ragù di coniglio Hausgemachte Spiral Nudeln mit Kaninchenragout



10,50€



Pasta 674 Pinnasa cun lardu:



8,50€



Penne mit frischen Tomaten, sardischen luftgetrockneten Bauchspeck, Rucola, getrockneten Tomaten und sardischen Schafskäse.



673 Malloreddus a sa campidanese:



9,50€



Sardische Gnocchi mit sard. Salsiccia, Safran, Oliven, frische Tomaten, Basilico und sard. Schafskäse.



672 Malloreddus a s‘angioni:



9,50€



(Sardische Gnocchi) mit frischer Tomatensauce, Basilikum geschnetzeltem Lammfleisch, und sard. Schafskäse.



631 Spaghetti alle cime di Rapa:



9,50€



Spaghetti mit Rapa Spitzen (besonders schmackhafte würzige Ital. Gemüsesorte) Kartoffelwürfeln, sardischen Speck und frische sardische Salsiccia.



671 Spaghetti cocciula e Bottarga:



10,50€



Spaghetti mit frischen Venusmuscheln und Bottarga.



614 Spaghetti allo scoglio: Mit frischen Langusten, Kaisergranaten, Garnelen, Muscheln, Seppia, calamareti, mit einer feinen frischen Tomatensoße.



16,50€



Carne



Alle Fleischgerichte sind mit Beilage 156 Filletto alla sarda:



15,50€



Schweinefilet nach sardischer Art, mit luftgetrocknetem sardischem Speckmantel, Olivenpesto und Minze, dazu eine schmackhaften Vernacciasauce6 mit Pilze, getrockneten Tomaten und weiteren Kräuter



677 Costolette d’agnello alle erbette:



16,50€



Lammkotelett gegrillt mit frischen Kräutern oder in Balsamessigsauce



130 Osso buco alla Romana:



16,50€



Geschmorte Kalbsbeinscheiben nach Römischen Art mit Beilagen



153 Fegato:



16,50€



Kalbsleber Gegrillt, oder in Butter Salbeisauce, oder alla Veneziana mit Zwiebeln in Weißweinsauce



620 Copieddu a sa sarda:



17,50€



Kross gebackener Milch-Spanferkel nach sardischer Art auf Myrteblätter gegrillt, wird auf Kochendheiße Grillpfanne serviert.



635 Tagliata di manzo ai ferri:



19,50€



Zart gegrillte Rinderfilet-Medaillons, serviert mit Kräutern Olivenöl, dazu Beilagen



616 Conigliu a sa cassadora:



17,50€



Kaninchenbraten in Vernacciasauce mit Oliven, getrocknete Tomaten und diverse Kräuter, mit Beilagen



Es stehen weitere Fleischgerichte zur Auswahl, bitte die Bedienung fragen!



Pesce 136 Gamberoni alla griglia:



18,00€



Gegrillte Riesengarnelen in Vernaccia-Reduktion



140 Salmone gratinato:



14,50€



Mit Parmesan gratiniertes Lachsfilet, auf Rucolapesto Cremesauce,



143 Filetti di Lucioperca alla Vernaccia:



16,50€



Zanderfilet in Vernacciasauce beträufelt mit Botarga



640 Branzino all’avocado: Seewolf gegrillt, bedeckt mit Avocado, Tomatenwürfeln, Pinienkerne, und Basilikum.



Alle Fischgerichte werden mit Beilagen serviert!



18,50€



Pizza 14 Alle mele: Mit dünn geschnittenem Apfelscheiben



8,50€



und Gorgonzola und Gorgonzola



17 Pizza alla Nuorese: mit Salsiccia (Sardische Salami), getrocknete Tomaten,



9,50€



sardische pikant eingelegte Oliven, garniert mit Pecorino Käse



19 Pizza a sa bottarga: Mit Bottarga



9,50€



(Sardischer Luftgetrockneter Kaviar von der Meeräsche) Sardellen, Origano und frisches Basilikum



23 Patate: Mit Mozzarella, Kartoffeln, Schafskäse und Rosmarin



8,50€



26 Porcini: Mozzarella, Steinpilze, Knoblauch, Rucola und Schafskäse



9,50€



28 Ciociara Ciociara: Frische Tomaten, Mozzarella und Basilikum



7,00€



29 Gorgonzola Gorgonzola: frisches Basilikum



7,00€



30 Diavoletto Diavoletto: (Scharf ) Mozzarella, Peperoni Salami,



7,50€



Sardellen, Frische Pfefferkörner, Peperoncino, Schafskäse



36 Rucola: Mozzarella, Parmaschinken und Rucola



9,50€



37 Pizza brie e nocci: Ohne Tomatensoße



8,50€



mit dünn geschnittenen Birnen, Camembert und Walnüssen



38 Alla Parmigiana: Mozzarella, Auberginen, Tomaten,



8,50€



Basilikum und Parmesanflocken



39 A su lardu: Frische Tomaten, Mozzarella, sardischer Speck und Basilikum



8,50€
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iNET - LICHTRUF- UND KOMMUNIKATIONSSYSTEM 

fÃ¼r Beratung und Planung beim Kunden vor Ort zur VerfÃ¼gung. MÃ¼nster (Softwareentwicklung). Die Softwareentwicklung fÃ¼r unsere Systeme findet am Standort ...










 








Speisekarte Speisekarte 

eingebraut und mit feiner Meckatzer Reinzucht-Hefe in der Flasche vergoren wurde. Bitburger Alkoholfreies Bier. Bitburger Alkoholfreies Bier. 0,33. 2,30 â‚¬.










 








speisekarte 

F. I. S. CH. â€¢ LACHSFORELLE. â€¢ WURZELGEMÃœSE. â€¢ FEINWEIZEN. â€¢ APRIKOSE. Gebeizte Lachsforelle trÃ¤umt unter'm Apriko- senbÃ¤umchen vom Bett.










 








Speisekarte 

Maultaschensuppe (A,D,G,J) mit GemÃ¼sestreifen. Dampfnudeln (A,D,G) mit Kompott warmer FleischkÃ¤se (1,2,3) mit Kartoffel-Gurken-Salat (K). Obst. GemÃ¼se- ...










 








Speisekarte 

vom Grill, sautiertem GemÃ¼se, Petersilienkartoffeln. Green Curry with Prawns. 24,00. Garnelen in pikant scharfer grÃ¼ner Currysauce mit. GemÃ¼se und Jasminreis.










 








Speisekarte 

Bunter GemÃ¼se-Eintopf (D) mit SchinkenwÃ¼rfel (1,2,3) & Brot (D). Joghurt(G) mit Kuhflecken(A,D,G). Putenschnitzel in Konfetti-Tomatensauce mit Pasta(D). Obst.










 








Speisekarte 

Pongauer Fleischkrapfen asiatisch gefÃ¼llt mit. Mango-Krautsalat. â‚¬ 8,90 / â‚¬ 13,90. Warmer Rindfleischsalat mit sautierten WokgemÃ¼se in Misosauce und knusprigen Glasnudeln. â‚¬ 9,90 / â‚¬ 14,90. Kurz gebratene Jakobsmuscheln mit Zitrusfruchtsala










 








Speisekarte 

Page 1 ... oder bei Facebook nachgelesen werden. Ã„nderungen vorbehalten! www.boerslinger-hof.de www.boerslinger-catering.de www.facebook.de/ ...










 








Speisekarte 

mit Kartoffel-Gurken-Salat(K). Obst. GemÃ¼se-Schnitze. FlÃ¤dlesuppe (A,D,G). Ofenschlupfer mit Vanillesauce(A,D,G). Gulasch mit Paprika dazu Reis. Obst. Sticks.










 








Speisekarte 

Rohkost. BrokkolicremesÃ¼ppchen (D,G). Milchreis mit Zimt und Zucker (G). Wurstgulasch in Bratensauce mit Paprika & Zwiebeln dazu SpÃ¤tzle (A,D). Obst.










 








Speisekarte 

Asia Club Sandwich mit rosa gebratener Beiriedschnitte,. Ananas-Chutney und Pak-Choi. â‚¬ 14,90. Herrentoast mit Pommes und Salat. â‚¬ 14,90. FÃœR UNSERE ...










 








SPEISEKARTE 

7, 90 â‚¬. Bunte Blattsalate, Cherrytomaten, Gurke, Bulgur mit HirtenkÃ¤se. Veggie-Wolke. 7, 90 â‚¬ bunte Blattsalate, Cherrytomaten, Gurken & saisonales GemÃ¼se.










 








Speisekarte 

3,60. Tsingtao Bier (chines. Bier). 0,33. 2,60. Aperitifs und Reisschnaps aus China. Reiswein (Sake-heiÃŸ) 17% 10cl. 4,10. Jap. Pflaumenwein. 17% 10cl. 3,20.










 








Speisekarte 

A = Ei B = ErdnÃ¼sse C = Fisch D = Gluten E = Krebstiere F = Lupine G = Kuhmilch H = SchalenfrÃ¼chte. I = Schwefel & Sulfit J = Sellerie K= Senf L= Sesam M ...










 








Speisekarte 

Atlantik Nuggets(C,D,G,K) mit KrÃ¤uterquark-Dip (G) mit Schupfnudeln (A,D,G) & GemÃ¼se. Obst. Rohkost. Kartoffel-GemÃ¼se-Eintopf mit Wienerle(1,2,3) & Brot(D).










 








Speisekarte 

HÃ¤hnchenbrustfilet in Rahmsauce (G) mit Schupfnudeln (A,D) & ErbsengemÃ¼se. Ã„pfel. Rohkost. Maultaschensuppe (A,D,G,J). Pfannkuchen (A,D,G) mit ...










 








SPEISEKARTE 

ten Zutaten auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess der ... Lait, großen Braunen und heiße Schokolade. Brotkorb. Portion Butter ...










 








Speisekarte 

282 Old Monk Rum (aus Indien) 42%. 2 cl. 3,10. 283 Ramazotti 30%. 4 cl. 4,90. 284 Guaven LikÃ¶r 38%. 2 cl. 3,90. Heisse GetrÃ¤nke. 290 Espresso. Tasse. 2,20.










 








Speisekarte 

Home made Cordon bleus ... Der Service weiss mehr. ... mit KrÃ¤uterbutter, Pommes frites und saisonalen Salaten. PANIERTES KALBSSCHNITZEL. 24.










 








Speisekarte 

Speisekarte. Schulferien - Pfingsten. 21. KW (23.05.-27.05.) Rohkost. Tomatensuppe. GrieÃŸbrei(D,G) mit Kirschen. LeberkÃ¤se(1,2,3) in Paprika-Zwiebelsauce.










 








Speisekarte 

Asia Club Sandwich mit rosa gebratener Beiriedschnitte,. Ananas-Chutney und Pak-Choi. â‚¬ 14,90. Lackierter Teriyaki-Honig-Lachs mit. ErdÃ¤pfel-Wasabi-PÃ¼rree ...










 








Speisekarte 

Page 1 ... oder bei Facebook nachgelesen werden. Ã„nderungen vorbehalten! www.boerslinger-hof.de ... www.facebook.de/boerslingerhof. Freitag. Montag. F.










 








Speisekarte 

Quark-Keulchen(A,D,G) mit Apfelmus gebratene Schinkennudeln (A,D) mit Ei mit MÃ¶hrengemÃ¼se. Obst. Rohkost. Tortellini mit KÃ¤sefÃ¼llung (A,D,G,J) & ...










 








Speisekarte 

P. F. Dienstag. G. E. F. L. Ãœ. G. E. L. V. E. G. Das Team vom BÃ¶rslinger Hof ... Das MenÃ¼ & interessante Rezepte kann auch im Internet auf unserer Homepage.
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