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SORTIMENTSKATALOG



CONVENIENCE. VIELFALT. INSPIRATION. AM ANFANG WAR DIE KOHLROULADE…



Mit diesem Rezeptklassiker machte sich der Borkener Karl Kemper vor über 40 Jahren selbstständig. Er erkannte schon damals das große Potenzial von Tiefkühlkost und begann als einer der ersten Convenience-Pioniere, den im südlichen Münsterland reichlich vorhandenen Kohl um würziges Hackfleisch zu wickeln. Längst haben sich um die Kohlroulade zahlreiche weitere Produktkategorien etabliert. Es folgten Fleischrouladen, Paprikaschoten, Hackfleisch-, Wurst- und Geflügelspezialitäten. Mittlerweile werden unter der Marke Karl Kemper ca. 170 Produkte in unterschiedlichen Conveniencegraden geführt, die dem Koch das Leben leichter, abwechslungsreicher und schmackhafter machen.



MARKEN-QUALITÄT, DIE MAN SCHMECKT! Die Marke Karl Kemper steht für erstklassige Produktqualität. Langfristige Lieferbeziehungen mit Rohwarenlieferanten schaffen das gegenseitige Vertrauen, mit dem eine kontinuierlich hohe Qualität und lückenlose Rückverfolgbarkeit sichergestellt werden.



ZERTIFIZIERUNGEN Wir setzen höchste Maßstäbe an die Qualität unserer Produkte. Dies wird seit Jahren durch eine IFS-Higher-Level-Zertifizierung bestätigt. Gutes aus Verantwortung – dafür steht die Marke Karl Kemper.



2



INHALT



DAS SORTIMENT IM ÜBERBLICK RINDERROULADEN



|



04 - 09



SCHWEINEROULADEN



|



10 - 13



KOHLROULADEN



|



14 - 19



GEFLÜGELROULADEN



|



20 - 25



GEFLÜGEL-SPEZIALITÄTEN



|



26 - 33



GEFÜLLTE PAPRIKASCHOTEN |



34 - 39



HACKFLEISCH-SPEZIALITÄTEN |



40 - 49



WURST-SPEZIALITÄTEN



|



50 - 55



FLEISCH-SPEZIALITÄTEN



|



56 - 59



SONSTIGE SPEZIALITÄTEN 



|



60 - 63



PRODUKTÜBERSICHT



|



64 - 71



3



SERVIERVORSCHLAG Rinderroulade "Hausfrauen Art" an Madeirasauce, sautiertem Rosenkohl und KartoffelkäseSouffle mit Schmorzwiebeln.
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Rinderroulade "Hausfrauen Art", gelegte Füllung



RINDER ROULADEN Unsere Rinderrouladen, die nach traditionellen Rezepturen gefertigt werden, bieten wir in zwei Qualitäten: Unsere Gourmet-Qualität mit einem Mantel aus naturbelassenem Keulenfleisch geschnitten. Die Rouladen sind aus einer Scheibe gewickelt. Unsere Classic-Qualität mit einem gewürzten Mantel aus der Unterschale geschnitten. Die Rouladen sind aus zwei Scheiben gewickelt.



UNSERE RINDERROULADEN
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RINDERROULADE ”Hausfrauen Art“, gelegte Füllung Gelegte Gourmet-Roulade aus zartem Rindfleisch mit einer klassischen Füllung aus aromatischem Speck, Gewürzgurke, feinen Zwiebeln und Senf. Artikel-Nr. 100331



Veredelungsgrad roh



Bestelleinheit 40 x 200/90 g



SERVIERVORSCHLAG Geschmorte Rinderroulade "Hausfrauen Art" an Pfifferlingsrahm, grünem Bohnenbouquet und Herzoginkartoffeln.



GOURMET - QUALITÄT Mit einem Mantel aus naturbelassenem Keulenfleisch Aus einer Scheibe gewickelt



6



Saftig-würziger Speck sorgt für einen einzigartigen Geschmack.



RINDERROULADEN GOURMET



Knackig und köstlich: Leckere Gewürzgurken sorgen für einen aromatischen Geschmack.



Frische Zwiebeln verleihen unseren Rouladen eine ausgezeichnete Note.



RINDERROULADE "Hausfrauen Art", "Meister", gewürfelte Füllung Zarte Rinderroulade mit einer Füllung aus Schweinefleisch und geräuchertem Schweinebauch. Mit feinen Zwiebeln und Gewürzgurken. Artikel-Nr. 100312 100311



Bestelleinheit 60 x 180/100 g 60 x 150/85 g



RINDERROULADE, Schonkost, gewürfelte Füllung Saftige Rinderroulade mit einer herzhaften Füllung aus Rind- und Putenfleisch und zartem Gemüse. Ohne Zwiebeln. Artikel-Nr. 100310



Bestelleinheit 60 x 180/100 g



Veredelungsgrad roh



Veredelungsgrad roh roh



* ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf Speisekarten
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RINDERROULADE "Hausfrauen Art", gelegte Füllung Zarte Hülle aus saftiger Unterschale mit einer handgelegten Füllung aus Gurken, Speck, Zwiebeln und Senf. Artikel-Nr. 1205100 1204000



Bestelleinheit 30 x 230/90 g 40 x 200/80 g



Veredelungsgrad roh roh



PREMIUM RINDERROULADE "Hausfrauen-Art" - C&C



Saftige Rindfleischscheiben, zu einer Roulade gewickelt, mit einer handgelegten Füllung aus Speck, Zwiebeln und Gurken. Artikel-Nr. 139121



Bestelleinheit Veredelungsgrad (2 x 10) à 250/90 g roh



SERVIERVORSCHLAG Rinderroulade "Hausfrauen Art" an Merlot-Jus, Rosenkohl-Möhrentimbale und gebratenen Walnuss-Spätzle.



RINDERROULADE "Hausfrauen Art", gewürfelte Füllung Saftiger Rindfleischmantel aus der Unterschale mit einer gewürfelten Füllung aus Schweinefleisch, Gurken, Speck, Zwiebeln und Senf. Artikel-Nr. 1207000 1206000



Bestelleinheit 60 x 180/80 g 60 x 150/70 g



Veredelungsgrad roh roh



CLASSIC - QUALITÄT Mit einem Mantel aus gewürzter Unterschale Aus zwei Scheiben gewickelt 8



RINDERROULADEN CLASSIC



SOUS VIDE RINDERROULADE "Hausfrauen Art", SOUS VIDE gegart & gebräunt Klassische Rinderrouladen-Spezialität, gebräunt und nach der Sous Vide-Methode im Vakuumbeutel schonend gegart. Aromatisch, zart und saftig. (Fleisch-/Füllungsanteil gegart: ca. 170/50 g) Artikel-Nr. 1201500



Bestelleinheit 4 x (3 x 220/50 g)



Weitere SOUS VIDE-Produkte finden Sie in der Kategorie "FleischSpezialitäten" auf Seite 58.



RINDERROULADE "Hausfrauen Art", gelegte Füllung, gegart Rinderunterschale in Scheiben geschnitten, gewickelt zu einer Roulade, mit einer Scheibe handgelegtem Speck, Zwiebeln, Senf und Gurken. Artikel-Nr. 1207350



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Bestelleinheit 50 x 140/55 g



KALBS-INVOLTINI RINDERROULADE "Kalbskochschinken-Mozzarella" - C&C "Hausfrauen Art", gewürfelte Füllung, ohne Schwein, gegart Mehrere dünne Kalbfleischscheiben zu einer Roulade gelegt, gefüllt mit Kalbskochschinken und Mozzarella. Artikel-Nr. 139231



Bestelleinheit Veredelungsgrad (3 x 10) à x 100/32 g roh



Saftiges Rindfleisch aus der Unterschale mit gewürfelten Zwiebeln und Gurken. Fein gewürzt mit Senf, im eigenen Sud fertig gegart. Artikel-Nr. 1207400



* ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf Speisekarten



Bestelleinheit 50 x 120/55 g



Veredelungsgrad gegart



Veredelungsgrad gegart



RINDERROULADE "Putenbrust", gelegte Füllung, gegart Saftiges Rindfleisch aus der Unterschale mit einer handgelegten Füllung aus Truthahnschinken, gewürfelten Zwiebeln, Gurke und Senf. Schonend im eigenen Sud gegart. Artikel-Nr. 1207200



Bestelleinheit 50 x 120/55 g



Veredelungsgrad gegart
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SERVIERVORSCHLAG Schweineroulade "Jäger Art" an Bratenjus, Dattel-Sauerkraut und Kartoffelpürree mit Röstzwiebeln.
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Schweineroulade "Jäger Art", gewürfelte Füllung



SCHWEINE ROULADEN Das Besondere an unseren Schweinerouladen ist die Kombination eines saftigen Fleischmantels mit einer aromatischen Füllung. Wir bieten zwei Qualitäten: Unsere Gourmet-Qualität mit einem zarten Fleischmantel aus Schweinelachs. Unsere Classic-Qualität mit einem saftigen Fleischmantel aus Schweineschinken.



UNSERE SCHWEINEROULADEN
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SCHWEINEROULADE "Hausfrauen Art", gewürfelte Füllung Saftiger Schweinelachs mit einer harmonischen Füllung aus gewürfelten Zwiebeln, Gurken, Rindfleisch, geräuchertem Schweinebauch und Senf. Artikel-Nr. 1209000 1208000



Bestelleinheit 60 x 180/80 g 60 x 150/70 g



Veredelungsgrad roh roh



SERVIERVORSCHLAG Schweineroulade "Hausfrauen Art" an Cranberrysauce, geschmortem Apfel-Wirsing und Kartoffel-Speckmuffins.



SCHWEINEROULADE "Tomate/Mozzarella", gegart & gebräunt Saftiger Schweine-Lachsmantel mit einer aromatischen Tomate-Mozzarella-Füllung. Fein gewürzt mit einer fruchtig mediterranen Note. Artikel-Nr. 1209200



Bestelleinheit 50 x 120/20 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Schweineroulade "Jäger Art", gewürfelte Füllung



SCHWEINEROULADE "Jäger Art", gewürfelte Füllung Saftiger Schweinelachs mit einer deftigen Füllung aus Fleisch, Porree, Zwiebeln und Champignons. Artikel-Nr. 1211000 1210000



12



Bestelleinheit 60 x 180/80 g 60 x 150/70 g



Veredelungsgrad roh roh



GOURMET - QUALITÄT Mit einem Mantel aus zartem Schweinelachs Der Mantelanteil beträgt immer mehr als 50 %



SCHWEINEROULADEN GOURMET KASSELERROULADE "Pfifferling-Frischkäse" - C&C Saftiger Kasselerlachs, gefüllt mit einer pikanten Pfifferling-Frischkäsemischung, verfeinert mit Zwiebeln, Bärlauch und Tomaten. Artikel-Nr. 139122



Bestelleinheit (2 x 10) à x 190/60 g



Veredelungsgrad vorgegart



SCHWEINEROULADEN CLASSIC



SCHWEINEROULADE "Hausfrauen Art", "Meister", gewürfelte Füllung



SCHWEINEROULADE "Jäger Art", "Meister", gewürfelte Füllung



Deftige Roulade aus dem Schweineschinken, herzhaft gefüllt mit geräuchertem Schweinebauch, gewürfelten Zwiebeln und Gewürzgurken.



Deftige Fleischbrätfüllung, aufgelockert mit Paniermehl, Zwiebeln, Lauch und Champignons, in einem Mantel aus zartem Schweineschinken.



Artikel-Nr. 110407 110406



Artikel-Nr. 110401 110400



Bestelleinheit 60 x 180/105 g 60 x 150/90 g



Veredelungsgrad roh roh



Bestelleinheit 60 x 180/105 g 60 x 150/90 g



Veredelungsgrad roh roh



SCHWEINEROULADE, Schonkost, gewürfelte Füllung



CL ASSIC - QUALITÄT Mit einem Mantel aus saftigem Schweineschinken



* ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf Speisekarten



Saftiger Schweineschinken, gefüllt mit Schweinefleisch, Karotten, Magerquark, Champignons, Sellerie und Petersilie. Artikel-Nr. 110410



Bestelleinheit 40 x 180/105 g



Veredelungsgrad roh
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SERVIERVORSCHLAG Geschmorte Kohlroulade an gedünstetem Spitzkohl und Birnen. Servieren Sie dazu Graupenrisotto mit Kresse.
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Kohlroulade "Meister", gegart & gebräunt



KOHL ROULADEN Die Tradition unseres Hauses ist die handgewickelte Kohlroulade, von der wir über 30 Millionen Stück pro Jahr produzieren. Sie haben die Wahl zwischen rohen und gegart & gebräunten Kohlrouladen. Die Kohlrouladen bieten wir in zwei Qualitäten: Unsere Gourmet-Qualität mit einer Füllung aus reinem Schweinehackfleisch mit Zwiebeln, mild-würzig abgeschmeckt. Unsere Classic-Qualität steht für eine mild gewürzte Schweinehack-Füllung mit Semmelbröseln.



UNSERE KOHLROULADEN
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KOHLROULADE, "Meister", gegart & gebräunt Saftiges Schweinehackfleisch verfeinert mit Zwiebeln und Gewürzen, umhüllt von einem zarten Mantel aus Weißkohlblättern. Artikel-Nr. 150689



Bestelleinheit 30 x 350/150 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



SERVIERVORSCHLAG Geschmorte Kohlroulade "Meister" an Preiselbeer-Orangensauce, Steckrübenragout und sautierten Nusskartoffeln.



KOHLROULADE, "Meister" Saftiges Schweinehackfleisch verfeinert mit Zwiebeln und Gewürzen, umhüllt von einem zarten Mantel aus Weißkohlblättern. Artikel-Nr. 150617 150622 150609 150600 150604



Bestelleinheit 30 x 350/150 g 40 x 250/110 g 40 x 220/100 g 40 x 200/80 g 40 x 150/60 g



Veredelungsgrad roh roh roh roh roh



GOURMET - QUALITÄT Reine Schweinehackfüllung mit Zwiebeln Unsere Kohlrouladen werden mit bestem Weißkohl von unseren Vertragsbauern aus der Region gefertigt.
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KOHLROULADEN GOURMET



WIRSINGROULADE, "Meister" Deftige Roulade aus feinem Wirsing mit einer Füllung aus frischem Schweinefleisch und Zwiebeln. Artikel-Nr. 169653 160650 160649



Bestelleinheit 40 x 220/100 g 40 x 200/80 g 40 x 150/60 g



Veredelungsgrad roh roh roh



WIRSING-EISBEIN-ROULADE, "Gourmet" Harmonische Kombination aus magerem Geflügelfleisch und würzigem Eisbein, umhüllt von zartem Wirsing. Artikel-Nr. 169670



* ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf Speisekarten



Bestelleinheit 30 x 240/120 g



Veredelungsgrad roh
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KOHLROULADEN GOURMET ROTKOHLROULADE "Hubertus" Zarte Rotkohlblätter mit einer Füllung aus Hirsch- und Schweinefleisch, verfeinert mit Äpfeln und Zwiebeln. Artikel-Nr. 159621



Bestelleinheit 30 x 220/100 g



Veredelungsgrad roh



SERVIERVORSCHLAG Rotkohlroulade "Hubertus" an Wachholdersauce mit getrockneten Aprikosen, sautiertem Rosenkohl mit gerösteten Mandelblättern und gebratenen Spätzle.



Einfach köstlich: Saftige Äpfel verleihen der Rotkohlroulade einen fruchtig-aromatischen Geschmack.



Rotkohlroulade "Hubertus" – mit leckerem Rotkohl eine Speise von höchstem Genusswert.
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KOHLROULADEN CLASSIC



KOHLROULADE, gegart & gebräunt Fein gebräunte Weißkohlroulade mit zarter, mild gewürzter Schweinehackfüllung, abgerundet mit Semmelbröseln und Zwiebeln. Artikel-Nr. 150681 150680 139230



Bestelleinheit 30 x 210/100 g 30 x 180/80 g (4 x 10) à 180/80 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt gegart & gebräunt gegart & gebräunt



WIRSINGROULADE, gegart & gebräunt Lockere Füllung aus frischem Schweinehackfleisch mit Paniermehl und Zwiebeln, umhüllt von zarten Wirsingblättern. Artikel-Nr. 160655



Bestelleinheit 30 x 210/100 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



CL ASSIC - QUALITÄT Schweinehackfüllung mit Semmelbröseln Wie bei Muttern: Für unsere Wirsingrouladen verwenden wir knackfrischen Wirsing aus der Region. * ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf Speisekarten



19



SERVIERVORSCHLAG Geschmorte Hähnchen-Roulade "Florentine" an Basilikum-PestoSauce, gegrillten Paprikastreifen und gebratenen Polentarauten.
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Hähnchenroulade "Florentine"



GEFLÜGEL ROULADEN Zartes Geflügelfleisch, gefüllt mit mild-würzigen Trendfüllungen, darf auf keiner Speisekarte fehlen. Karl Kemper bietet rustikale Varianten mit einem Mantel aus delikatem Hähnchenkeulenfleisch und etwas feinere Varianten mit einem zarten Mantel aus Hähnchenbrustfleisch. Außerdem werden Puten-, Poulardenund Truthahnbrust geschmackvoll gefüllt. UNSERE GEFLÜGELROULADEN



* ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf Speisekarten
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HÄHNCHEN-FILETROULADE "Broccoli" Mild gewürztes Hähnchenbrustfleisch, zusammengefügt, in Hähnchenhaut gewickelt, gefüllt mit einer BroccoliFleischfarce. Artikel-Nr. 1505000 1504000 419225



Bestelleinheit 15 x 200/30 g 17 x 180/30 g 20 x 150/30 g



Veredelungsgrad roh roh roh



HÄHNCHEN-FILETROULADE "Broccoli", gegart & gebräunt Artikel-Nr. 1504500



Bestelleinheit 50 x 120/25 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



SERVIERVORSCHLAG Hähnchen-Filetroulade "Broccoli" an gegrillten Paprikastreifen und Spaghetti mit Basilikumpesto.



Roulade á la Broccoli: Leckerer Broccoli verleiht unseren Rouladen einen einzigartigen Geschmack. Kartoffeln sind eine leckere Beilage zu unseren Hähnchen-Filetrouladen.
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GEFLÜGELROULADEN



Saftiger Spinat verfeinert unsere Rouladen und macht aus ihnen ein Geschmackserlebnis – einfach ein starker Genuss!



HÄHNCHEN-FILETROULADE "Florentine" Mild gewürztes Hähnchenbrustfleisch, zusammengefügt, in Hähnchenhaut gewickelt, gefüllt mit einer SpinatFleischfarce. Artikel-Nr. 1502000 419220



Bestelleinheit 17 x 180/30 g 20 x 150/30 g



Veredelungsgrad roh roh



HÄHNCHEN-FILETROULADE "Florentine", gegart & gebräunt Artikel-Nr. 1505500



Bestelleinheit 50 x 120/25 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



23



HÄHNCHENROULADE "Florentine" Saftige Roulade aus der Hähnchenkeule mit einer herzhaften Füllung aus frischem Spinat und zartem Geflügelfleisch. Artikel-Nr. 400170



Bestelleinheit 50 x 160/40 g



Veredelungsgrad roh



SERVIERVORSCHLAG Geschmorte Hähnchenroulade "Florentine" an hellem Tomatensud, Balsamicopflaumen und gebratenen Hirsetalern.
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HÄHNCHENROULADE "Grüner Spargel"



HÄHNCHENROULADE "Broccoli"



Feine Roulade aus der Hähnchenkeule mit einer würzigen Füllung aus grünem Spargel und Geflügelfleisch.



Feine Roulade aus der Hähnchenkeule mit einer Füllung aus knackigem Broccoli und leckerem Putenfleisch.



Artikel-Nr. 400181



Artikel-Nr. 400205



Bestelleinheit 50 x 160/40 g



Veredelungsgrad roh



Bestelleinheit 50 x 160/30 g



Veredelungsgrad roh



GEFLÜGELROULADEN



POULARDENBRUST-ROULADE "Florentine" Saftige Roulade aus der Poulardenbrust, gefüllt mit zartem Blattspinat und feiner Butter. Abgeschmeckt mit würziger Sojasauce. Artikel-Nr. 400100



Bestelleinheit 30 x 200/40 g



Veredelungsgrad roh



PUTENROULADE Schmackhafte Roulade aus Putenbrustfleisch mit einer Füllung aus feinem Putenbrät, Sellerie und Karotten. Mit Kräutern verfeinert. Artikel-Nr. 419026



Bestelleinheit 50 x 150/50 g



Veredelungsgrad roh



MINI-TRUTHAHNBRUST-ROULADE "Broccoli", gegart & gebräunt Saftig-zarte Putenbrust, handgerollt und gefüllt mit einer feinen Mischung aus Broccoli und Putenfleisch. Artikel-Nr. 1550000



Bestelleinheit 60 x 80/26 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Putenroulade
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SERVIERVORSCHLAG Crunchy Chicken Burger in einem Bun mit gegrillter Paprika, Cheddarscheiben und einer Jalapenocreme. Dazu Kidneybohnensalat mit Lauchzwiebeln und Kartoffelecken.
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Crunchy Chicken Burger, gegart & gebräunt



GEFLÜGEL SPEZIALITÄTEN Geflügel im Trend - die Beliebtheit von Geflügelfleisch ist seit vielen Jahren ungebrochen. Unser Sortiment bietet Abwechslung für Ihre Speisekarte: paniert oder unpaniert, roh oder gegart & gebräunt, schier oder gefüllt in Form von Patties, Spießen, Streifen, oder Würfeln – einfach alles, was das Herz begehrt.



UNSERE GEFLÜGELSPEZIALITÄTEN
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CHICKEN BURGER PATTY, gegart & gebräunt



CHICKEN BURGER PATTY, gegart & gebräunt



Patty aus saftig-zartem Hähnchenkeulenfleisch geformt, mit Meerrettich harmonisch verfeinert.



Chicken Burger Patty aus saftig-zartem Hähnchenfleisch, mit Meerrettich harmonisch verfeinert.



Artikel-Nr. 2092300



Artikel-Nr. 2092317



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Bestelleinheit 100 x ca. 45 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Saftiger Hähnchen-Burger aus 100% Hähnchenbrustfiletstücken mit pikant gewürzter, knusprig-krosser CornflakesPanade. Artikel-Nr. 2092800 2092500



Bestelleinheit 30 x ca. 200 g (4 x 15) à 100 g



HÄHNCHEN-KNUSPERBRUSTFILET "Milano"



GEFLÜGEL-KNUSPERSCHNITTE "Hawaii"



Hähnchen-Brustfilet mit pikanter Füllung aus Tomaten, Champignons, Paprika, Zwiebeln und Käse, küchenfertig zubereitet.



Saftige Schnitte aus zerkleinertem Hähnchen-Brustfilet mit Ananas und Kirsche. In knuspriger Panade aus Kokosraspeln und Cornflakes.



Artikel-Nr. 419013
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Bestelleinheit 50 x ca. 105 g



CRUNCHY CHICKEN BURGER, gegart & gebräunt



Bestelleinheit 20 x 150 g



Veredelungsgrad roh



Artikel-Nr. 419031



Bestelleinheit 19 x 160 g



Veredelungsgrad roh



Veredelungsgrad gegart & gebräunt gegart & gebräunt



GEFLÜGEL-SPEZIALITÄTEN



HÄHNCHEN-KNUSPERSCHNITZEL "Ricotta-Pesto" mit Melonenkernpanade



HÄHNCHEN-KNUSPERSCHNITZEL "Frischkäse-Sauerkraut" mit Brezelpanade



Saftiges, geschnittenes Hähnchen-Brustfilet, gefüllt mit Ricotta und grünem Pesto (aus Olivenöl, Basilikum, gerösteten Pinienkernen, Parmesankäse und Knoblauch), harmonisch abgerundet mit Frischkäse, Sahne und Gewürzen. Umhüllt von einer Melonenkernpanade.



Eine Komposition aus zartem, geschnittenem Hähnchen-Brustfilet und einer aromatischen Füllung aus cremigem Frischkäse, Schmand und mildem Sauerkraut, mit erlesenen Gewürzen abgerundet. Umhüllt von einer Laugenbrezelpanade.



Artikel-Nr. 420084



Artikel-Nr. 420082 420081



Bestelleinheit 20 x 150 g



Veredelungsgrad vorgegart & gebräunt



Bestelleinheit 15 x 200 g 20 x 150 g



Veredelungsgrad vorgegart & gebräunt vorgegart & gebräunt



HÄHNCHEN-KNUSPERSCHNITZEL "Peppadew"



HÄHNCHEN CORDON BLEU, gegart & gebräunt



Zartes Schnitzel aus Hähnchen-Brustfleisch, gefüllt mit Frischkäse und eingelegten Kirschpaprika-Peppadews, umhüllt von einer Knusperpanade.



Zartes Schnitzel aus Hähnchen-Brustfilet, gefüllt mit würzigem Schinken und Käse. In klassischer Panade.



Artikel-Nr. 420085



Bestelleinheit 20 x 150 g



Veredelungsgrad vorgegart & gebräunt



* ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf Speisekarten



Artikel-Nr. 420092



Bestelleinheit 40 x 150 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt
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Hähnchen-Knusper-Nuggets



HÄHNCHEN-KNUSPERNUGGETS, gegart & gebräunt Zartes Hähnchenfleisch geformt zu goldbraunen Nuggets in knuspriger Cornflakes-Panade. Artikel-Nr. 2090425



Bestelleinheit ca. 120 x 25 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



CHICKEN POPCORN, gegart & gebräunt Chicken Popcorn aus zartem Hähnchenbrustfleisch, umhüllt von einer Knusperpanade. Artikel-Nr. 2091000



Bestelleinheit ca. 1500 x 4 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



HÄHNCHEN-KNUSPERBRUSTFILET, gegart & gebräunt Zartes Hähnchen-Brustfilet mit feinen Gewürzen abgestimmt, ummantelt von einer knusprig-krossen Panade. Artikel-Nr. 420111



Bestelleinheit ca. 50 x 120 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



HÄHNCHEN-KNUSPERSCHNITZEL "Wiener Art" Knusprig paniertes Hähnchen-Brustfilet als Schnitzel "Wiener Art", abgeschmeckt mit einer würzigen Marinade , gegart & gebräunt. Artikel-Nr. 420175 420170 420173
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Bestelleinheit 17- 19 x 160 g 24-26 x 120 g 36-38 x 80 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt gegart & gebräunt gegart & gebräunt



GEFLÜGEL-SPEZIALITÄTEN



HÄHNCHEN-BRUSTFILET Zartes Hähnchen-Brustfilet mit Gewürzen harmonisch verfeinert, gegart & gebräunt. Artikel-Nr. 420045 420040 420030



Bestelleinheit ca. 50 x 120 g ca. 60 x 100 g ca. 75 x 80 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt gegart & gebräunt gegart & gebräunt



SERVIERVORSCHLAG Gedünstetes Hähnchen-Brustfilet an Ananas-Basilikumsalsa, Kirschtomatenclafoutis und Schwenkkartoffeln.



Hähnchen-Brustfilet



HÄHNCHEN-BRUSTFILET mit Haut Zartes Hähnchen-Brustfilet mit Haut, mit Gewürzen harmonisch verfeinert, gegart & gebräunt. Artikel-Nr. 420050



Bestelleinheit ca. 46 x 130 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Knackige Idee: Servieren Sie eine frische Salatmischung zu unseren Hähnchen-Brustfilets.



* ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf Speisekarten
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HÄHNCHEN-BRUSTFILETSTREIFEN, gegart & gebräunt Saftig-zarte Streifen aus Hähnchen-Brustfilet in naturgeschnittener Optik. Artikel-Nr. 1302000



Bestelleinheit 2 x 3 kg



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



HÄHNCHEN-INNENFILETSTREIFEN, gegart & gebräunt Saftig-zarte Streifen aus Hähnchen-Innenfilets fein gewürzt in naturgeschnittener Optik. Artikel-Nr. 1308300



Bestelleinheit 2 x 3 kg



Hähnchen-Brustfiletstreifen, gegart & gebräunt



HÄHNCHEN-BRUSTFILETSTREIFEN, gegart & gebräunt Zarte Streifen aus Hähnchen-Brustfilet. Ideal als Topping für Salate. Artikel-Nr. 420156
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Bestelleinheit 5 x 2 kg



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



HÄHNCHENBRUST IN WÜRFEL, gegart & gebräunt Zartes Hähnchenbrustfilet in Würfel geschnitten. Würfelgröße: 20x20x20 mm Artikel-Nr. 1304800



Bestelleinheit 3 x 1 kg



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



GEFLÜGEL-SPEZIALITÄTEN



HÄHNCHENFILET-SPIESS Saftiger Spieß aus Hähnchen-Brustfiletstücken, mit Gewürzen harmonisch verfeinert, gegart & gebräunt. Artikel-Nr. 420010



Bestelleinheit ca. 48 x 125 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



SERVIERVORSCHLAG Gedünsteter Hähnchenfilet-Spieß an Erdnusssauce, gebratenen Broccoliröschen und Reistalern. 



ENTENBRUST, geräuchert Zartes Enten-Brustfilet mit Gewürzen harmonisch verfeinert, gegart und mild geräuchert. Artikel-Nr. 420200



* ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf Speisekarten



Bestelleinheit 20 x 180-200 g



Veredelungsgrad gegart
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SERVIERVORSCHLAG Gelbe Paprikaschote "Rind" auf mediterran abgeschmecktem Zucchini-Pastinaken-Risotto mit roter Paprika-Cremesauce.
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Paprikaschote, gelb, "Rind"



GEFÜLLTE PAPRIKA SCHOTEN Mit drei Farben (rot, grün, gelb), unterschiedlichen Grammaturen (90 – 220 g) und vielen verschiedenen Füllungen, lässt das Karl Kemper-Paprikasortiment keinen Wunsch offen. Auch hier bieten wir 2 Qualitätsstufen an: Unsere Gourmet-Qualität steht für eine reine Rindfleischfüllung. Unsere Classic-Qualität steht für eine würzige Mischhackfüllung. Hier finden sich auch unsere „Fitness-Schoten“ wieder, welche zusätzlich mit einer bunten Gemüse-Reismischung gefüllt sind. Natürlich kommen bei uns auch die Geflügelliebhaber nicht zu kurz. UNSERE GEFÜLLTEN PAPRIKASCHOTEN



* ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf Speisekarten
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GEFÜLLTE PAPRIKASCHOTEN GOURMET PAPRIKASCHOTE, GELB, "Rind" Gelbe Paprikaschote mit einer Füllung aus Rindfleisch, mit Zwiebeln und Gewürzen verfeinert. Artikel-Nr. 1912000



Bestelleinheit 40 x 200/100 g



Veredelungsgrad roh



SERVIERVORSCHLAG Gelbe gefüllte Paprika "Rind" an Pfirsich-Demiglace, Mangoldgemüse und Schupfnudeln.



GOURMET - QUALITÄT Mit einer Füllung aus reinem Rindfleisch, verfeinert mit Zwiebeln und Gewürzen



Kurzer Weg, nachhaltiger Geschmack: Unsere Paprikaschoten beziehen wir von unseren Vertragsbauern aus der Region. Deshalb sind sie so frisch und knackig.
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GEFÜLLTE PAPRIKASCHOTEN CLASSIC



PAPRIKASCHOTE, GELB, "Klassik"



PAPRIKASCHOTE, ROT, "Klassik"



Gelbe Paprikaschote mit einer Füllung aus Schweine- und Rindfleisch, mit Zwiebeln und Gewürzen verfeinert.



Rote, knackige Paprikaschote, gefüllt mit frischem Schweine- und Rinderhackfleisch, verfeinert mit Zwiebeln und Gewürzen.



Artikel-Nr. 1911000



Artikel-Nr. 1904000 1907000 1906000



Bestelleinheit 40 x 200/100 g



Veredelungsgrad roh



Bestelleinheit 40 x 220/120 g 40 x 200/100 g 40 x 160/80 g



Veredelungsgrad roh roh roh



PAPRIKASCHOTE, GRÜN, "Klassik" Grüne, knackige Paprikaschote, gefüllt mit frischem Schweine- und Rinderhackfleisch, verfeinert mit Zwiebeln und Gewürzen. Artikel-Nr. 1903000 1902000



Bestelleinheit 40 x 220/120 g 40 x 200/100 g



Veredelungsgrad roh roh



CL ASSIC - QUALITÄT Mit einer Füllung aus Rind- und Schweine- fleisch, verfeinert mit Zwiebeln und Gewürzen
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PAPRIKASCHOTE, ROT, "Meister" Feine rote Paprikaschote mit einer herzhaften Füllung aus frischem Schweinehack-und Rindfleisch und einer bunten Gemüse-Reismischung. Artikel-Nr. 170708 170714 170717



Bestelleinheit 40 x 220/120 g 40 x 160/80 g 40 x  140/70 g



Veredelungsgrad roh roh roh



SERVIERVORSCHLAG Paprikaschote mit Tomatenrahmsauce, Zucchinigemüse und Reis.
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PAPRIKASCHOTE, GRÜN, "Meister"
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Feine grüne Paprikaschote mit einer herzhaften Füllung aus frischem Schweinehack- und Rindfleisch und einer bunten Gemüse-Reismischung. Artikel-Nr. 170703



CL ASSIC - QUALITÄT FITNESS-Variante mit einer Hackfleisch-Gemüse-Reisfüllung 38



Bestelleinheit 40 x 200/100 g



Veredelungsgrad roh



Bestes Gemüse unterstreicht den herzhaften Geschmack unserer Paprikaschoten.
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GEFÜLLTE PAPRIKASCHOTEN CLASSIC



PAPRIKASCHOTE, ROT, "Geflügel"



PAPRIKASCHOTE, ROT, "Geflügel", halbiert, gegart & gebräunt



Rote Paprikaschote, gefüllt mit Geflügelhackfleisch, roten und grünen Paprikawürfeln und Reis. Fein gewürzt mit frischer Petersilie und Bärlauch.



Rote Paprikaschote halbiert, gefüllt mit Geflügelhackfleisch, roten und grünen Paprikawürfeln und Reis. Fein gewürzt mit frischer Petersilie und Bärlauch.



Artikel-Nr. 1901500



Artikel-Nr. 1901000



Bestelleinheit 50 x 200/100 g



Veredelungsgrad roh



Bestelleinheit 50 x 90/55 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



PAPRIKASCHOTE, ROT, "Schwein" Zerkleinertes Schweinefleisch, verfeinert mit Zwiebeln, als pikante Füllung in einer roten Paprikaschote. Artikel-Nr. 170723



Bestelleinheit 40 x 200/100 g



Veredelungsgrad roh



Frischer Bärlauch und Petersilie sorgen für ein besonderes Geschmackserlebnis.



39



SERVIERVORSCHLAG Rindercevapcici an Tomatendip, lauwarmen Linsensalat mit gelber Paprika und Schmorkartoffeln.
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Cevapcici "Rind", gegart & gebräunt



HACKFLEISCH SPEZIALITÄTEN Zu den Klassikern in Deutschland gehört natürlich die Frikadelle, die angeblich im 17. Jahrhundert von den Hugenotten nach Berlin gebracht wurde. Sie nannten es "Boulette", für "Kügelchen". Tatsache ist, dass die Frikadelle sehr beliebt ist. Und zwar so beliebt, dass die Amerikaner dieses Produkt mit einem hanseatischen Namen – Hamburg(er) – adelten. Weitere nationale und internationale Hackfleischspezialitäten finden Sie auf den nächsten Seiten.



UNSERE HACKFLEISCH SPEZIALITÄTEN
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Bifteki "Greco"



BIFTEKI "Greco"



BIFTEKI, gegart & gebräunt



MINI-BIFTEKIS, gegart & gebräunt



Bifteki aus Rindfleisch, mit Zwiebeln und einer würzigen Creme aus Frischkäse und Knoblauch.



Bifteki aus reinem Rindfleisch, gewürzt nach griechischer Art. Fein abgestimmt mit schmackhaftem Weichkäse, Tomaten und herzhaftem Gouda-Käse.



Mini-Biftekis aus Rind- und Schweinefleisch, gefüllt mit einer aromatisch gewürzten Frischkäsezubereitung.



Artikel-Nr. 20210



Bestelleinheit 30 x 120 g



Veredelungsgrad gegart



Artikel-Nr. 1100700



Bestelleinheit ca. 92 x 65 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Artikel-Nr. 1100517



Bestelleinheit ca. 353 x 17 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Cevapcici "Rind", gegart & gebräunt
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CEVAPCICI "GEFLÜGEL", gegart & gebräunt



CEVAPCICI "RIND", gegart & gebräunt



CEVAPCICI "SCHWEIN", gegart & gebräunt



Herzhafte Hackfleischröllchen aus reinem Geflügelfleisch, typisch gewürzt.



Herzhafte Hackfleischröllchen aus reinem Rindfleisch, typisch gewürzt.



Herzhafte Hackfleischröllchen aus reinem Schweinefleisch, typisch gewürzt.



Artikel-Nr. 2080613



Artikel-Nr. 20239



Artikel-Nr. 1611000



Bestelleinheit ca. 200 x 30 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Bestelleinheit ca. 200 x 30 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Bestelleinheit ca. 200 x 30 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



HACKFLEISCH-SPEZIALITÄTEN



Suppenklößchen, rein Geflügel



SUPPENKLÖSSCHEN, rein Geflügel



SUPPENKLÖSSCHEN, rein Schwein



FLEISCHKLÖSSCHEN "Rind/Schwein"



Geflügelfleisch fein gewürzt und zu kleinen Suppenklößchen geformt.



Schweinefleisch fein gewürzt und zu kleinen Suppenklößchen geformt.



Kleine Fleischklößchen aus Schweine- und Rindfleisch, fein gewürzt.



Artikel-Nr. 1707040



Artikel-Nr. 1707000



Artikel-Nr. 1707020



Bestelleinheit ca. 1500 x 4 g



Veredelungsgrad gegart



RINDFLEISCHBÄLLCHEN Bällchen aus Rindfleisch, mit Zwiebeln, Senf und Gewürzen verfeinert. Artikel-Nr. 30214



Bestelleinheit ca. 200 x 25 g



Veredelungsgrad gegart



Bestelleinheit ca. 1500 x 4 g



Veredelungsgrad gegart



Veredelungsgrad gegart



LEBERKNÖDEL "Bayerische Art" Leberknödel aus Schweinefleisch und Rinderleber, mit Zwiebeln und Gewürzen abgestimmt. Artikel-Nr. 30225



* ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf Speisekarten



Bestelleinheit ca. 400 x 15 g



Bestelleinheit ca. 125 x 60 g



Veredelungsgrad gegart
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GEFLÜGEL-HACKBÄLLCHEN, gegart & gebräunt Geflügel-Hackbällchen aus leckerem Geflügelfleisch, pikant gewürzt. Artikel-Nr. 2081014



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



HACKFLEISCHBÄLLCHEN "Puszta", gegart & gebräunt



RINDERHACKBÄLLCHEN, gegart & gebräunt



GEFLÜGELBÄLLCHEN, gegart & gebräunt



Würzige Hackbällchen aus saftigem Schweinefleisch, abgestimmt mit fruchtigen Paprikastückchen.



Hackbällchen aus Rindfleisch, mit Gewürzen und Petersilie harmonisch verfeinert.



Mini Geflügelbällchen aus bestem Geflügelfleisch zubereitet, fein gewürzt.



Artikel-Nr. 3081700



Artikel-Nr. 2081000



Artikel-Nr. 1617000
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Bestelleinheit ca. 300 x 20 g



Bestelleinheit ca. 375 x 20 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Bestelleinheit ca. 250 x 30 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Bestelleinheit ca. 300 x 10 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



HACKFLEISCH-SPEZIALITÄTEN



GEFLÜGEL-KRÄUTERBÄLLCHEN Schmackhaft abgestimmte Bällchen aus zerkleinertem Geflügelfleisch. Verfeinert mit würziger Petersilie. Artikel-Nr. 400282



Bestelleinheit ca. 125 x 40 g



Veredelungsgrad gegart



SERVIERVORSCHLAG Geflügel-Kräuter-Bällchen in Weißweinsauce mit Möhren-Kräuter-Risotto.



Klopse "Königsberger Art"



KALBS-KLOPSE "Königsberger Art"



KLOPSE "Königsberger Art"



KLOPSE "Königsberger Art", Schonkost



Saftige Klopse schonend zubereitet aus reinem Kalbfleisch, abgestimmt mit Semmelbröseln und Gewürzen.



Schmackhafte Klopse aus einer Mischung von Schweinefleisch, Speck, Zwiebeln und Semmelbröseln, abgerundet mit feinen Gewürzen.



Leckere Klopse schonend zubereitet aus bestem Schweinefleisch, kombiniert mit Semmelbröseln und Gewürzen.



Artikel-Nr. 3204000



Bestelleinheit ca. 150 x 40 g



Veredelungsgrad gegart



* ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf Speisekarten



Artikel-Nr. 30220 30215



Bestelleinheit ca. 125 x 60 g ca. 125 x 40 g



Veredelungsgrad gegart gegart



Artikel-Nr. 30210 30223



Bestelleinheit ca. 125 x 60 g ca. 125 x 40 g



Veredelungsgrad gegart gegart
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RINDERFRIKADELLE, gegart & gebräunt Frikadelle aus bestem Rindfleisch, fein gewürzt und mit Zwiebeln abgestimmt. Artikel-Nr. 1619600



Bestelleinheit 50 x 80 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



SERVIERVORSCHLAG Rinderfrikadelle an Sauce Bernaise, sautierten Prinzessböhnchen und Tomatenspätzle.



RINDERHACKSTEAK mit Grillstreifen, gegart & gebräunt Zartes Rinderhacksteak mit Zwiebeln verfeinert. Mit Grillstreifen-Optik. Artikel-Nr. 1618000 1618500
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Bestelleinheit 40 x 120 g 50 x 80 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt gegart & gebräunt



HACKFLEISCH-SPEZIALITÄTEN



Frikadelle "Hausmacher Art", gegart & gebräunt



FRIKADELLE "Hausmacher Art", gegart & gebräunt Frikadelle aus bestem Schweinefleisch, fein gewürzt und mit Zwiebeln abgestimmt. Artikel-Nr. 1603000



Bestelleinheit 60 x 125 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



FLEISCHERFRIKADELLE, gegart & gebräunt



FRIKADELLE, Schonkost, gegart & gebräunt



Frikadelle aus bestem Schweine- und Rindfleisch, fein gewürzt und mit Zwiebeln abgestimmt.



Mild gewürzte, saftige SchweinefleischFrikadelle. Ohne Zwiebeln.



Artikel-Nr. 1603500



Bestelleinheit 64 x 125 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Artikel-Nr. 20207



Bestelleinheit 40 x 125 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Geflügelfrikadelle, gegart & gebräunt



GEFLÜGELFRIKADELLE, gegart & gebräunt



GEFLÜGELFRIKADELLE, ohne Zwiebeln, gegart & gebräunt



PARTY-FRIKADELLE, gegart & gebräunt



Frikadelle aus Geflügelfleisch, herzhaft kombiniert mit Zwiebeln und Gewürzen.



Frikadelle aus Geflügelfleisch, herzhaft kombiniert mit Gewürzen. Ohne Zwiebeln.



Party-Frikadelle aus saftigem Schweinefleisch, pikant gewürzt nach Hausmacher Art.



Artikel-Nr. 400605



Artikel-Nr. 2080163



Bestelleinheit 40 x 110 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



* ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf Speisekarten



Bestelleinheit 60 x 100 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Artikel-Nr. 20236



Bestelleinheit 250 x 20 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt
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HACKBRATEN, gegart & gebräunt Lockerer Hackbraten aus Schweinefleisch, herzhaft gewürzt und mit Zwiebeln verfeinert. Artikel-Nr. 259972



Bestelleinheit 3 x 2000 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



SERVIERVORSCHLAG Schweine-Hackbraten an Champignonrahmsauce mit karamellisierten Zwiebeln, sautiertem Rosenkohl und gebratenen Spätzle.



Hackbraten



HACKBRATEN Saftiger Hackbraten aus Schweinefleisch, herzhaft gewürzt und mit Zwiebeln verfeinert. In Schale. Artikel-Nr. 259977
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Bestelleinheit 2 x 2.500 g



Veredelungsgrad roh



HACKBRATEN, Schonkost



HACKBRATEN "GEFLÜGEL", gegart & gebräunt



Saftiger Hackbraten aus Schweinefleisch, herzhaft gewürzt. Ohne Zwiebeln. In Schale.



Saftiger Hackbraten aus Geflügelfleisch, mit Zwiebeln, Petersilie und Gewürzen harmonisch abgerundet.



Artikel-Nr. 259978



Bestelleinheit 2 x 2.500 g



Veredelungsgrad roh



Artikel-Nr. 259973



Bestelleinheit 3 x 2000 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



HACKFLEISCH-SPEZIALITÄTEN



LAMM-HACKSTEAK "Istanbul", gegart & gebräunt



GEFLÜGELROLLE "Margrit"



BAUERNROULADE "Hausfrauen Art", gegart & gebräunt



Zartes Hacksteak aus zerkleinertem Lammfleisch mit Zwiebeln, harmonisch abgestimmt mit feinen Gewürzen.



Fein-würzig abgestimmte Rolle aus zerkleinertem Geflügelfleisch, mit einer zarten Füllung aus frischem Broccoli.



Saftiges Schweinehackfleisch herzhaft gefüllt mit Zwiebeln, Paprika und Gurken, abgeschmeckt mit Senf.



Artikel-Nr. 20224



Artikel-Nr. 400800



Artikel-Nr. 1403150



Bestelleinheit 60 x 70 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Bestelleinheit 50 x 160/48 g



Veredelungsgrad roh



Bestelleinheit 125 x 80/8 g



JÄGERSCHNITTE, gegart & gebräunt



GEFLÜGEL-JÄGERSCHNITTE, gegart & gebräunt



Deftige Jagdwurstscheibe aus feinem Schweine- und Geflügelfleisch, in einer knusprigen Panade.



Deftige Jagdwurstscheibe aus feinem Geflügelfleisch, in einer Knusperpanade.



Artikel-Nr. 1613000 1090629



Bestelleinheit 60 x 110 g 100 x 70 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt gegart & gebräunt



* ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf Speisekarten



Artikel-Nr. 1309700



Bestelleinheit 40 x 80 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Veredelungsgrad gegart & gebräunt
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SERVIERVORSCHLAG Rostbratwurst an süßem Senf, Schmorgurken und süddeutschem Kartoffelsalat.
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Rostbratwurst mit Grillstreifen, gegart & gebräunt



WURST SPEZIALITÄTEN Bratwurst-Land Deutschland! Nirgendwo sonst gibt es solch eine mannigfaltige Auswahl an unterschiedlichen Wurstspezialitäten. Der Klassiker ist wohl die Thüringer Bratwurst, gefolgt von den kleinen Nürnbergern, aber auch die Kalbsbratwurst erfreut sich aufgrund ihres feinen Geschmacks großer Beliebtheit. Bei Karl Kemper findet sicher jeder seine Lieblingswurst.
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KALBSBRATWURST, gegart & gebräunt Feine Bratwurst aus reinem Kalbfleisch im zarten Saitling, herzhaft gewürzt. Wie frisch vom Grill. Artikel-Nr. 3203000



Bestelleinheit 40 x 100 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



SERVIERVORSCHLAG Kalbsbratwurst an Senf-Zitronendip, Krautsalat und gegrilltem Paprika-Käsebrot.
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BRATWURSTSCHNECKE "Alt Berlin"



BRATWURSTSCHNECKE "Rustika"



Aromatisch gewürzte feine Bratwurst zu einer Schnecke gedreht, mit einem Holzspieß gesteckt.



Aromatisch gewürzte grobe Bratwurst zu einer Schnecke gedreht, mit einem Holzspieß gesteckt.



Artikel-Nr. 210974



Artikel-Nr. 210973 210952



Bestelleinheit 40 x 150 g



Veredelungsgrad roh



Bestelleinheit 40 x 150 g 40 x 110 g



Veredelungsgrad roh roh



WURST-SPEZIALITÄTEN



ROSTBRATWURST mit Grillstreifen, gegart & gebräunt Feine Rostbratwurst aus Schweinefleisch im Kollagendarm, würzig abgeschmeckt, mit Grillstreifen versehen. Artikel-Nr. 1060515



Bestelleinheit 60 x 90 g



BRATWURST "Weimar"



ROSTBRATWÜRSTCHEN "Regensburg"



Bratwurst aus Schweinefleisch im Naturdarm, herzhaft abgestimmt mit Zwiebeln, ausgesuchten Kräutern und Gewürzen, gegart.



Kleine, knackige Rostbratwürste aus Schweinefleisch, fein abgestimmt mit Kräutern und Gewürzen, gegart.



Artikel-Nr. 210976



Artikel-Nr. 210962



Bestelleinheit 60 x 100 g



Veredelungsgrad gegart



* ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf Speisekarten



Bestelleinheit 120 x 25 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Veredelungsgrad gegart
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GEFLÜGELBRATWURST mit Grillstreifen, gegart & gebräunt Feine Bratwurst aus reinem Geflügelfleisch im Kollagendarm, würzig abgeschmeckt, mit Grillstreifen versehen. Artikel-Nr. 2060130 2060135



Bestelleinheit 60 x 90 g 100 x 50 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt gegart & gebräunt



SERVIERVORSCHLAG Gegrillte Geflügelbratwurst an AnanasRotkohl und Schwenkkartoffeln mit Schnittlauch.



GEFLÜGEL-BRATWURSTSCHNECKE, gegart Feine Bratwurst aus Geflügelfleisch im Saitling, zur Schnecke aufgerollt und gespießt, herzhaft gewürzt. Artikel-Nr. 2060140
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Bestelleinheit 30 x 150 g



Veredelungsgrad gegart



WURST-SPEZIALITÄTEN



METTENDEN, geräuchert



GEFLÜGEL-JAGDWURSTWÜRFEL 10x10x10 mm, gegart



Herzhaft gewürzte Mettenden im Naturdarm, geräuchert.



Herzhaft gewürzte Jagdwurst aus Geflügelfleisch in kleine Würfel geschnitten. Würfelgröße: ca. 10x10x10 mm



Artikel-Nr. 1050615



Bestelleinheit 90 x 50 g



Veredelungsgrad geräuchert



Artikel-Nr. 1309800



Bestelleinheit 1 x 3 kg



Veredelungsgrad gegart



Wiener Würstchen in Scheiben, gegart & geräuchert



GEFLÜGELBRATWURST in Scheiben, gegart & gebräunt



KRAKAUER IN SCHEIBEN, gegart & geräuchert



WIENER WÜRSTCHEN in Scheiben, gegart & geräuchert



Feine Bratwurst aus reinem Geflügelfleisch im Kollagendarm, würzig abgeschmeckt, in Scheiben geschnitten. Vielseitig verwendbar.



Herzhafte Krakauer aus Schweinefleisch, im Schweinedarm. In Scheiben geschnitten.



Feine Wiener Würstchen aus Schweinefleisch, im zarten Saitling. In Scheiben geschnitten.



Artikel-Nr. 2060160



Bestelleinheit 1 x 3 kg



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



* ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf Speisekarten



Artikel-Nr. 1050600



Bestelleinheit 1 x 3 kg



Veredelungsgrad gegart & geräuchert



Artikel-Nr. 1050500



Bestelleinheit 1 x 3 kg



Veredelungsgrad gegart & geräuchert
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SOUS VIDE FINI Schnell und einfach Fleischgenuss in Sternequalität



SOUS VIDE FINI von KARL KEMPER bietet im Handumdrehen Fleischgenuss in Sternequalität! Denn mit diesem innovativen Produktsortiment haben Sie die Möglichkeit, ohne großen Aufwand erstklassige SOUS VIDE - Produkte auf Ihre Speisekarte zu setzen und Ihre Gäste zu verwöhnen. Ob zarte Rinderbäckchen, Rinderbrust, Tafelspitz oder leckere Rouladen- ganz einfach, schnell und lecker - das ist das Prinzip von SOUS VIDE FINI. Unsere leckeren SOUS VIDE gegarten Rinderrouladen "Hausfrauen Art" finden Sie in der Kategorie "Rinderrouladen" auf Seite 9. Alle unsere SOUS VIDE gegarten Produkte erkennen Sie an diesem Icon:



SOUS VIDE



VORTEILE Nährstoffe & Aromen bleiben erhalten Abwechslungsreiches Sortiment Extrem zart & saftig 100%ig auf den Punkt Gesund & schonend Kurze Zubereitungszeiten
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Rinderbäckchen, SOUS VIDE gegart



FLEISCH SPEZIALITÄTEN Braten, Spieße, Gulasch & Co. sind in dieser Kategorie geschmackvoll zusammengefasst. Entdecken Sie auch die Produktspezialitäten unseres SOUS VIDE FINI - Sortiments. SOUS VIDE - das Geheimnis der Spitzenköche. Unbedingt probieren!
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SOUS VIDE



SOUS VIDE



SOUS VIDE



RINDERBÄCKCHEN, SOUS VIDE gegart



RINDERBRUST, SOUS VIDE gegart



RINDER-TAFELSPITZ, SOUS VIDE gegart



Delikat gewürzte Rinderbäckchen, schonend nach der Sous Vide-Methode im Vakuumbeutel gegart. Besonders zart und saftig. (Fleischanteil gegart: ca. 215 g)



Zarte, saftige, fein gewürzte Rinderbrust in Eigensaft schonend nach der Sous Vide-Methode im Vakuumbeutel gegart. (Fleischanteil gegart: ca. 700 g)



Artikel-Nr. 3095000



Artikel-Nr. 3150000



Feiner Tafelspitz aus Rindfleisch, aromatisch gewürzt, schonend nach der Sous Vide-Methode im Vakuumbeutel gegart. Zarter und saftiger Genuss. (Fleischanteil gegart: ca. 560 g)



Bestelleinheit Veredelungsgrad 4 x (3 x ca. 360 g) gegart



Bestelleinheit 4 x 1.000 g



Veredelungsgrad gegart



Artikel-Nr. 3160000



Bestelleinheit 4 x 1.000 g



Veredelungsgrad gegart



Fleisch-Zwiebel-Spieß



FEUERSPIESS "BUDAPEST"



FLEISCH-ZWIEBEL-SPIESS



Pikante Kombination aus gebratenen Fleischklößchen vom Schwein mit geräuchertem Speck und knackig-frischer Paprika.



Herzhafter Spieß mit saftigem Schweinefleisch aus der Schulter und mild-süßen Zwiebelstücken.



Artikel-Nr. 70266
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Bestelleinheit 50 x 150 g



Veredelungsgrad vorgegart



Artikel-Nr. 10102 10114



Bestelleinheit 50 x 180 g 50 x 150 g



Veredelungsgrad roh roh



FLEISCH-ZWIEBEL-SPIESS, gegart & gebräunt Herzhafter Spieß mit saftigem Schweinefleisch aus der Schulter und mild-süßen Zwiebelstücken, harmonisch gewürzt. Artikel-Nr. 10105



Bestelleinheit 50 x 150 g



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



FLEISCH-SPEZIALITÄTEN



Schweinefleischstreifen 10x10x40-50 mm, gegart & gebräunt



BURGUNDERBRATEN Saftiger Schweinefleisch-Braten aus der Schulter, harmonisch abgestimmt mit ausgewählten Gewürzen. Artikel-Nr. 1101000



Bestelleinheit ca. 8 x 1 - 1,5 kg



Veredelungsgrad roh



SCHWEINEFLEISCHSTREIFEN 10x10x40-50 mm, gegart & gebräunt Zarte, saftige Schweinefleischstreifen aus der Schulter geschnitten, neutral gewürzt. Streifengröße: 10x10x40-50 mm Artikel-Nr. 1090955



Bestelleinheit 1 x 3 kg



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



SCHWEINEFLEISCHSTREIFEN 10x10x40-50 mm, "Gyros Art", gegart & gebräunt Zarte, saftige Schweinefleischstreifen aus der Schulter geschnitten, nach Gyros Art gewürzt. Streifengröße: 10x10x40-50 mm Artikel-Nr. 1090970



Bestelleinheit 1 x 3 kg



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Rindfleischstreifen 10x10x40-50 mm, gegart & gebräunt



KALBS-SPARERIBS "SMOKY BBQ", mariniert, gegart



RINDERGULASCH 20x20x20 mm, gegart & gebräunt



RINDFLEISCHSTREIFEN 10x10x40-50 mm, gegart & gebräunt



Zarte, saftige Kalbs-Spareribs in einer rauchigen BBQ Marinade, schonend gegart. Der Klassiker für echtes BBQ.



Magere, saftig-zarte, leicht gewürzte Rindfleischwürfel aus der Brust geschnitten. Würfelgröße: 20x20x20 mm



Zarte, saftige Rindfleischstreifen aus der Brust geschnitten, neutral gewürzt, besonders geringer Fettanteil. Streifengröße: 10x10x40-50 mm



Artikel-Nr. 3205000



Artikel-Nr. 3090960



Artikel-Nr. 3090950



Bestelleinheit ca. 10 x 420-580 g



Veredelungsgrad gegart



* ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf Speisekarten



Bestelleinheit 1 x 3 kg



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



Bestelleinheit 1 x 3 kg



Veredelungsgrad gegart & gebräunt



59



SERVIERVORSCHLAG Gegrilltes Ribeye-Steak an Chili-Tomatenconfit, gebratenen Böhnchen im Speckmantel und Röstkartoffeln.
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Böhnchen im Speckmantel
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SONSTIGE SPEZIALITÄTEN



BÖHNCHEN im Speckmantel Bündchen aus feinen grünen Bohnen, umwickelt von herzhaftem Bauchspeck. Perfekt als Gemüsebeilage. Artikel-Nr. 1232



Bestelleinheit 50 x 40 g



Veredelungsgrad roh



SERVIERVORSCHLAG Gegrilltes Ribeye-Steak an Chili-Tomatenconfit, gebratenen Böhnchen im Speckmantel und Röstkartoffeln.



FRÜHLINGSROLLE mit Hähnchen-Brustfilet Knusprige Frühlingsrolle, gefüllt mit Mungobohnenkeimlingen, Weißkohl, Karotten, Lauch, Paprika und saftigen Hähnchen-Brustfiletstücken. Artikel-Nr. 120110



Bestelleinheit 15 x 170 g



Veredelungsgrad vorfrittiert



Frühlingsrolle mit Hähnchen-Brustfilet
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FRÜHLINGSROLLE "Maxi" mit Hähnchen



FRÜHLINGSROLLE mit Hähnchen



FRÜHLINGSROLLE "Mini" mit Hähnchen



Frühlingsrolle mit gekochten HähnchenBrustfiletstücken und Mungobohnenkeimlingen, Weißkohl, Porree, Paprika und Karotten, in dünn gerolltem, knusprigem Teig.



Frühlingsrolle mit gegartem HähnchenBrustfilet, Weißkohl, Mungobohnenkeimlingen, Porree, Zwiebeln, Karotten und Paprika, in dünn gerolltem Teig.



Artikel-Nr. 120510



Artikel-Nr. 120710



Mini-Frühlingsrolle mit zartem Hähnchen und einer Gemüsemischung aus Weißkohl, Zwiebeln, Porree und Karotten, mit Glasnudeln abgerundet, in dünn gerolltem, knusprigem Teig.



Bestelleinheit 12 x 200 g



Veredelungsgrad vorfrittiert



Bestelleinheit 20 x 150 g



Veredelungsgrad vorfrittiert



Artikel-Nr. 120115



Bestelleinheit (6 x 50) à 20 g



Veredelungsgrad vorfrittiert



SONSTIGE SPEZIALITÄTEN



HOLLÄNDISCHE BRATROLLEN



HOLLÄNDISCHE GEFLÜGELROLLE



SNACKY DOGS gegarte Rollen "Holländische Art"



Fein zerkleinertes Hähnchenseparatorenfleisch und Schweinespeck als gegarte Bratrolle, feinwürzig abgestimmt.



Fein zerkleinertes Hähnchenseparatorenfleisch als gegarte Bratrolle, mit Gewürzen herzhaft und harmonisch abgeschmeckt.



Artikel-Nr. 136115



Artikel-Nr. 136120 136130



Fein zerkleinertes Schweineseparatorenfleisch zu einer Bratrolle geformt und mit Gewürzen und Kräutern herzhaft abgestimmt.



Bestelleinheit 40 x 85 g



Veredelungsgrad gegart



Bestelleinheit 40 x 85 g 40 x 70 g



Veredelungsgrad gegart gegart



Artikel-Nr. 136125



Bestelleinheit 40 x 70 g



Veredelungsgrad gegart



Delikat: Würzige Kräuter und schmackhafte Gewürze verfeinern unsere holländische Bratrollen.



* ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe auf Speisekarten
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gegart & gebräunt



4



4



1232



Böhnchen im Speckmantel



40 g



50



roh



4



210976



Bratwurst "Weimar"



100 g



60



210974



Bratwurstschnecke "Alt Berlin"



150 g



210952



Bratwurstschnecke "Rustika"



210973



Bratwurstschnecke "Rustika"



1101000



Burgunderbraten



2080613



4



Qualitätsstandard



Produkt



Artikel-Nr.



Katalogseite



ca. 92



Lagen/Palette



65 g



Kartons/Lage



Bifteki, gegart & gebräunt



1100700



Nettogewicht / Bestelleinheit



4



Allergene*



4



4



a, g



10.000 g



9



6



49



4



a, b, c, d



3.600 g



13



9



42



4



b, d



6.000 g (3x2.000 g)



9



9



42



2.000 g



18



11
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Zusatzstoffe auf Speisekarten)



gegart



4



Logistik



ODZ (ohne deklarationspflichtige



30



Bifteki "Greco"



Allergenfrei



120 g



20210



Ohne Spieß (bei Rouladen)



4



Laktosefrei*



Cook & Chill-Eignung



4



80 g



Glutenfrei*



Kombidämpfer-Eignung



gegart & gebräunt



Bauernroulade "Hausfrauen Art", gegart & gebräunt



Veredelungsgrad



125



1403150



(G = Gourmet/ C = Classic/ F=Fitness)



Inhalt / Bestelleinheit (Stück)



8g



Stückgewicht (ca.)



Füllungsanteil (ca.)



Produkteigenschaften



4



4



4



gegart



4



4



4



4



6.000 g



9



6



53



40



roh



4



4



4



4



6.000 g



9



10



52



110 g



40



roh



4



4



4



4



4.400 g



9



10



52



150 g



40



roh



4



4



4



4



6.000 g



9



10



52



1 - 1,5 kg



ca. 8



roh



4



4



4



4



ca. 8 x 1 - 1,5 kg



9



6
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Cevapcici "Geflügel", gegart & gebräunt



30 g



ca. 200



gegart & gebräunt



4



4



4



4



a



6.000 g



9



9



42



20239



Cevapcici "Rind", gegart & gebräunt



30 g



ca. 200



gegart & gebräunt



4



4



4



4



a



6.000 g



9



9



42



1611000



Cevapcici "Schwein", gegart & gebräunt



30 g



ca. 200



gegart & gebräunt



4



4



4



4



a



6.000 g



9



9



42



2092300



Chicken Burger Patty, gegart & gebräunt



105 g



50



gegart & gebräunt



4



4



4



4



4



g



5.250 g (2x2.625 g)



9



9



28



2092317



Chicken Burger Patty, gegart & gebräunt



45 g



100



gegart & gebräunt



4



4



4



4



4



g



4.500 g



9



11



28



2092500



Crunchy Chicken Burger, gegart & gebräunt



ca. 100 g



4 x 15



gegart & gebräunt



4



4



4



a



6.000 g (4x1.500 g)



9



9



28



2092800



Crunchy Chicken Burger, gegart & gebräunt



200 g



30



gegart & gebräunt



4



4



4



a



6.000 g



9



9



28



2091000



Chicken Popcorn, gegart & gebräunt



4g



ca. 1.500



gegart & gebräunt



4



4



4



a



6.000 g (6x1.000 g)



9



9



30



420200



Entenbrust, geräuchert



180 200 g



20



gegart



4



4



c



3.800 g



8



11



33



70266



Feuerspieß "Budapest"



150 g



50



vorgegart



4



4



a, b



7.500 g (5x1.500 g)



8



7



58



1603500



Fleischerfrikadelle, gegart & gebräunt



125 g



64



gegart & gebräunt



4



8.000 g



9



8



47



1707020



Fleischklößchen "Rind/Schwein"



15 g



ca. 400



gegart



6.000 g (2x3.000 g)



9



8



43



4



4



4



4



4



a, b, g



4



4



4



a, b



LEGENDE ALLERGENE a = Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse, b = Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse, c = Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse, d = Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse, e = Schalenfrüchte und daraus hergestellte Erzeugnisse, f = Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse, g = Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse, h = Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse * Diese Angaben beziehen sich ausschließlich auf die Bestandteile laut Rezeptur. Mögliche Kreuzkontaminationen sind hier nicht enthalten. Aufgrund unserer großen Produktpalette können Spuren von Allergenen enthalten sein.
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PRODUKT- UND SORTIMENTSÜBERSICHT



Lagen/Palette



Katalogseite



4



7.500 g



9



6



58



10102



Fleisch-Zwiebel-Spieß



180 g



50



roh



4



4



4



4



4



9.000 g



9



6



58



10105



Fleisch-Zwiebel-Spieß, gegart & gebräunt



150 g



50



gegart & gebräunt



4



4



4



4



4



7.500 g



8



7



58



1603000



Frikadelle "Hausmacher Art", gegart & gebräunt



125 g



60



gegart & gebräunt



7.500 g



9



8



47



20207



Frikadelle, Schonkost, gegart & gebräunt



125 g



40



gegart & gebräunt



5.000 g (2x2.500 g)



9



10



47



120510



Frühlingsrolle "Maxi" mit Hähnchen



200 g



12



2.400 g



16



13



62



120115



Frühlingsrolle "Mini" mit Hähnchen



20 g



6.000 g (6x1.000 g)



8



12



62



120710



Frühlingsrolle mit Hähnchen



120110



4



Nettogewicht / Bestelleinheit



4



Allergene*



4



Zusatzstoffe auf Speisekarten)



Kartons/Lage



ODZ (ohne deklarationspflichtige



4



Allergenfrei



Laktosefrei*



Ohne Spieß (bei Rouladen)



Glutenfrei*



4



Cook & Chill-Eignung



roh



Qualitätsstandard



50



Füllungsanteil (ca.)



150 g



Stückgewicht (ca.)



Fleisch-Zwiebel-Spieß



Produkt



10114



Artikel-Nr.



Kombidämpfer-Eignung



Logistik



Veredelungsgrad



(G = Gourmet/ C = Classic/ F=Fitness)



Inhalt / Bestelleinheit (Stück)



Produkteigenschaften



4



a, b



4



a, b, g



vorfrittiert 4



4



a, b, c, d, f, g



6 x 50



vorfrittiert 4



4



a, b, c, d, f



150 g



20



vorfrittiert 4



4



a, b, d, f



3.000 g



16



13



62



Frühlingsrolle mit Hähnchen-Brustfilet



170 g



15



vorfrittiert 4



4



a, b, c, d, f



2.550 g



16



13



62



2081000



Geflügelbällchen, gegart & gebräunt



10 g



ca. 300



gegart & gebräunt



4



4



4



a, b, g



3.000 g



9



12



44



2060160



Geflügelbratwurst in Scheiben, gegart & gebräunt



-



1x 3 kg



gegart & gebräunt



4



4



4



4



4



4



3.000 g



9



12



55



2060135



Geflügelbratwurst mit Grillstreifen, gegart & gebräunt



50 g



100



gegart & gebräunt



4



4



4



4



4



4



5.000 g



9



12



54



2060130



Geflügelbratwurst mit Grillstreifen, gegart & gebräunt



90 g



60



gegart & gebräunt



4



4



4



4



4



4



5.400 g



9



12



54



2060140



Geflügel-Bratwurstschnecke, gegart



150 g



30



gegart



4



4



4



4



4.500 g



9



11



54



400605



Geflügelfrikadelle, gegart & gebräunt



110 g



40



gegart & gebräunt



4



4



a, d, g



4.400 g (2x2.200 g)



9



10



47



2080163



Geflügelfrikadelle, ohne Zwiebeln, gegart & gebräunt



100 g



60



gegart & gebräunt



4



4



a, b, d



6.000 g



9



9



47



2081014



Geflügel-Hackbällchen, gegart & gebräunt



20 g



ca. 300



gegart & gebräunt



4



4



a, b, d



6.000 g



9



9



44



1309800



Geflügel-Jagdwurstwürfel 10x10x10 mm, gegart



-



1x 3 kg



gegart



4



4



d, f, g



3.000 g



9



12



55



1309700



Geflügel-Jägerschnitte, gegart & gebräunt



80 g



40



gegart & gebräunt



4



a, b



3.200 g



9



12



49



419031



Geflügel-Knusperschnitte "Hawaii"



160 g



19



roh



4



a



3.000 g



12



12



28



400282



Geflügel-Kräuter-Bällchen



40 g



ca. 125



gegart



4



a, b



5.000 g (2x2.500 g)



9



11



45



4



4



4



4



4



4



4



4



4



4



4



LEGENDE ALLERGENE a = Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse, b = Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse, c = Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse, d = Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse, e = Schalenfrüchte und daraus hergestellte Erzeugnisse, f = Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse, g = Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse, h = Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse * Diese Angaben beziehen sich ausschließlich auf die Bestandteile laut Rezeptur. Mögliche Kreuzkontaminationen sind hier nicht enthalten. Aufgrund unserer großen Produktpalette können Spuren von Allergenen enthalten sein.
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4



Hackbraten "Geflügel", gegart & gebräunt



2000 g



3



gegart & gebräunt



4



259972



Hackbraten, gegart & gebräunt



2000 g



3



gegart & gebräunt



4



259978



Hackbraten, Schonkost



2500 g



2



roh



4



1617000



Hackfleischbällchen "Puszta", gegart & gebräunt



20 g



ca. 375



gegart & gebräunt



420030



Hähnchen-Brustfilet



80 g



ca. 75



gegart & gebräunt



4



4



4



4



4



420040



Hähnchen-Brustfilet



100 g



ca. 60



gegart & gebräunt



4



4



4



4



420045



Hähnchen-Brustfilet



120 g



ca. 50



gegart & gebräunt



4



4



4



420050



Hähnchen-Brustfilet mit Haut



130 g



ca. 46



gegart & gebräunt



4



4



1304800



Hähnchenbrust in Würfel, gegart & gebräunt



-



3x 1 kg



gegart & gebräunt



4



1302000



Hähnchen-Brustfiletstreifen, gegart & gebräunt



-



2x 3 kg



gegart & gebräunt



420156



Hähnchen-Brustfiletstreifen, gegart & gebräunt



-



5x 2 kg



420092



Hähnchen Cordon Bleu, gegart & gebräunt



150 g



419225



Hähnchen-Filetroulade "Broccoli"



150 g



1504000



Hähnchen-Filetroulade "Broccoli"



1505000



Logistik



Lagen/Palette



Katalogseite



9



9



49



4



4



a, g



5.000 g



6



8



48



4



4



4



a, b



6.000 g



6



8



48



4



4



4



a, g



6.000 g



6



8



48



4



4



a, g



5.000 g



6



8



48



4



4



a, b



7.500 g



9



9



44



4



6.000 g



12



7



31



4



4



6.000 g



12



7



31



4



4



4



6.000 g



12



7



31



4



4



4



4



6.000 g



12



7



31



4



4



4



4



4



3.000 g (3x1000g)



9



15



32



4



4



4



4



4



4



6.000 g (2x3.000 g)



12



6



32



gegart & gebräunt



4



4



4



4



4



4



10.000 g (5x2.000 g)



8



8



32



40



gegart & gebräunt



4



6.000 g



9



8



29



30 g



20



roh



4



4



4



4



4



4



3.000 g



9



12



22



180 g



30 g



17



roh



4



4



4



4



4



4



3.060 g



9



12



22



Hähnchen-Filetroulade "Broccoli"



200 g



30 g



15



roh



4



4



4



4



4



4



3.000 g



9



12



22



1504500



Hähnchen-Filetroulade "Broccoli", gegart & gebräunt



120 g



25 g



50



gegart & gebräunt



4



4



4



4



4



4



6.000 g



9



11



22



419220



Hähnchen-Filetroulade "Florentine"



150 g



30 g



20



roh



4



4



4



4



4



4



3.000 g



9



12



23



1502000



Hähnchen-Filetroulade "Florentine"



180 g



30 g



17



roh



4



4



4



4



4



4



3.060 g



9



12



23



1505500



Hähnchen-Filetroulade "Florentine", gegart & gebräunt



120 g



25 g



50



gegart & gebräunt



4



4



4



4



4



4



4



6.000 g



9



11



23



420010



Hähnchenfilet-Spieß



125 g



ca. 48



gegart & gebräunt



4



4



4



4



4



4



6.000 g



12



7



33



Produkt



259977



Hackbraten



259973



4



Allergene*



8.000 g



Allergenfrei



a, b, c, d



Geflügelrolle "Margrit"



Laktosefrei*



4



400800



Glutenfrei*



Kartons/Lage



Nettogewicht / Bestelleinheit



roh



Zusatzstoffe auf Speisekarten)



2



ODZ (ohne deklarationspflichtige



Ohne Spieß (bei Rouladen)



2500 g



Cook & Chill-Eignung



4



Qualitätsstandard



Kombidämpfer-Eignung



50



Veredelungsgrad



Inhalt / Bestelleinheit (Stück)



48 g



(G = Gourmet/ C = Classic/ F=Fitness)



Füllungsanteil (ca.)



160 g



roh



Artikel-Nr.



66



Stückgewicht (ca.)



Produkteigenschaften



a, d



4



LEGENDE ALLERGENE a = Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse, b = Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse, c = Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse, d = Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse, e = Schalenfrüchte und daraus hergestellte Erzeugnisse, f = Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse, g = Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse, h = Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse * Diese Angaben beziehen sich ausschließlich auf die Bestandteile laut Rezeptur. Mögliche Kreuzkontaminationen sind hier nicht enthalten. Aufgrund unserer großen Produktpalette können Spuren von Allergenen enthalten sein.



PRODUKT- UND SORTIMENTSÜBERSICHT



4



4



4



420111



Hähnchen-Knusperbrustfilet, gegart & gebräunt



120 g



ca. 50



gegart & gebräunt



4



419013



Hähnchen-Knusperbrustfilet "Milano"



150 g



20



roh



2090425



Hähnchen-Knusper-Nuggets, gegart & gebräunt



25 g



ca. 120



gegart & gebräunt



420081



Hähnchen-Knusperschnitzel "Frischkäse-Sauerkraut" mit Brezelpanade



150 g



20



vorgegart & 4 gebräunt



420082



Hähnchen-Knusperschnitzel "Frischkäse-Sauerkraut" mit Brezelpanade



200 g



15



vorgegart & 4 gebräunt



420085



Hähnchen-Knusperschnitzel "Peppadew"



150 g



20



vorgegart & 4 gebräunt



420084



Hähnchen-Knusperschnitzel "Ricotta-Pesto" mit Melonenkernpanade



150 g



20



vorgegart & 4 gebräunt



420173



Hähnchen-Knusperschnitzel "Wiener Art"



80 g



36-38



gegart & gebräunt



4



420170



Hähnchen-Knusperschnitzel "Wiener Art"



120 g



24-26



gegart & gebräunt



420175



Hähnchen-Knusperschnitzel "Wiener Art"



160 g



17-19



400205



Hähnchenroulade "Broccoli"



160 g



30 g



400170



Hähnchenroulade "Florentine"



160 g



400181



Hähnchenroulade "Grüner Spargel"



160 g



136115



Holländische Bratrollen



136130



Lagen/Palette



Katalogseite 32



a



6.000 g



9



8



30



a, d



3.000 g



12



12



28



a, b



3.000 g



9



12



30



4



a, d



3.000 g



12



12



29



4



a, d



3.000 g



12



12



29



a, d



3.000 g



12



12



29



4



a, d



3.000 g



12



12



29



4



4



a



3.000 g



12



12



30



4



4



4



a



3.000 g



12



12



30



gegart & gebräunt



4



4



4



a



3.000 g



12



12



30



50



roh



4



4



4



4



a, b



8.000 g (5x1.600 g)



9



6



24



40 g



50



roh



4



4



4



a, f



8.000 g



9



7



24



40 g



50



roh



4



4



4



a



8.000 g



9



7



24



85 g



40



gegart



4



a, c



3.400 g



16



13



63



Holländische Geflügelrolle



70 g



40



gegart



4



a, c



2.800 g



18



13



63



136120



Holländische Geflügelrolle



85 g



40



gegart



4



a, c



3.400 g



16



13



63



1090629



Jägerschnitte, gegart & gebräunt



70 g



100



gegart & gebräunt



4



a, b, d, g



7.000 g



9



8



49



1613000



Jägerschnitte, gegart & gebräunt



110 g



60



gegart & gebräunt



4



a, b, d, g



6.600 g



9



8



49



3203000



Kalbsbratwurst, gegart & gebräunt



100 g



40



gegart & gebräunt



4.000 g



9



11



52



139231



Kalbs-Involtini "KalbskochschinkenMozzarella" - C&C



100 g



3 x 10



roh



d



3.000 g (3x1.000 g)



9



12



09



3204000



Kalbs-Klopse "Königsberger Art"



40 g



ca. 150



gegart



a, b



6.000 g (3x2.000 g)



9



9



45



32 g



4



4



4



4



4



4



4



4



4



4



4



4



4



4



Allergene*



9



Allergenfrei



9



Produkt



6.000 g (2x3.000 g)



Artikel-Nr.



Kartons/Lage



Logistik



Nettogewicht / Bestelleinheit



Zusatzstoffe auf Speisekarten)



Laktosefrei*



4



ODZ (ohne deklarationspflichtige



Glutenfrei*



gegart & gebräunt



Ohne Spieß (bei Rouladen)



Cook & Chill-Eignung



2x 3 kg



Veredelungsgrad



-



Qualitätsstandard



Hähnchen-Innenfiletstreifen, gegart & gebräunt



Füllungsanteil (ca.)



1308300



Stückgewicht (ca.)



Kombidämpfer-Eignung



(G = Gourmet/ C = Classic/ F=Fitness)



Inhalt / Bestelleinheit (Stück)



Produkteigenschaften



4



LEGENDE ALLERGENE a = Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse, b = Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse, c = Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse, d = Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse, e = Schalenfrüchte und daraus hergestellte Erzeugnisse, f = Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse, g = Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse, h = Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse * Diese Angaben beziehen sich ausschließlich auf die Bestandteile laut Rezeptur. Mögliche Kreuzkontaminationen sind hier nicht enthalten. Aufgrund unserer großen Produktpalette können Spuren von Allergenen enthalten sein.



67



gegart



4



4



4



60 g



ca. 125



gegart



4



4



Klopse "Königsberger Art", Schonkost



40 g



ca. 125



gegart



4



4



30210



Klopse "Königsberger Art", Schonkost



60 g



ca. 125



gegart



4



4



150680



Kohlroulade, gegart & gebräunt



180 g



80 g



30



C



gegart & gebräunt



4



4



150681



Kohlroulade, gegart & gebräunt



210 g



100 g



30



C



gegart & gebräunt



4



139230



Kohlroulade, gegart & gebräunt - C&C



180 g



80 g 4 x 10



C



gegart & gebräunt



4



150604



Kohlroulade, "Meister"



150 g



60 g



40



G



roh



150600



Kohlroulade, "Meister"



200 g



80 g



40



G



150609



Kohlroulade, "Meister"



220 g



100 g



40



150622



Kohlroulade, "Meister"



250 g



110 g



150617



Kohlroulade, "Meister"



350 g



150689



Kohlroulade, "Meister", gegart & gebräunt



350 g



1050600



Krakauer in Scheiben, gegart & geräuchert



20224



30215



Klopse "Königsberger Art"



40 g



30220



Klopse "Königsberger Art"



30223



59



3.800 g (2x1.900 g)



9



11



13



a, b, d, g



5.000 g



9



10



45



4



a, b, d, g



7.500 g



9



8



45



4



4



a, b



5.000 g (2x2.500 g)



9



9



45



4



4



a, b



7.500 g (3x2.500 g)



9



8



45



4



4



a, b, g



5.400 g (2x2.700 g)



9



10



19



4



4



4



a, b, g



6.300 g (2x3.150 g)



9



8



19



4



4



4



a, b, g



7.200 g (4 x 1.800 g)



9



6



19



4



4



4



b, d, g



6.000 g (2x3.000 g)



9



6



16



roh



4



4



4



b, d, g



8.000 g (2x4.000 g)



9



6



16



G



roh



4



4



4



b, d, g



8.800 g (2x4.400 g)



9



6



16



40



G



roh



4



4



4



b, d, g



10.000 g (2x5.000 g)



9



5



16



150 g



30



G



roh



4



4



4



b, d, g



10.500 g (2x5.250 g)



9



5



16



150 g



30



G



gegart & gebräunt



4



4



4



4



b, d, g



10.500 g (2x5.250 g)



9



5



16



gegart & 4 geräuchert



4



3.000 g



9



12



55



60 g



2 x 10



G



-



1x 3 kg



Lamm-Hacksteak "Istanbul", gegart & gebräunt



70 g



60



gegart & gebräunt



30225



Leberknödel "Bayerische Art"



60 g



ca. 125



gegart



1050615



Mettenden, geräuchert



50 g



90



geräuchert



1100517



Mini-Biftekis, gegart & gebräunt



17 g



ca. 353



gegart & gebräunt



4



4



1550000



Mini-Truthahnbrust-Roulade "Broccoli", gegart & gebräunt



80 g



26 g



60



gegart & gebräunt



4



4



1911000



Paprikaschote, gelb, "Klassik"



200 g



100 g



40



roh



4



C



4



a, g



4



4



d



4



d



4



4



4



4



4



4



4



4



Allergene*



11



Allergenfrei



9



Laktosefrei*



5.000 g



ca. 10



Glutenfrei*



Katalogseite



190 g



Lagen/Palette



Kasselerroulade "Pfifferling-Frischkäse" - C&C



Kartons/Lage



139122



Zusatzstoffe auf Speisekarten)



ca. 125



420580 g



Logistik



Nettogewicht / Bestelleinheit



ODZ (ohne deklarationspflichtige



Cook & Chill-Eignung



Ohne Spieß (bei Rouladen)



Kombidämpfer-Eignung 4



Kalbs-Spareribs "Smoky BBQ", mariniert, gegart



Qualitätsstandard



vorgegart



3205000



Füllungsanteil (ca.)



4



Stückgewicht (ca.)



4



Produkt



gegart



Artikel-Nr.



Veredelungsgrad



(G = Gourmet/ C = Classic/ F=Fitness)



Inhalt / Bestelleinheit (Stück)



Produkteigenschaften



4



4



a, b



4.200 g (2x2.100 g)



9



10



49



4



a, b, d, f



7.500 g (2x3.750 g)



9



8



43



4.500 g



9



11



55



4



4



4



a, b, d



6.000 g



9



7



42



4



a, b



4.800 g



9



11



25



4



b



8.000 g



9



5



37



LEGENDE ALLERGENE a = Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse, b = Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse, c = Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse, d = Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse, e = Schalenfrüchte und daraus hergestellte Erzeugnisse, f = Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse, g = Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse, h = Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse * Diese Angaben beziehen sich ausschließlich auf die Bestandteile laut Rezeptur. Mögliche Kreuzkontaminationen sind hier nicht enthalten. Aufgrund unserer großen Produktpalette können Spuren von Allergenen enthalten sein.



PRODUKT- UND SORTIMENTSÜBERSICHT



Kombidämpfer-Eignung



Glutenfrei*



Laktosefrei*



40



G



roh



4



4



4



1902000



Paprikaschote, grün, "Klassik"



200 g



100 g



40



C



roh



4



4



4



4



1903000



Paprikaschote, grün, "Klassik"



220 g



120 g



40



C



roh



4



4



4



170703



Paprikaschote, grün, "Meister"



200 g



100 g



40



F



roh



4



1901500



Paprikaschote, rot, "Geflügel"



200 g



100 g



50



F



roh



4



1901000



Paprikaschote, rot, "Geflügel", halbiert, gegart & gebräunt



90 g



55 g



50



F



gegart& gebräunt



4



1906000



Paprikaschote, rot, "Klassik"



160 g



80 g



40



C



roh



4



1907000



Paprikaschote, rot, "Klassik"



200 g



100 g



40



C



roh



1904000



Paprikaschote, rot , "Klassik"



220 g



120 g



40



C



170717



Paprikaschote, rot, "Meister"



140 g



70 g



40



170714



Paprikaschote, rot, "Meister"



160 g



80 g



170708



Paprikaschote, rot, "Meister"



220 g



170723



Paprikaschote, rot, "Schwein"



200 g



20236



Party-Frikadelle, gegart & gebräunt



20 g



400100



Poulardenbrust-Roulade "Florentine"



200 g



139121



Premium Rinderroulade "Hausfrauen-Art" - C&C



419026



Lagen/Palette



Katalogseite



5



36



b



8.000 g



9



5



37



4



b



8.800 g



9



5



37



4



a, b



8.000 g



9



6



38



4



4



a, b



10.000 g



9



5



39



4



4



a, b



4.500 g



9



11



39



4



4



4



b



6.400 g



9



7



37



4



4



4



4



b



8.000 g



9



5



37



roh



4



4



4



4



b



8.800 g



9



5



37



F



roh



4



4



a, b



5.600 g



9



6



38



40



F



roh



4



4



a, b



6.400 g



9



6



38



120 g



40



F



roh



4



4



a, b



8.800 g



9



6



38



100 g



40



C



roh



4



8.000 g



9



7



39



ca. 250



gegart & gebräunt



4



5.000 g (2x2.500 g)



9



11



47



40 g



30



roh



4



6.000 g



9



9



25



250 g



90 g



2 x 10



roh



4



4



5.000 g (2x2.500 g)



9



11



08



Putenroulade



150 g



50 g



50



roh



4



4



3095000



Rinderbäckchen, SOUS VIDE gegart



360 g



4x3



gegart



4



4



3150000



Rinderbrust, SOUS VIDE gegart



1.000 g



4



gegart



4



1619600



Rinderfrikadelle, gegart & gebräunt



80 g



50



gegart & gebräunt



3090960



Rindergulasch 20x20x20 mm, gegart & gebräunt



-



1x 3 kg



3081700



Rinderhackbällchen, gegart & gebräunt



30 g



ca. 250



C



4



4



4



4



4



4



4



4



4



Produkt



Allergene*



9



Allergenfrei



8.000 g



Artikel-Nr.



Kartons/Lage



Zusatzstoffe auf Speisekarten)



Logistik



Nettogewicht / Bestelleinheit



Veredelungsgrad



100 g



ODZ (ohne deklarationspflichtige



Qualitätsstandard



200 g



Ohne Spieß (bei Rouladen)



Inhalt / Bestelleinheit (Stück)



Paprikaschote, gelb, "Rind"



Cook & Chill-Eignung



Füllungsanteil (ca.)



1912000



(G = Gourmet/ C = Classic/ F=Fitness)



Stückgewicht (ca.)



Produkteigenschaften



4



4



4



a, b



4



a, c, d g



4



4



d, f



7.500 g



9



7



25



4



4



g



4x3x ca. 360 g



9



12



58



4



4



4



a, f



4 x 1.000 g



9



12



58



4



4



4



4.000 g



9



11



46



gegart & gebräunt



4



4



3.000 g



9



12



59



gegart & gebräunt



4



4



7.500 g



9



9



44



4



4



4



4



4



a



4



4



4



a



LEGENDE ALLERGENE a = Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse, b = Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse, c = Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse, d = Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse, e = Schalenfrüchte und daraus hergestellte Erzeugnisse, f = Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse, g = Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse, h = Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse * Diese Angaben beziehen sich ausschließlich auf die Bestandteile laut Rezeptur. Mögliche Kreuzkontaminationen sind hier nicht enthalten. Aufgrund unserer großen Produktpalette können Spuren von Allergenen enthalten sein.



69



Lagen/Palette



Katalogseite



4.000 g



9



11



46



1618000



Rinderhacksteak mit Grillstreifen, gegart & gebräunt



120 g



40



gegart & gebräunt



4



4



4



4



a



4.800 g



9



8



46



100331



Rinderroulade "Hausfrauen Art", gelegte Füllung



200 g



90 g



40



G



roh



4



4



4



4



f, g



8.000 g (5x1.600 g)



9



6



06



1204000



Rinderroulade "Hausfrauen Art", gelegte Füllung



200 g



80 g



40



C



roh



4



4



4



4



g



8.000 g (4x2.000 g)



9



7



08



1205100



Rinderroulade "Hausfrauen Art", gelegte Füllung



230 g



90 g



30



C



roh



4



4



4



4



g



6.900 g (3x2.300g)



9



7



08



1207350



Rinderroulade "Hausfrauen Art", gelegte Füllung, gegart



140 g



55 g



50



C



gegart



4



4



4



4



4



g



7.000 g



9



8



09



1207400



Rinderroulade "Hausfrauen Art", gewürfelte Füllung, ohne Schwein, gegart



120 g



55 g



50



C



gegart



4



4



4



4



4



g



6.000 g



9



11



09



1207000



Rinderroulade "Hausfrauen Art", gewürfelte Füllung



180 g



80 g



60



C



roh



4



4



4



4



g



10.800 g (6x1.800 g)



9



5



08



1206000



Rinderroulade "Hausfrauen Art", gewürfelte Füllung



150 g



70 g



60



C



roh



4



4



4



4



g



9.000 g (6x1.500 g)



9



5



08



100311



Rinderroulade "Hausfrauen Art", “Meister", gewürfelte Füllung



150 g



85 g



60



G



roh



4



4



d, g



9.000 g (6x1.500 g)



9



6



07



100312



Rinderroulade "Hausfrauen Art", "Meister", gewürfelte Füllung



180 g



100 g



60



G



roh



4



4



d, g



10.800 g (6x1.800 g)



9



6



07



1201500



Rinderroulade "Hausfrauen Art", SOUS VIDE gegart & gebräunt



220 g



50 g



4x3



gegart & gebräunt



4



4



4



4



4



f



2.640 g (4 x 3 x 220 g)



9



12



09



1207200



Rinderroulade "Putenbrust", gelegte Füllung, gegart



120 g



55 g



50



C



gegart



4



4



4



4



4



6.000 g



9



11



09



100310



Rinderroulade, Schonkost, gewürfelte Füllung



180 g



100 g



60



G



roh



4



3160000



Rinder-Tafelspitz, SOUS VIDE gegart



30214



Rindfleischbällchen



3090950



Rindfleischstreifen 10 x 10 x 40-50 mm, gegart & gebräunt



1060515



4



4



f, g



4



Produkt



Nettogewicht / Bestelleinheit



a



Allergene*



4



Zusatzstoffe auf Speisekarten)



4



Allergenfrei



Kartons/Lage



ODZ (ohne deklarationspflichtige



Ohne Spieß (bei Rouladen)



4



Laktosefrei*



4



Glutenfrei*



gegart & gebräunt



Veredelungsgrad



50



Qualitätsstandard



80 g



Füllungsanteil (ca.)



Rinderhacksteak mit Grillstreifen, gegart & gebräunt



Stückgewicht (ca.)



1618500



Artikel-Nr.



Cook & Chill-Eignung



Logistik



Kombidämpfer-Eignung



(G = Gourmet/ C = Classic/ F=Fitness)



Inhalt / Bestelleinheit (Stück)



Produkteigenschaften



4



a, b, f



10.800 g (6x1.800 g)



9



6



07



4



g



4 x 1.000 g



9



12



58



4



a, b, d, f, g



5.000 g (2x2.500g)



9



10



43



3.000 g



9



12



59



1.000 g



4



gegart



4



4



25 g



ca. 200



gegart



4



4



-



1x 3 kg



gegart & gebräunt



4



4



4



Rostbratwurst mit Grillstreifen, gegart & gebräunt



90 g



60



gegart & gebräunt



4



4



4



d, g



5.400 g



9



12



53



210962



Rostbratwürstchen "Regensburg"



25 g



120



gegart



4



d



3.000 g



9



15



53



159621



Rotkohlroulade "Hubertus"



b



6.600 g (2x3.300g)



9



6



18



1090970



Schweinefleischstreifen 10 x 10 x 40-50 mm, "Gyros Art", gegart & gebräunt



-



1090955



Schweinefleischstreifen 10 x 10 x 40-50 mm, gegart & gebräunt



-



220 g



100 g



30



G



4



4



4



4



4



roh



4



1x 3 kg



gegart & gebräunt



4



4



4



4



4



4



3.000 g



9



12



59



1x 3 kg



gegart & gebräunt



4



4



4



4



4



4



3.000 g



9



12



59



4



4



LEGENDE ALLERGENE a = Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse, b = Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse, c = Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse, d = Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse, e = Schalenfrüchte und daraus hergestellte Erzeugnisse, f = Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse, g = Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse, h = Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse * Diese Angaben beziehen sich ausschließlich auf die Bestandteile laut Rezeptur. Mögliche Kreuzkontaminationen sind hier nicht enthalten. Aufgrund unserer großen Produktpalette können Spuren von Allergenen enthalten sein.



PRODUKT- UND SORTIMENTSÜBERSICHT



Laktosefrei*



Ohne Spieß (bei Rouladen)



Nettogewicht / Bestelleinheit



Kartons/Lage



Lagen/Palette



Katalogseite



roh



4



4



4



4



g



9.000 g (6x1.500 g)



9



5



12



1209000



Schweineroulade "Hausfrauen Art", gewürfelte Füllung



180 g



80 g



60



G



roh



4



4



4



4



g



10.800 g (6x1.800 g)



9



5



12



110406



Schweineroulade "Hausfrauen Art", "Meister", gewürfelte Füllung



150 g



90 g



60



C



roh



4



4



g



9.000 g (6x1.500 g)



9



6



13



110407



Schweineroulade "Hausfrauen Art", "Meister", gewürfelte Füllung



180 g



105 g



60



C



roh



4



4



g



10.800 g (6x1.800 g)



9



6



13



1210000



Schweineroulade "Jäger Art", gewürfelte Füllung



150 g



70 g



60



G



roh



4



4



4



4



a



9.000 g (6x1.500 g)



9



5



12



1211000



Schweineroulade "Jäger Art", gewürfelte Füllung



180 g



80 g



60



G



roh



4



4



4



4



a



10.800 g (6x1.800 g)



9



5



12



110400



Schweineroulade "Jäger Art", "Meister", gewürfelte Füllung



150 g



90 g



60



C



roh



4



4



4



a



9.000 g (6x1.500 g)



9



6



13



110401



Schweineroulade "Jäger Art", "Meister", gewürfelte Füllung



180 g



105 g



60



C



roh



4



4



4



a



10.800 g (6x1.800 g)



9



6



13



110410



Schweineroulade, Schonkost, gewürfelte Füllung



180 g



105 g



40



C



roh



4



4



4



d, f



7.200 g (4x1.800g)



9



8



13



1209200



Schweineroulade "Tomate/Mozzarella", gegart & gebräunt



120 g



20 g



50



G



gegart & gebräunt



4



4



4



b, d



6.000 g



9



11



12



136125



Snacky Dogs" - gegarte Rollen "Holländische Art"



70 g



40



gegart



2.800 g



18



13



63



1707040



Suppenklößchen, rein Geflügel



4g



1.500



gegart



4



1707000



Suppenklößchen, rein Schwein



4g



1.500



gegart



4



1050500



Wiener Würstchen in Scheiben, gegart & geräuchert



-



1x 3 kg



169670



Wirsing-Eisbein-Roulade, "Gourmet"



240 g



120 g



30



G



roh



4



160655



Wirsingroulade, gegart & gebräunt



210 g



100 g



30



C



gegart & gebräunt



4



160649



Wirsingroulade, "Meister"



150 g



60 g



40



G



roh



160650



Wirsingroulade, "Meister"



200 g



80 g



40



G



169653



Wirsingroulade, "Meister"



220 g



100 g



40



G



gegart & 4 geräuchert



4



4



4



Zusatzstoffe auf Speisekarten)



Allergene*



Glutenfrei*



G



ODZ (ohne deklarationspflichtige



Kombidämpfer-Eignung



60



Allergenfrei



Veredelungsgrad



70 g



Cook & Chill-Eignung



Qualitätsstandard



150 g



(G = Gourmet/ C = Classic/ F=Fitness)



Inhalt / Bestelleinheit (Stück)



Schweineroulade "Hausfrauen Art", gewürfelte Füllung



Produkt



1208000



Artikel-Nr.



Füllungsanteil (ca.)



Logistik



Stückgewicht (ca.)



Produkteigenschaften



4



4



4



4



4



4



b



6.000 g (6x1.000 g)



9



6



43



4



4



a, b



6.000 g (6x1.000 g)



9



8



43



d, g



3.000 g



9



12



55



d



7.200 g (2x3.600 g)



9



6



17



4



4



4



4



a, b, g



6.300 g (2x3.150 g)



9



6



19



4



4



4



b, d, g



6.000 g (2x3.000 g)



9



6



17



roh



4



4



4



b, d, g



8.000 g (2x4.000 g)



9



6



17



roh



4



4



4



b, d, g



8.800 g (2x4.400 g)



9



5



17



4



LEGENDE ALLERGENE a = Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse, b = Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse, c = Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse, d = Milch und daraus hergestellte Erzeugnisse, e = Schalenfrüchte und daraus hergestellte Erzeugnisse, f = Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse, g = Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse, h = Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse * Diese Angaben beziehen sich ausschließlich auf die Bestandteile laut Rezeptur. Mögliche Kreuzkontaminationen sind hier nicht enthalten. Aufgrund unserer großen Produktpalette können Spuren von Allergenen enthalten sein.
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Standort Borken Karl Kemper Convenience GmbH Siemensstr. 11-13 46325 Borken Fon +49 (0) 28 61.  947-0 Fax +49 (0) 28 61.  947-224 Standort Garrel Eichkamp GmbH & Co. KG Eichkamp 16 49681 Garrel Fon +49 (0) 44 74.  98 98-0 Fax +49 (0) 44 74.  98 98-92



KARL KEMPER a brand of



www.ecf-group.com www.karlkemper.de
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sortiments- katalog - AWS 

Hirsch- und Schweinefleisch, verfeinert mit. Ã„pfeln und Zwiebeln. Veredelungsgrad roh. Artikel-Nr. 159621 ..... mediterran abgeschmecktem. Zucchini-Pastinaken-Risotto mit roter Paprika-Cremesauce. ... Rote, knackige Paprikaschote, gefÃ¼llt mit frisc
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Katalog GSS 

Bemessungsstrom. 1,5 x In 2,1 x In. 2,75 x In. 4 x In. 10 x In. Rated current. Courant nominal min. max. min. max. min. max. min. max. 32 â€“ 100 mA. 1 h. 2 min.
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Katalog AWS 

01.12.2017 - SchLAFZIMMeR II: 2 groÃŸe einzelbetten, Nachtkonsole, Ablage, Schrank, 2 Kommoden. GROSSeS BAD: .... WOhNZIMMeR: couch mit Tisch und 2 Sesseln, essplatz mit 4 StÃ¼hlen, Kommode, groÃŸe. Schrankwand mit .... eine Garage befindet sich sepa
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Vasco Katalog 

gesneden. Radiateur Ã  robinet intÃ©grÃ©, dotÃ© de 6 raccor- dements, avec raccordement standard Ã  droite. La face avant, la grille et les panneaux latÃ©raux sont.
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Produktovy katalog 

Chupa Chups lízátko. Graffiti sácek 12x120g. Chupa Chups lízátko The best of plechovka 150x12g box 150x12g. Chupa Chups
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Katalog GSS 

Valeur de dissipation. IntÃ©gral de fusion. Homologations. (bei/at/en 1,5 x In). mA/A. mV. W. A2s. S V U. 32 mA. 3000. 0,2. 0,010. X X X. 40. 2000. 0,2. 0,020. X X X.
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Katalog GSS 

ou 1000 pcs. (Industrieverpackung = IP). (industrial packs = IP). (emballage industriel = IP). Schmelzzeit-Grenzwerte. Fusing time limits. Temps de fusion limitÃ©.
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Katalog GSS 

Power dissipation. I2ts value. Approvals. Courant nominal. Pouvoir de coupure. Chute de tension. Valeur de dissipation. IntÃ©gral de fusion. Homologations.
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Katalog zu 

Bestellschein / Bestellinfo Aloe Vera Shop KÃ¼hbach. Info / Katalog zu den Produkten auf Facebook: www.preisdiÃ¤t.de oder im Aloe Blog www.preisdiaet.de. Bestellung senden an info@preisdiÃ¤t.de oder Fax: 03212 6378836. RÃ¼ckrufservice: http://bit.ly/
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fanartikel- katalog 

Quarz-Uhrwerk, Stahl-GehÃ¤useboden, bis 5 ATM wasserdicht,. Mineralglas PU-Armband mit StahlschlieÃŸe. Art-Nr: 062600399100. 89,95 â‚¬. Z U H A U S E & ...
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Quickies Katalog 

Veränderung im Leben Arbeit und Zeit kostet, die investiert werden muss. ...... sein, nach Dramen, nach privaten oder beruflichen Unglücken, auch bei Eifersucht ...
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Katalog 2005.indb 

L. 6. M 12 x 1,5. VOST-L-06. L. 8. M 14 x 1,5. VOST-L-08. L. 10. M 16 x 1,5. VOST-L-10. L ... High-Tech grease paste ASW 040 P á 120 g - metal free. -40°C to ...
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Katalog von Kübler Sport 

Der Hauptkatalog ist im Moment nur als blätterbare Online-Version und/ oder als PDF Download verfügbar. Sie möchten einen unserer aktuellen Kataloge ...
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SBlK Katalog drevprov DP 

Ras Kod 612. SBlK Katalog drevprov. BEAGLE. 1. F: T. E: U: ÄGARE: PRIS: 34 Ep. 2. F: T. E: U: ÄGARE: PRIS: 12 Ep. 3. F:
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SBlK Katalog drevprov DP 

J MÅ•LENS BIZZI S45337/2006. 3 Ha. D-Cert. MELIN REINER, VECKHOLM HEDSTA 1, 74599, ENKÖPING, 0171-82043. SE JCH HAR-ZELD
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Katalog produktÃ³w 

SkuteÄ�nÃ© barvy vÃ½robkÅ¯ uvedenÃ½ch na fotografiÃch se mohou mÃrnÄ› liÅ¡it od odstÃnÅ¯ a barev, uvedenÃ½ch v katalogu, zobrazenÃ¡ barevnÃ¡ provedenÃ by mÄ›la bÃ½t ...
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Sponsoring- Katalog 2018 

17.â€“19. April 2018. Messe Stuttgart, Deutschland. KOSTENLOSE WERBUNG UND KUNDENEINLADUNGEN. â€¢ Individualisierbare Werbebanner. Kreieren Sie Ihre eigenen Web-Banner mit Ihrer. Standnummer. Geben Sie einfach Ihre Standnummer ein, laden Sie das Bild
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SBlK Katalog drevprov ODP 

Karlsson Marita, Rösslingen 6, 54293, Mariestad, 50135118. SE VCH MOHILL'S LYDIA. FI UCH FI JCH SE JCH KONTTIKUUSEN POKU
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SBlK Katalog drevprov DP 

25 feb. 2014 - NOUCH NOJCH SEJCH SEUCH Carnelian's Aramis-Otto N19156/0. SE JCH DEREMARKENS FIA S31135/2003. J SÄVSHULTS
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SBlK Katalog drevprov DP 

SE JCH STÄMMLOCKS SUDDEN S22316/99. 0. WEDIN DICK, MÅDAN 214, 87030, NORDINGRÅ, 0613-24015. SE JCH FI JCH KOPPARGRUVANS
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SBlK Katalog drevprov ODP 

26 oct. 2013 - J HISSJÖGÅRDENS BONNY S25764/2002. TREFÄRGAD. SE JCH LYNXHILL SIRI S34516/2000. HANSSON CURT-ÅKE, BUDDBYV
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SBlK Katalog drevprov ODP 

Ras Kod 612. Provdag. SBlK Katalog drevprov. BEAGLE. DOMARE. 1. F: H. 20131104. E: U: ÄGARE: PRIS: 12 Ep. 2. F: T. 20131
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Katalog 2005.indb 

L. 6. M 12 x 1,5. VOST-L-06. L. 8. M 14 x 1,5. VOST-L-08. L. 10. M 16 x 1,5. VOST-L-10. L. 12. M 18 x 1,5. VOST-L-12. L. 15. M 22 x 1,5. VOST-L-15. L. 18. M 26 x ...
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Katalog 2015.indd 

Jaroslav Lacina (CZ). Francesco ..... for each Senior Females and Senior Males, Best in Show for both Mares and ...... 9: 4-6-jährige Stuten / 4-6 year old Mares.
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