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La Villa

Kaiserschmarrn mit Nougateis und Apfel-Birnenkompott klein/ small groÃŸ/ large. Kaiserschmarrn with nougat ice cream and apple-pear-compote. 8,50 â‚¬ 11,50â‚¬. 
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Á la carte Vorspeisen/ Starters Antipasti mit marinierten Melonenbällchen und Duett von Parma- und Serranoschinken Antipasti with marinated melon balls and duet of parma and serrano ham Griechischer Salat mit gebackenen Garnelen Greek salad with baked prawns Carpaccio vom Rinderfilet mit Friséesalat, Parmesan und Grissini Carpaccio of beef fillet with curly endive, parmesan and grissini Terrine de Foie Gras mit eingelegten Zimt-Minz-Erdbeeren und Brioche Terrine de foie gras with pickled cinnamon-mint-strawberries and brioche



12,50 € 13,50 € 15,50 € 16,50 €



Suppen/ Soups Fränkische Kartoffel -Trüffelschaumsuppe mit Croûtons vom Fränkischen Landbrot Franconian potato-truffle spume soup with croutons from Franconian country bread



6,50 €



Consommé vom Tafelspitz mit Gemüsestreifen und eigener Einlage Boiled beef in consommé with vegetable strips



7,00 €



Einfach zwischendurch/ Something to pass the time



klein/ small



groß / large



7,50 €



9,50 €



10,00 €



12,00 €



13,00 €



15,00 €



Risotto mit gebratenem Seeteufel, karamellisiertem Radicchio und Zitronenespuma Risotto with roasted monkfish, caramelized radicchio and lemon espuma



14,00 €



18,00 €



Trüffelravioli mit Spinat, Kirschtomaten, Pinienkernen und Trüffelschaum Truffle ravioli with spinach, cherry tomatoes, pine nuts and truffle spume



17,00 €



23,00 €



Salat “La Villa” (Salate der Saison) Mixed salad „La Villa“ Wahlweise mit / optionally with - gebratenen Pilzen fried mushrooms - Rinderfiletstreifen



Beef fillet stripes



Á la carte Hauptgänge/ Main courses Wiener Schnitzel mit gebackenen Kapern, Preiselbeeren, Feldsalat und Kartoffel-Gurkensalat Wiener Schnitzel with baked capers, cranberries, lamb’s lettuce and potato-cucumber salad Lammrücken unter der Kräuterkruste mit Kartoffel-Mille-Feuille und Babygemüse an Rotwein-Kirschsauce Saddle of lamb under herb crust with potato mille feuille and baby vegetables with red wine-cherry sauce Rinderfilet mit gebratener Foie Gras mit Pommes Chateâu und Gemüsekörbchen an Schalotten-Waldbeersauce Fillet of beef with sauteed foie gras , pommes chateâu and vegetable basket with shallot-wild berry sauce Seezunge im Ganzen gebraten „Finkenwerder Art“ mit Shrimps, Speck, Zwiebeln, Blattspinat und Dill-Zitronenkartoffeln Whole roasted sole with shrimps, bacon, onions, leaf-spinach and dill-lemon potatoes Lachsforellenfilet nach Müllerin Art mit Mangold und Dampfreis Salmon trout fillet with chard and steamed rice



23,00 € 26,50 € 32,00 € 28,50 € 24,50 €



Dessert/ Dessert Kahlúa – Bananen -Panna Cotta mit Waldbeeren und Kokoseis Kahlua-banana panna cotta with wild berries and coconut ice cream



8,50 €



Internationale Käseauswahl mit Feigensenf und Trauben International cheese selection with fig mustard and grapes



15,00 €



Kaiserschmarrn mit Nougateis und Apfel-Birnenkompott Kaiserschmarrn with nougat ice cream and apple-pear-compote



klein/ small 8,50 €



groß/ large 11,50€



Preise inklusive Service und Mehrwertsteuer Prices include service and VAT



Gerne stehen Ihnen unsere Servicemitarbeiter für Fragen hinsichtlich Allergenen in unseren sorgfältig zubereiteten Gerichten zur Verfügung. Please feel free to ask our restaurant staff about allergens, which our thoroughly prepared dishes might contain.
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La Villa 

â€žGenuss und Weinâ€œ. â€œEnjoyment and wineâ€� menu with wine recommendation. â€žMan soll dem Leib etwas Gutes bieten, damit die Seele Lust hat, darin zu wohnen".
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La Villa 

Beef carpaccio with Parmesan, rocket, lemon, olive oil and crostini. GÃ¤nseleberterrine mit schwarzen Feigen und Brioche. 17,00 â‚¬. Terrine de foie gras with in ...
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La Villa 

mit Basilikumtunke 9,50 â‚¬ / 12,50 â‚¬. Mixed Italian Antipasti plate with basil pesto. Preise inklusive Service und Mehrwertsteuer. Prices include service and vat ...
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La Villa 

Gebratene Perlhuhnbrust mit TrÃ¼ffelkartoffeln. 23,00 â‚¬ und Brokkoli. Roasted guinea fowl with truffle potatoes and broccoli. Kartoffelgnocchi mit ...
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La Villa 

Sweets around the world with cheesecake, green apple-joghurt terrine, strawberry milkshake, Belgian chocolate with. Iranian pistachios and pear ice cream.
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La Villa 

Cremiger BurratakÃ¤se. Campari-Grapefruit Dressing / Fenchel / Feldsalat. 10,50 â‚¬. Creamy Burrata cheese / Campari-grapefruit dressing / fennel / lamb's lettuce.
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La Villa 

Raspberry white chocolate bread pudding with vanilla custard and blueberry glace. New York Cheesecake. 7,00 â‚¬ mit Erdbeerkompott. New York cheesecake ...
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La Villa 

Ã€ la carte. Vorspeisen/Starters. Felsenaustern drei Felsenaustern auf Eis. 12,50â‚¬. Three rock oysters on crushed ice. Variation von Parma- & Serranoschinken.
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La Villa 

Chops of suckling pig. Kleines Wiener Schnitzel. 8,00 â‚¬. Small Wiener Schnitzel, escalope of veal. Gebratene Riesengarnelen. 9,50 â‚¬. Fried prawns. Gratinierter ...
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villa la angostra 

23 abr. 2019 - EXC TRONADOR Y GLACIAR NEGRO. Día Completo Servicio regular, mínimo 4 paxs. $1.996. $210. EXC CHILE TOUR
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villa la angostura - hoteles 

21 ene. 2019 - Las tarifas incluyen: -Desayuno Buffet “Correntoso”. -Acceso ilimitado a nuestro exclusivo Herbal Hamman
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villa la angostra 

1 nov. 2018 - $1.029. $108. TRF BRC APT - VLA HTL ó v.v Mínimo 02 paxs. $1.029. $108. TRF BRC TERM BUS/HTL - VLA HTL ó v
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Villa Miraflores - La Taba 

sipalki, kickboxing, taekwondo, MMA, salsa y bachata, zumba, hip-hop, folklore y gimnasia localizada. También brindamos
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La Villa AWS 

Schokoladenterrine. 7,00 â‚¬ von der dunklen Schokolade und FrÃ¼chte. Chocolate terrine of dark chocolate and fruits. FranzÃ¶sische KÃ¤seauswahl. 12,50 â‚¬ mit Feigensenf und Trauben. Assorted French cheese with fig-mustard and grapes. Preise inklusi
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La Villa AWS 

und marinierten Blattsalaten. 21,00 â‚¬. Garlic shrimp from the pan with various vegetables and marinated leaf salads. Gebratene Tintenfischtuben mit GemÃ¼sepolenta. 16,00 â‚¬. Fried squid tubes with vegetable polenta. Dessert. Dessert. FrÃ¼chtespieÃ
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La Gatera de la Villa 

“capitán” a la sazón, que la historia se ha obstinado en ocultar y que el periodista, escritor y corresponsal de guerra,
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Weinkarte vom Restaurant La Villa 

Deutschland WeiÃŸ. 2015 Rivaner Steinbacher Nonnenberg halbtrocken ... Rudolf May, Retzstadt, Franken. 29,00 â‚¬. 2013 FaÃŸ 23 (Cabernet Sauvignon, Merlot).










 


[image: alt]





La Villa 

24,00. Lobster and scallops with chili-zucchini-spaghetti. Dessert. Dessert. Charlotte Royale im Weckglas mit marinierten FrÃ¼chten. â‚¬ 6,50. Charlotte royale in ...
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La Villa 

Page 1. Spargel- und Erdbeervariationen. Variations of asparagus and strawberries. Vorspeisen / Starters. Cocktail von Spargel und Tomate mit ...
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La Villa 

Erbsen â€“ Minz â€“ Suppe. Bio- Stundenei / Prosciutto / Erbsensprossen. 7,50 â‚¬. Atlantik â€“ Hummer klein / groÃŸ 11,50 â‚¬/ 14,50 â‚¬. Apfeltapioka / HolunderblÃ¼ten.
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La Villa 

Gebratene Jakobsmuscheln auf GemÃ¼se-Kokos-Curry mit Basmatireis. â‚¬ 20,00. Roasted scallops with vegetables, coconut curry and basmati rice.
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Barkarte vom Restaurant La Villa 

Wellness â€“ KrÃ¤utertee mit Rooibos, Minze, Anis, Fenchel, Orange. Ayurveda Herbs & Gingerâ€“ KrÃ¤utertee mit Ingwer, Zitronengras, SÃ¼ÃŸholz je KÃ¤nnchen 4,90 â‚¬.
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Mittagskarte des Restaurant La Villa 

Weinempfehlung. 2016 Sauvignon blanc Kabinett trocken. Familienweingut Braun, Fahr am Main, Franken. 0,1l 4,00 â‚¬. 2015 SpÃ¤tburgunder RosÃ© trocken.










 


[image: alt]





La Villa 

Rauchlachs im lauwarmen KrÃ¤utercrÃªpes mit Dill-Senf-Creme. â‚¬ 11,50. Smoked ... CrÃ¨me brÃ»lÃ©e of vineyard peach with fresh fruits. Birne Helene nach Art des ...
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