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VEGAN & VEGEtARIAN

10.00 ein fruchtiges und vollmundiges Erlebnis. â€žBerjosowajaâ€œ Birkenwodka / birch. 5.00. 10.00 ein KrÃ¤ftiger mit weichem Kern. â€žGrasovkaâ€œ (mit Bisongras). 5.00. 
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AUFRUF AN DAS VOLK Wir freuen uns, Sie im Datscha begrüßen zu dürfen! Da unsere Einrichtung Ihrem Wesen nach eine sowjetische bzw. postsowjetische ist, existieren hier gewisse Regeln, mit denen wir Sie bekannt machen möchten. Wenn Sie fehlerfrei schreiben können, dürfen Sie Ihre Anregungen in ein spezielles Gästebuch eintragen. Es befindet sich hinter der Theke. Alle Ihre Wünsche und Bitten werden gründlich studiert und zur Kenntnis genommen. 1. Es ist verboten, mitgebrachte Getränke und Speisen zu konsumieren. 2. Es ist verboten, aus der Einrichtung Tische, Geschirr, Bestecke, Presse, Aschenbecher, u.a. zu entwenden, doch Kaffeetassen und Biergläser können am Tresen erworben werden. 3. Die Besucher müssen ordentlich gekleidet sein, unbedingt Schuhe tragen (besonders im Winter), genügend gebildet und zahlungskräftig sein. 4. Es ist verboten grob zum Personal zu sein und kein Trinkgeld zu geben. Falls der Kellner Sie nicht findet, finden Sie ihn am Tresen. Er ist auch nur ein Mensch. 5. Gäste, die sich nicht an die o.g. Regeln halten, werden nicht bedient und mit aller Härte des Gesetzes hinaus befördert.



ES LEBE DIE GAStFREUNDSCHAFT!



Wir haben geöffnet ab 9.00 Uhr. Alle Preise verstehen sich in EUR und inkl. MwSt. Irrtümer und Änderungen der Karte vorbehalten Parnus GmbH & Co. KG Graefestraße 83, 10967 Berlin Tel. 556 11 216 www.datscha.de



Frühstück Montag bis Samstag 9-18 Uhr vegan & vegetarisch



ЗАВТРАК



„Borodino“ 2 Mini-Croissants, 



4.00



„Blintschiki“ - russische Crêpes mit saurer Sahne, Obst und hausgemachter Konfitüre - russische Crêpes mit Obst und geschmolzener Zartbitterschokolade 



5.50 5.50



„Sirniki“ russische Quarkpfannkuchen mit saurer Sahne, Obst und hausgemachter Konfitüre



5.50



„Kascha“ (vegan) Haferbrei aus Sojamilch, 



5.00



„Fidel“ (vegan) Chia Samen, Sojamilch, 



6.00



„Maxim Gorki“ (vegan) Quinoa, Rucola, Avocado, 



6.00



„Gretschka“ (vegan) rotes Bohnenmus, Buchweizen, 



6.00



„Exotika“ (vegan) Süßkartoffeln, eingelegte Artischocken, Römerherzen Salat, 



6.00



„Gribnoj“ (vegan) Bio-Basilikumtofu, Shiitake-Pilze, 



6.00



„Oblepicha“ Chrunchy Müsli auf Bio-Joghurt, 



6.00



„Vegetarisch“ Bliniröllchen mit Kräutersauerrahmfüllung, 



7.50



hausgemachte Konfitüre, Obst, Mandelquark, Butter



Bananenchips, Cranberry, heiße Kirschen Himbeere-Sauce, Kiwi, serviert im Glas



Cherry-Tomaten, geröstete Mandeln, Mangodressing, serviert im Glas Babyspinat, Zucchini, Sojabohnen, Adjika (pikanter Tomaten-Paprika-Dip), serviert im Glas Avocado, pikanter Apfel-Mango Dip, serviert im Glas Sesammöhren, bunte Salatblätter, serviert im Glas Sanddorn, Gojibeeren, serviert im Glas



Auberginenaufstrich, Rührei, Quarkpfannkuchen, Avocado, Ziegenfrischkäse, Obst, Mandelquark, hausgemachte Konfitüre, Butter, Brotkorb



SonntagsBRUNCH 09:00 - 16:00 Uhr 



11.50



Frühstück







Montag bis Samstag 9-18 Uhr



ЗАВТРАК



„Kolchos“ (Bauernfrühstück) Rührei mit russischer Lieblingswurst 1,3, 



7.00



„Datscha“ Hähnchenbrust überbacken mit Tomaten und Käse4, 



8.00



„Schwarzes Meer“ hausgebeizter Lachs, Rührei, 



9.50



gebratenen Kartoffeln, serviert mit Salzgurken, Butter, Brot



Rührei, Serranoschinken1,3 mit Honigmelone, hausgemachter Schinken, Zuckerschoten im Speckmantel1,3, Butter, Brotkorb Bliniröllchen mit Forellenlachskaviar, Kartoffelpiroggen, Thunfischciabatta mit Tomaten und Käse überbacken, Heringstartar, Meerrettich, Butter, Brotkorb



„Arbeiterinnen und Bauern“ (für 2 Personen) 



hausgebeizter Lachs, Kartoffelpiroggen, Avocado, Ziegenfrischkäse, Käse4, Zuckerschoten im Speckmantel1,3, Quarkpfannkuchen, Bliniröllchen mit Kräutersauerrahmfüllung, Auberginenaufstrich, Rührei, Obst, hausgemachte Konfitüre, Mandelquark, Butter, Brotkorb



EXTRAS



gekochtes Bio Ei Mini-Croissant Honig oder Schälchen hausgemachte Konfitüre Butter 3 Scheiben Käse4 Bacon1,3 3 Scheiben Mandelquark mit frischen Früchten 



SonntagsBRUNCH 09:00 - 16:00 Uhr 



16.00



1.00 0.50 je 0.50 0.50 2.50 2.50 4.50



11.50



BIO EIERSPEISEN 



БЛЮДА ИЗ ЯИЦ



Montag bis Samstag 9-18 Uhr



Wahlweise Rührei oder Spiegelei von 3 Eiern, serviert mit Brot und Butter Natur mit Bacon1,3 mit Tomaten und Käse4 mit Bratkartoffeln und Kräutern mit Tomaten, Paprika und Fetakäse mit Champignons, Zucchini und Kräutern 



5.00 5.00 5.00 5.00 5.00 5.00



BIO EIERSPEZIALITÄTEN „From Russia with love“ 



7.00



typisch russisch – mit 4cl Wodka 



9.50



„Goodbye Lenin“ 



7.00



„From dusk till dawn“ 



7.00



„Emmanuelle“ 



7.00



„Moskwa-London“ 



7.50



zwei Spiegeleier auf Buchweizen mit Bacon1,3, Tomaten-Salsa und Röstzwiebeln, in der Pfanne serviert



Omelette mit Steinpilzen und Kräutern Omelette mit pikanten, gehackten Tomaten, Babyspinat, Rote-Bohnen- Püree, dazu Süßkartoffelpommes, Avocado Omelette mit Ratatouille-Gemüse, Parmesanchip4 zwei Spiegeleier mit Bacon1,3, French Toast, Lammwürstchen, pikante Zuckerschotten, Babyspinatsalat, Salzgurken



RUSSKAJA SAKUSKA закуска russische Vorspeisen, serviert mit russischem Schwarzbrot



Bauer (vegetarisch) 



6.00



typisch russisch – mit 4cl Wodka 



9.00



Olivje russicher Kartoffelsalat4, 



6.50



Auberginenaufstrich, Avocado, Tomaten-Koriander-Ziegenkäse Salat, marinierte Karotten, Salzgurke und Zwiebelringe, serviert mit Ingwer-Rohkostsalat, Kartoffelpiroggen



serviert mit gebratener Lieblingswurst, marinierten Zwiebeln, Salzgurken



typisch russisch – mit 4cl Wodka 



10.00



Proletariat Schinken „à la Russe“, Zuckerschoten im Speckmantel1,3, Salzgurke, 



6.50



marinierte Pilze und Zwiebelringe, serviert mit Ingwer-Rohkostsalat, Kartoffelpiroggen



typisch russisch – mit 4cl Wodka 



10.00



Intelligenz gekochtes Bio Ei mit Forellenlachskaviar, Heringstartar, hausgebeizter Lachs, Thunfischciabatta mit Tomaten und Käse4 überbacken, serviert mit Ingwer-Rohkostsalat, Kartoffelpiroggen



7.50



typisch russisch – mit 4cl Wodka 



11.00



Kollektiv (für 2 Personen) gemischte Platte aus Proletariat, Olivje, Bauer, Intelligenz typisch russisch – mit 100 Gramm Wodka 



13.00 19.00



SALATE 



САЛАТЫ



Salat des Hauses einmalige Kombination aus Hähnchenbruststreifen, Parmesan4, 



10.50



„Georgien“ Salat mit gratiniertem Ziegenkäse, 



11.50



„Odessa“ Salat mit gedünstetem Lachsfilet, Parmesanchips4, Avocado, Meerrettich-Vinaigrette 



11.50



„Kaukasus“ Salat mit Kalbsteakscheiben, 



11.50



SUPPEN serviert mit Brot 



СУПЫ



serviert mit Bio Spiegelei, pikantem Dressing



mit Kräuter-Johannisbeerkruste, Beerenvinaigrette



Römerherzen, Babyspinat, Sellerie, Avocado, Cherrytomaten, hausgemachtem Dressing



Borschtsch (vegetarisch) mit Roter Bete, Bohnen, saurer Sahne 



5.00



Soljanka mit Rauchfleisch, Würstchen, Oliven, saurer Sahne 



5.50



DATSCHA´S burger handgemacht aus hauseigener Herstellung



бургер



Alle Burger werden mit Kartoffelecken, Sauerkraut und Coleslaw serviert Ziegenkäseburger (vegetarisch) 



10.50



Veganer Burger mit veganem Brötchen aus eigener Produktion, Ratatouille - Gemüse, 



11.50



Rindsburger (100% natur) 



10.50



Cheeseburger (100% Rind) 



11.50



Burger mit Ziegenkäserolle im Baconmantel1,3, Beerensenf 



11.50



Wladiwostok Burger Rind-Ingwer- Burger mit Korianderpesto, 



12.50



gegrilltes Gemüse, Avocado, Apfelchutney



Sojabohnen, Kräutertofu, Apfelsenf, Kümmelsauerkraut, Sellerie-Rohkostsalat



mit frischem Salat, marinierten Zwiebeln, Gewürzgurken, hausgemachter Sauce mit Cheddar4, Parmesanchip4



Großgarnelen, Avocado, Zuckerschoten, Teriyaki-Soße, eingelegte Sesam-Möhren



Teigtaschen 



handgemacht aus hauseigener Herstellung



вареники



Vegetarisch / Vegan Wareniki mit Brynsa (Fetakäse) 



11.00



Wareniki mit Spinatfüllung 



11.00



Wareniki mit Kartoffelfüllung 



11.00



Assorti „Datscha“ Teigtaschen 



11.00



Moskauer Wareniki 



11.00



„Hatschipuri“ 



11.00



Wareniki „Marburg“ (vegan) 



11.00



in Walnuss-Sahne, dazu Tomaten-Koriander-Topping



und saurer Sahne



serviert mit Auberginenkaviar und saurer Sahne



mit Spinat- , Kartoffel- und Brynsafüllung und saurer Sahne



gebratene Teigtaschen mit Kartoffelfüllung, serviert auf Steinpilzsauce, mit Käse4 überbacken große gebratene Teigtaschen gefüllt mit drei Sorten georgischem Käse4, serviert mit Salat und Kräuterdipp, Adjika (pikanter Tomaten-Paprika-Dip)



hausgemachte Teigtaschen mit Kartoffel-Quinoa-Füllung, Shiitake-Pilze, Artischocken, Avocado



Teigtaschen 



handgemacht aus hauseigener Herstellung



пельмени



mit Fleischfüllung



serviert mit Adjika (pikanter Tomaten-Paprika-Dip)



„Kreplach“ Teigtaschen mit Lammhackfleisch, 



11.00



Pelmeni Teigtaschen mit Rinderhackfleisch, 



11.00



Assorti „Datscha“ Extra 



11.00



Moskauer Pelmeni gebratene Teigtaschen mit Hackfleisch 



11.00



Assorti „Moskwa“ gebratene Teigtaschen mit Hackfleisch 



11.00



„Chebureki“ große gebratene Teigtaschen 



11.00



„Tiflis“ Mix aus Chebureki und Hatschipuri, 



11.00



mit Schafskäsehaube mit saurer Sahne



Teigtaschen mit Spinat -, Kartoffel -, Brynsa und Rinderhackfleischfüllung, mit saurer Sahne (Geflügel und Rind) mit Koriander, serviert mit saurer Sahne, Salat



(Geflügel und Rind), Kartoffel- und Brynsafüllung, serviert mit saurer Sahne, Salat gefüllt mit Lammhackfleisch und Koriander, serviert mit Salat, Kräuterjoghurt



serviert mit Salat, Kräuterjoghurt



HAUPTGERICHTE 



РУССКАЯ КУХНЯ



VEGETARISCH „Golubzi“ Wirsingkohlrouladen mit Buchweizen-Gemüsefüllung, mit Schafskäse überbacken, auf hausgemachter Tomatensauce



9.50



EINTÖPFE „Tschachochbili“ Geschmortes Hähnchenfleisch in einer Tomaten-Zwiebelsauce, 



12.00



„Scharkoje“ Lammfleisch mit Zwiebeln, Auberginen, 



14.00



abgeschmeckt mit Rotwein und Koriander, dazu Knoblauchtaler grünen Bohnen und Kartoffeln, serviert im Topf mit Blinihaube



FLEISCH “Chicken Race” knuspriges Hühnchen in Maiskruste, Süßkartoffelpommes, 



12.00



Steak „Kiew“ Schweinenackensteak, 



13.00



Wareniki „Sochi Olymp“ Teigtaschen mit pikanter Süßkartoffel- 



13.00



Beef Stroganoff Rinderstreifen in feiner Steinpilzsauce, 



15.00



Steak „Datscha“ mariniertes Kalbsteak, 



15.00



Erbsenpüree, hausgemachte Dips



eingelegt in Wodkamarinade, serviert mit Kartoffelecken, Salat



Käsefüllung, dazu Paprika, Hähnchenbruststreifen, Bacon1,3, auf grüner Erbsen-Limettensauce dazu hausgemachte Kartoffelplätzchen



serviert auf einer grünen Gemüsevariation, gebratenen Teigtaschen mit Kartoffelfüllung



FISCH Fisch nach „Murmansk-Art“ gegrilltes Forellenfilet in Rosmarin-Mandelkruste 



14.00



Gedünstetes Lachsfilet auf gebratenen Teigtaschen mit Spinatfüllung 



15.00



mit gegrilltem Gemüse, dazu Wildreis unter einer Kaviarkrone, mit Sahne-Dillsauce in Weißweinsahnesauce, Parmesanchip4, dazu Forellenlachskaviar



BLINI 



(russische Crêpes) 



Блины



mit Spinat mit Auberginenragout, Babyspinat, Fetakäse mit Kalbhackfleischfüllung mit Lachs, Meerrettich mit rotem Kaviar 



9.00 9.00 10.00 11.00 11.00



Blinivariation (für 2 Personen) 



19.00



mit Spinat, Lachs, Kalbhackfleischfüllung und Auberginenragout mit Fetakäse, serviert mit Meerrettich, kleinem gemischten Salat



DESSERTS 



десерт



Blini mit zwei Kugeln Bourbon-Vanilleeis, Schokoladensauce, frischen Früchten Blini mit Mandelquark, heißen Kirschen 



6.00 6.00



„Babuschka“ 



6.00



„Moskauer Zarenschmarrn“ 



6.00



“Jabloko” 



6.00



“Schokoladniza” 



6.00



russische Antwort auf italienisches Pannacotta: Himbeersoße auf köstlicher Dessertcreme



gebratene Blini mit schwarzen Johannisbeeren auf Fruchtspiegel



gebackene Apfelringe, Preiselbeere, Walnüsse, Rum1, Vanillesauce, serviert im Glas



gebratene Blini, Preiselbeere, Walnüsse, geschmolzene Zartbitterschokolade



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 



БЕЗАЛКОГОЛьНЫЕ



Wostok (Limonade mit Tannenwaldgeschmack) Flasche Bio Limonade Orange, Zitrone-Limette, Limette-Gurke Kwas (russisches Malzgetränk) 



3.00 0,3 l 3.00 0,5 l 4.00



Tafelwasser Viva con Agua leise Flasche Viva con Agua laut Flasche Sprite6, Fanta3,4 Flasche Coca Cola4,7, Zero4,6,7, light4,10,6,7 Flasche Bitter Lemon3 Flasche Tonic Water8 Flasche Ginger Ale4 Flasche Spicy Ginger4 Flasche Russian Wild Berry5 



0,2 l 



0,33 l 



1.50 0,33 l 2.50 0,33 l 2.50 0,2 l 2.50 0,2 l 2.50 0,2 l 2.50 0,2 l 2.50 0,2 l 2.50 0,2 l 2.50 0,2 l 2.50



SÄFTE + NEKTARE 



Orangensaft Apfelsaft naturtrüb Maracujanektar Rhabarbernektar Johannisbeernektar Tomatensaft Bananen Fruchtgetränk Kirsch Fruchtgetränk Cranberrynektar Saftschorle (Mischgetränk) 



0,2l 0,2l 0,2l 0,2l 0,2l 0,2l 0,2l 0,2l 0,2l 0,2l 



2.20 2.20 2.20 2.20 2.20 2.20 2.20 2.20 2.20 2.20 



2.50 0,75 l 5.50 0,75 l 5.50 0,4 l 



0,4l 0,4l 0,4l 0,4l 0,4l 0,4l 0,4l 0,4l 0,4l 0,4l 



3.90 3.90 3.90 3.90 3.90 3.90 3.90 3.90 3.90 3.90



FRISCH GEPRESST bis 18:00 Uhr / until 6:00 pm Apfel Orange Karotte Apfel-Karotte 



4.00 0,2l 4.00 0,2l 4.00 0,2l 4.00 0,2l 



6.00 0,4l 6.00 0,4l 6.00 0,4l 6.00 0,4l 



GETRÄNKE НАПИТКИ KAFFEE КОФЕ



TEE ЧАЙ



Espresso 1.70 Espresso Macchiato 2.20 Kaffee 2.00 Doppelter Kaffee/Espresso 3.00 Dopp. Espresso Macchiato 3.00 Kaffee mit Milchmädchen 2.50 Cappuccino 2.30 Milchkaffee 2.80 Caro Milchkaffee 2.60 Latte Macchiato 2.80 Extras mit Sojamilch + 0.50 Leitungswasser 0,2l 0.50 



Earl Grey Darjeeling Kamille Früchte Grün Jasmin Rooibusch Russischer Tee Kräutertee Frischer Ingwer mit Honig Frische Pfefferminze mit Honig Heiße Zitrone mit Honig 



Alle Kaffeespezialitäten auch koffeinfrei genießen



(serviert im russischen Glas)



2.50 2.50 2.50 2.50 2.50 2.50 2.50 2.50 2.50 3.00 3.00 3.00



Wasser ist kostbar, deshalb haben wir uns dazu entschieden, für jedes Leitungswasser € 0,50 zu berechnen, das wir als Spende direkt an die staatliche Blindenwerkstatt Berlin weiterleiten.



SCHOKOLADE Heiße Schokolade mit oder ohne Sahne Eisschokolade / Eiskaffee (in der Sommerzeit) Russische Schokolade 2 cl Wodka & Schlagsahne 1 Jamaika Schokolade 2 cl Meyer‘s Rum & Schlagsahne 



3.00 3.50 4.00 4.00



ANDERE Grog (Rum1, brauner Zucker, Orange) Glühwein (in der Winterzeit) 



3.50 3.50



BIER 



ПИВО



BIER VOM FASS / draft beer 0,3l 0,5l Moskwa 3.00 4.00 Krombacher 3.00 4.00 Kellerbier 3.00 Kwalster Bier mit Kwas 3.00 4.00 Alster 3.00 4.00



FLASCHENBIER / BOTTLED BEER Weihenstephan 4.00



Hefe, dunkles Hefe, Kristallweizen, alkoholfrei, 0,5l Flasche



Berliner Weiße 



3.00



Krombacher alkoholfrei 



3.00



mit Schuß rot oder grün5 0,33l Flasche 0,33l Flasche



WEIN / wine WEISS / white Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC*



ВИНО 0,2l 



0,5l



4.00 9.00 Rosso Piceno DOC* Italien, kraftvoll, fruchtig



Italien, fruchtig, aromatisch



Riesling* 



Deutschland, fruchtig, kernig



Grauer Burgunder* 



Deutschland, betörend, fein, würzig



5.00 11.00 5.00 11.00



Chardonnay Endrizzi* 5.00 11.00 Italien, trocken, delikat, harmonisch



ROT / red 



0,2l 



0,5l



4.00 9.00



Côtes du Rhône* 



5.00 11.00



Merlot Endrizzi* 



5.00 11.00



Rioja Navajas Tinto* 



6.00



Frankreich, kraftvoll, fruchtig Italien, fruchtig, aromatisch



Spanien, vollmundig, wild, fruchtig



Rioja Navajas Tinto* 0,75l Fl. 19.00



WEINHALTIGE GETRÄNKE Weinschorle* (Mischgetränk) PROSECCO* (Spumante Ponte) 0,1l 3.50 Holunderspritz 0,75l Flasche 19.00 Aperolspritz *enthält Sulfite



0,2l 



3.50 0,2l 5.00 0,2l 5.00



WODKA 



ВОДКА



„Trinken ohne Trinkspruch ist Trinksucht.“ (altes rusisches Sprichwort)



SPEZIALITÄTEN







4cl



„Nastojka“ / cranberry vodka (20%) 



5.00



„Russischer Kräuterbalsam“ / russian herbal balm (40%) 



5.00



„Tschatscha“ / grapes vodka (40%) 



5.00



„Ararat“4 / armenian brandy (40%) 



6.00



4



aus Moosbeeren, alkoholische Extraktion, eingeführt vor der Destillation würzige Geheimnisse der russischen Wildnis



georgischer Weintraubenwodka, Tresterbrand, ursprünglich ein privater Schwarzbrand



armenischer Brandy, aus einem der ältesten Weinbaugebiete der Welt



KLARE WODKAS







4cl 



10cl



Hauswodka 



4.50 



9.00



Stolichnaya 



6.00 



12.00



Green Mark 



6.00 



12.00



Russkij Standart Gold 



6.00 



12.00







1.50



eine klare und ehrliche Wahl seit 1938 einer der bekanntesten Wodkas der Welt modern und traditional zugleich



für den anspruchsvollen Kenner



UNSERE EMPFEHLUNG ZUM WODKA: Schwarzbrot mit Salzgurke 



WODKA 



ВОДКА



„Trinken ohne Trinkspruch ist Trinksucht.“ (altes rusisches Sprichwort)



WODKAS MIT GESCHMACK 



4cl 



10cl



„Limonnaja“ Zitronenwodka / lemon 



5.00 



10.00



„Perzowaja“ mit Pfeffer / pepper 



5.00 



10.00



„Medowaja“ mit Honig / honey 



5.00 



10.00



„Kedrowaja“ mit Pinienkernen / pine nut 



5.00 



10.00



„Smorodina“ mit schwarzen Johannisbeeren / blackcurrant 



5.00 



10.00



„Berjosowaja“ Birkenwodka / birch 



5.00 



10.00



„Grasovka“ (mit Bisongras) 



5.00 



10.00



frech und spritzig



scharf in jeder Hinsicht



lieblich und warm – etwas für Genießer



ein leicht süßlicher, nussiger Genuss



ein fruchtiges und vollmundiges Erlebnis



ein Kräftiger mit weichem Kern



wild mit süßlichem Aroma



WHISK(E)Y 



4cl



Scotch Singlemalt 



6.50



Irish 



6.50



Glenfiddich4 12 Jahre



Tullamore Dew4



APERITIFS СПИРТНЫЕ НАПИТКИ VERMOUTH 



5cl



Martini bianco Martini rosso Martini dry Aperol4,8 Campari4 



3.00 3.00 3.00 3.00 3.00



BITTER 



4cl



Averna 5 Ramazzotti Fernet Branca 



5.00 5.00 5.00



LIKÖRE 



4cl



Amaretto di Saronno 7,4 Bailey‘s Irish Cream 4



SONSTIGE 



Sierra Tequila Weiß Sierra Tequila Braun 



ANISÉE Sambuca 5 Pernod 



5.00 5.00



4cl



5.00 5.00



4cl



5.00 5.00



COCKTAILS 



КОКТЕЙЛИ



Russian Monster 



6.00



Black Russian 



6.00



White Russian 



6.00



Red Russian 



6.00



Cuba Libre 



6.00



Cosmopolitan 



6.00



Mojito 



7.50



Moskau Mule 



7.50



Caipiroshka 



7.50



Caipirinha 



7.50



Wodka, Grenadine, Maracujasaft, frischer Limettensaft Wodka mit Kahlúa7,4



Wodka mit Kahlúa7,4 & Sahne Wodka, Prosecco, Grenadine4, Zitronensaft & braunem Zucker



Havana Rum 3 Jahre, Limetten & Cola4,7 Wodka, Limettensaft, Cranberrysaft, Cointreau



Havana Rum 3 Jahre, frische Minze, Brauner Zucker, Limetten Ingwerbier, Wodka, Gurkenscheiben, Limettensaft



Wodka mit braunem Zucker & Limette



Pitú mit braunem Zucker & Limette



LONGDRINKS Bloody Mary 



6.00



Grasovka - Apfelsaft Wodka Wild Berry5 Gin Tonic Alle weiteren Wunschdrinks mit 4cl 



6.00 6.00 6.00 6.00



Wodka, Tomatensaft, Limettensaft, Sellerie, Worcestersauce, Tabasco



Inhaltsstoffe: 1. mit Konservierungsstoff, 2. mit Geschmacksverstärker, 3. mit Antioxidationsmittel, 4. mit Farbstoff, 5. mit Phosphat, 6. mit Süßungsmittel, 7. koffeinhaltig, 8. chininhaltig, 9. geschwärzt, 10. enthält Phenylalaninquelle, *enthält Sulfite



APPEAL TO THE PEOPLE It is our pleasure to welcome you at Datscha: Since our institution is soviet or rather post-soviet in its character, certain rules apply, to which we would like to introduce you. You may express suggestion by entering the (in flawless spelling only) in a special visitors’ book. It is located behind the counter. All your suggestions and requests will be carefully studied and taken into consideration. 1. It is prohibited to consume imported food and drink on the premises. 2. It is prohibited to steal tables, chairs, crockery, cutlery, magazines, ashtrays, toilet paper etc. from the institution. 3. The visitors must be dressed properly, wear shoes under any circumstances (especially in winter), be sufficiently educated and solvent. 4. It is prohibited to offend the staff and not to tip. 5. Visitors who do not respect the rules mentioned above will not be served and will be turned out in accordance with the law.



LONG LIVE HOSPITALITY!



Our opening time is 9.00 am. All prices are in EUR including VAT. The menu is subject to change Parnus GmbH & Co. KG Graefestraße 83, 10967 Berlin Tel. 556 11 216 www.datscha.de



BREAKFAST Monday till Saturday until 6:00 pm VEGAN & vegetarian 



ЗАВТРАК



„Borodino“ 2 mini croissant, homemade jam, fruits, almond curd cheese und butter 



4.00



„Blintschiki“ - russian pancakes with homemade jam, fruits and sour cream - russian pancakes with fruits, melted dark chocolate 



5.50 5.50



„Sirniki“ russian curd pancakes with homemade jam, fruits and sour cream 



5.50



„Kasha“ (vegan) porridge with bananachips and blueberries, hot cherries 



5.00



„Fidel“ (vegan) chia seeds, soy milk, kiwi and raspberry sauce, served in a glass 



6.00



“Maxim Gorki” (vegan) quinoa, rocket salad, avocado, cherry tomatoes, 



6.00



„Gretschka“ (vegan) red bean mousse, buckwheat, 



6.00



„Exotica“ (vegan) 



6.00



„Gribnoj“ (vegan) organic basil tofu, shiitake mushrooms, 



6.00



„Oblepicha“ crunchy cereal on organic yogurt, 



6.00



„Vegetarian“ 



7.50



roasted almonds and mango dressing, served in a glass



baby spinach, zucchini, soybeans, adjika (spicy tomato-paprika dip), served in a glass



sweet potatoes, pickled artichokes, roman heart salad, avocado, spicy apple mango dip, served in a glass sesame carrot, colorful lettuce leaves, served in a glass buckthorn, goji berries, served in a glass



blini rolls with herb cream cheese, eggplant spread, scrambled eggs, avocado, goat cream cheese, fruits, curd pancakes, jam, butter and bread



Sundays BRUNCH 09:00 am - 4:00 pm 



11.50



BREAKFAST 



Monday till Saturday until 6:00 pm 



ЗАВТРАК



„Kolchos“ (peasants breakfast) 



7.00



„Datscha“ chicken fillet gratinated with tomato and cheese4, 



8.00



„Black sea“ home-marinated salmon, 



9.50



scrambled eggs with russian sausage1,3, fried potatoes, pickled cucumbers, butter and bread scrambled eggs, homemade russian ham, Serrano1,3 ham with honey melon, sugar snap peas in bacon1,3, butter and bread



potato dumplings, scrambled eggs with fresh herbs, tuna tomato ciabatta gratinated with cheese4, blini rolls with trout salmon caviar, minced herring, butter and bread



„Worker and farmer“ (for 2 people) 



home-marinated salmon, potato dumplings, scrambled eggs with fresh herbs, avocado, goat cream cheese, sugar snap peas in bacon1,3, curd pancakes, cheese4, blini rolls with herb cream cheese, eggplant spread, fruit, jam, butter and bread



EXTRAS



organic boiled egg mini croissant honey homemade jam butter 3 slices of cheese4 3 slices of bacon1,3 almond curd with fresh fruits 



Sundays BRUNCH 09:00 am - 4:00 pm 



16.00



1.00 0.50 0.50 0.50 0.50 2.50 2.50 4.50



11.50



ORGANIC Egg Dishes Monday till Saturday until 6:00 pmЮДА



ИЗ ЯИЦ



БЛЮДА ИЗ ЯИЦ



scrambled eggs or fried eggs (made with 3 eggs, served with butter and bread) pure with bacon1,3 with fried potatoes with tomatoes and cheese4 with mushrooms, zucchini and herbs with tomatoes, sweet pepper and feta cheese 



5.00 5.00 5.00 5.00 5.00 5.00



BIO SPECIAL EGG DISHES „From Russia with love“ 



7.00



optional with 4cl vodka 



9.50



„Goodbye Lenin“ 



7.00



„From dusk till dawn“ 



7.00



„Emmanuelle“ 



7.00



„Moskwa-London“ 



7.50



two fried eggs on buckwheat with bacon1,3, tomato salsa and roasted onions, served in a pan



omelette with mushrooms and herbs omlette with chopped tomatoes (piquant), baby spinach and red bean puree, served with sweetpotato fries and avocado omelette with ratatouille-vegetables and parmesan chip4 two fried eggs sunny side up with bacon1,3 and French toast, lamb sausages, spicy sugar snap, baby spinach salad



RUSSKAJA SAKUSKA russian appetizers, served with brown bread



закуска



Peasantry (vegetarian) aubergine spread, avocado, pickled carrots and tomato 



6.00



typicall russian – with 4cl vodka 



9.00



Olivje russian potato salad4 



6.50



coriander salad, served with ginger raw salad and potato dumplings, pickled cucumber and onion



served with russian sausage, pickled cucumber and onion



typicall russian – with 4cl vodka 



Proletariat ham „à la russe“, marinated mushrooms and sugar snap peas in bacon1,3, served with ginger raw salad and potato dumplings, pickled cucumber and onion



typicall russian – with 4cl vodka 



Intelligentsia organic boiled egg with trout salmon caviar, herring-tartar and home-marinated salmon, tuna tomato ciabatta gratinated with cheese4, served ginger raw salad and potato dumplings, pickled cucumber and onion



10.00 6.50 10.00 7.50



typicall russian – with 4cl vodka 



11.00



Collective (for 2 people) 



13.00



large mixed plate with a selection of Proletariat, Olivje, Peasantry and Intelligentsia typicall russian – with 10cl vodka (Sto Gramm) 



SALADS 



19.00 САЛАТЫ



our special salad combination of chicken strips, 



10.50



„Georgien“ (vegetarian) salad with gratinated goat cheese with berry vinaigrette 



11.50



„Odessa“ salad with steamed salmon fillet 



11.50



„Kaukasus“ salad with calf 



11.50



parmesan4, croutons, served with organic fried egg and spicy dressing



parmesan4 chips, avocado, horseradish vinaigrette baby spinach, celery, avocado, cherry tomatoes and homemade vinaigrette



SOUP served with bread Borsch (vegetarian) with beetroot, beans and sour cream Solyanka with smoked meat, sausages, olives and sour cream 



СУПЫ 5.00 5.50



DATSCHA´S burger handmade, in-house creation



бургер



All burgers are served with potato mix, sauerkraut and coleslaw Goatcheese burger (vegetarian) 



10.50



Vegan Burger with homemade vegan bread, ratatouille vegetables, soybeans, herb tofu, 



11.50



Beef burger 100% classic 



10.50



Cheeseburger (100% beef) 



11.50



Wrapped goatcheese in bacon1,3, berry-mustard1 



11.50



Wladivostok burger beef-ginger- burger with corianderpesto, prawns, avocado, 



12.50



grilled vegetables, avocado and applechutney



apple mustard, served with potato wedges, sweetpotato fries, sauerkraut and raw celery salad



with salad, marinated onions, spice cucumbers and homemade sauce



cheddar cheese4, parmesan-chip4



sugar snaps and teriyaki- sauce, marinated sesame-carrots



DUMPLINGS 



handmade dumplings, vegetarian, in-house creation



вареники



vegetarian / Vegan Wareniki stuffed with brynsa (feta cheese), 



11.00



Wareniki stuffed with spinach 



11.00



Wareniki stuffed with potato 



11.00



Assorti „Datscha“ assorted dumplings 



11.00



Wareniki Moscow-style fried dumplings 



11.00



„Hatschipuri“ 



11.00



Wareniki „Marburg“ (vegan) homemade dumplings 



11.00



with walnut sauce and tomato-coriander topping



and sour cream



served with eggplants dip and sour cream



stuffed with spinach, potatoes and brynsa, served with sour cream



stuffed with mashed potatoes, served in porcini mushroom sauce



large fried dumplings stuffed with 3 different kinds of georgian cheese, served with salad, herb yoghurt and adjika (spicy tomato-paprika dip) with potato-quinoa stuffing on shiitake mushrooms, avocado and qartichokes



DUMPLINGS 



handmade dumplings, vegetarian, in-house creation



пельмени



meat filling



served with adjika (spicy tomato-paprika dip)



„Kreplach“ stuffed with minced lamb, 



11.00



Pelmeni dumplings stuffed with beef, 



11.00



Assorti „Datscha“ Extra assorted dumplings stuffed 



11.00



Pelmeni „Moscow-style“ fried dumplings stuffed 



11.00



Assorti „Moskwa“ assorted fried dumplings 



11.00



„Chebureki“ large homemade dumplings 



11.00



„Tiflis“ mix of Chebureki and Hatschipuri 



11.00



toped with feta cheese



with sour cream or vinegar



with spinach, mashed potatoes, brynsa and beef, served with sour cream



with poultry and beef with coriander, served with salad, sour cream



with brynsa, mashed potatoes, poultry and beef, served with salad, sour cream



stuffed with minced lamb and coriander, served with salad, herb yoghurt with herb yoghurt



MAIN COURSES 



РУССКАЯ КУХНЯ



vegetarian „Golubzi“ wrapped buckwheat and vegetables, 



with savoy cabbage, topped with feta cheese served with our homemade tomato sauce



9.50



stews „Tschachochbili“ braised chicken 



12.00



„Scharkoje“ stew of lamb 



14.00



in a tomato-onion sauce, flavored with red wine and coriander, served with garlic bread



with onions, eggplants, green beans and potatoes, topped with a blini crust (served in a pot)



MEAT “Chicken race” crispy chicken in corn crust with sweetpotato-fries and 



12.00



Steak „Kiev“ steak of pork neck, marinated in vodka, 



13.00



Wareniki „Sochi olymp“ dumplings with spicy sweet potato and cheese filling, 



13.00



Beef Stroganoff beef in delicate porcini mushroom-sauce, 



15.00



Steak „Datscha“ marinated calf steak served with a green vegetable variation 



15.00



pea-puree, served with homemade dips



served with fried potato wedges and salad



served with chicken breast stripes and bacon1,3 on a pea-lime sauce served with homemade potato pancakes



and fried dumplings filled with mashed potatoes



fish Fish „Murmansk style“ trout fillet coated with almond and rosemary, 



14.00



Steamed salmon fillet on fried dumplings stuffed 



15.00



grilled vegetables, served with rice under a caviar crown with cream-dill sauce



with spinach in a white wine cream sauce, parmesan chip4, served with trout salmon caviar



Blini 



(russian Crêpes) 



with spinach with eggplant ragout, baby spinach, feta cheese with calf stuffing with salmon and horseradish with red caviar 



Blinivariation (for 2 people) 



with spinach, salmon, calf, eggplant spread, served with horseradish



DESSERTs 



Блины 9.00 9.00 10.00 11.00 11.00 19.00



десерт



Blini with bourbon vanilla ice cream, chocolate sauce and fresh fruits Blini with almond white cheese and hot cherries 



6.00 6.00



„Babuschka“ the russian response to the italian pannacotta, 



6.00



„Moscow zarenschmarrn“ caramelized pancakes (fried) 



6.00



“Jabloko” 



6.00



“Schokoladniza” 



6.00



raspberry coulis on a delicious dessert creme



with black currants on a bed of hot fruit coulis



baked appleslices with cranberries, walnuts, rum1 and vanillasauce served in a glass



crepes fried with cranberry, walnuts, melted dark chocolate



Die Datscha war eine vom Zaren zugeteilte Gabe an Grund und Boden, abgeleitet vom Verb «dat‘» «geben». Die Datscha ist ein Land- oder Ferienhaus. Es gibt sie in allen Ausführungen, vom Schrebergarten bis hin zur Villa. In der Konstitution der Sowjetunion war ein Gesetz verankert, das jedem Bürger das Recht auf Erholung garantierte. Von diesem Recht machen auch die meisten Großstädter bis heute Gebrauch. Sie fahren auf die Datscha. Hier kann man sich vom Großstadtgetummel, dem Arbeits- und Studiumsstress erholen und seinen Lieblingsbeschäftigungen nachgehen - ob Trinkabende mit den Freunden, das Grillen, Angeln, Pilzesammeln oder einfach nur das Bad in der Sonne. Für tausende Städter bestand das Wochenziel ausschließlich im Wochenendbesuch der Datscha. Datscha, das ist in erster Hinsicht der Lebensstil ihrer Eigentümer.



Datcha was a gift from the Tsar, given in the form of property. Derivated from the verb «dat‘» - «give». Datcha is a country- or holiday house. You can find the Datcha in different styles, from an allotment to a villa. The Constitution of the Soviet Union incorporated a law, that guaranteed a right to vacation for every citizen. Until this day most of the city slicker are making use of this right. They take a trip to the Datcha. Here you can recover from the stress of the big city, the rush at work or university and persue one of your favorite pastime - like drinking in the evenings with your friends, grilling, fishing, mushroom hunting or plain sunbathing. For thousands of city slickers the weekly goal was to visit the Datcha on every weekend. Datscha, this is primarily the lifestyle of its owners.
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vegetarian & vegan menu menu - Squarespace 

PARMESAN FRIES, ROCKET & GREEN PEPPERCORN BUTTER. COPPI FLORENTINE FOR TWO. Â£60.00. 1KG SALT AGED RIB ON THE BONE, ROAST VINE.
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vegan trifft mediterran - Think Vegan 

... dass ihr mich immer ermutigt habt, Ã¼ber mich hinauszuwachsen. und natÃ¼rlich auch tal, fÃ¼r die einzigartigen chancen und abenteuer und dafÃ¼r, dass du immer ...
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vegan im job - Think Vegan 

AuÃŸerdem lÃ¤sst sie sich nach Belieben abwandeln, z. B. mit. LebkuchengewÃ¼rz zur Weihnachtszeit, mit. OrangenÃ¶l oder mit einem Schuss Rum. TO GO ...
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vegan trifft mediterran - Think Vegan 

dank gebührt all denen, die das Crossroads und dieses Buch ermöglicht ... habe. deine außergewöhnlichen fotos und ideen haben dieses Buch mit leben gefüllt ...
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vegan im job - Think Vegan 

Petersilie waschen, trockenschÃ¼tteln und von den groben. StÃ¤ngeln befreien. RÃ¤uchertofu grob wÃ¼rfeln. 2. Alles zusammen mit der GemÃ¼sebrÃ¼he im Mixer zu ...
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Vegan Klischee ade. - Deutschland isst vegan 

Manche Mineralwässer wie „Aqua Römer“ enthalten ebenfalls so viel Kalzium, ...... Bundeslebensmittelschlüssel (Version 3.0) des Max-Rubner-Institutes. 28.
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Vegan Menu 

Summer garden salad, black radish, pink grapefruit, purple carrots, orange dressing, hazelnuts. Chickpea & nigella seed falafel, pickled turnip & orange salad.










 


[image: alt]





karl ess. fit vegan - Think Vegan 

ich alle Zutaten in den Mixer, schmiss ihn an und trank meinen ... Nacht die Versorgung mit AminosÃ¤uren zu ge- ..... auf mittlerer Hitze knusprig ausbraten. 5.
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Vegan Klischee ade. - Deutschland isst vegan 

Skeletal health in adult patients with classic galactosemia. Osteoporos Int. 2013. 24 (2), 501-9. 44. Michaelsson, K., Wolk, A., Langenskiold, S., Basu, S. & Lemming, W. (2014). Milk intake and risk of mortality and fractures in women and men: cohort
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vorspeisen . starters suppen . soups vegetarische gerichte . vegetarian ... 

Mixed or green salad. SUPPEN . SOUPS. KrÃ¤ftige ... Spelt spaghettini with green asparagus and pickled peppers ... und der GewÃ¼rzlinie von Simon Taxacher!
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Vegetarian tasting menu available upon request 

BABY CUCUMBERS. Tuatua clams, PepquiÃ±o melons. $150. HAY BAKED CARROTS mimolette, sunflower seeds. $160. 5 COURSE TASTING MENU - $690.
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the artichoke trail a guide to vegetarian 

THE ARTICHOKE TRAIL A GUIDE TO VEGETARIAN RESTAURANTS ORGANIC FOOD STORES FARMERS. MARKETS IN THE US HUNTER TRAVEL GUIDES ...
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Kochheft #03 - Think Vegan 

16.10.2015 - Think Vegan Kochheft #02 sogar in 4 Monaten mehr als 15.000 mal. Das Think Vegan Koch- ... Backofen auf 220 Â°C Ober- und Unterhitze erwÃ¤rmen. .... 5 Std., am besten Ã¼ber Nacht, ins Gefrierfach legen. Mandeln und ...
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Tabouleh - Think Vegan 

Zubereitung: Den Bulgur mit kochender. GemÃ¼sebrÃ¼he Ã¼bergieÃŸen, 2 Min. kÃ¶cheln lassen und auf der warmen Herdplatte noch. 15â€“20 Min. nachquellen lassen ...
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Untitled - Think Vegan 

Ich Ã¼berlegte einige Tage hin und her und irgendwie lieÃŸ mich die Idee eines Food Blogs dann doch nicht mehr los. Deshalb ging kurz darauf â€žVegan Guerilla ...
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Untitled - Think Vegan 

die Zucchini waschen. Das GemÃ¼se mithilfe eines Spiralschneiders oder eines Spar- schÃ¤lers in Spiralen oder lange Streifen in. Nudelform schneiden.
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sUPERfOOD-Eis - Think Vegan 

1 Die Erdbeeren waschen, putzen, halbieren und in den. Mixer geben. 2 Den Sojajoghurt mit dem Zitronensaft und dem Cashew - mus zu den Erdbeeren in den ...
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Geditschte Gedatschte - Think Vegan 

anders, als mit KittelschÃ¼rze in ihrer KÃ¼che den KochlÃ¶ffel schwingen und das .... Spinat-Pilz-FÃ¼llung in die Mitte geben und die anderen PlÃ¤tzchen darÃ¼ber-.
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Think Vegan Kochheft #06 Think Vegan Kochheft #06 

waschen, in feine Streifen schneiden und anschlieÃŸend hacken. Kichererbsen in ein Sieb abgieÃŸen und gut abtropfen lassen. Tofu, Zwiebel, FrÃ¼hlingszwiebel ...
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SchwÃ¤bisch vegan - PDFDOKUMENT.COM 

Alternativen. Die Ã¼blichen verdÃ¤chtigen VeganVorbilder fahren BrotbelÃ¤ge wie Avocado und Hummus auf, bis auch diese irgendwann abgefrÃ¼hstÃ¼ckt sind. Nostalgische Fleischfans ernten dagegen Applaus am BrunchbÃ¼fett fÃ¼r rein pflanzliche Aufstriche
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High Carb Vegan - Libreka 

Red Thai Curry 71. Pad Tao 72. SÃ¼ÃŸkartoffel-Ananas sÃ¼ÃŸsauer- ..... bedarf als Kinder oder Heranwachsende. Die Empfehlung fÃ¼r den Grundbedarf eines.
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backen - Think Vegan 

Herd nehmen, auf einen Teller geben und abkÃ¼hlen lassen. Das Basilikum waschen, die BlÃ¤tter abzupfen und trocken schleudern. BasilikumblÃ¤tter, Pinienkerne ...
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Clean Eating vegan 

4 Rote Bete waschen, schÃ¤len und in WÃ¼rfel schneiden. In einer Pfanne mit ... 1 Linsen waschen und in 500 ml Wasser weich kochen (ca. 40 Minuten). Beim.
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vegan veggie veggie 

Ricotta, Rucola & frische Tomaten. 11,50â‚¬. Originale pikante, ital. Salami, Gorgonzola, Rucola & Parmesan. 11â‚¬. Primavera. Parmaschinken, Rucola, Parmesan.
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