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business luncheons bar food nostalgia

BUSINESS ATTIRE (in 30' back in the office). 35. Pilzessenz mit Pfifferlingen. Fettucine mit Tomaten, Burrata und Basilikum. Pilzessenz mit Pfifferlingen. 
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BUSINESS LUNCHEONS MONTAG, 10. SEPTEMBER 2018 FLAVOUR IDs



BUSINESS ATTIRE (in 30‘ back in the office)



35



Pilzessenz mit Pfifferlingen Fettucine mit Tomaten, Burrata und Basilikum VEGETARIAN



Pilzessenz mit Pfifferlingen Fettucine mit Tomaten, Burrata und Basilikum



BUSINESS CASUAL (in 45‘ back in the office) SMOKE BASIL CURRY



55



Kalt geräucherter Schweizer Saibling, Zwiebelbrot, Oliven, Artischocken Linguine mit frischen Meeresfrüchten aus unserer Vitrine, Ramati Tomaten, Basilikum Grünes Curry mit Alpsteiner Poulet, Auberginen, Thai Basilikum, Reis



SMART CASUAL



(in 60‘ back in the office)



75



Tatar vom Yellow Fin Tuna, Thai Basilikumeis, Gurkenperlen Pulpo aus dem Nordostatlantik, Chorizo, Taggiasca Oliven, mediterrane Kräuter Gebratene Filetwürfel vom Schweizer Rind, Knoblauch, Thai-Basilikum, Reis



BASIL CHILI BASIL



DESSERT



+8



BAR FOOD NOSTALGIA ICONIC FLAVOURS OF WIDDER BAR & KITCHEN



MEMBER’S CLUB ID 17_0311



Schweizer Pouletbrust, Speck, Spiegelei, Eisberg, Cocktailsauce, Pommes Soufflés



ID 17_0312



W BURGER



34 36



100% Schweizer Rindfleisch, junger Lattich, Tomaten, Züri Frites ID 17_0313



BAR TATAR



39



Das klassische Widder Bar Beef Tatar vom Schweizer Rind – mild, medium oder scharf ID 17_0314



GENTRIFIED CURRYWURST



22



Original Berliner Curry Wurst vom deutschen Schwein, Züri Frites ID 17_0315



THE STEAKHOLDER



45



Philadelphia Steak Sandwich mit Schweizer Rindsentrecôte Rucola, Parmesan, Sauce Excellence Allergene und Intoleranzen: diesbezüglich bitten wir Sie, sich bei unseren Mitarbeitenden zu informieren. Preise inkl. MwSt und in CHF.



BUSINESS LUNCHEONS DIENSTAG, 11. SEPTEMBER 2018 FLAVOUR IDs



BUSINESS ATTIRE (in 30‘ back in the office)



35



Gemüse-Papayasalat mit Krabben und Koriander Curry vom Rind mit Kartoffeln und Schalotten VEGETARIAN



Gemüse-Papayasalat mit Erdnuss und Koriander Grünes Curry mit Gemüse und Thai-Basilikum



BUSINESS CASUAL (in 45‘ back in the office) CILANTRO SMOKE CHILI



Sashimi vom schottischen «Loche Fyne» Lachs In japanischem Reisessig eingelegte Shiitake-Pilze, Rettich, Koriander, Sojasauce Pikante Spare Ribs vom Schweizer Schwein, rauchige Widder Barbecuesauce Feuriges Widder Tajine vom irischen Lamm, afrikanischer Gewürz-Mix, Couscous



SMART CASUAL MINT SMOKE CHILI



55



(in 60‘ back in the office)



75



Gebratene Calamari aus dem Südwestatlantik Avocadocreme, Kirschtomaten, konfierte Zitrone, Minze Pikante Spare Ribs vom Schweizer Schwein, rauchige Widder Barbecuesauce Entrecôte vom Schweizer Rind überbacken mit Chili gewürzter Café de Paris Baby-Spinat, Pommes Alumettes



DESSERT



+8



BAR FOOD NOSTALGIA ICONIC FLAVOURS OF WIDDER BAR & KITCHEN



MEMBER’S CLUB ID 17_0311



Schweizer Pouletbrust, Speck, Spiegelei, Eisberg, Cocktailsauce, Pommes Soufflés



ID 17_0312



W BURGER



34 36



100% Schweizer Rindfleisch, junger Lattich, Tomaten, Züri Frites ID 17_0313



BAR TATAR



39



Das klassische Widder Bar Beef Tatar vom Schweizer Rind – mild, medium oder scharf ID 17_0314



GENTRIFIED CURRYWURST



22



Original Berliner Curry Wurst vom deutschen Schwein, Züri Frites ID 17_0315



THE STEAKHOLDER



45



Philadelphia Steak Sandwich mit Schweizer Rindsentrecôte Rucola, Parmesan, Sauce Excellence Allergene und Intoleranzen: diesbezüglich bitten wir Sie, sich bei unseren Mitarbeitenden zu informieren. Preise inkl. MwSt und in CHF.



BUSINESS LUNCHEONS MITTWOCH, 12. SEPTEMBER 2018 FLAVOUR IDs



BUSINESS ATTIRE (in 30‘ back in the office)



35



Nüsslisalat mit gebratenen Pilzen und Croûtons Indisches Linsencurry mit gebratener Lammhuft und Korianderjoghurt VEGETARIAN



Nüsslisalat mit gebratenen Pilzen und Croûtons Indisches Linsencurry mit Korianderjoghurt



BUSINESS CASUAL (in 45‘ back in the office) LEMON CHILI



Thai Krabben- und Fischgalette, Salatgurke, Chili, Limone Orientalisches Dal mit Okraschoten Feuriges Widder Tajine vom irischen Lamm, afrikanischer Gewürz-Mix, Couscous



SMART CASUAL CHILI CILANTRO CHILI



55



(in 60‘ back in the office)



75



Lauwarmer Widder Thai-Beef Salat, rosa gebratenes Entrecôte vom Schweizer Rind Chilli, Glasnudeln Dim Sum mit Nordsee Krevetten, Koriander, Tomaten-Sojafond Entrecôte vom Schweizer Rind überbacken mit Chili gewürzter Café de Paris Baby-Spinat, Pommes Alumettes



DESSERT



+8



BAR FOOD NOSTALGIA ICONIC FLAVOURS OF WIDDER BAR & KITCHEN



MEMBER’S CLUB ID 17_0311



Schweizer Pouletbrust, Speck, Spiegelei, Eisberg, Cocktailsauce, Pommes Soufflés



ID 17_0312



W BURGER



34 36



100% Schweizer Rindfleisch, junger Lattich, Tomaten, Züri Frites ID 17_0313



BAR TATAR



39



Das klassische Widder Bar Beef Tatar vom Schweizer Rind – mild, medium oder scharf ID 17_0314



GENTRIFIED CURRYWURST



22



Original Berliner Curry Wurst vom deutschen Schwein, Züri Frites ID 17_0315



THE STEAKHOLDER



45



Philadelphia Steak Sandwich mit Schweizer Rindsentrecôte Rucola, Parmesan, Sauce Excellence Allergene und Intoleranzen: diesbezüglich bitten wir Sie, sich bei unseren Mitarbeitenden zu informieren. Preise inkl. MwSt und in CHF.



BUSINESS LUNCHEONS DONNERSTAG, 13. SEPTEMBER 2018 FLAVOUR IDs



BUSINESS ATTIRE (in 30‘ back in the office)



35



Kürbissuppe mit Amarettoschaum Linguine mit Speck, Spinat und Pilzen VEGETARIAN



Kürbissuppe mit Amarettoschaum Linguine mit Spinat, Pilzen und roten Zwiebeln



BUSINESS CASUAL (in 45‘ back in the office) LEMON BASIL CHILI



Ceviche von der griechischen Meerbrasse, Aji Amarillo, Mango, Granatapfel Linguine mit frischen Meeresfrüchten aus unserer Vitrine, Ramati Tomaten, Basilikum Entrecôte vom Schweizer Rind überbacken mit Chili gewürzter Café de Paris Baby-Spinat, Pommes Alumettes



SMART CASUAL CHILI TARRAGON CHILI



55



(in 60‘ back in the office)



75



Pulpo aus dem Nordostatlantik, Chorizo, Taggiasca Oliven, mediterrane Kräuter Ravioli vom Schweizer Ochsenschwanz Pfifferlinge, Estragon-Kartoffelschaum Feuriges Widder Tajine vom irischen Lamm, afrikanischer Gewürz-Mix, Couscous



DESSERT



+8



BAR FOOD NOSTALGIA ICONIC FLAVOURS OF WIDDER BAR & KITCHEN



MEMBER’S CLUB ID 17_0311



Schweizer Pouletbrust, Speck, Spiegelei, Eisberg, Cocktailsauce, Pommes Soufflés



ID 17_0312



W BURGER



34 36



100% Schweizer Rindfleisch, junger Lattich, Tomaten, Züri Frites ID 17_0313



BAR TATAR



39



Das klassische Widder Bar Beef Tatar vom Schweizer Rind – mild, medium oder scharf ID 17_0314



GENTRIFIED CURRYWURST



22



Original Berliner Curry Wurst vom deutschen Schwein, Züri Frites ID 17_0315



THE STEAKHOLDER



45



Philadelphia Steak Sandwich mit Schweizer Rindsentrecôte Rucola, Parmesan, Sauce Excellence Allergene und Intoleranzen: diesbezüglich bitten wir Sie, sich bei unseren Mitarbeitenden zu informieren. Preise inkl. MwSt und in CHF.



BUSINESS LUNCHEONS FREITAG, 14. SEPTEMBER 2018 FLAVOUR IDs



BUSINESS ATTIRE (in 30‘ back in the office)



35



Nüsslisalat mit Pilzen, Croûtons und Belper Knolle Gebratenes Lachsfilet mit Tessiner Pfeffer, Spinat und Safranrisotto VEGETARIAN



Nüsslisalat mit Pilzen, Croûtons und Belper Knolle Seidentofu mit Tessiner Pfeffer, Spinat und Safranrisotto



BUSINESS CASUAL (in 45‘ back in the office) CILANTRO BASIL CURRY



Sashimi vom schottischen «Loche Fyne» Lachs In japanischem Reisessig eingelegte Shiitake-Pilze, Rettich, Koriander, Sojasauce Linguine mit frischen Meeresfrüchten aus unserer Vitrine, Ramati Tomaten, Basilikum Grünes Curry mit Alpsteiner Poulet, Auberginen, Thai Basilikum, Reis



SMART CASUAL LEMON CILANTRO BASIL



55



(in 60‘ back in the office)



75



Ceviche von der griechischen Meerbrasse, Aji Amarillo, Mango, Granatapfel Dim Sum mit Nordsee Krevetten, Koriander, Tomaten-Sojafond Gebratene Filetwürfel vom Schweizer Rind, Knoblauch, Thai-Basilikum, Reis



DESSERT



+8



BAR FOOD NOSTALGIA ICONIC FLAVOURS OF WIDDER BAR & KITCHEN



MEMBER’S CLUB ID 17_0311



Schweizer Pouletbrust, Speck, Spiegelei, Eisberg, Cocktailsauce, Pommes Soufflés



ID 17_0312



W BURGER



34 36



100% Schweizer Rindfleisch, junger Lattich, Tomaten, Züri Frites ID 17_0313



BAR TATAR



39



Das klassische Widder Bar Beef Tatar vom Schweizer Rind – mild, medium oder scharf ID 17_0314



GENTRIFIED CURRYWURST



22



Original Berliner Curry Wurst vom deutschen Schwein, Züri Frites ID 17_0315



THE STEAKHOLDER



45



Philadelphia Steak Sandwich mit Schweizer Rindsentrecôte Rucola, Parmesan, Sauce Excellence Allergene und Intoleranzen: diesbezüglich bitten wir Sie, sich bei unseren Mitarbeitenden zu informieren. Preise inkl. MwSt und in CHF.
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bar food nostalgia wine not? - Widder Hotel 

THEY'RE HERE TODAY, TARRA-GON TOMORROW. Ravioli vom Schweizer Ochsenschwanz. 32. GrÃ¼ner Spargel, Morcheln, Estragon-Kartoffelschaum.
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Zapateando la nostalgia 

James Morrison and Olivia Newton-John to name only a few. ... Morrison, Kate Ceberano, and Renee Geyer. ...... con traba
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FOOD ... 

29.09.2015 - Oliver Lucas, GrÃ¼nder, ecom consulting GmbH. Max Thinius, Chairman, BetterLivingGroup. Fabio ZiemÃŸen, GrÃ¼nder, efood-blog.com.
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Nostalgia imperial 

28 jun. 2016 - Universidad de Essex y una esta cióndetrenqueenapenasunahora ... Aunque estudian en Sheffield, han venido
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bar 

Strecke zur U-Bahn wird in wenigen Minuten zurÃ¼ckgelegt .... sind in erster Linie die grÃ¶ÃŸeren. 24"-LaufrÃ¤der. ... che Ablegen im Autokofferrau m. souverÃ¤n in ...
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399.-Bar 

Katharina Langhof-Zintl ... GeschÃ¤ftsfÃ¼hrer: Thomas NÃ¶ssig, Maik Schmidt. Tel.: 03 61 / 2 27 50 33 ... Redaktion: Jana Scheiding, Andreas. Abendroth, Sandra ...
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Sound Bar 

est la plus ancienne sera remplacé par le nouveau. 1 Appuyez sur. (BLUETOOTH). 2 Sur le dispositif BLUETOOTH, sélectionn
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RAW BAR 

Johnnie Walker Black Label ... AMERICAN WHISKEY. Jack Daniel's ..... BLACK RICE W/ RED PRAWN, w/ monkfish & calamari
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Nostalgia de los 

13 sept. 2015 - inmediato con la fórmula 1. ... 12 | MAGAZINE 1 30 DE nuesto DEL 2015 | ... 1939 1997 2005 ... de la pró
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El pasado y la nostalgia 

3 dic. 2010 - Howlin' Wolf, John Lee Hooker y B.B. King) conocieron el ... premio Goncourt; suele dárseles a los premios
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PAPA'S BAR 

Pachaniño. Fresh lime, sugar, fresh ginger, apple juice, soda. Niñaflores. Strawberries, lychee, passion fruit, fresh li
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bar celona metropolitana bar celona metropolitana 

El Prat de Llobregat. 135. Esplugues. 206. Granollers. 239. L'Hospitalet de Llobregat. 312. Mataró. 365. Molins de Rei.
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Food Menu 

A pair of Corn Tostadas topped with Yucatan Chicken in a mild brine. Camarones a la Vinagreta - $9. A pair of Corn Tosta
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SPEISEN / FOOD 

Dabei spielt Zeit keine Rolle, denn egal ob es sich um die kurze Mittags- pause oder ein ... kommen wir von der mehrfach ausgezeichneten Metzgerei Schlösser aus. Düsseldorf. .... Wir haben uns dazu entschieden, alle Hamburger medium zu ...
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GOOD FOOD 

Absolut Vodka, Captain Morgan white, Blue CuraÃ§ao, ... Absolut Vodka, Triple Sec, Malibu, Blue CuraÃ§ao, .... Dieser RosÃ© ist zartduftig im Bouquet (BlÃ¼ten.
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IFS Food 

Venta del Olivo – Calasparra, km. 3 - CP: 30530 Cieza (Murcia) España. COID: 28790. Código de envasador/Nº RGSA: 21.1482
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Soul Food 

4 EL Olivenöl. 100 g Bergkäse 45 % Fett, gerieben. 1 grüne Paprikaschote, klein gewürfelt. 60 g eingelegte pikante Kirschpaprika, abgetropft, klein gewürfelt.
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GOOD FOOD 

BRUNCH. 11.00 - 12.45 Uhr. & 13.00 - 14.45 Uhr. Pro Person 10.50 â‚¬ inklusive 1 Tasse Filterkaffee oder Tee. Kinder 2-10 Jahren inklusive. 0,2 L GetrÃ¤nk 6,50 â‚¬.
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FOOD SPIRITS 

Polish Standard Vodka, Dry Vermouth, Thyme,. Parsley and Fresh Celery Juice. ACT NATURALLY 12.00. Bombay Dry Gin with Pe
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GOOD FOOD 

FRUCHTPUNCH1. 5,40 â‚¬. FruchtpÃ¼ree, Maracujanektar,. Orangensaft, Ananassaft. IPANEMA1, 4. 5,40 â‚¬. Frische Limette, Rohrzucker,. Lime Juice, Maracujanektar, Ginger Ale. LAGUNA1, 4. 5,40 â‚¬. Ananassaft, Maracujanektar,. Orangensaft, Zitronensaft,
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GOOD FOOD 

Wir sind die BBQ-Pioniere mit riesigen, saftigen Burgern mit Ã¼ppigen Toppings. LegendÃ¤r sind unsere Cajun Fries und viele andere SpezialitÃ¤ten aus der KÃ¼che ...
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GOOD FOOD 

07.11.2018 - Fragen Sie unseren Service nach unseren. Gutschein-Angeboten. ... FRENCH MARKET BREAD. 4,90 â‚¬. Locker gebackenes Ciabatta.
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food security and emigration - World Food Programme 

José Ángel Benítez. Benítez. Municipal Alcaldia. Social Promotion and charge. Orangel Adonay. Municipal Alcaldia. Mayors
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IFS Food 

Código de envasador/Nº RGSA: 21.14566/MU. En Madrid, a 1 de octubre de 2013: Fdo: Matías Romero Olmedo. CEO – Director g
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