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welcome to the ash

Trade Island Ice Tea, Bottle 1, 2, 3, 4, 10. Lemon / Peach 0,33 l. 4,70. APERITIF .... RÃ©my Martin 1738. Accord Royal 13. 6,90. Havana Club 3 AÃ±OS 13. 3,90. 
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Ladies and Gentlemen …



welcome to the ash Die Speisekarte von THE ASH umfasst alle Klassiker des American Supper Club: frische Hüftsteaks, Rumpsteaks, Rib Eyes oder Rinderfilets vom Grill, serviert mit Ofenkartoffel, Fries oder Sweet Potato Fries. Bei uns findet Ihr neben den beliebten Steaks auf der Karte auch Specials wie die hauseigenen Burger, Spare Ribs oder unser Porterhouse, mit vielen verschiedenen Beilagen zur Abrundung des perfekten Gerichtes. Zusätzlich könnt Ihr Euer Gericht mit unseren hausgemachten Saucen verfeinern. Finger licking good!



snacks Marinated Olives



H, K, 2



Chicken Wings ( 6 / 9 )



Aioli mit Brot



2,90



• mit pikanter Buffalo Wild-Wing-Hot-Sauce



G, L, Y, 2, 3, 5



• oder rauchig- süßer Hickory-BBQ -Sauce



Knoblauch Aioli



• oder orientalisch - würziger



mit gegrilltem Landbrot 3,50



Teriyaki-Sauce 



New Mexico Nachos



A, G, 1, 2, 3, 5, 6, 11



6,90 / 8,90



Gaucho Beef Empanadas



A, C, F, Y, 2



Crunchy Nachos mit



Traditionell gebackene argentinische



• hausgemachter Guacamole,



Teigtaschen, gefüllt mit



spicy Tomaten Salsa und



Premium Beef, südamerikanischen



frischem Koriander 



5,50



Knoblauch, serviert mit



überbacken, knusprigem Speck



hausgemachter Chimichurri-Sauce 



6,50







Kräutern, Chili und frischem



• gereiftem Cheddar Käse und Jalapeños







Gebacken mit knusprigen Gewürzen



In Kräuter eingelegte grüne und schwarze Oliven 



A, C, E, F, 1, 2, 3, 4, 5



A, C, G, K, Y, 1, 2, 3, 4, 5



5,50



• mit The ASH Beef Chili,



The ASH Tacos



eingelegten Jalapeños und



3 Soft Shell Tacos wahlweise gefüllt mit



gereiftem Cheddar Käse



Jalapeño Poppers



7,50



A, C, F, G, H, 1, 2, 3, 5, 6, 11



• hausgemachtem Beef Chili, eingelegten Jalapeños, Eisbergsalat, Guacamole



Gebackene Jalapeño Chilis, gefüllt mit



und Sauerrahm



Cheddar Käse, serviert mit Chipotle



• gegrillter Hähnchenbrust,



Pepper Mayonnaise und Limette 



The ASH Slider



A, C, G, 1, 2, 3, 4



5,50



Eisbergsalat, frischer Ananas, Chili und Chipotle Pepper Mayonnaise 







Unser Mini Burger mit 60 g saftigem Premium Rindfleisch Patty, Brioche Bun, Knoblauch Mayonnaise, Tomatenscheibe, Rucola und rauchig süßer Hickory-BBQ-Sauce 







5,50



6,90



starters Pimientos de Padrón



A, 2



Beef Carpaccio



F, G, I, 1, 2, 3



Gebratene grüne Paprikaschoten,



Hauchdünne Scheiben vom



serviert mit Olivenöl, grobem



Premium Rind mit Rucola, Grana



6,90



Meersalz und Knoblauchbaguette



Pinchos



Padano Parmesan, Aceto Balsamico Essig, Extra Virgin Olivenöl und



A



12,90



Pinienkernen



Kleine gegrillte Spieße vom argen-



Tuna Tataki



tinischen Rind mit hausgemachter



7,90



grüner Chimichurri-Sauce



Baked Prawns



D, H, L, 1, 2, 3, 5



Kurz angebratenes Sashimi (100 g) vom Yellow Fin Thunfisch mit



A



geröstetem schwarz-weißem Sesam,



Garnelen in Olivenöl, gebraten mit



serviert mit Wasabi Mayonnaise und



Chili & Knoblauch, serviert mit



Algen-Wakame-Salat



Knoblauchbaguette



8,90 14,90



• 7 Stück • 14 Stück



TunA Tartar



The ASH Sampler



14,90 A, B, C, D, F, G, H, K, Y, 1, 2, 3, 4, 5



Pimientos de Padrón, argentinischer Beef Pincho, marinierte Oliven,



D, G, 1, 2, 3, 4, 5, 10



Gaucho Beef Empanadas mit



Tartar vom Yellow Fin Thunfisch (60 g)



hausgemachter Chimichurri-Sauce,



mit Avocadowürfeln, Kirschtomaten und



gebackene Jalapeño Poppers,



Creme Fraîche, serviert mit eichen-



Maiskolben, Tomatensalsa, Chicken



fassgereiftem Crema di Balsamico



11,90



Wings, Baked Prawns und Nachos



18,90



Soups Onion Soup



A, C, G, Y, 1, 2, 3, 11



Our Chili Bowl



Haugemachtes Beef Chili mit Pinto



Klassische französische Zwiebelsuppe, mit Käse überbackenem Landbrot



Tomato Soup



4,90



Bohnen, Sauerrahm, knusprigem Speck und frischem Koriander



A, C, G, Y, 1, 2, 3, 11



250 g kleine Portion 450 g große Portion



Hausgemachte Tomatensuppe mit Creme Fraîche



F, G, H, K, M, Y, 1, 2, 3, 5, 6, 11



4,90



4,90 6,90



SALAD BOWLS Gardener’s Salad



Wild Herb Salad



Gemischte Blattsalate der Saison mit



9,50



einem Dressing nach Wahl



Caesar Salad



C, E, F, G, K, Y, 1, 2, 3, 4, 5



Wildkräutersalat mit Kirschtomaten, gerösteten Kürbiskernen und



A, B, C, 1, 2, 3, 4, 5



Pinienkernen, mit Feigen und Rosmarin



Knackiger Romana Salat, Croûtons,



überbackenem Ziegenkäse



Grana Padano Parmesan und



und Honig-Senf-Dressing



Kirschtomaten mit hausgemachtem



9,50



Caesar-Dressing Auch wahlweise mit:



Yucatán Salad



C, F, G, K, Y, 1, 2, 3, 4, 5



Gemischte Blattsalate mit gegrilltem



12,90 14,90 14,90



• Gegrillter Hähnchenbrust • Gegrilltem Premium Beef • Gegrillten Prawns



California Farmer Salad



C, F, G, K, Y, 1, 2, 3, 4, 5



Thunfisch, Ei, schwarzen Oliven, Gurken, Paprika, Zuckerschoten, Kirschtomaten, an einer Balsamico-Vinaigrette



Reef’n Beef



filets, roten Paprikastreifen,



Gemischte Blattsalate der Saison



Strauchtomaten, Zitronenmelisse



mit Salatgurke, Zwiebeln, Paprika



und Avocadowürfeln in einer



und Tomaten, serviert mit Pimientos



12,50



Balsamico-Vinaigrette



de Padrón, gegrillten Prawns und Premium Beef,



C, F, G, H, K, M, Y, 1, 2, 3, 4, 5



in Balsamico-Vinaigrette



Knackige Romana Salatherzen mit eingelegten Jalapeños, Pinto Bohnen, Bacon, Avocadoscheiben, frischem Koriander, gereiftem Cheddar Käse und Chipotle Chili-Ranch-Dressing



DRESSINGS



12,90



C, F, G, K, Y, 1, 2, 3, 4, 5



• Honig-Senf-Dressing



• Chipotle-Ranch-Dressing



• Caesar-Dressing



• Balsamico-Vinaigrette



• Ranch-Dressing



14,90



C, F, G, K, O, Y, 1, 2, 3, 4, 5



Saisonale Blattsalate mit Orangen-



Texas Salad



13,90



16,90



Burger Inklusive einer Side order Ihrer Wahl



The ASH Hamburger



C, F, G, K, Y, 1, 2, 3, 4, 5



Chicken Burger



C, F, G, K, Y, 1, 2, 3, 4, 5



Ein saftiges Premium Beef Patty,



Eine gegrillte Hähnchenbrust,



The ASH-Sauce, US Mustard,



The ASH-Sauce, frische Ananas,



gebratene Zwiebeln, Tomate,



gegrillter grüner Spargel, Cheddar



9,95



eingelegte Gurken, Salat



Our Cheeseburger



C, F, G, K, Y, 1, 2, 3, 4, 5



Käse, Sweet Chili-Mango-Sauce



13,95



Fishermen’s Wharf Burger



C, F, G, K, Y, 1, 2, 3, 4, 5



Ein saftiges Premium Beef Patty,



Ein Lachs-Patty vom Grill, Wasabi



gereifter Cheddar Käse, gebratene



Mayonnaise, Gartenkresse, gegrillter



Zwiebeln, The ASH-Sauce, eingelegte



grüner Spargel, Baby Mangold, Pesto



Gurken, gereifte Tomaten, Eisberg-



von luftgetrockneten Tomaten,



11,95



salat, Knoblauch Mayonnaise



Yucatán Burger (sehr scharf)



C, F, G, K, Y, 1, 2, 3, 4, 5



13,95



frischer Basilikum



Double Beef Burger



C, F, G, K, Y, 1, 2, 3, 4, 5



Ein saftiges Premium Beef Patty,



2 saftige Premium Beef Patties,



scharfe Habanero Salsa nach unserem



The ASH-Sauce, US Mustard,



Hausrezept, Avocado, frischer



gebratene Zwiebeln, Tomate,



Koriander, gereifter Cheddar Käse,



eingelegte Gurken, Salat



eingelegte Jalapeños, Romana Salat, Chipotle Pepper Mayonnaise



Redneck Burger



12,95



Veggie Burger



15,95



C, F, G, K, Y, 1, 2, 3, 4, 5



Gegrillter Portobello Pilz,



C, F, G, K, M, Y, 1, 2, 3, 4, 5



vegane Knoblauch Mayonnaise,



Ein saftiges Premium Beef Patty,



Rucola, Tomaten, Aubergine, Zucchini,



Eisbergsalat, Ketchup, Bacon,



Paprika, gebratene Zwiebeln,



Emmentaler Käse, Spiegelei,



The ASH Ketchup



gebratene Zwiebeln, eingelegte



12,95



Gurken, US Mustard



Texas BBQ Burger



Goat Cheese Burger



10,95 C, F, G, K, Y, 1, 2, 3, 4, 5



Gebackener Ziegenfrischkäse, Baby



C, F, G, K, Y, 1, 2, 3, 4, 5



Mangold, Rucola, Tomaten, Zucchini,



Ein saftiges Premium Beef Patty,



Aubergine, Paprika, frische Feigen,



rauchig-süße Hickory-BBQ-Sauce,



leichte Feigensenf-Creme



12,95



Bacon, eingelegte Gurken, gebratene Zwiebeln, Eisbergsalat, Chipotle Pepper Mayonnaise



12,95



Wahlweise MIT: Brioche- / Dinkel- / SauerteigBun BEILAGEN ENTNEHMEN SIE BITTE DEN „SIDES”.



ALLE: A, C, G, Y, 3



enjoy our serious steaks and burgers



74°C



WELL DONE



62°C



MEDIUM WELL



57°C



MEDIUM



52°C



MEDIUM RARE



49°C



RARE



38°C



BLUE RARE



VOM GRILL Gegrilltes Hüftsteak, Prime Quality, Black Angus



Rumpsteak, Prime Quality, Black Angus



2, 3, 5



2, 3, 5



16,95 21,95



250g 350 g, boys cut



Rinderfilet, Prime Quality, Black Angus



2, 3, 5



19,95 27,95 34,95



250 g 350 g, boys cut



350 g, boys cut



Rib Eye Steak, Prime Quality, Black Angus



2, 3, 5



180 g, ladies cut



23,95 32,95



250 g



23,95 32,95



250 g 350 g, boys cut



Flank Steak, Prime Quality, US Beef, Black Angus 2, 3, 5



Ein vollaromatisches Stück aus dem unteren Rippenbogen mit grober Fleischfaser und kräftigem Geschmack



23,95



250 g



BEILAGEN ENTNEHMEN SIE BITTE DEN „SIDES”



SPECIAL CUTS „Dry Aged” Striploin, Donald Russell, Herford



Porterhouse, Prime Quality, Black Angus



2, 3, 5



2, 3, 5



35,90 45,90



250 g 350 g, boys cut



„Dry Aged” Rib Eye, Donald Russell, Herford



„Dry Aged” Tomahawk Steak, Donald Russell, Herford 2, 3, 5



2, 3, 5



(für 1-2 Personen)



35,90 45,90



250 g 350 g, boys cut



T-Bone Steak, Prime Quality, Black Angus 2, 3, 5



ca. 600 g, bone-in



69,90



ca. 800 g, bone-in



ca. 1100 g, bone-in



89,90



ALLE GRAMMANGABEN BEZIEHEN



49,90



SICH AUF DAS ROHGEWICHT



ENTRéEs Grilled Chicken



2, 3, 5



Lamb Chops



2, 3, 5



220 g Hähnchenbrust vom Grill



Lamm-Koteletts vom neuseeländischen



mit Sweet-Chili-Sauce und



Weidelamm mit frischem Knoblauch,



16,95



Grilled Potato



Pork Back Spareribs



Kräutern, Oliven, frischem Spinat



K, 2, 3, 5



Rack of Lamb



mellisierte Schweinerippchen nach



Filet Pike



25,95



und Kartoffelgratin



700 g Racks, gebackene und karaunserem Hausrezept mit BBQ -Sauce



gegrillten Schalotten, frischen



18,95



2, 3, 5



Gegrilltes Karree vom neuseeländischen Weidelamm



2, 3, 5



mit frischem Knoblauch, Schalotten,



Gegrillter Rinderfilet-Spieß mit



Thymian, Rosmarinkartoffeln und



Paprika, Zwiebeln, Grilled Potato



mediterranem Gemüse



19,95



und Pfeffersauce



Iberico Pork Chop



2, 3, 5



Surf & Turf



34,95



D, 2, 3, 5



180 g Rinderfilet mit gegrilltem



Gegrilltes doppeltes Kotelett vom



halben Hummer und eine



iberischen Schwein mit Zuckerschoten



Side Order nach Wahl



45,95



23,95



und Rosmarinkartoffeln



BEILAGEN ENTNEHMEN SIE BITTE DEN „SIDES”



fish & Seafood Salmon Filet



D, 2, 3, 5



Grilled Lobster



D, 2, 3, 5



180g saftiges Lachsfilet, auf der



2 halbe Hummer mit



Haut gegrillt, mit Babyspinat und



Limettenbutter-Sauce, Babyspinat



18,95



karamellisierten Tomaten



Yellow Tail Tuna Steak



D, 2, 3, 5



200g gegrilltes Filet vom Thunfisch, schwarz-weißer Sesam an Babyspinat und grünem Spargel Wir empfehlen „medium rare”



25,95



und grünem Spargel



45,95



SIDE ORDERS BEILAGEN • Kräuter Baguette



SAUCES G



• Frischer Babyspinat



3,50 3,95



G



• Zuckerschoten mit



3,95 3,95 3,95 3,95



• Portobello Pilz mit Kräutern



G



• Mediterranes Grillgemüse G



• Kleiner gemischter Gardener’s Salad



3,95 3,95 3,95



• Tomato Salad G



• „Coleslaw” original



• Chimichurri-Sauce • Kräuterbutter • Sour Cream



D, 2, 3, 5



G



G, 2



• Rauchig-süße • Guacamole



3,95 • Baked Potato mit Sour Cream 3,95 A, C, E, F, K, Y, 1, 2, 3, 5 • Gebackene Zwiebelringe 3,95 G • Midwest Mac n´Cheese 3,95 G • Rosmarinkartoffeln 3,95 A, C, F, G, K, Y, 1, 2, 3, 5 • Curly Fries 3,95 D, 2, 3, 5 • Steakhouse French Fries 3,95 2 • Sweet Potato Fries 3,95 G • Kartoffelgratin 3,95 amerikanischer Weißkraut Salat G



C, F, G, K, Y, 1, 2, 3, 4, 5



C, F, G, K, Y, 1, 2, 3, 4, 5



• Tomaten Salsa alle Saucen je



G



K, 2, 3, 5, 6



C



Hickory-BBQ-Sauce



A, F, G, K, Y, 1, 2, 3, 4, 5



• Shaved Cucumber Salad



C, F, G, K, Y, 1, 2, 3, 4



• Grüne Pfeffersauce • Aioli



karamellisierten Tomaten



• Gebutterte Maiskolben



• Béarnaise-Sauce



D, 2, 3, 5



2,50



DESSERT New York Cheesecake



C, Y, 1, 3, 4, 5



Home Baked Nougat Brownie 7,90



mit Himbeersauce und Vanilleeis



( lauwarm )



C, Y, 1, 3, 4, 5



Hausgemachter Schokoladenbrownie



Key Lime Pie ( der Klassiker aus Florida )



mit Karamell, Nougat und Vanilleeis



C, Y, 1, 3, 4, 5



Warm Apple Crumble



Mit Limettencreme, Baiserkruste



7,90



und Vanilleeis



Vanilla – Amarena Sundae



C, Y, 1, 2, 3, 4, 5



C, Y, 1, 3, 4, 5



Warmer Apfelstreusel mit Vanilleeis



Ice Cream



Vanille-, Schokoladen- und



Amarena-Kirschen, Schokoladen Sauce



Erdbeereis mit Sahne



7,90



und Schlagsahne



Lava Cake



C, Y, 1, 3, 4, 5



7,90



C, Y, 1, 3, 4, 5



Vanilleeis mit eingelegten mit Mini Marshmallows, Oreo Cookies



7,90



5,90



The ASH Ice Cream Dome “on Fire” C, F, H, Y, 1, 3, 4, 5, 13



(für 2 Personen)



Warmer soft center Chocolate Cake



Chocolate Chip Ice Cream, Cassis



7,90



mit Vanilleeis



Ice Cream, Strawberry Ice Cream, Mango Ice Cream, KahlúaSchokoladensauce, Himbeersauce



19,90



und Mini Marshmallows on fire



Coffee & co. Espresso



12



Espresso Macchiato Double Espresso



12



Coffee Americano



12



G, Y, 12



12



2,10



Cappuccino



2,30



Latte Macchiato



3,30



Tee (verschiedene Sorten)



2,70



Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen.



3,20 G, Y, 12



3,70 12



2,80



SOFT DRINKS



APERITIF



Soda Water



Fili Prosecco DOC extra dry 2,50 / 3,50



0,3 l / 0,5 l



2,90 / 6,50



0,25 l / 0,75 l 1, 2, 12



Coca Cola Coca Cola light Coca Cola Zero Fanta Sprite 1, 2, 4, 10, 12



1, 2, 4, 10, 12



1, 2



1, 2, 3, 4, 5, 10



3,50



Orange / Rhabarber 0,3 l



Maracujaschorle 0,3 l / 0,5 l



3,50 / 4,50



PROVIANT Limonade, Bottle



2, 5



Orange / Zitrone / Rhabarber 0,33 l



3,60



Holunderblütensirup, Prosecco,



6,90



3,20 3,20 3,20 3,20 3,20



Ginger Ale 0,2 l Ginger Beer 0,2 l Tonic Water 0,2 l Dry Tonic Water 0,2 l Bitter Lemon 0,2 l



Thomas Henry, Bottle



1, 2, 3, 4, 10



Tonic Water 0,2 l Elderflower Tonic 0,2 l Cherry Blossom Tonic 0,2 l



Mediterranean Tonic 0,2 l



Trade Island Ice Tea, Bottle



Campari Orange Lillet Vive



5,50



1, 2, 3, 13



4,00 4,00 4,00



4,50 4,50 1, 2, 3, 4, 10



4,70



7,50



1, 2, 3, 10, 13



Lillet Berry



1, 2, 3, 4, 10, 13



Ramazzotti Mio



1, 2, 3, 4, 10, 13



Ramazzotti Duo



1, 2, 3, 4, 10, 13



Martini Bianco



1, 2, 3, 4, 10



Indian Tonic 0,2 l



1, 2, 3, 13



Lillet Blanc, Tonic Water



1, 2, 3, 4, 10



6,50



1, 2, 3, 4, 10, 13



Campari Soda



Apfelschorle / Rhabarberschorle /



Lemon / Peach 0,33 l



1, 2, 3, 13



Limetten, Minze 0,2 l



1, 2, 3, 4, 5, 10



Fever Tree, Bottle



1, 2, 3, 13



6,50



Aperol Spritz Hugo



Cranberry / Kirsche / Maracuja /



Schweppes, Bottle



6,50



0,1 l



Aperol, Prosecco, Soda 0,2 l



Ananas / Apfel / Banane /



Schorlen



1, 2, 3, 13



0,1 l



3,00 / 4,50



Vaihinger Säfte



Cava Aperol



Prosecco Aperol



1, 2



0,3 l / 0,5 l



6,00 38,00



Glas, 0,1 l Flasche, 0,75 l



San Pellegrino, Aqua Panna



13



1, 2, 3, 4, 10, 13



Martini Extra Dry



1, 2, 3, 4, 10, 13



6,90 6,90 6,90 6,90 5,50 5,50



BEER A, 13



KROMBACHER PILS



Corona 2,90 / 4,50



0,25 l / 0,4 l



KROMBACHER Hell



A, 13



3,50



Heineken



A, 13



Budweiser



3,20 / 4,90 A, 13



3,90



Bottle, 0,33 l A, 13



4,10



Bottle, 0,33 l



Samuel Adams Boston Lager 3,50 / 5,10



0,25 l / 0,4 l



Erdinger Weizen



A, 13



4,50



Erdinger Weizen alkoholfrei



A



A, 1, 2, 13



2,90 / 4,50



KROMBACHER alkoholfrei



A



A, 13



5,00



Bottle, 0,35 l



Flying Dog Raging Bitch belgian – Style India Pale Ale 5,00



Flying Dog Snake dog India Pale Ale



A, 13



5,00



Bottle, 0,35 l



3,50



Bottle, 0,33 l



5,00



Bottle, 0,35 l



Bottle, 0,35 l



A, 1, 2, 13



0,25 l / 0,4 l



A, 13



A, 13



2,90 / 4,50



0,25 l / 0,4 l



DIGESTIF



5,00



Bottle, 0,35 l



Brooklyn Brewery Lager 4,50



Bottle, 0,5 l



Radler ( Sprite )



A, 13



Brooklyn East India Pale Ale



0,5 l



Alster ( Fanta )



A, 13



Desperados



0,25 l / 0,4 l



3,90



Bottle, 0,35 l



Millers



0,3 l



A, 13



Flying Dog Doggie Style Pale Ale



A, 13



Bottle, 0,35 l



5,00



( 2 CL )



Ramazzotti Amaro



3,50



Grappa Vecchia Di Prosecco



4,50



Averna



3,50



Havana 7 AñOS



4,50



Jägermeister



3,50



SPIRITS



( 2 CL )



Olmeca Tequila Blanco / Reposado Cuervo 1800 Añejo



13



Smirnoff Vodka



13



Grey Goose Vodka Cîroc vodka



13



13



Absolut Vodka Absolut Elyx



13



13



Four Roses



3,90



Four Roses Single Barrel



5,50



Jim Beam



3,50



Jim Beam Signature Craft 12 years



5,50 13



Beefeater 24



13



Plymouth Gin



13



4,50 5,20 4,50



Bombay Sapphire London Dry Gin 13



13



Monkey 47 Gin



13



Siegfried Rheinland dry Gin Carlos No 1



4,50



5,50



13



Beefeater Gin



Hendrick’s



4,10



Havana Club Selección De Maestros



13



13



Gran Duque D’alba Hennessy Fine



13



Havana Club 3 AñOS



Maker’s Mark Ballantine’s



6,50



13



5,50 13



5,50



13



Glenlivet Founder’s Reserve



3,90



5,90



G, Y, 13



13



G, Y, 13



Malibu



13



Pernod



13



6,50



5,50



13



Johnnie Walker



Licor 43



6,50



6,50



13



5,90



6,90 13



Jack Daniel’s



13



Chivas regal 12 years



6,90



Rémy Martin 1738 Accord Royal



Jim Beam Double Oak



DiSaronno



13



5,50



5,90



5,30



13



13



Jameson



4,90 13



5,50



13



Baileys



6,90



13



5,20



5,90



13



13



13



6,50



6,90 4,50 4,50 4,50 4,50 4,50



white wine Weißweinschorle



13



Lugana di Sirmione DOC ( 2015 ) 4,50



Glas, 0,2 l



Markus Pfaffmann, Pfalz, Deutschland



2,90 / 5,50 19,00



Glas, 0,1 l / 0,2 l Flasche, 0,75 l



Flasche, 0,75 l



Beronia Verdejo ( 2014 )



13



Klump, Baden, Deutschland



Terlaner DOC ( 2015 ) 2,90 / 5,50 19,00



Glas, 0,1 l / 0,2 l



Weissburgunder QBA trocken ( 2015 ) 31,00



Flasche, 0,75 l



13



Farnese, Terre Siciliane, Italien



13



13



Südtirol, Italien



39,00



Flasche, 0,75 l



Blanc de Noir ( 2015 )



Rueda, Spanien



13



Meyer Näkel, Ahr, Deutschland



Glas, 0,1 l / 0,2 l Flasche, 0,75 l



2,90 / 5,80 20,00



Flasche, 0,75 l



3,70 / 7,10 25,00



„Pavillon“ Shiraz Rosé ( 2015 )



Chardonnay „Vintners Blend”( 2014 ) 13



Ravenswood, Kalifornien, USA Glas, 0,1 l / 0,2 l Flasche, 0,75 l



Riesling QBA trocken ( 2014 )



13



Josef Rosch, Mosel, Deutschland



3,20 / 6,10 21,00



Glas, 0,1 l / 0,2 l Flasche, 0,75 l



Sauvignon Blanc „private bin” ( 2015 )



ROSé WINE 13



Boschendal, Franschhoek, Südafrika Glas, 0,1 l / 0,2 l Flasche, 0,75 l



2,90 / 5,50 19,00



Cabernet Sauvignon Rosé ( 2015 )



13



Santa Digna Miguel Torres, Glas, 0,1 l / 0,2 l



13



Flasche, 0,75 l



3,30 / 6,30 22,00



Gris Blanc Rosé IGP Pays D’OC ( 2015 )



Neuseeland Glas, 0,1 l / 0,2 l



50,00



Central Valley, Chile



Villa Maria Estate, Marlborough,



Flasche, 0,75 l



4,30 / 8,90 33,00



Flasche, 0,75 l



13



Pinot Grigio IGP ( 2015 )



Avanzi, Venetien, Italien Glas, 0,1 l / 0,2 l



Grauburgunder QBA, trocken ( 2015 )



13



4,10 / 7,90 28,00



13



Gerard Bertrand, Südfrankreich, Frankreich Magnumflasche, 1,5 l



L i e b e G ä s t e , W e i n i s t e i n N a t u r p r o d u k t , d e s s e n Ve r f ü g b a r k e i t b e g r e n z t i s t . B i t t e h a b e n S i e Ve r s t ä n d n i s , dass wir bei Nichtverfügbarkeit des aufgelisteten Jahrgangs den derzeit verfügbaren Jahrgang servieren.



48,70



red wine Merlot ( 2015 )



13



Koonunga Hill Shiraz Cabernet ( 2014 ) 13



Bodegas Maximo, La Mancha, Spanien



2,60 / 4,90 17,00



Glas, 0,1 l / 0,2 l Flasche, 0,75 l



Côte Du Rhône AOP ( 2014 )



cabernet Sauvignon „Private Selection” ( 2014 ) 13



Rhône, Frankreich



2,80 / 5,30 18,50



Glas, 0,1 l / 0,2 l Flasche, 0,75 l 13



Farnese Fantini, Abruzzen, Italien



2,80 / 5,30 18,50



Glas, 0,1 l / 0,2 l Flasche, 0,75 l



chianti colli senesi docg ( 2015 ) Toskana, Italien



3,10 / 5,80 21,00



Glas, 0,1 l / 0,2 l Flasche, 0,75 l



Rioja Crianza Doc ( 2012 )



13



13



Flasche, 0,75 l



13



4,90 / 9,50 33,00



Glas, 0,1 l / 0,2 l



SPARKLING 48,00 85,00



Flasche, 0,33 l Flasche, 0,75 l



13



3,70 / 7,20 25,00



Zinfandel „Vintners Blend” ( 2013 )



( 2014 )



Champagne Taittinger Rosé Prestige



Vina Kaiken, Mendoza, Argentinien Glas, 0,1 l / 0,2 l



neleman „just fucking good wine“



13



3,50 / 6,80 24,00



Flasche, 0,75 l



Flasche, 0,75 l



4,60 / 8,90 31,00



Glas, 0,1 l / 0,2 l



Champagne TaIttinger Brut Reserve



Bodegas El Meson, Rioja, Spanien Glas, 0,1 l / 0,2 l



Robert Mondavi, Napa Valley, USA



Flasche, 0,75 l



13



Tenute Guicciardini Strozzi,



Malbec Reserva ( 2014 )



4,60 / 8,90 31,00



Glas, 0,1 l / 0,2 l Flasche, 0,75 l



13



Cuvee Porte des Cardinaux,



Primitivo ( 2015 )



Penfolds, South Australia, Australien



Flasche, 0,75 l



95,00



13



Ravenswood, Kalifornien, USA Glas, 0,1 l / 0,2 l Flasche, 0,75 l



3,80 / 7,30 25,50 L i e b e G ä s t e , W e i n i s t e i n N a t u r p r o d u k t , d e s s e n Ve r f ü g b a r k e i t b e g r e n z t i s t . B i t t e h a b e n S i e Ve r s t ä n d n i s , d a s s w i r b e i N i c h t v e r f ü g b a r k e i t d e s a u f g e l i s teten Jahrgangs den derzeit verfügbaren Jahrgang servieren. Alle Preise verstehen sich in € inklusive MwSt.



Cocktails Havana Club Mojito



13



Margarita



Havana Club 3 Años, Zucker,



8,50



13



8,50



Havana Club Cuba Libre



12, 13



8,50



Kokossirup, Blue Curaçao,



Sours



Bombay Sapphire Gin,



8,50



Zitronensaft, Zuckersirup 4, 10, 13



Beefeater Gin, Zuckersirup,



8,50



H, 13



• Aperol



• Absolut Vodka



• Gin



• Amaretto



• Whiskey



• Havana Club



8,50



• Melon



8,50



Zitronensaft, Soda 1, 2, 3, 13



8,50



Bourbon, Zucker, Angostura



Absolut Moscow Mule



1, 2, 3, 4, 10, 13



8,50



Ginger Beer



Absolut cosmow Mule



1, 2, 3, 4, 10, 13



Tequila Sunrise



8,50



1, 2, 3



Mosquito



Strawberry Colada



Tequila, Orangensaft,



8,50



Havana Club, Zitronensirup,



8,50



7,50



G, Y, 1, 2, 3, 5, 12



Ananassaft, Orangensaft, Erdbeersirup, Coco Tara



1, 2, 3, 4, 10, 13



7,50



1, 2, 3



Ginger Ale, Zucker, Limette, Minze



1, 2, 3, 4, 10, 13



Grenadine Sirup



Ipanema



Maracujasaft, Zucker, Ginger Ale



Absolut Vodka, Cranberrysaft, Ginger Beer



Cocktails ohne Alkohol



Absolut Vodka, Limettensaft,



Triple Sec



1, 2, 3, 4, 10, 13



Ananassaft



4, 10, 13



Old Fashioned



8,50



Coco Tara, Sahne



Havana Club, Absolut Vodka,



Limettensaft, Coca Cola



Daiquiri



G, Y, 12, 13



Swimming pool



Havana Club 3 Años,



Gin Fizz



Piña Colada



Havana Club, Ananassaft,



Cachaça, Zucker, Limette



Tom Collins



8,50



Tequila, Limette, Zucker



Limette, Minze



Caipirinha



13



7,50



Longdrinks Beefeater Gin, Tonic Water



1, 2, 3, 4, 5, 10, 13



Beefeater Gin 24, Tonic Water



1, 2, 3, 4, 5, 10, 13



Plymouth Gin, Tonic Water



1, 2, 3, 4, 5, 10, 13



Bombay Sapphire Gin, Tonic Water



1, 2, 3, 4, 5, 10, 13



Hendrick‘s Gin, Tonic Water



1, 2, 3, 4, 5, 10, 13



Monkey 47, Tonic Water



1, 2, 3, 4, 5, 10, 13



( 4 cl )



8,50



Absolut Vodka, Schweppes Bitter Lemon



1, 2, 3, 4, 5, 10, 13



8,50



Smirnoff Vodka, Schweppes Bitter Lemon



1, 2, 3, 4, 5, 10, 13



8,50



Grey Goose, Schweppes Bitter Lemon



1, 2, 3, 4, 5, 10, 13



9,00



Cîroc Vodka, Schweppes Bitter Lemon



1, 2, 3, 4, 5, 10, 13



9,50



Ballantines, Coca Cola



9,50



Jameson, Schweppes Ginger Ale



1, 2, 3, 4, 5, 10, 13



Siegfried Rheinland Dry Gin, Tonic Water 9,50



Havana Club 3 Años, Coca Cola



Kombinieren Sie Ihren Gin ALTERNATIV mit:



Malibu, Coca Cola



SCHWEPPES Thomas Henry Fever Tree



Licor 43, Milch



1, 2, 3, 4, 5, 10, 13



INKL. zzgl. 1,00 zzgl. 2,00



8,00



8,00



9,50



9,50



8,00 1, 2, 3, 4, 5, 10, 13



1, 2, 3, 4, 5, 10, 13



1, 2, 3, 4, 5, 10, 13



1, 2, 3, 4, 5, 10, 13



Alle Preise verstehen sich in € inklusive MwSt.



8,50



8,00 8,00 8,00



ALLERGENE



INHALTSSTOFFE



A



1



Mit Farbstoff



A1 Weizen



2



Mit Konservierungsmittel



A2 Roggen



3



Mit Geschmacksverstärker



A3 Gerste



4



Mit Süßstoff



A4 Hafer



5



Mit Antioxidationsmittel



A5 Dinkel



6



Mit Nitrit Pökelsalz



A6 Kamut (Hypridstämme)



7



Geschwefelt



B



Krebstiere und Krebstiererzeugnisse



8



Geschwärzt



C



Eier und Eiererzeugnisse



9



Gewachst



D



Fische und Fischerzeugnisse



10 Enthält Phenylalaninquelle



E



Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse



11 Mit Phosphat



F



Soja und Sojaerzeugnisse



12 Koffeinhaltig



G



Milch und Milcherzeugnisse



13 Alkoholhaltig



H



Schalenfrüchte (Nüsse)



Glutenhaltiges Getreide



H1 Mandeln H2 Haselnüsse H3 Walnüsse H4 Cashewnüsse H5 Pecannüsse H6 Paranüsse H7 Pistazien H8 Macadamia / Queenslandnüsse H9 Pinienkerne und Pinienkernerzeugnisse I



Sellerie und Sellerieerzeugnisse



K



Senf und Senferzeugnisse



L



Sesam und Senferzeugnisse



M



Schwefeldioxid und Sulfide



N



Lupinen



O



Weichtiere



Y



Laktose



THANK YOU!



























Empfehlen Sie Dokumente
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welcome to the ash 

Fast durchgegrillt hinterlÃ¤sst das Steak nur noch einen kleinen rosa Kern. Die Kruste ist hier stark gerÃ¶stet und karamellisiert. well done | durch. Im Kern ist das ...
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welcome to the ash 

The ASH SamplerA, B, C, D, F, G, H, K, Y, 1, 2, 3, 4, 5. Pimientos de PadrÃ³n, argentinischer. Beef Pincho, marinierte Oliven,. Gaucho Beef Empanadas mit.
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Guardian, Welcome to the Uniondale 

your first child coming into the public school educational system, or a veteran parent with an incoming 12th grader, the
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Guardian, Welcome back to the 

12 jul. 2019 - Welcome back to the 2019-2020 school year! I would like to take this opportunity to introduce myself to t
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Welcome to UTEC_6 

100% Free Public Hi-Tech. Higher Education. 4 types of degrees: Associates (2 years), Technologist (3 years), Bachelor o
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Welcome to Fronius International 

New and innovative solutions in the area of welding, photovoltaics and battery charging systems. Perfection in every solution of our Business Units - that's what Fronius stands for.Es fehlt:
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welcome to the world of wega 

Potenza / Power / Potencia / Puissance / Leistung. W. 2900* / 2900. 2900* / 3700. 5300. Caldaia / Boiler / Caldera / Cha
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Welcome Back to IEYMS! 

In addition, the City School District of New Rochelle provides students with a ... (Choices: Ti-84 Plus silver edition,
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Welcome to Pastor! 

TARTAR CON CARNE € 16. Black Angus tartare, pickled shiitake mushrooms ... PASTOR CLASSIC. COSTILLAS DE CERDO. Long brai
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welcome to norway 

27.09.2016 - Primus Frau Hanni unterstÃ¼tzt ein unbekanntes â€žPatenkindâ€œ den kleinen JosÃ©, dessen Foto an der KÃ¼chenwand hÃ¤ngt, doch wie geht sie mit ...
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August 1, 2019 Dear Heketi Families, Welcome to the 

1 ago. 2019 - after their class leaves the cafeteria and gym will be able to eat breakfast ... and school to support the
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Welcome to the Celestron PWI Software Startup Guide 

The CGX Mount should be polar aligned* prior to using the PWI software. * The CGX .... New Features and Improvements are Under Development. Stay tuned ...
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Ash Wednesday 

hace 4 días - of fasting and abstinence for Catholics. In addition,. Fridays during Lent ... For members of the Latin Ca










 


[image: alt]





welcome 

Throw away at the first signs of damage or weakness. • Make sure you use a teat with the correct flow rate when you feed
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welcome 

Clean the base with a moist cloth. Clean the other parts in hot water with some washing-up liquid. Note:After cleaning, store the steriliser in a clean, dry place.
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frank darius willkommen im garten welcome to the pdf 

Save this Book to Read frank darius willkommen im garten welcome to the PDF eBook at our Online Library. Get frank darius willkommen im garten welcome to ...
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WELCOME TO THE HEART FOOD MENU 7 PM â€“ MIDNIGHT 

DESSERTS. WIENER SCHNITZEL / GETRÃœFFELTER. KARTOFFELSALAT / PREISELBEEREN. 21,50 EURO. ENTRECÃ”TE VOM IRISCHEN WEIDERIND 220G.
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WELCOME TO THE HEART FOOD MENU 7 PM â€“ MIDNIGHT 

14,50 EURO. TATAR VOM MALEDIVEN TUNA / JUNGER INGWER. 8,50 Â· 15,50 EURO. BEEF TATAR VOM IRISCHEN WEIDERIND / BIRNE /. SESAM / CHILI.
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Page 1 Y PRESCHOOL OPEN HOUSE "WELCOME TO THE FARM 

16 oct. 2017 - "WELCOME TO THE FARM". The Lovington Preschool would like to invite you to attend our Open House. The Ope










 


[image: alt]





BEACHBAR WELCOME TO THE BEACH. take a break 

Aktuelle Infos auf der Homepage und Facebook. www.marina-restaurant.at. 0660 5074842. Handelskai 343, 1020 Wien. PKW: Zufahrt Ã¼ber das Hilton Danube,.
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Page 1 WELCOME TO THE 21st CENTURY REVOLUTION Page 2 ... 

an ihrem Deb UÅ¿t-Album mit dem ehemaligen. Produzenten Cler "Toten. Hosen", Jon Caffery. -. -. PEOPLES REACTION TO. DOGGY STYLE. Harmonie BOnn ...
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frank darius willkommen im garten welcome to the pdf 

Read and Save Ebook frank darius willkommen im garten welcome to the as PDF for free at Online Ebook Library. Get frank darius willkommen im garten ...
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willkommen im sensor kosmos welcome to the sensor ... 

structures at the shaft circumference. LÃ¤ngen- und Positionsmessung. Length and Position Measurement. > Inkrementelle oder absolute Weg- messung und ...
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victoria ash 

Design Thinking Summer Camp. Máster en Comunicación, RRPP y Protocolo. Universidad ... Redes sociales. Wordpress. Premie
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