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VIOGNIER

Die RebstÃ¶cke der Trauben sind 16 bis 18 Jahre alt und wachsen an. LehmbÃ¶den und kalkhaltigen BÃ¶den. Es ist ein Blend aus Chardonnay und Viognier. Der Wein gÃ¤rt einen Monat bei einer kontrollierten. Temperatur (15 -17 Â°C). Ab der zweiten Woche der GÃ¤rung wird der. Chardonnay in neuen EichenholzfÃ¤ssern ... 
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PAUL MAS VIGNES DE NICOLE CHARDONNAY / VIOGNIER Die Rebstöcke der Trauben sind 16 bis 18 Jahre alt und wachsen an Lehmböden und kalkhaltigen Böden. Es ist ein Blend aus Chardonnay und Viognier. Der Wein gärt einen Monat bei einer kontrollierten Temperatur (15 -17 °C). Ab der zweiten Woche der Gärung wird der Chardonnay in neuen Eichenholzfässern gegeben, wo er das Gärungsprozess vollendet. 50% in französischen Eichenholzfässern und 50% in amerikanischen Eichenholzfässern. Der Viognier reift nur in Edelstahltanks und wird keiner Holzreifung unterzogen. Hellgelb von Farbe mit einer strohgelben Glut. Sehr elegant in der Nase mit Aromen von Birne, tropischen Früchten, Pfirsich und Zitrus. Ein Hauch von Vanille und geröstetem Brot. Frisch und mild am Gaumen mit einem langen, fruchtigen Abgang. Dieser Wein passt hervorragend zu Schalentieren, Fischgerichten, weißem Fleisch, Blaukäsen, Törtchen und Fruchtdesserts servieren.



PRODUZENT Domaines Paul Mas Die Domäne Paul Mas umfasst heute mehr als 600 Hektar Rebfläche in eigenem Besitz und 1312 weitere Hektar mit Vertrags-Winzern. So kann die Domäne 40 verschiedene Traubensorten, sowohl lokale als auch internationale, anbauen. Die Domäne umfasse die verschiedensten Böden im Languedoc.



INFO Produktnummer



1722/16



Allergene Ei



Nein



Land



Frankreich



Allergene Milch



Nein



Ort



Süd-Frankreich



Allergene Sulphite



Ja



Region



Languedoc



Destilliert



Nein



Farbe



Weiss



Ökologisch



Nein



Alkohol



13.5



Verschluss



Korken



Restzucker



1.8



Kistengröße



6



Säure



3.5



GTIN Flaschencode



3760040420134



PH Wert



3.4



GTIN Kastencode



13760040420131
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VIOGNIER 

tropischen FrÃ¼chten. Offener und lebendiger Geschmack. Gut ausbalanciert, gehaltvoll und zugÃ¤nglich. Ein geschmeidiger, milder, fruchtiger Abgang, der nach einem zweiten Glas verlangt. Dieser Wein ist der perfekte Begleiter zu Fisch, Sushi, Sashimi
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VIOGNIER IGP 

Sehr gut zu Lammkotelett mit Knoblauch und Rosmarin, Wildschwein vom SpieÃŸ und Rehsteak. PRODUZENT. Domaines Paul Mas. Die DomÃ¤ne Paul Mas ...
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PAUL MAS ESTATE VIOGNIER 

PAUL MAS ESTATE. VIOGNIER. Produktnummer. 1701/16. Land. Frankreich. Ort. Süd-Frankreich. Region. Languedoc. Farbe. Weiss. Alkohol. 13.5. Restzucker.
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LA VILLETTE VIOGNIER VDF 

LA VILLETTE VIOGNIER. VDF. Produktnummer. 1789/16. Land. Frankreich. Ort. SÃ¼d-Frankreich. Region. Languedoc. Farbe. Weiss. Alkohol. 13. Allergene Ei. Nein. Allergene Milch. Nein. Allergene Sulphite. Ja. Destilliert. Nein. Ã–kologisch. Nein. Verschlu










 


[image: alt]





LANGMEIL BAROSSA VIOGNIER 

Mit einer reichen Tradition, die bis ins Jahr 1842 zurÃ¼ckgeht, und einem einzigartigen europÃ¤ischen. (oberschlesischen) Einfluss ist Barossa Valley zur ...
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LANGMEIL HANGIN' SNAKES SHIRAZ- VIOGNIER 

Mit einer reichen Tradition, die bis ins Jahr 1842 zurÃ¼ckgeht, und einem einzigartigen europÃ¤ischen. (oberschlesischen) Einfluss ist Barossa Valley zur ...
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