

























	 Zuhause
	 Dokument hinzufügen
	 Anmelden
	 Ein Konto erstellen
	 PNG-Bilder









































VIOGNIER

tropischen FrÃ¼chten. Offener und lebendiger Geschmack. Gut ausbalanciert, gehaltvoll und zugÃ¤nglich. Ein geschmeidiger, milder, fruchtiger Abgang, der nach einem zweiten Glas verlangt. Dieser Wein ist der perfekte Begleiter zu Fisch, Sushi, Sashimi,. Seeteufel, Meeresfruchten und Muscheln, Spargeln und Salaten. Der. 
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PAUL MAS SAUVIGNON BLANC / VIOGNIER Die Trauben haben ihren Ursprung in den Weinbergen um Marseillette, Limoux und Montagnac. Drei verschiedene Orte mit verschiedenen Klimaverhältnissen (kühler in Limoux und Marseillette, wärmer in Montagnac) für eine schöne Kombination von Aromen. Dieser Wein besteht aus 70% Viognier und 30% Sauvignon Blanc. Jede Traube wird einzeln vinifiziert. Der Wein vinifiziert und reift zwei Monate in Edelstahlranks auf der Hefe. Dieser Viognier-Sauvignon Blanc überrascht mit seiner frischen Eleganz und seinem Fruchtcharakter. Die dezente Integration vom vollreifen, weiß blühenden, pfirsichfarbenem Viognier passt perfekt zu den Zitrusaromen des Sauvignon Blanc. Hellgelbe Farbe mit grünen Reflexen. Intensive Aromen von Grapefruit, Limette, Aprikose und tropischen Früchten. Offener und lebendiger Geschmack. Gut ausbalanciert, gehaltvoll und zugänglich. Ein geschmeidiger, milder, fruchtiger Abgang, der nach einem zweiten Glas verlangt. Dieser Wein ist der perfekte Begleiter zu Fisch, Sushi, Sashimi, Seeteufel, Meeresfruchten und Muscheln, Spargeln und Salaten. Der Wein passt auch hervorragend zur indischen Küche.



PRODUZENT Domaines Paul Mas Die Domäne Paul Mas umfasst heute mehr als 600 Hektar Rebfläche in eigenem Besitz und 1312 weitere Hektar mit Vertrags-Winzern. So kann die Domäne 40 verschiedene Traubensorten, sowohl lokale als auch internationale, anbauen. Die Domäne umfasse die verschiedensten Böden im Languedoc.



INFO Produktnummer



1816/16



Allergene Ei



Nein



Land



Frankreich



Allergene Milch



Nein



Ort



Süd-Frankreich



Allergene Sulphite



Ja



Region



Languedoc



Destilliert



Nein



Farbe



Weiss



Ökologisch



Nein



Alkohol



12.5



Verschluss



Schraubverschluss



Restzucker



3



Kistengröße



6



Säure



3.98



GTIN Flaschencode



3760040426679



GTIN Kastencode



13760040426676
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VIOGNIER 

Die RebstÃ¶cke der Trauben sind 16 bis 18 Jahre alt und wachsen an. LehmbÃ¶den und kalkhaltigen BÃ¶den. Es ist ein Blend aus Chardonnay und Viognier. Der Wein gÃ¤rt einen Monat bei einer kontrollierten. Temperatur (15 -17 Â°C). Ab der zweiten Woche d










 








VIOGNIER IGP 

Sehr gut zu Lammkotelett mit Knoblauch und Rosmarin, Wildschwein vom SpieÃŸ und Rehsteak. PRODUZENT. Domaines Paul Mas. Die DomÃ¤ne Paul Mas ...










 








PAUL MAS ESTATE VIOGNIER 

PAUL MAS ESTATE. VIOGNIER. Produktnummer. 1701/16. Land. Frankreich. Ort. Süd-Frankreich. Region. Languedoc. Farbe. Weiss. Alkohol. 13.5. Restzucker.










 








LA VILLETTE VIOGNIER VDF 

LA VILLETTE VIOGNIER. VDF. Produktnummer. 1789/16. Land. Frankreich. Ort. SÃ¼d-Frankreich. Region. Languedoc. Farbe. Weiss. Alkohol. 13. Allergene Ei. Nein. Allergene Milch. Nein. Allergene Sulphite. Ja. Destilliert. Nein. Ã–kologisch. Nein. Verschlu










 








LANGMEIL BAROSSA VIOGNIER 

Mit einer reichen Tradition, die bis ins Jahr 1842 zurÃ¼ckgeht, und einem einzigartigen europÃ¤ischen. (oberschlesischen) Einfluss ist Barossa Valley zur ...










 








LANGMEIL HANGIN' SNAKES SHIRAZ- VIOGNIER 

Mit einer reichen Tradition, die bis ins Jahr 1842 zurÃ¼ckgeht, und einem einzigartigen europÃ¤ischen. (oberschlesischen) Einfluss ist Barossa Valley zur ...
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