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tapas



Les postres / Los postres



LOCAS



tapas



Desserts / Les desserts



LOCAS



75.- Tiramisú 75.- Tiramisú



75.- Home-made tiramisú 75.- Tiramisu



5.90 €



76.- Xarrup de llimona 76.- Sorbete de limón



76.- Lemon sorbette 76.- Sorbet au citron



4.50 €



77.- Copa de gelat de vainilla amb xocolata foundant i nata 77.- Copa de helado de vainilla con chocolate foundant y nata



77.- Home-made vanilla ice cream with melted chocolate and cream 5.90 € 77.- La crème glacée à la vanille au chocolat fondu et la crème



78.- Crema catalana 78.- Crema catalana



78.- Catalan creme brulee 78.- Crème catalane



79.- Panna cotta 79.- Panna cotta



79.- Italian Panna cotta dessert 79.- Pannacotta



80.- Fondue de fruita i xocolata 80.- Fondue de fruta y chocolate



80.- Fruit fondue with chocolate 80.- Fondue de fruits au chocolat



81.- Macedònia de fruites 81.- Macedonia de frutas 82.- Pecat de xocolata 82.- Pecado de chocolate



Les fredes / Las frías



Cold tapas / Tapas froides



- Pa amb tomàquet, oli d'oliva i sal - Pan con tomate, aceite de oliva y sal



- Bread with tomato, olive oil and salt - Pain avec du tomate, l'huile d'olive et le sel



1.95 €



4.25 €



0.- Ració d'olives 0.- Ración de olivas



0.- Spanish olives 0.- Olives Espagnoles



2.50 €



4.50 €



1.- Amanida de fulles verdes 1.- Ensalada de hojas verdes



1.- Green salad 1.- Salade de feuilles vertes



4.05 €



7.90 €



81.- Fresh fruit salad 81.- Salade de fruits



2.- Amanida de formatge de cabra torrat amb fruits secs 2.- Ensalada de queso de cabra tostado con frutos secos



2.- Goat cheese salad with dried fruits 2.- Salade au fromage de chèvre et fruits secs



4.95 €



4.50 €



82.- Chocolate delight 82.- Péché de chocolat (ganache au chocolat)



3.- Amanida Russa 3.- Ensaladilla Rusa



5.85 €



3.- Russian salad 3.- Salade Russe



4.55 €



4.- Caprese salad with rucola 4.- Salade Caprese à la roquette



4.95 € 5.50 €



83.- Flam d'ou amb caramel 83.- Flan de huevo con caramelo



83.- Home-made caramel (flam) 83.- Flam d' oeuf avec du caramel



2.95 €



4.- Amanida Caprese amb ruca 4.- Ensalada Caprese con rúcula



84.- Mousse de xocolata blanc 84.- Mousse de chocolate blanco



84.- White chocolate mousse 84.- Mousse au chocolat blanc



4.95 €



5.- Escalivada amb anxoves 5.- Escalibada con anchoas



5.- Roasted red pepper, aubergine and onion with anchovies 5.- Legumes marinés aux anchois



85.- Semi-fred de taronja i Contreau 85.- Semi-frío de naranja y Contreau



85.- Semi-cold dessert with orange and Contreau 85.- Semi-froid d'orange et Contreau



6.90 €



6.- Esqueixada de bacallà amb "tomacons" 6.- Esqueixada de bacalao con tomatitos



86.- Crêpe amb xocolata, nata i nous 86.- Crêpe con chocolate, nata y nueces



86.- Crêpe with chocolate, cream and nuts 86.- Crêpe avec du chocolat, chantilly et les noix



6.- Fresh cod, red pepper, spring onion, tomatoes and black olives from "Aragón" 6.- Salade de morue aux petit tomate 6.90 €



5.50 €



87.- Carpaccio de pinya amb xarrup de mandarina 87.- Carpaccio de piña con sorbete de mandarina



87.- Carpaccio of pineapple with mandarin sorbet 87.- Carpaccio d'ananas avec du sorbet à la mandarine



7.- Daus de salmó marinat a l'anet 7.- Dados de salmón marinado al eneldo



7.- Marinated salmon with dill and oil 7.- Des de saumon mariné à l'aneth



5.95 €



4.90 €



88.- Formatge "Idiazabal" amb codony i fruits secs 88.- Queso "Idiazabal" con membrillo y frutos secos



88.- "Idiazabal" cheese with quince and dried fruits 88.- "Idiazabal" fromage avec coing aux fruits secs



5.45 €



8.- Llagostins cuits amb salsa tàrtara 8.- Langostinos cocidos con salsa tártara



8.- Bay king-prawns with tartar sauce 8.- Crevettes cuites, a la sauce tartare



5.95 €



2.50 €



9.- Anxoves del Cantàbric amb oli d'oliva verge 9.- Anchoas del Cantábrico en aceite de oliva virgen



9.- Anchovies from "Cantábrico" with extra virgin olive oil 9.- Anchois de "Cantábrico" à l'huile d'olive vierge



8.95 €



5.90 €



10.- Seitons en vinagre 10.- Boquerones en vinagre



10.- Marinated white anchovies with vinegar 10.- Anchois marinés au vinaigre



4.75 €



11.- Mil fulles d'albergínia, tomàquet i formatge de cabra 11.- Mil hojas de berenjena, tomate y queso de cabra



11.- Puff pastry with eggplant, tomato and goat cheese 11.- Feuilleté au fromage de chèvre avec aubergine,tomate et basilique



6.95 €



12.- Platet de pernil de Guijuelo 12.- Platillo de Jamón de Guijuelo



12.- Our Iberian ham dish D.O. Guijuelo 12.- Petite assiette de jambon de Guijuelo



8.95 €



13.- Platet de formatge Manxec 13.- Platillo de queso Manchego



13.- Our cured cheese dish D. O. "La Mancha" 13.- Petite assiette de fromage Manchego



6.95 €



15.80 €



14.- Tomàquet "raff" amb ventresca de tonyina i ceba tendra 14.- Tomate "raff" con ventresca de atún y cebolla tierna



14.- Raff tomato with tuna 14.- Tomate Raff avec du thon



8.45 €



11.90 €



15.- Tartar de tomàquet amb alvocat i llagostins 15.- Tartar de tomate con aguacate y langostinos



15.- Tomato tartare with avocado and prawns 15.- Tomate tartare d'avocat et crevettes



7.50 €



Els fregits / Los fritos



Fried tapas / Tapas frites



16.- Pebrots de Padrón 16.- Pimientos de Padrón



16.- Deep fried peppers from "Padrón" 16.- Poivrons de Padrón frits



4.75 €



17.- Les nostres patates braves 17.- Nuestras patatas bravas



17.- Our spicy fried potatoes 17.- Pommes de terre à la sauce piquante



3.95 €



18.- Croquetes de pernil (unitat) 18.- Croquetas de jamón (unidad)



18.- Spanish ham croquettes (unit) 18.- Croquettes au jambon (unité)



1.55 €



19.- Els nostres bunyols casolans de bacallà 19.- Nuestros buñuelos caseros de bacalao



19.- Our home-made cod fritters 19.- Beignets de morue de la maison



3.90 €



20.- Peixet fregit 20.- Pescadito frito barca



20.- Seasonal fried fish 20.- Friture de poisson



5.95 €



21.- Calamars a la Romana 21.- Calamares a la Romana



21.- Deep fried squid in batter 21.- Calamars à la romaine



7.95 €



22.- Calamarsons a la Andalusa 22.- Chipirones a la Andaluza



22.- Deep fried baby squid 22.- Chipirons frits à l'andalouse



8.95 €



23.- Encenalls de carxofes 23.- Virutas de alcachofas



23.- Thinly sliced and crispy artichokes 23.- Copeaux d'artichauts



4.95 €



24.- Croquetes de marisc (unitat) 24.- Croquetas de marisco (unidad)



24.- Seafood croquettes (unit) 24.- Croquettes aux fruits de mer (unité)



1.55 €



25.- Llagostins i verduretes amb tempura i salsa soia 25.- Langostinos y verduritas en tempura con salsa soja



25.- Tempura shrimp and vegetables in soy sauce 25.- Tempura de crevettes et de légumes a la sauce de soja



89.- Bunyols d'anís 89.- Buñuelos de anís



89.- Anisse fritters 89.- Beignets d'anis



90.- Pastís de la casa 90.- Tarta de la casa



90.- House cake 90.- Gâteau de la maison



Vins negres / Vinos tintos Red wine / Vin rouge



Bot.



Vi de la Casa 10.00 € D.O.C. Rioja · Ibéricos Crianza. (100% Tempranillo) 16.95 € · Cune Crianza (Tempranillo, Garnacha, Mazuelo, Graciano) 22.00 € · Azpilicueta (Tempranillo, Graciano, Garnacha) 21.00 € · Luis Cañas Crianza (Tempranillo, Garnacha) 24.00 € D.O.C. Ribera Duero · Celeste Roble. (100% Tinto Fino, Tempranillo) 18.00 € · Prado Rey Reserva. (Tinto Fino, Cabernet Sauvignon, Merlot) 35.00 € D.O.C. Penedès · Jean Leon Cabernet Sauvignon.(Cabernet Franc,Cabernet Sauvignon) 29.00 € · Atrium Merlot. (100% Merlot) 19.90 € · Coronas. (Tempranillo, Garnacha) 17.90 € 12.95 € · Alquimia. (Garnacha Tinta, Cariñena, Merlot) D.O.C. Costers del Segre · Raimat Abadia. (Cabernet Sauvignon, Tempranillo) 18.50 € D.O.C. Empordà · 3 Fincas Crianza. (Cariñena, Garnacha Negra, Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah) 17.50 € iñena, Garnacha Negra, D.O.C. Priorat · GR174. (Cabernet Sauvignon, Cariñena, Garnacha Tinta) 25.00 €



Vins rosats / Vinos rosados Rosé wine / Vin rosé D.O.C. Penedès · De Casta. (Garnacha, Cariñena) D.O.C. Costers de Segre · Raimat Rosado. (Cabernet, Tempranillo) D.O.C. Empordà · Perelada Cabernet Sauvignon (100% Cabernet Sauvignon) D.O.C. Navarra · Campanas. (100% Garnacha) D.O.C. Ribera · Val de los Frailes (Tinto del País, Vermejo) D.O.C. Italia · Lambrusco dell' Emilia. (Rosado Espumoso)



Vinos para Postre · Copa Moscatell



3.50 €



· Copa Porto Tawni



12.50 € 13.50 € 18.00 € 16.00 € 14.00 € 10.50 €



Vins blancs / Vinos blancos White wine / Vin blanc D.O.C. Penedès · Vi de la Casa · Atrium Chardonnay. (Chardonnay, Parellada) · Viña Sol. (100% Parellada) · Viña Esmeralda. (Moscatell, Gewürztraminer) D.O.C. Costers del Segre · Raimat Chardonnay. (Chardonnay 100%) D.O.C. Empordà · Blanc Pescador. (Xarel·lo, Parellada, Blanco Espumoso) D.O.C. Rueda · Verdeo. (100% Verdejo) · Azumbre Verdeo. (100% Verdejo) D.O.C. Rias Baixas · Martín Codax Albariño. (100% Albariño) · Turbio. (Blanco Joven Turbio)



Bot. 10.00 € 18.90 € 12.50 € 19.90 €



14.50 € 19.50 € 21.00 € 10.50 €



Cavas D.O.C. Cava · Cava Brut Casa. · Perelada Cuve. (Chardonnay, Macabeo, Parellada, Xarel·lo) · Agustí Torelló Reserva (Macabeo, Xarel·lo, Parellada) · Juve Camps.(Macabeo, Parellada, Xarel·lo)



15.00 € 19.90 € 25.50 € 30.00 €



Cervezas del Mundo · Estrella. (Barcelona) · Voll Dam. (Barcelona) 7,2% · Beck's. (Alemania) · Cerveza sin Alcohol · Coronita. (Mexico) · Quilmess. (Argentina) · Pilsner Urquell. (República Checa) · Franziskaner. (Alemania) · Guinnes. (Irlanda) · Leffe. (Belga)



Sangría . · Sangria de vi / Sangría de vino · Sangria de cava / Sangría de cava 4.50€



Demani la seva carta de cocktails / Pida su carta de cocktails / Ask for your cocktail menu / Demandez notre carte de cocktails



3.00 € 3.50 € 3.50 € 3.00 € 4.00 € 3.50 € 3.50 € 4.00 € 4.50 € 4.00 € 15.00 € 18.00 €



7.95 €



IVA inclòs. Suplement per terrassa 15% IVA inclòs. Suplement per terrassa 15%



tapas



La nostra planxa / Nuestra plancha 26.- Espàrrecs bladers a la planxa amb romesco d'ametlles 26.- Espárragos trigueros a la plancha con romesco de almendras 27.- Llom de tonyina amb reducció de mel i soia 27.- Lomo de atún con reducción de miel y soja



LOCAS



tapas



Our grilled / Le nôtre grillé



26.- Grilled asparagus with almonds "Romesco" sauce 26.- Asperges vertes grillées, avec de la sauce romesco 27.- Grilled tuna with honey and soy sauce 27.- Filet de thon avec réduction de miel et de soja



4.95 € 9.95 €



Altres tapes / Otras tapas



LOCAS



Other tapas / Autres tapas



49.- Pebrots amb brandada de bacallà 49.- Pimientos con brandada de bacalao



49.- Red "Piquillo" peppers with warm puree of salted cod 49.- Poivrons à la brandade de morue



6.25 €



50.- Cigrons saltejats amb espinacs i bacó 50.- Garbanzos salteados con espinacas y bacon



50.- Chickpeas sautéed with spinach and bacon 50.- Les pois chiches avec épinards sautés et bacon



5.75 €



51.- Saltejat de bolets de temporada 51.- Salteado de setas de temporada



51.- Assorted seasonal mushrooms 51.- Poêlée de champignons de saison



4.80 €



28.- Botifarra a la brasa amb mongetes de “Santa Pau” 28.- Butifarra a la brasa con judías de “Santa Pau”



28.- Grilled sausage with beans from “Santa Pau” 28.- Saucisse grillée avec des haricots "Santa Pau"



7.95 €



29.- Foie gras a la planxa amb ceba tendra 29.- Foie gras a la plancha con cebolla tierna



29.- Grilled foie-grass with spring onions 29.- Foie gras poêlé aux oignons tendres



52.- Xoricets al cava 52.- Choricitos al cava



52.- Spicy Spanish sausages with "Cava" 52.- Chorizos au cava



4.25 €



8.95 €



53.- Broqueta de pollastre al curry amb arròs basmati 53.- Brocheta de pollo al curry con arroz basmati



53.- Chicken stick with curry and basmati rice 53.- Brochette de poulet au curry et riz basmati



7.75 €



30.- Daus de filet de vedella de Girona amb cristalls de sal 30.- Dados de solomillo de ternera de Girona con cristales de sal



30.- Grilled fillet of beef from Girona with maldon salt 30.- Dés de filet de veau de Gérone à la fleur de sel



54.- Bacallà a la llauna 54.- Bacalao a la llauna



54.- Pan-baked cod "Llauna's style" 54.- Morue à la llauna (frite)



8.95 €



31.- Hamburguesa de la casa amb ceba confitada 31.- Hamburguesa de la casa con cebolla confitada



31.- The house burguer with onions 31.- Hamburguer maison avec oignons



6.90 €



32.- Vieires a la graella amb cruixent de pernil 32.- Vieiras a la parrilla con crujiente de jamón



32.- Grilled scallops with crispy ham 32.- Pétoncles grillées avec croustillant de jambon



I a més els nostres plats... Y además nuestros platos...



And also our plates... Et aussi notres plats...



7.90 €



55.- Simfonia de verdures amb romesco 55.- Sinfonía de verduras con romesco



55.- Grilled vegetables with "romesco" 55.- Légumes grillées avec "romesco"



33.- Sardines a la planxa amb julivert 33.- Sardinas a la plancha con perejil



33.- Grilled pilchard 33.- Des sardines grillées



56.- Carpaccio de tonyina amb tomàquet cherry i oli extra verge 56.- Carpaccio de atún con tomate cherry y aceite extra virgen



56.- Tuna carpaccio 56.- Carpaccio de tuna



57.- Carpaccio de vedella amb ruca i parmesà 57.- Carpaccio de ternera con rúcula y parmesano



57.- Beef carpaccio with rocked and parmesan cheese 57.- Carpaccio de boeuf avec roquette et parmesan



58.- Costelles de xai amb oli de menta i cremós de patata 58.- Costillas de cordero con aceite de menta i cremoso de patata



58.- Lamb ribs with mint oil and mashed potatoes 58.- Carré d'agneau avec de l'huile de menthe et pommes de terre en purée 14.00 €



59.- Entrecote de vedella a la planxa 59.- Entrecote de ternera a la plancha



59.- Grilled sirloin fillet steak 59.- Entrecôte grillée



13.25 €



60.- Salmó a la graella amb espinacs a la catalana 60.- Salmón a la parrilla con espinacas a la catalana



60.- Grilled salmon with spinach 60.- Saumon grillé aux épinards



12.50 €



7.80 €



61.- Macarrons a la Rabiata (picant) 61.- Macarrones a la Rabiata (picante)



61.- Penne with Rabiata sauce (spicy) 61.- Penne à la Rabiata (sauce pimentée)



8.00 €



4.90 €



62.- Gnoqui a la Sofia (salsa de pesto, nata i tomàquet) 62.- Gnoqui a la Sofía (salsa de pesto, nata y tomate)



62.- Sophie's Gnoqui (pesto, cream and tomato sauce) 62.- Gnocchis à la Sofia (sauce au pesto, crème fraîche et tomate)



9.50 €



5.95 €



63.- Spaguetti (Napolitana, carbonara, pesto) 63.- Spaguetti (Napolitana, carbonara, pesto)



63.- Spaguetti (Napolitana, carbonara, pesto) 63.- Spaguetti (Napolitana, carbonara, pesto)



8.90 €



64.- "Caldeirada" de lluç a la Gallega 64.- Caldeirada de merluza a la Gallega



64.- "Caldeirada" stew of Galician hake 64.- Ragoût de merlu Galicien



65.- Llobarro a l'espatlla 65.- Lubina a la espalda



65.- Grilled sea bass 65.- Bar grillée



Els fruits del mar / Los frutos del mar



13.80 €



4.50 €



Sea food / Les fruits de mer



34.- Pop a la gallega amb "cachelos" 34.- Pulpo a la gallega con cachelos



34.- Galician style octopus with extra virgin oil 34.- Poulpe à la galicienne et pommes au vapeur



8.90 €



35.- Cloïsses gallegues a la graella 35.- Almejas gallegas a la parrilla



35.- Grilled Galician clams 35.- Palourdes galiciennes grillés



9.80 €



36.- Navalles a la planxa amb all i julivert 36.- Navajas a la plancha con ajo y perejil



36.- Grilled razor shells with garlic and parsley 36.- Couteaux grillés à l'ail et persillade



37.- Musclos al vapor 37.- Mejillones al vapor



37.- Our steamed mussels 37.- Moules vapeur



38.- Musclos a la marinera 38.- Mejillones a la marinera



38.- Our steamed mussels with "Fisherman's" sauce 38.- Moules marinière



39.- Gambes a l'allet 39.- Gambas al ajillo



39.- Prawns with garlic 39.- Crevettes à l'ail



8.95 €



40.- Calamarcets a la planxa 40.- Calamarcitos a la plancha



40.- Grilled squids with garlic 40.- Petits calamars grillés



8.15 €



41.- Cassoleta de popets amb ceba 41.- Cazuelita de pulpitos encebollados



41.- Octopus casserole with onions 41.- Octopus cocotte avec des oignons



7.75 €



42.- Gambes vermelles a la planxa 42.- Gambas rojas a la plancha



42.- Red grilled prawns with garlic 42.- Crevettes rouges grillées



S/M



43.- Escamarlans Imperials a la planxa 43.- Cigalas Imperial a la plancha



43.- Grilled Imperial crayfish 43.- Langoustines grillée Imperial



S/M



Amb ou / Con huevo 44.- Truita de patates amb botifarra de Perol 44.- Tortilla de patatas con butifarra del Perol 45.- Trencadissa d'ous amb xoriço i patata 45.- Huevos estrellados con chorizo y patata



9.50 € 10.90 € 9.90 €



10.90 € 9.90 €



* Supplement sauces (Pepper, Roquefort, Pedro Ximénez, "All i Oli", Romesco") * Suplement salses (Pebre, Roquefort, Pedro Ximénez, All i Oli, Romesco) * Suplemento salsas (Pimienta, Roquefort, Pedro Ximénez, "All i Oli", "Romesco") * Supplément sauces (Poivre, Roquefort, Pedro Ximénez, "All i Oli", "Romesco") 2.95 €



Els nostres arrossos / Nuestros arroces



Our delicious rices / Le nôtre riz



Mínim. 2 pers. (1 pers. suplem. 4 €) precio por persona



Mínim. 2 pers. (1 pers. suplem. 4 €) price per person / prix par personne



66.- Paella de marisc 66.- Paella de marisco



66.- Seafood paella 66.- Paella aux fruits de mer



10.90 €



67.- Paella "Parellada" 67.- Paella "Parellada"



67.- "Parellada" rice 67.- Paella "Parellada"



12.90 €



With eggs / Oeufs



68.- Paella marinera amb llamàntol 68.- Paella marinera con bogavante



68.- Fisherman's rice with lobster 68.- Paella de la mer au homard



19.00 €



44.- Spanish omelette with sausage from "Perol" 44.- Omelette aux pommes de terre et saucisse de Perol



69.- Paella de llagosta 69.- Paella de langosta



69.- Red lobster rice 69.- Paella à la langouste



22.00 €



70.- Paella vegetariana 70.- Paella vegetariana



70.- Vegetables rice 70.- Paella aux légumes



9.50 €



71.- Arròs negre 71.- Arroz negro



71.- Black rice 71.- Riz noir



10.90 €



72.- Arròs caldós amb llamàntol 72.- Arroz caldoso con bogavante



72.- Soggy rice with lobster 72.- Riz moelleux au homard



19.80 € 10.90 €



45.- Fried egg with Spanish sausages and potatoes 45.- Oeufs frits avec des saucisses et des pommes de terre



4.95 € 5.95 €



46.- Trencadissa d'ous amb pernil i patata 46.- Huevos estrellados con jamón y patata



46.- Fried egg with Spanish ham and potatoes 46.- Oeufs frits avec du jambon et de pommes de terre



6.95 €



47.- Trencadissa d'ous amb foie i patata 47.- Huevos estrellados con foie y patata



46.- Fried egg with foie and potatoes 46.- Oeufs frits au foie et pommes de terre



8.65 €



73.- Fideuà de marisc 73.- Fideuá de marisco



73.- Fisherman's noodles 73.- "Fideuà" aux fruits de mer (aux pâtes)



48.- Remenat de bolets amb alls tendres 48.- Revoltillo de setas con ajos tiernos



48.- Scrambled eggs with mushrooms and sweet garlic 48.- Oeufs brouillés aux champignons et l'ail doux



4.50 €



74.- Paella de pollastre i verduretes 74.- Paella de pollo i verduritas



74.- Paella with chicken and vegetables 74.- Paella au poulet et légumes



IVA inclòs. Suplement per terrassa 15%



10.50 € IVA inclòs. Suplement per terrassa 15%



tapas



LOCAS Vins negres / Vinos tintos Red wine / Vin rouge D.O.C. Penedès · Atrium Crianza 2009. Bodegas Torres. Recomenat de la casa (100% Merlot) D.O.C. Rioja · Montequinto. Bodegas Carrión (Tempranillo, Garnacha, Graciano) · Ibéricos Crianza. Bodegas Torres. Recomenat de la casa (100% Tempranillo) · Casa del Comendador Reserva 2005. Bodegas Lagunilla ( Tempranillo, Garnacha)



Cop.



4.90 €



Bot.



19.80 €



2.50 €



11.95 €



3.75 €



17.75 €



Vins blancs / Vinos blancos White wine / Vin blanc



Cop.



Bot.



D.O.C. Penedès · Atrium. Bodegas Torres (Chardonnay, Parellada) · Fransola. Bodegas Torres (Sauvignon blanco, Parellada)



7.85 € 38.95 €



D.O.C. Catalunya · Viña Esmeralda. Bodegas Torres (Moscatell, Gewürztraminer) · Viña Sol. Bodegas Torres. Recomenat de la casa (100% Parellada)



2.45 €



5.65 € 27.95 €



3.75 € 17.75 €



3.95 € 18.50 € 11.50 €



6.40 €



31.95 €



D.O.C. Ribera Duero · Paco Senda. Bodegas Paco Senda (100% tinto fino) 3.50 € · Valduero Crianza. Bodegas Vallduero (100% tinto fino) 7.50 €



23.90 € 36.95 €



D.O.C. Rias Baixas · Namorio. Bodegas Namorio (100% Albariño) · Martín Codax. Bodegas Martín Codax (100% Albariño)



D.O.C. Priorat · Salmos. Bodegas Torres (Garnacha, Syrah, Mazuelo)



35.75 €



D.O.C. Rueda · Verdeo. Bodegas Verdeo (100% Verdejo)



3.50 € 13.90 €



11.95 € 19.95 €



D.O.C. Empordà · Blanc Pescador. Bodegas Castillo Perelada (Macabeo, Xarel·lo, Parellada)



3.00 € 12.90 €



Cavas, Champagnes



Cop.



7.15 €



D.O.C. Catalunya · Alquimia. Bodegas Torres (Garnacha, Mazuelo, Merlot) 2.95 € · Nerola. Bodegas Torres (Syrah, Monastrell) 3.95 €



Vins rosats / Vinos rosados Rosé wine / Vin rosé



Cop.



Bot.



D.O.C. Catalunya · De Casta. Bodegas Torres. Recomenat de la casa (Garnacha, Cariñena)



2.25 €



12.50 €



D.O.C. Empordà · Cresta Rosa



2.45 €



10.45 €



D.O.C. Navarra Chivite Gran Feudo



Sangría



4.45 €



Cop.



17.80 €



D.O.C. Cava · Cava Casa · Anna de Codorniu. Bodegas Codorniu (Macabeo, Xarel·lo, Parellada) · Gramona Brut Imperial Gran Reserva 2006. Bodegas Gramona (Macabeo, Xarel·lo, Parellada) · Mas Tinell Rosat Brut. Bodegas Mas Tinell (100% trepat) D.O.C. Champagnes · Piper-Heidsieck (Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay)



3.50 € 15.90 €



Bot.



2.95 €



12.25 €



-



25.95 €



-



30.95 €



-



35.95 €



14.95 €



69.95 €



Bot.



Sangria de vi Sangría de vino



4.00 €



15.00 €



Sangria de cava Sangría de cava



5.00 €



18.00 € IVA inclòs. Suplement per terrassa 15% 
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Vinos blancos – Ardo zuriak – Vin blanc – White wine Vinos rosados ... 

Vinos blancos – Ardo zuriak – Vin blanc – White wine. D.O. / J.D.. Nombre – Izena / Bodega - Upategia. Tipo de uva – Mah
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menu spiral blanc spiral blanc menu 

Iberian cold meat with bread with tomato. Ensalada de ... Market fish with soft wheat risotto, plankton, carrots with or
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Ficha técnica_SOCK-VIN-022_high 

1.5m. 3.5cm. 7cm. SOCK-VIN-022. Socket de aluminio color “rusty”, c/cánope, cable recubierto de nylon. FICHA TÉCNICA. SO
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Ficha técnica_SOCK-VIN-011_high 

Incandescente: 100W Fluorescente: 23W LED: 12W. Peso. 350gr. ... -Uso con todo tipo de lámparas incandescentes, fluoresc
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Blanc Primavera – PENEDÈS Martivillí Sauvignon Blanc – RUEDA ... 

Blanc Primavera – PENEDÈS. 11,50. Chardonnay, Xarel.lo, Macabeo y Perellada. Dorado pálido. Aroma sutil a frutas frutas
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Ficha técnica_SOCK-VIN-044_high 

4.5cm. 6cm. SOCK-VIN-044. Socket de cerámica cubierta de hierro color negro mate, c/cánope, cable recubierto de nylon. F
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VIN-L-STRIPE® 

marcar zonas VIN-L-STRIPE esta disponible en blanco y en una base ... comercial propiedad del Consejo Estadounidense de
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Ficha técnica_SOCK-VIN-055_high 

Incandescente: 100W Fluorescente: 23W LED: 12W. Peso. 330gr. ... -Uso con todo tipo de lámparas incandescentes, fluoresc
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CASTELGREVE VIN SANTO 

Der Vin Santo ist ein voller, duftiger Dessertwein aus der Toskana. Die. Trauben, die im Vin Santo verwendet werden, sind immer von hÃ¶chster. QualitÃ¤t. Das ist ...
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sauvignon blanc 

Dieser groÃŸartige Wein wird aus der besten Auswahl an Viura und Sauvignon. Blanc Trauben hergestellt. Die Trauben werden entstielt und leicht gepresst, um den besten Geschmack zu gewÃ¤hrleisten. Der Wein erfÃ¤hrt eine Kaltmazeration von 3 bis 4 Tage
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menu spiral blanc spiral blanc menu 

Vino blanco o Vino tinto / White or Red wine. Terra de Pau D.O. Terra Alta. Agua mineral / Mineral wáter. Refrescos y Ce
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CALITERRA TRIBUTO SAUVIGNON BLANC 

CALITERRA TRIBUTO. SAUVIGNON BLANC. Produktnummer. 4349/16. Land. Chile. Ort. Leyda Valley. Farbe. Weiss. Alkohol. 13. Allergene Ei. Nein. Allergene Milch. Nein. Allergene Sulphite. Nein. Destilliert. Nein. Ã–kologisch. Nein. Verschluss. Schraubversc
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domaine salmon sancerre blanc 

GenieÃŸen Sie diesen Wein zu Salaten, Fish & Chips, Austern, Salaten und grÃ¼nem GemÃ¼se. PRODUZENT. Domaine Salmon. Die Familie Salmon betreibt in ...
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Ficha técnica_SOCK-VIN-033_high 

Incandescente: 100W Fluorescente: 23W LED: 12W. Peso. 350gr. ... -Uso con todo tipo de lámparas incandescentes, fluoresc
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Ficha técnica_SOCK-VIN-066_high 

Incandescente: 100W Fluorescente: 23W LED: 12W. Peso. 520gr. ... -Uso con todo tipo de lámparas incandescentes, fluoresc
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vin-l-stripe 

UU. al 1-800-424-LEAD, o visite www.epa.gov/lead o /asbestos, o comuníquese con el Departamento de Salud estatal o local
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VIN-L-STRIPE® 

DUNN-EDWARDS CORPORATION • 4885 East 52ND Place • Los Angeles, California 90058-5507 • (888) DE PAINT I dunnedwards.com.
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Coq au Vin 

Champignons, frisch. 1 EL. Petersilie, glatte ... aufkochen lassen. Mit Salz und Pfeffer wÃ¼rzen und im vorgeheizten Ofen bei 180 - 200Â°C gut 40 Minuten garen.
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CALITERRA RESERVA SAUVIGNON BLANC 

GeflÃ¼gel, Krustentieren, Spargel und Salaten. PRODUZENT. ViÃ±a Caliterra. Die Philosophie Caliterras ist es, umweltfreundliche Weine im Bereich des sorgfÃ¤ltigen Weinbaus und des dauerhaften Weinbergmanagements herzustellen, wobei jede einzelne Trau
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PAUL MAS SAUVIGNON BLANC 

1704/16. Land. Frankreich. Ort. SÃ¼d-Frankreich. Region. Languedoc. Farbe. Weiss. Alkohol. 12.5. Restzucker. 3. SÃ¤ure. 4.15. Allergene Ei. Nein. Allergene Milch.
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chai mas blanc 

Domaines Paul Mas. Die DomÃ¤ne Paul Mas umfasst heute mehr als 600 Hektar RebflÃ¤che in eigenem Besitz und 1312 weitere Hektar mit. Vertrags-Winzern.
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FOURNIER SANCERRE BLANC 

Die Weine der Sauvignon Traube werden vorzugsweise früh abgefüllt, so dass der Wein seine so geschätzte Frische behält. Es sind keine. Weine zum langen ...
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OUDE KAAP CHENIN BLANC 

OUDE KAAP CHENIN. BLANC. Produktnummer. 6699/17. Land. SÃ¼dafrika. Ort. Western Cape. Farbe. Weiss. Alkohol. 12.5. Restzucker. 4.3. SÃ¤ure. 6.1.
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MOROKI SAUVIGNON BLANC 

Marlborough. Farbe. Weiss. Alkohol. 13. Restzucker. 2.2. SÃ¤ure. 6.7. Allergene Ei. Nein. Allergene Milch. Ja. Allergene Sulphite. Ja. Destilliert. Nein. Ã–kologisch.
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