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Traumhafte Schnitten - QimiQ

FÃ¼r die Himbeer Creme ungekÃ¼hltes QimiQ glatt rÃ¼hren. 2. Schokolade einrÃ¼hren und geschlagene Sahne unterheben. 3. Einen Boden in einen Backrahmen ... 
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Traumhafte Schnitten



Frischer Genuss - Einfach & Schnell



Himbeer-Pistazien Schnitten



Zutaten



(Rezept für 1 Pkg. Ölz Kuchenboden)



Einfache und schnelle Zubereitung Voller Geschmack bei weniger Fett QimiQ vermindert Hautbildung QimiQ vermindert Verfärbungen Mit QimiQ werden Füllungen fester und stabiler QimiQ ersetzt Gelatine teilweise oder ganz



Damit es nicht immer nur die klassischen Erdbeerschnitten sind, finden Sie in diesem Heft einige Anregungen, wie Sie Ihren Ölz Kuchenboden sonst noch füllen können. Viel Spaß und gutes Gelingen wünschen QimiQ & der Meisterbäcker Ölz



125 g 50 g 50 g 50 g 1 Pkg.



Zubereitung



• • • • • •



125 g 50 g 100 ml 250 g



QimiQ Weiße Schokolade, geschmolzen Sahne, geschlagen Himbeeren



Pistaziencreme



Süße Verführungen zum selber Machen Frischer Genuss - Einfach & Schnell Gibt es etwas Köstlicheres, als eine leckere Cremeschnitte? Am besten mit frischen Früchten und selbst gemacht. Mit QimiQ - der ersten Sahne-Basis und Ölz Kuchenboden zum selber Füllen macht der Genuss doppelt Spaß. Denn schneller und einfacher geht’s nicht. Einfach ruck zuck mit QimiQ die Creme zubereiten und auf den Ölz Kuchenboden streichen. Durchkühlen lassen. Fertig. Das Beste: Mit QimiQ und Ölz Kuchenboden sparen Sie nicht nur Kalorien, sondern auch Zeit. Das Kuchenboden Backen und Gelatine Auflösen fällt komplett weg:



Himbeercreme



QimiQ Zucker Pistazien Frischkäse Ölz Kuchenboden



1. Für die Himbeer Creme ungekühltes QimiQ glatt rühren. 2. Schokolade einrühren und geschlagene Sahne unterheben. 3. Einen Boden in einen Backrahmen stellen und die Creme darauf verteilen. 4. Himbeeren auf der Creme verteilen. 5. Den zweiten Boden darauf setzen und gut durchkühlen. 6. Für die Pistaziencreme ungekühltes QimiQ, Zucker, Pistazien und Frischkäse mit einem Stabmixer gut aufmixen. 7. Creme auf dem zweiten Boden verteilen und nochmals 2 Stunden kühlen.



Tipp:



Wenn Sie mit Dessertringen kleine Tortenböden aus dem Kuchenboden ausstechen und den oben beschriebenen Schnittenaufbau auf dem Boden im Ring machen, lassen sich schöne Mini-Törtchen herstellen.
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Frischer Genuss - Einfach & Schnell



Himbeer-Pistazien Schnitten 20



20 Minuten (ohne Kühlzeit) |



Einfach |



Eher preiswert



Pfirsich-Melba Schnitten



Wickeltorte mit Amarena Kirschen



Creme



Creme



4



250 g 40 g 1 EL 125 g 2 EL



Pfirsiche (oder ca. 300 g Pfirsiche aus der Dose) QimiQ Vanille Zucker Zitronensaft Sahne, geschlagen Himbeermarmelade zum Bestreichen



(Rezept für 1 Pkg.Ölz Kuchenboden)



Zutaten



Zutaten



(Rezept für 1 Pkg. Ölz Kuchenboden)



100 g 250 g 1 Pkg. 50 g



Himbeeren, tiefgekühlt Pfirsich- oder Apfelsaft Zucker Rotes Tortengelee Ölz Kuchenboden



1 Pkg.



1. Für die Creme Pfirsiche mit kochendem Wasser überbrühen, abschrecken und häuten. Früchte halbieren, entkernen und würfelig schneiden. 2. Ungekühltes QimiQ Vanille glatt rühren. Pfirsiche, Zucker und Zitronensaft hinzufügen und gut vermischen. Geschlagene Sahne unterheben. 3. Himbeermarmelade durch ein Sieb passieren. Einen Boden damit bestreichen, den zweiten Boden darauf setzen. 4. Creme auf dem doppelten Kuchenboden verteilen und zwei Stunden kühlen. Biskuitböden mit einem eckigen Torten- oder Backrahmen umstellen und die Creme darauf verteilen. 2 Stunden kühlen. 5. Für das Tortengelee Himbeeren ca. 5 Minuten köcheln lassen und durch ein Sieb streichen. 6. Saft, Zucker und Tortengeleepulver zum Kochen bringen und leicht abkühlen lassen. 7. Schnitte mit Tortengelee glacieren und nochmals kurz durchkühlen lassen.



Zubereitung



Zubereitung



100 g



Dekor



Tortengelee 100 g 50 ml 1 EL 1/2 Pkg. 1 Pkg.



50 g 250 g 100 g



Kirschmarmelade QimiQ Magertopfen Zucker, nach Geschmack Kirschmarmelade, zum Bestreichen



QimiQ Sahne Vanillezucker Schokospäne Amarena Kirschen Ölz Kuchenboden



1. Für die Creme, Kirschmarmelade durch ein Sieb streichen. 2. Ungekühltes QimiQ glatt rühren. Kirschmarmelade, Topfen und Zucker dazugeben und gut vermischen. 3. Beide Kuchenböden auf eine Platte legen und vertikal halbieren. 4. Die so entstandenen vier Stücke mit Marmelade bestreichen. ¾ der Creme darauf verteilen und im Kühlschrank 30 Minuten durchkühlen. 5. Die 4 Biskuitteile längs halbieren, so dass 8 Biskuitstreifen entstehen. 6. Einen Biskuitstreifen wie eine Schnecke einrollen und aufstellen. 7. Die restlichen Biskuitstreifen nacheinander um die Schnecke wickeln bis alle verbraucht sind. Mit einem Tortenring fixieren, die restliche Creme auf die Torte streichen und für 2 Stunden kalt stellen. 8. Für das Dekor QimiQ mit Sahne und Vanillezucker aufschlagen. 9. Tortenring abnehmen und die Torte rundherum und oben mit Dekorsahne bestreichen. Mit Sahnerosetten, Kirschen und Schokospänen garnieren.



Tipp:



Noch leichter wird die Zubereitung, wenn Sie eine (verstellbare) Backform zum Schnittenaufbau verwenden.



Pfirsich-Melba Schnitten 20



20 Minuten (ohne Kühlzeit) |



Wickeltorte mit Amarena Kirschen Einfach |



Eher preiswert



20



20 Minuten (ohne Kühlzeit) |



Einfach |



Eher preiswert



Erdbeer-Stracciatella Schnitten



Bananen-Kokos Schnitten



250 g 100 g 80 g 2 EL 400 g 150 g 3 EL



QimiQ Mascarpone Zucker Zitronensaft Erdbeeren, klein gewürfelt Sahne, geschlagen Dunkle Schokolade, gerieben



6 EL 1 Pkg. 1 Pkg.



Erdbeermarmelade Ölz Kuchenboden Tortengelee



Zutaten



Creme



(Rezept für 1 Pkg. Ölz Kuchenboden)



Kokoscreme 100 g 30 g 3 EL 30 g 100 ml 100 g 2 30 g 100 g



1. Für die Creme ungekühltes QimiQ glatt rühren. Mascarpone, Zucker und Zitronensaft dazugeben und gut vermischen. 2. 1/3 der Erdbeeren, geschlagene Sahne und geriebene Schokolade unterheben. 3. Den Biskuitboden mit Erdbeermarmelade bestreichen und die Hälfte der Creme darauf verteilen. 4. Den zweiten Boden darauf legen und die restliche Creme darauf verteilen. 5. Im Kühlschrank ca. 2 Stunden kalt stellen. 6. Restliche Erdbeeren darauf verteilen und mit Tortengelee überziehen. 7. Portionieren und beliebig dekorieren.



Tipp:



Noch leichter wird die Zubereitung, wenn Sie eine (verstellbare) Backform zum Schnittenaufbau verwenden.



Tipp:



Wenn Sie mit Dessertringen kleine Tortenböden aus dem Kuchenboden ausstechen und den oben beschriebenen Schnittenaufbau auf dem Boden im Ring machen, lassen sich schöne Mini-Törtchen herstellen.



QimiQ Zucker Kokoslikör Kokosflocken Sahne, geschlagen



Bananencreme



QimiQ Vanille Bananen Zucker Etwas Zitronensaft Sahne, geschlagen



Schokoglasur 100 g 100 g 1 Pkg.



Zubereitung



Zubereitung



Zutaten



(Rezept für 1 Pkg. Ölz Kuchenboden)



Schokolade QimiQ Vanille Ölz Kuchenboden



1. Für die Kokoscreme ungekühltes QimiQ glatt rühren. Zucker, Kokoslikör und Kokosflocken dazugeben und gut vermischen. 2. Geschlagene Sahne unterheben. 3. Kokoscreme auf einem Kuchenboden verteilen. Den zweiten Kuchenboden in einen Backrahmen geben und die Kokoscreme darauf verteilen. Den zweiten Boden darauf legen und gut durchkühlen. 4. Für die Bananencreme ungekühltes QimiQ Vanille glatt rühren. 5. Bananen mit einer Gabel grob zerdrücken und gemeinsam mit Zucker und Zitronensaft dazugeben und gut vermischen. 6. Geschlagene Sahne unterheben. 7. Bananencreme auf den zweiten Boden streichen und 2 Stunden kühlen. 8. Für die Schokoglasur QimiQ Vanille und Schokolade gemeinsam im Wasserbad auflösen und auf der Creme verteilen. Nochmals kalt stellen (bis die Glasur fest ist).



Tipp:



Noch leichter wird die Zubereitung, wenn Sie eine (verstellbare) Backform zum Schnittenaufbau verwenden.



Erdbeer-Stracciatella Schnitten 20



20 Minuten (ohne Kühlzeit) |



Bananen-Kokos Schnitten Einfach |



Eher preiswert



20



20 Minuten (ohne Kühlzeit) |



Einfach |



Eher preiswert



QimiQ, die erste Sahne-Basis, ist das einzige natürliche Sahne- Produkt mit Geling-Garantie beim Kochen, Backen und Verfeinern. Natürlich Gelingsicher Für die ganze Küche Voller Geschmack – wenig Fett







QimiQ Die erste Sahne-Basis



Sahne



Produkt auf Pflanzenfettbasis



   



 -



-



Ja, ich bestelle folgende Kochbücher:



...... Stk. QimiQ Kochbuch Nr. 1 EINFACH, SCHNELL & LEICHT KOCHEN à € 9,90 exkl. Versand



...... Stk. QimiQ Kochbuch Nr. 2 DIE MODERNE, KLASSISCHE KÜCHE à € 9,90 exkl. Versand



...... Stk. QimiQ Kochbuch Nr. 5 LEICHTES AUS DER SÜSSEN KÜCHE à € 9,90 exkl. Versand



...... Stk. QimiQ Kochbuch Nr. 6 LEICHTER BACKEN, SÜSS & PIKANT à € 9,90 exkl. Versand



...... Stk. QimiQ Kochbuch Nr. 3 KREATIV KOCHEN IN 30 MINUTEN à € 9,90 exkl. Versand



...... Stk. QimiQ Kochbuch Nr. 4 KOCH DICH FIT à € 9,90 exkl. Versand



...... Stk. Elisabeth Engstler MEIN CHAOS KOCHBUCH



...... Stk. Mike Süsser AUFGEGABELT



à € 17,90 exkl. Versand



à € 39,90 exkl. Versand



Name ............................................................................................Straße ............................................................................................ PLZ/Ort ........................................................................................Tel. ................................................................................................... E-Mail .................................................................................................................................................... 



Ja, informieren Sie mich gratis per E-Mail über neue Rezepte!



Unterschrift ........................................................................ ............................................................. Mit Ihrer Unterschrift gestatten Sie die EDV-mäßige Verarbeitung Ihrer Daten für interne Zwecke und die Zusendung von Mailings mit Infos über QimiQ. Ihre Daten werden nicht an Dritte weitergegeben. Sie können die Anmeldung jederzeit stornieren.



FAXANTWORT



senden an: +43 6229-41 44 32, Hotline Österreich: 0800 22 0800



























Empfehlen Sie Dokumente
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SAUCENBASIS QimiQ SAUCENBASIS QimiQ 

Vorstellung Tante Fanny. Was ist QimiQ. QimiQ Classic. Wie verwende ich. QimiQ Classic? QimiQ Saucenbasis. Wie verwende ich. QimiQ Saucenbasis?
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Florentiner Schnitten 

halbieren. 2. Filets waschen und trocken tupfen. 10 g BUTARIS Butterschmalz in einer. Pfanne erhitzen. Hähnchen mit Salz würzen und darin unter Wenden ca.
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traumhafte kulisse fÃ¼r traumhafte tagungen 

WIR: â€¦ verfÃ¼gen Ã¼ber eine fundierte VeranstaltungsstÃ¤tte in traumhafter Landschaft ... haben geschultes .... â€žNordi Clubâ€œ fÃ¼r Kinder ..... Wir helfen ak- tiv bei der ...
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kkos Traumhafte Algarve Bxxxxx 

Felsplateau, Badebucht, Traum- strand: GenieÃŸen Sie Portugal im Baia Cristal Beach & Spa Resort****. QoolTOUR-Preisbeispiel: 16.-23. Juli. 2014, DZ/HP inkl.
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Retail_16Seiter_A5-Rezepte eingebaut.indd - QimiQ 

1/8 Liter Weißwein oder Gemüsefond. Salz und Pfeffer. Muskatnuss, gemahlen. ZUBEREITUNG. 1. Für die Käse-Rahm-Sauce: alle Zutaten gut verrühren und ...
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Zauberhafte WeihnachtskÃ¼che - QimiQ 

Bindet FlÃ¼ssigkeit, daher kein Absetzen der Zutaten. â€¢ Salat schmeckt leicht und bekÃ¶mmlich. â€¢ Dressing bleibt am. Salat haften. Mit Cocktail. BarbecueSauce.
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Die KÃ¼che - QimiQ 

aus heimischer Milch und. 1 0/0 Rindergelatine. Es kann fÃ¼r die kalte KÃ¼che. (z. B. Panna Cotta), â€¦ â€¦ fÃ¼r die sÃ¼ÃŸe KÃ¼che. (z. B. Kuchen), â€¦ Mit QimiQ gelingt es ...
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Zauberhafte WeihnachtskÃ¼che - QimiQ 

20 Min. ZUBEREITUNGSZEIT. ZUTATEN FÃœR 60 STÃœCK. 250 g QimiQ Classic, ungekÃ¼hlt. 200 g Butter. 200 g Staubzucker. 300 g Schokolade. ZUBEREITUNG.
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Heimat | Lebensfreude Traumhafte Greens vor 

Golfplatz Scheidegg: Auf der Scheidegger Sonnenterrasse erstreckt sich eine neue 9-Loch-Anlage. Golfplatz Memmingen: Ein abwechslungsreicher, flacher ...
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Retail_16Seiter_A5-Rezepte eingebaut.indd - QimiQ 

Kuchen in der Mitte des vorgeheizten Backofens ca. 50 Minuten backen. QimiQ-SAUCEN-. BASIS-VORTEILE. â€¢ Flaumige Konsistenz. â€¢ Kuchen bleiben.
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Erntefrische Rezepte - QimiQ 

der ersten Sahne-Basis, gelingt jedes Gericht. Und das mit weniger Fett â€“ aber vollem Geschmack auf natÃ¼rliche Weise. Ãœberzeugen Sie sich selbst! Frisch auf ...
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WHIP QimiQ - Squarespace 

Schokolade-Biskuitboden laut Rezept zubereiten. 2. FÃ¼r das Kokosmousse: Kaltes QimiQ Whip leicht aufschlagen und darauf achten, dass auch die Masse am ...
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Frische Rezeptideen - QimiQ 

Vorwerk. Der Thermomix bietet unzÃ¤hlige Funktionen auf kleinstem. Raum. Auf 28 cm x 28 cm kocht, wiegt, knetet, mahlt, reibt, raspelt, hackt, schneidet, schrotet ...
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Die KÃ¼che - QimiQ 

HANS MANDL. QimiQ Chefkoch fÃ¼r die kalte, sÃ¼ÃŸe. & pikante ... 200 g Qiminaise. Â½ Apfel, geschÃ¤lt, klein gewÃ¼rfelt ... 220 g Matjesheringsfilet, klein gewÃ¼rfelt.
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Rezepte mit QimiQ Whip 

gemeinsam fertig aufschlagen. Was muss ich wissen: QimiQ Whip muss kalt aufgeschlagen werden. QimiQ Whip ist in der Ver packung schnittfest. Haltbarkeit:.
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kÃ¶stliche rezepte - QimiQ 

Cremiger Genuss bei weniger Fett. Bindet FlÃ¼ssigkeit, daher kein Absetzen der Zutaten. ZUBEREITUNG. 1. FÃ¼r die Cocktail Sauce: QimiQ Classic, Mayonnaise,.
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SÃ¼ÃŸe Rezepte - QimiQ 

Eier, Staubzucker, Salz, Vanillezucker und Zitronenschale gut schaumig schlagen. KronenÃ¶l langsam einrÃ¼hren. Mehl-Backpulver-KÃ¼rbiskern-Mischung ...
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Weihnachtliche Schmankerln Weihnachtliche Schmankerln - QimiQ 

Unterstreicht den. Eigengeschmack der. Zutaten. â€¢ Einfache und schnelle. Zubereitung. ZUTATEN FÃœR 60 STÃœCK. 250 g QimiQ Classic, ungekÃ¼hlt. 200 g Butter.
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Weihnachtliche Schmankerln Weihnachtliche Schmankerln - QimiQ 

Mit Cocktail. BarbecueSauce servieren. Tipp. Statt. SpekulatiusbrÃ¶sel kÃ¶nnen auch. ButterkipferlbrÃ¶sel verwendet werden. Tipp leicht. SCHWIERIGKEITSGRAD.
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MachÂ´s Dir leichter! - QimiQ 

Tante Fanny Frischer BlÃ¤tterteig Ã  270 g. Creme: 500 g. QimiQ Classic Vanille, ungekÃ¼hlt. 80 g. Zucker. 250 ml Sahne, geschlagen. Zutaten. Zubereitung.
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Traumhafte Stadtvilla in ruhiger Lage +++ Saunabereich +++ ... 

3. Badezimmer. WunderAgent - Mein Partner in Vermietung und Verkauf ... 2 PKW, dessen Zufahrt mit einem schÃ¶nen schmiedeisernen Tor versehen ist.
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Raclette & Fondue mit QimiQ und Emmi 

Noch schÃ¶ner werden die gemeinsamen Stunden, wenn zusammen gegessen wird. Und da sind Raclette & Fondue die Klassiker, die jedes gemeinsame.
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Traumhafte Greens: Golfen in und um Oberstaufen AWS 

Golfpark Schlossgut Lenzfried auch die 27-Loch-Anlage in Waldegg-Wiggensbach mit. Deutschlands hÃ¶chstem Abschlag auf 1.011 Metern sowie der Golfclub Memmingen Gut. Westerhart und der Golfpark Scheidegg. Im Golfclub Oberstaufen-Steibis und im Golfpar
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insel lefkas tischkalender 2016 din a5 quer traumhafte ... AWS 

ionischen are considered unsuitable to get flippedthrough ten times for just one task. That is what ... atemberaubende des ionischen so overwhelming, you are able to go aheadand take instructions or guides in the manual ... Best of all, they are enti
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