






[image: ]


















	 Zuhause
	 Dokument hinzufügen
	 Anmelden
	 Ein Konto erstellen
	 PNG-Bilder









































TRAMIN GEWURZTRAMINER NUSSBAUMER

Der Geschmack ist besonders aromatisch und reich mit einer angenehmen Saftigkeit und salze MineralitÃ¤t, der noch krÃ¤ftiger wird, wenn der Wein weiter reift. 
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TRAMIN GEWURZTRAMINER NUSSBAUMER Die Trauben werden gelesen und in kleinen Kisten transportiert. Die Trauben werden nach einer kurzen Gärung vorsichtig gepresst. Die weitere Gärung erfolgt sehr langsam und bei einer kontrollierten Temperatur von 18°C in kleinen Edelstahltanks. Dann wird der Wein aufrecht gelagert, damit sich der Niederschlag am Boden absetzen kann und der Wein weiter reifen kann. Der Wein reift nach dem Einfüllen noch 4 Monate in der Flasche. Die Reifezeit beträgt insgesamt circa 15 Monate. Dieser Wein hat eine glänzende, intensiv goldgelbe Farbe. In der Nase spürt man eine große Verschiedenheit an Aromen. Die Blumenaromen von Rosenblüten, Lilien, Ylang-Ylang und Gardenie werden von reifen exotischen Früchten wie Cantaloupe-Melone, Mango, Maracuja, Litschi und Zitronenschale begleitet. Die würzigen Noten von getrockneten Kräutern, Ingwer, Safran, Gewürznelke, Zimt und Muskatnuss vollenden das Ganze perfekt. Der Geschmack ist besonders aromatisch und reich mit einer angenehmen Saftigkeit und salze Mineralität, der noch kräftiger wird, wenn der Wein weiter reift. Der Abgang ist fast unendlich lang. Der Wein ist der perfekte Begleiter zu den verschiedensten Gerichten. Passt hervorragend zu Vorspeisen mit Fisch oder geräuchertem Fleisch, weichem gereiftem Käse, weißem Fleisch, Schwertfisch oder Thunfisch. Genießen Sie diesen Wein auch zu Meeresfrüchten oder als spektakulären Begleiter zu scharfen orientalischen Gerichten. Frische Kräutern wie Estragon, Rosmarin, Dill, Thymian, Lorbeerblatt, Minze, Safran und Zitronengras bringen das Beste im Wein hervor.



PRODUZENT Cantina Tramin 1898 von Christian Schrott, dem Pfarrer von Tramin und Abgeordneten des österreichischen Parlaments gegründet, ist die Kellerei Tramin eine der ersten Genossenschaften der Region.



INFO Produktnummer Land Ort Farbe Alkohol Restzucker Säure



5196/15 Italien Trentino-Südtirol Weiss 15 7 5.1



Allergene Ei Allergene Milch Allergene Sulphite Destilliert Ökologisch Verschluss Kistengröße GTIN Flaschencode GTIN Kastencode



Nein Nein Ja Nein Nein Korken 6 8013365297000 8013365297062
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TRAMIN GEWURZTRAMINER ALTO ADIGE 

Der GewÃ¼rztraminer ein stroh- bis goldgelber, aromatischer und kÃ¶rperreicher WeiÃŸwein. Er hat ein ausgeprÃ¤gtes Aroma nach. RosenblÃ¤ttern, Zimt und Nelken.
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marzadro trentino capoalago gewurztraminer 

weiÃŸen Blumen, gelben Pfirsichen, Zitronenschale, GewÃ¼rznelke und Safran gekennzeichnet. Dieser Wein ist der perfekte Begleiter zu HÃ¼hnercurry oder ...










 


[image: alt]





HAEFFELIN GEWURZTRAMINER MEDAILLE 

Der Wein zeichnet sich aus durch ein etwas parfÃ¼miertes Aroma und. Noten von exotischen und tropischen FrÃ¼chten. Durch seinen wÃ¼rzigen. Charakter und ...
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TRAMIN CHARDONNAY ALTO ADIGE 

grÃ¼nlichgelber Farbe, zartfruchtigem Geruch und trockenem, lebhaften. Geschmack. Im Chardonnay findet man Noten von Ananas, Bananen,. Ã„pfeln, Birnen ...
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TRAMIN PINOT GRIGIO UNTEREBNER 

TRAMIN PINOT GRIGIO. UNTEREBNER. Produktnummer. 5195/15. Land. Italien. Ort. Trentino-Südtirol. Farbe. Weiss. Alkohol. 14. Restzucker. 1.6. Säure. 5.9.
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TRAMIN LAGREIN ROSSO ALTO ADIGE 

Trentino-Südtirol. Farbe. Rot. Alkohol. 12.5. Allergene Ei. Nein. Allergene Milch. Nein. Allergene Sulphite. Ja. Destilliert. Nein. Ökologisch. Nein. Verschluss.
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tramin cuvee bianco stoan AWS 

Dieser STOAN besteht aus Chardonnay, Sauvignon, Pinot Blanc und. Gewürztraminer. Die Trauben werden gleich nach der Ernte vorsichtig gepresst. Dann werden sie langsam bei einer kontrollierten Temperatur von 18-20°C in. Holzfässern gegoren. In diesen 
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TRAMIN PINOT BIANCO MORIZ ALTO ADIGE 

... dem Pfarrer von Tramin und Abgeordneten des Ã¶sterreichischen Parlaments gegrÃ¼ndet, ist die Kellerei Tramin eine der ersten Genossenschaften der Region.
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GIARE GEWURZTRAMINER GRAPPA MARZADRO 0,7 L 

Der durch die Bagnomaria-Destillation von GewÃ¼rztraminer-Trester im diskontinuierlichen Brennkolben gewonnene Grappa reift mindestens. 36 Monate in kleinen EichenfÃ¤ssern mit einem FassungsvermÃ¶gen von. 1000 Litern. WÃ¤hrend der Reifezeit verfolgt 
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Terlano e Tramin Migliori cooperative d'Italia 

03.09.2019 - l tradizionale test comparativo della rivista tedesca Weinwirtschaft, volto a verificare la qualitÃ  produttiva delle aziende, quest'anno ha scelto ...
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innovatives lehren und lernen by gerda nussbaumer ... AWS 

This Innovatives Lehren Und Lernen By Gerda Nussbaumer Christine Von Reibnitz PDF on the files/S3Library-4e856-2f4f8-F080e-01e08-36dc1.pdf file begin with Intro, Brief Discussion until the Index/Glossary page, look at the table of content for additio
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