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Starters / Vorspeisen

14,50 â‚¬. Fresh â€œBurrataâ€�. (with tomatoes and ... Tomato soup with crÃ¨me fraÃ®che and basil. Tomatensuppe mit CrÃ¨me fraÃ®che und Basilikum. 6,00 â‚¬. Chilled white ... 
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Starters / Vorspeisen “Caprese” salad (with tomatoes and buffalo mozzarella, toasted pine nuts, basil pesto and balsamico) „Tomaten Mozzarella Salat” (mit Tomaten und Büffelmozzarella, gerösteten Pinienkernen, Basilikumpesto und Balsamico) 14,50 €



Fresh “Burrata” (with tomatoes and fermented buffalo mozzarella milk, toasted pine nuts, basil pesto and balsamico) Frischer „Burrata” (mit Tomaten und fermentierter Büffelmilch, gerösteten Pinienkernen, Basilikumpesto und Balsamico) 16,00 €



Caesar salad with grilled chicken breast or tiger prawns, Parmesan and Croutons Caesar Salat mit gegrillter Hähnchenbrust oder Garnelen, Parmesan und Croutons 15,50 € (with chicken / mit Hähnchenbrust) 17,00 € (with prawns / mit Garnelen)



Tuna tartar, lemon fennel, herb crostini basquet, candied lemon zest Thunfisch Tartar mit Zitronenfenchel, Kräutercrostini und kandierter Zitronenzeste 19,50 €



Spinach salad, quail egg, dried figs, young rosemary Bio cheese and anchovies Spinatsalat mit Wachtelei, getrockneten Feigen, jungem Rosmarin Bio Käse und Anchovies 17,50 €



Tomato shallots salad with basil and vinaigrette Tomaten Schalotten Salat mit Basilikum und Vinaigrette 6,00 € BALANCE YOUR DAY Kempinski looks beyond counting calories. We offer dishes recommended by a medically trained nutritionist to support your well-being Kempinski zählt mehr als Kalorien. Wir bieten Ihnen Gerichte an, die von einem Ernährungsberater empfohlen wurde um Ihr Wohlbefinden zu steigern Signature dish \ Spezialität des Hauses Vegetarian \ Vegetarier



Touch of Slovenia / Ein Hauch von Slowenien Original “Savinjski želodec” salami with pickles and dark bread Originale „Savinjski želodec” Salami mit Essiggemüse und Vollkornbrot 18,00 €



Dried Slovenian Prosciutto with marinated olives and grissini Luftgetrockneter slowenischer „Prosciutto” mit marinierten Oliven und Grissini 18,00 €



Slovenian Prosciutto, truffle salami and “Tonko” cheese Luftgetrockneter slowenischer „Prosciutto”, Trüffelsalami und „Tonko“ Käse 19,50 €



“Adriatic” octopus salad with bell pepper, lemon, garlic and parsley, potatoes and olives „Adriatischer” Oktopussalat mit Paprika ,Limone ,Knoblauch und Petersilie, Kartoffeln und Oliven 16,50 €



Traditional “Kranjska” sausage with dark bread, mustard and horseradish Traditionelle „Kranjska” Bratwurst mit Vollkornbrot, Senf und Sahnemeerrettich 9,90 €



Fonda fish farm sea bass carpaccio with lemon vinaigrette and marinated cherry tomatoes „Fonda Fischfarm” Wolfsbarschcarpaccio mit Zitronenvinaigrette und marinierten Kirschtomaten 18,50 €



BALANCE YOUR DAY Kempinski looks beyond counting calories. We offer dishes recommended by a medically trained nutritionist to support your well-being Kempinski zählt mehr als Kalorien. Wir bieten Ihnen Gerichte an, die von einem Ernährungsberater empfohlen wurde um Ihr Wohlbefinden zu steigern Signature dish \ Spezialität des Hauses Vegetarian \ Vegetarier



Soups / Suppen Mediterranean fish minestrone with pearl barley Mediterrane Fisch-Minestrone mit Graupen 8,50 € Beef consommé with vegetables and “orecchiette” pasta Rinderconsommé mit Gemüsejulienne und „Orecchiette” Nudeln 7,50 € Tomato soup with crème fraîche and basil Tomatensuppe mit Crème fraîche und Basilikum 6,00 €



Chilled white Gazpacho with roasted almonds Kalte weisse Gazpacho mit gerösteteten Mandeln 7,00 €



Middle courses / Zwischengerichte Linguini with Adriatic mussels a la buzzara Linguini mit adriatischen Muscheln à la buzzara 15,00 € Seppia risotto, lemon candied zest, St Jacques mussel, grilled calamari Tintenfischrisotto mit Limonen kandierter Jacobsmuschel und gegrilltem Kalmar 21,50 € Istrian pasta “Fuži” with black truffle „Fuži” istrische Pasta mit schwarzem Trüffel 15,50 € / 19,00 €



Grilled St Jaques mussels with truffle potato puree and wild herb salad Gegrillte Jacobsmuscheln mit getrüffeltem Kartoffelpüree und Wildkräutersalat 19,00 € BALANCE YOUR DAY Kempinski looks beyond counting calories. We offer dishes recommended by a medically trained nutritionist to support your well-being Kempinski zählt mehr als Kalorien. Wir bieten Ihnen Gerichte an, die von einem Ernährungsberater empfohlen wurde um Ihr Wohlbefinden zu steigern Signature dish \ Spezialität des Hauses Vegetarian \ Vegetarier



Fish / Fisch Local »Fonda farm« sea bass filet with soft olive polenta and melted onion confit Lokales »Fondafarm« Wolfsbarschfilet mit Oliven Polenta und geschmolzenem Zwiebel Confit 27, 50 €



Our sommelier recommends / Unser Sommelier empfiehlt Sivi Pinot 2015, Tilia, Vipava (1 dl) 6,00 €



Grilled octopus, vongole with red wine sauce, tomatos and polenta Gegrillter Oktopus, Venusmuscheln mit Rotweinsauce, Tomaten und Polenta 28,00 €



Pot of Mussels Miesmuscheltopf 10,50 €



BALANCE YOUR DAY Kempinski looks beyond counting calories. We offer dishes recommended by a medically trained nutritionist to support your well-being Kempinski zählt mehr als Kalorien. Wir bieten Ihnen Gerichte an, die von einem Ernährungsberater empfohlen wurde um Ihr Wohlbefinden zu steigern Signature dish \ Spezialität des Hauses Vegetarian \ Vegetarier



Homemade burger / Hausgemachte Burger Grilled burger from “Angus beef” with onion confit, bacon and pommes frites Gegrillter „Angus” Rindsburger mit Zwiebel Confit Pommes frites 19,50 €



Meat / Fleisch Beef filet with grilled vegetables and roasted potatoes and mediterranean demi glace Rinderfilet mit gegrilltem Gemüse und gebratenen Kartoffeln und mediteraner Demiglace 29,00 €



Our sommelier recommends / Unser Sommelier empfiehlt Antonius 2007, Santomas, Slovenska Istra (1 dl) 13,50 €



Slow cooked pork cheeks in their own sauce, potato puree and swiss chard Langsam gegarte Schweinebäckchen in eigener Sauce, Kartoffelpüree und Mangold 19,50 €



Grilled chicken breast with mediterranean pearl barley and glazed carrots Gegrillte Hähnchenbrust mit mediteranem Perlgraupen-Risotto und glasierten Karotten 24,50 €



BALANCE YOUR DAY Kempinski looks beyond counting calories. We offer dishes recommended by a medically trained nutritionist to support your well-being Kempinski zählt mehr als Kalorien. Wir bieten Ihnen Gerichte an, die von einem Ernährungsberater empfohlen wurde um Ihr Wohlbefinden zu steigern Signature dish \ Spezialität des Hauses Vegetarian \ Vegetarier



Desserts / Nachspeisen »Fleur de sel« chocolate cake »Meersalz« Schokoladenkuchen 8,00 €



Lemon Tarte with raspberry and meringue Zitronen Tartelett mit Himbeeren und Baiser 7,50 €



Trilogy of sorbets with fresh berries Dreierlei Sorbets mit frischen Beeren 6,50 €



Sliced seasonal fruit plate Saisonal geschnittenes Obst 6,50 €



Choco & Coffee (warm chocolate brownie white chocolate ice cream, coffee sauce) Schokolade und Kaffee (warmer Schokoladen Brownie mit weissem Schokoladeneis, Kaffeesauce) 7,00 €



Cheese plate (3 kinds) with honey, dry figs, almonds Käseplatte (3 Sorten)mit Honig, getrocknete Feigen und Mandeln 22,00 € BALANCE YOUR DAY Kempinski looks beyond counting calories. We offer dishes recommended by a medically trained nutritionist to support your well-being Kempinski zählt mehr als Kalorien. Wir bieten Ihnen Gerichte an, die von einem Ernährungsberater empfohlen wurde um Ihr Wohlbefinden zu steigern Signature dish \ Spezialität des Hauses Vegetarian \ Vegetarier
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Vorspeisen / Starters 

Rice paper rolls filled with rice noodles, fresh salad, Thai herbs, peanuts, toasted .... Breaded banana with honey, sesame and vanilla ice cream. 12,90. 96.










 








VORSPEISEN * STARTERS 

... Sulfite / contains Gluten, Milk, Cellery, Sulfites. Weinempfehlung zum Zwiebelrostbraten. Wine Recommendation for Roasted Beef. Regolo Rosso Veronese ...










 








VoRSPEiSEn * StaRteRS 

Romaine lettuce with caesar-dressing, capture, red onions, croÃ»tons and roasted poulard breast. EnthÃ¤lt Eier, Milch, Senf, Gluten / contains eggs, milk, mustard, ...










 








Starters / Vorspeisen 

â€œHigh density of micro. Cesar Salat m. â€žHohe Anzahl von NÃ¤. Guacamole with grilled prawns, bel. Guacamole mit gegrillten Garnelen, P. BALANCE YOUR DAY ...










 








PRZYSTAWKI STARTERS/VORSPEISEN 

Burger woÅ‚owy z jajkiem sadzonym, pomidorem, ogÃ³rkiem kiszonym, boczkiem, czerwonÄ… cebulÄ…, serem i sosem bbq, podany z frytkami. Beef burger with fried ...










 








vorspeisen starters - Vox Restaurant 

lobster cream soup, red prawn, green apple, cucumber & donut. Salatherzen, Caesardressing, Bauchspeck & Grissini. 14 salad hearts, caesar dressing, pork ...










 








ENTRANTES - ENTRÉES - STARTERS - VORSPEISEN - ENTRANTS ... 

Verschiedenen käsesorten, mahon, manchego, brie, parmesano und gorgonzola. Selecció de formatge, mahonés, manchego, brie










 








Vorspeisen / Starters Suppen / Soups Hauptgerichte 

Caribbean starter salad - different lettuce with fresh mango, cashew nuts & roti bred. 8,50 â‚¬ ... CrÃ©me BrÃ»lee von Grenada Schokolade, Ananas-Ragout und ...










 








vorspeisen . starters suppen . soups vegetarische gerichte . vegetarian ... 

Mixed or green salad. SUPPEN . SOUPS. KrÃ¤ftige ... Spelt spaghettini with green asparagus and pickled peppers ... und der GewÃ¼rzlinie von Simon Taxacher!










 








ENTRANTES / STARTERS / VORSPEISEN PESCADOS / FISH / FISCH 

Tartar de atÃºn clÃ¡sico y tomate aliÃ±ado al Bloody Mary. 19,00.-â‚¬. Classic tartar of tuna and tomato with Bloody Mary. Klassisches Thunfischtartar mit Tomaten Ã  ...










 








VORSPEISEN| STARTERS DESSERTS CHA CHA KIDS* 

Ä± Frozen strawberry-daiquiri with mint and rum cha chÃ£ Limonaden. Himbeer-Zitronengras-. Minze Limonade. 0,4 3,90. Maracuja-Ingwer-. Rosmarin Limonade.










 








Main dish Vorspeisen | Starters - Cucina creativa 

Ligurischer Pulposalat I Kartoffeln I Bohnen I Sepia. 18. Octopus salad | ligurian .... Ravioli | tomato crustacean sauce | cinnamon | rose pepper. Risotto di funghi ...










 








vorspeisen| starters desserts cha cha kids AWS 

Ä± Healthy hibiscus drink on ice. Kokos-Ananas Shake. 0,3 l 3,60. Shake aus vitaminreichem Maracuja und Ananassaft mit lieblichem. Kokosaroma Ä± Coconut-pineapple shake. Mango Lassi. 0,3 l 3,70. Mango-Saft und Joghurt Ä± A blend of mango juice and yo










 








vorspeisen| starters desserts cha cha kids 

Suppe. 8,20. Tom yam pak ruam | Cremige, wÃ¼rzig- scharfe Suppe auf Basis unseres cha chÃ£ Kokosfonds mit frischem. GemÃ¼se, SpinatblÃ¤ttern, Sojasprossen.










 








vorspeisen| starters desserts cha cha kids 

cream soup with ginger, spinach and coconut ... noodle soup with plenty of vegetables, a touch of chili .... and broccoli in a light soy sauce served with rice.










 








vorspeisen . starters suppen . soups vegetarische ... - Simon Taxacher 

15.07.2017 - Much fun while enjoying! Simon Taxacher. Martin Kinast. Gastgeber . host. KÃ¼chenchef . chef Bistro-Restaurant Rosengarten. Alle Preise inklusive der gesetzlichen Steuern und Abgaben. All prices including all legal taxes. Liebe GÃ¤ste, b










 








buffet traditionell â€“ traditional buffet vorspeisen - starters 

Goat cream cheese with mountain herbs. Salat-Variationen. Salad variations ... Lake trout | Root vegetables | Riesling sauce. Spinat und rote Beete Nocken ...










 








Vorspeisen Vorspeisen Vorspeisen Vorspeisen 

15,80 â‚¬. 153. Kalamaris mit Knoblauchsauce kleine Tintenfischringe mit Kartoffeln, Reis und Salat. 14,40 â‚¬. 154. 1 Forelle in der Pfanne gebraten, mit Kartoffeln, ...










 








starters 

jitomate cherry • cebolla morada 75. Deviled Eggs queso cheddar • tocino ahumado 70. Grilled Wings. Con Apio y salsa dip










 








starters 

Don Papa Rum, Barenjager, lime juice, Honey, Angostura bitters and Sparkling ... Hennessy VS, Grand Marnier, Fresh Orang










 








Vorspeisen 

Antipastiteller Trentino gegrilltes GemÃ¼se mariniert, KrÃ¤utertomaten, Peperoni,. Oliven, BergkÃ¤se, Trentiner Bergschinken, Rucola,. Wildsalami. 8,50 âŒƒ.










 








vorspeisen vorspeisen - Zum Frack 

SoÃŸe â‚¬ 0,50. Legende: 1= mit Farbstoff, 2= konserviert, 3= geschwefelt, 4= mit SÃ¼ÃŸungsmittel(n), 5=mit Phosphat,. 6= mit GeschmacksverstÃ¤rker, 7= geschwÃ¤rzt, ...










 








entrantes starters 

Sautéed seafood from the coast, fennel broth and clams. Arroz rojo de quisquillas de Motril y su pegaíllo. Red rice of “










 








Entrantes Starters 

Carpacchio de Entrecote aliñado con Limón, Pimienta y Aceite de Oliva. 10,50 € carpaccio from striploin of beef marinate
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