






[image: ]


















	 Zuhause
	 Dokument hinzufügen
	 Anmelden
	 Ein Konto erstellen
	 PNG-Bilder









































Selection

Restzucker: 3,1 g/l. â€¢ GesamtsÃ¤ure: --. â€¢ SÃ¤ure: 5,5 ... Jancis Robinson. 17,5 Punkte. Jancis Robinson. 17,5 Punkte. James Suckling. 93 Punkte. Seite 2 von 3. 
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Selection Vorberg



2010



"An den Südhängen des Tschöggelbergs liegen im Terlaner DOC-Gebiet sehr sonnenverwöhnte und steile Weinhöfe, wo in einer Höhe zwischen 450 und 950 Metern über dem Meeresspiegel ein sehr spannender Weißburgunder gedeiht. Dieser gehaltvolle und äußerst komplexe Wein beeindruckt insbesondere durch seine Mineralität sowie seine beachtliche Entwicklungsfähigkeit und unterstreicht dadurch das volle Potential dieser Sorte." Rudi Kofler



Wein • • • • • • • •



Name: Vorberg DOC Bezeichnung: Südtirol Terlaner Sorte: 100% Weißburgunder Geschichte: erster Jahrgang 1993 Jahrgang: 2010 Gesamtproduktion: 77,000 Ertrag: 56 hl/ha Qualitätslinie: Die Selektionen



Produktionszone • • • • •



Staat: Südtirol Terlaner DOC Herkunftsgebiet: Südtirol Höhenmeter: 250 - 900 m Neigung: 5 - 70 % Ausrichtung: Süd - Südwest



Weinbeschreibung • Farbe: glänzendes strohgelb • Geruch: Äußerst facettenreich lässt sich das vielschichtige Bouquet beschreiben, das zum einen von reifen Obstnoten, wie Honigmelone, weißem Pfirsich, Birnen oder Golden delicious Äpfeln, sowie der Aromatik von Quittengelee und getrockneten Früchten, Birnen, Orangen und Ananas, zum anderen aber auch von Graphitnoten und einem ins mineralische tendierende Jasminton charakterisiert wird. • Geschmack: Das Zusammenspiel aus fruchtig-aromatischen und salzigen Geschmackskomponenten wiederholt sich auch am Gaumen, wo die weich und cremig wirkenden Eigenschaften verstärkt durchkommen und für einen sehr würzigen, langanhaltenden, druckvoll mineralischen Abgang sorgen.



Analytische Daten • • • • • • •



Alkoholgehalt: 13,5 %vol. Restzucker: 3,1 g/l Gesamtsäure: -Säure: 5,5 PH-Wert: -SO2: -Freier Schwefel: --



Speisenempfehlung



Auszeichnungen



Ideal in Kombination zu einer würzigen Fischsuppe aber auch gepfefferten Miesmuscheln sowie Spaghetti allo scoglio; gleichzeitg auch interessant zu gratinierten Miesmuscheln, gegrilltem Tintenfisch oder geschmorten Saibling; passt auch zu den schwierig zu kombinierenden Artischocken alla romana; zu einem gereiften Pecorino, einem gelagerten Parmesan mit Mostarda oder Tête de Moine



Weinwirtschaft



2 Sterne



Weinwirtschaft



88 Punkte



falstaff



92 Punkte



Detaillierte Speisenempfehlung



Wein-Plus



91+ Punkte



Antonio Galloni presents Vinous



94 Punkte



Gewürzter Hummer und gegrillte weiße Terlaner Spargel mit Bauchspecksoße und gerösteten Pistazien - Giancarlo Perbellini (Ristorante Perbellini)



Gambero Rosso - Vini d'Italia



Drei Gläser



Le guide de L'Espresso - I Vini d'Italia



Cinque bottiglie



I Vini di Veronelli



Tre stelle blu



Lagerungstipps • Lagerungstipps: kühle Lagerung bei konstanter Temperatur, hoher Luftfeuchtigkeit, guter Belüftung und mit möglichst wenig Lichteinfluss • Kellertemperatur: 10 - 15 °C • Empfohlene Trinkreife: 6 Jahre • Serviertemperatur: 12 - 14 °C • Empfohlene Glasform: Burgunderglas
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Bibenda/Duemilavini



Quattro grappoli



Jancis Robinson



17,5 Punkte



Jancis Robinson



17,5 Punkte



James Suckling



93 Punkte
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Selection



Vorberg 2010



Vinifizierung



Jahrgang: 2010 Aufgrund eines trockenen und kalten Winters und eines ebensolchen Frühjahrs, hatte sich der Vegetationsbeginn in den Terlaner Weinbergen im Vergleich zu den letzten Jahren deutlich verzögert. Auf einen relativ milden April folgte ein mäßig warmer und regnerischer Mai. Der Monat Juni zeigte sich von seiner angenehmen Seite, während sich der Juli als extrem trocken und rekordverdächtig heiß erwies. Diesem besonderen Witterungsverlauf ist es zuzuschreiben, dass sich bei vielen Sorten lockere Trauben mit kleineren Beeren gebildet haben. Außerdem war bereits im Juli eine sehr gute Holzreife zu erkennen, welche auf einen vielversprechenden Jahrgang hinwies. Die Witterungsverhältnisse während der Reifezeit waren etwas durchwachsen; bedingt durch die sehr niedrigen Erträge, schritt die Reife jedoch zügig voran und es konnten sehr gesunde und vollreife Trauben geerntet werden. Insgesamt ist der Jahrgang 2010 ertragsmäßig einer der kleinsten der letzten 20 Jahre - doch die Weine können sich sehen und schmecken lassen. Erntebeginn



Niederschlag



06 September 2010



678,8 mm



Sonnenstunden



Temperatur



2056



12,5 °C



Boden



• Beschreibung: Lese und Traubenselektion per Hand; sanfte Ganztraubenpressung und Klärung des Mostes durch natürliche Sedimentation von den Trubstoffen; langsame Gärung bei kontrollierter Temperatur im großen Eichenfass (30 hl); biologischer Säureabbau und Reife für 12 Monate auf der Feinhefe im traditionellen Holzfass.



Die Weinberge liegen zwischen 250 und 900 Metern auf einer auffallend rot gefärbten Porphyrunterlage. Es handelt sich dabei um ein vulkanisches Gestein mit großen Mineraleinsprenglingen, geologisch Quarzporphyr genannt. Auf diesem Terroir entstehen sehr salzige Weine mit toller Spannung am Gaumen und außergewöhnlicher Langlebigkeit. Die Ausrichtung der Rebanlagen nach Süden gewährleistet eine starke Sonneneinstrahlung. Unter fast schon mediterranen Verhältnissen gedeiht hier eine breite Palette von Traubensorten und man trifft in Terlan auf so manche Mittelmeerpflanzen wie Oliven, Granatäpfel, Zypressen oder Mandelbäume. Während der Reifezeit garantieren warme Tage und kühle Nächte für einen hohen Gehalt an Zucker und Aromastoffen sowie die charakteristische alpine Frische. Das Terlaner Gebiet hat aufgrund der besonderen klimatischen und geologischen Gegebenheiten neben der geografischen Ursprungsbezeichnung „Südtirol DOC“ eine eigene Herkunftsbezeichnung mit dem Zusatz „Terlaner“. Als „Terlaner klassisch“ werden jene Rebsorten bezeichnet, die im klassischen Terlaner Gebiet zwischen Andrian, Nals und Terlan wachsen.
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Weitere Jahrgänge 2014 2013 2012 2011 2010 2009



Klima Die hoch aufragenden Gipfel der Alpen schützen Südtirol im Norden vor rauen atlantischen Nordströmungen, vom Süden ist das Land von mediterranen Einflüssen geprägt. Dadurch ergeben sich große Temperaturunterschiede zwischen Tag und Nacht, die für elegante Reife sorgen. Auch gen Süden erfüllen Berggruppen wie die Adamello eine Schutzfunktion. Deshalb beträgt die jährliche Niederschlagsmenge im Vergleich zum südlichen Alpenvorland nur etwa ein Drittel und die Besonnungsintensität ist höher. Diese klimatischen Bedingungen erinnern an Weinbaugebiete wie das schweizerische Wallis. Wenn die Sonne an einem der 300 Sonnentage hinter den östlichen Bergen Terlans auftaucht, steht sie schon hoch am Himmel. Das liegt daran, dass das Weingebiet süd- bis südwestlich ausgerichtet ist. Die direkte Sonneneinstrahlung ist aufgrund der geringeren Dichte der Atmosphäre höher, die diffuse Strahlung zugleich geringer. Das erhöht den Unterscheid zwischen sonn- und schattenseitigen Hängen. Mikroklima in Terlan Kontinentales Klima (Cfa nach Köppen-Geiger) Sonnenstunden: ø 2135/Jahr Höchsttemperaturen: 38,2 °C Mittlere Temperaturen: 12,9 °C Tiefsttemperaturen: -10,7°C Niederschlagsmenge: ø 558 mm/Jahr Mittlere Globalstrahlung: 150,1 W/m² Winde: - Nordföhn: kühler, trockener Fallwind - Ora: Talwindsystem von Süden, aus der Poebene in die Täler gesaugte Luft
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Selection 

Dem niederschlagsreichen und kÃ¼hlen Winter folgte ein Ã¤uÃŸerst milder und warmer FrÃ¼hling, der der Vegetation einen Vorsprung ... Die Sommermonate waren ebenso von trockenem Klima mit durchschnittlichen Temperaturen gekennzeichnet. Erntebeginn. 24
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Selection 

22 August 2011. Niederschlag. 684,0 mm. Sonnenstunden. 2236. Temperatur. 12,2 Â°C. Vinifizierung. â€¢ Beschreibung: Lese und Traubenselektion per Hand; ...
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Selection 

einen von reifen Obstnoten, wie Honigmelone, weiÃŸem Pfirsich, Birnen oder Golden delicious. Ã„pfeln, sowie der Aromatik von Quittengelee und getrockneten ...
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Selection 

09.09.2013 - fÃ¼r Frische und ein gutes SÃ¤uregerÃ¼st, Chardonnay schmeichelt mit Weichheit und ... in denen die Reben tiefe Wurzeln bilden mÃ¼ssen, um genÃ¼gend Wasser zu bekommen. Dieses ... steht sie schon hoch am Himmel.
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Selection 

"Drei ausgewÃ¤hlte Einzellagen mit RebstÃ¶cken, die fast ein Jahrhundert alt sind und somit sehr konzentriertes ... Alkoholgehalt: 14,0 %vol. â€¢ Restzucker: 2,0 g/l.
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Selection 

Auf diesem Terroir entstehen sehr salzige Weine mit toller. Spannung am Gaumen und auÃŸergewÃ¶hnlicher. Langlebigkeit. Die Ausrichtung der Rebanlagen ...
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Selection 

typisch italienische Geichte wie Pizza und Nudeln mit TomatensoÃŸe, sowie Foccaccia mit. Rosmarin oder Penne all'arrabiata; Parmesan und frischer Pecorino; zudem auch klassische. SÃ¼dtiroler Hausmannskost, wie SpeckknÃ¶del oder Hauswurst mit Sauerkra
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Selection 

internationales Renommee beschert haben." Rudi Kofler. Quarz 2017. Analytische Daten. â€¢ Alkoholgehalt: 14,0 %vol. â€¢ Restzucker: 2,1 g/l. â€¢ GesamtsÃ¤ure: 6,4.
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Selection 

MOBILE. Segmented Controllers. Or use a new payment method ... D N F Alarms Ltd, 4 Fen Farm Cottages, Combs LaneStowmarket, IP14. DESKTOP. Active.
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Selection 

"Drei ausgewÃ¤hlte Einzellagen mit RebstÃ¶cken, die fast ein Jahrhundert alt sind ... 12,1 Â°C. Vinifizierung. â€¢ Beschreibung: Lese und Traubenselektion per Hand;.
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Selection 

Auszeichnungen. ViniBuoni d'Italia. Golden Star. I Vini di Veronelli. Tre stelle. Bibenda. Quattro grappoli. Wein. â€¢ Name: Gries. â€¢ DOC Bezeichnung: SÃ¼dtiroler.
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Selection 

tiefgrÃ¼ndigen und lehmhaltigen BÃ¶den wohlfÃ¼hlt, ist ein vielschichtiger und kÃ¶rperreicher Rotwein, der vor allem durch seine Finesse Ã¼berzeugt." Rudi Kofler. Siebeneich 2012. Analytische Daten ... zusammen mit der nach Minze und Eukalyptus dufte
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Selection 

Staat: SÃ¼dtirol Terlaner DOC. â€¢ Herkunftsgebiet: SÃ¼dtirol. â€¢ HÃ¶henmeter: 250 - 900 m. â€¢ Neigung: 5 - 70 %. â€¢ Ausrichtung: SÃ¼d - SÃ¼dwest. Weinbeschreibung.
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Selection 

Vorberg 2009. Analytische Daten. â€¢ Alkoholgehalt: 13,5 ... Jahrgang: 2009. â€¢ Gesamtproduktion: 75,000. â€¢ Ertrag: 56 ... 24 August 2009. Niederschlag. 640,8 mm.
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Selection 

25 August 2015. Niederschlag. 538,7 mm. Sonnenstunden. 2078. Temperatur. 12,4 Â°C. Vinifizierung. â€¢ Beschreibung: Lese und Traubenselektion per Hand; ...
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Selection 

"Dieser edle Pinot Noir gedeiht in mittelhohen Weinbergen auf 500 â€“ 600 m ... Rebanlagen einen gut strukturierten und vor allem eleganten Pinot Noir hervor.".
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Selection 

Sorte: 60% WeiÃŸburgunder, 30% Chardonnay, 10%. Sauvignon Blanc. â€¢ Geschichte: erster Jahrgang 1990. â€¢ Jahrgang: 2010. â€¢ Gesamtproduktion: 20,100.
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Selection 

(20%); Assemblage einen Monat vor der FlaschenfÃ¼llung. Boden. Auf etwa halber Strecke zwischen den StÃ¤dten Meran und. Bozen, liegen die WeindÃ¶rfer Terlan, Andrian und Nals die das klassische Terlaner DOC-Gebiet bilden. Das breite. Etschtal verlÃ¤u
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Selection 

Namen erhalten hat. Kennzeichnend fÃ¼r den Quarz sind seine feine Textur und. Tiefe sowie ein salziger Nachhall, die diesem edlen WeiÃŸwein mittlerweile.
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Selection 

Geschmack: Speisenempfehlung. Passt zu Kitzschulter in OlivenÃ¶l und KrÃ¤utern geschmort auf Spargel und WildgemÃ¼se,. Rindstagliata auf einem Rucolabett, ...
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Selection 

Freier Schwefel: --. Auszeichnungen falstaff. 90 Punkte. Wein-Plus. 93 Punkte. I Vini di Veronelli drei Sterne. Le guide de L'Espresso - I. Vini d'Italia. 3 Flaschen.
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Selection 

"Die Anschwemmböden im Bozner Stadtteil Gries eignen sich bestens für die autochthone ... biologischer Säureabbau und Reife für 12 Monate teils im.
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Selection 

Monat Juni zeigte sich von seiner angenehmen Seite, wÃ¤hrend sich der Juli als ... war bereits im Juli eine sehr gute Holzreife zu erkennen, welche auf einen ...
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Selection 

Auszeichnungen falstaff. 91 Punkte. Wein-Plus. 90 Punkte. Le guide de L'Espresso - I. Vini d'Italia. 2 Flaschen. I Vini di Veronelli. 3 Sterne. Bibenda/Duemilavini.
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