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KombidÃ¤mpfer C4eD 10.10 ES - Convotherm

Vorheiz- und Cool-Down-Funktion. Optionen. Â· ConvoClean Reinigungssystem (vollautomatischer Betrieb mit. Mehrfachdosierung; automatischer Betrieb mit ... 
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Projekt _______________________________________



Anzahl _______________________________________ FCSI Sektion __________________________________



Kombidämpfer



Genehmigung ________________________________ Datum _______________________________________



   



Modell Convotherm 4 easyDial



easyDial 10+1 Einschübe GN 1/1



     



Elektro Spritzer Verschwindetür



Wesentliche Merkmale    



             



Serienausstattung  



 



 



         



Optionen



ACS+ Betriebsmodi: ™ Dampf (30-130°C) mit garantierter Dampfsättigung ™ Kombidampf (30-250°C) mit automatischer Feuchteanpas sung ™ Heißluft (30-250°C) mit optimierter Wärmeübertragung HygienicCare Konzept - Sicherheit durch antibakterielle Ober flächen: ™ easyDial Bedienblende ™ Türgriff und Rollhandbrause easyDial Bedienoberfläche: ™ Zentrale Steuereinheit Convotherm-Dial (C-Dial) ™ Digitales Display ™ Regenerierfunktion: Produkte regenerieren auf höchstem Niveau ™ 99 Garprofile mit jeweils bis zu 9 Schritten möglich Mehrpunkt-Kerntemperaturfühler Türgriff mit Sicherheitsverschluss und Zuschlagfunktion RS232 und RS485 Schnittstelle HACCP und Pasteurisierungswert Datenspeicherung Vorheiz- und Cool-Down-Funktion



                 



Tel: +49(0)8847 67-0 Fax: +49(0)8847 414



ConvoClean Reinigungssystem (vollautomatischer Betrieb mit Mehrfachdosierung; automatischer Betrieb mit Einzeldosie rung) Wrasenablöschung (integrierte Kondensationshaube) Grillversion mit Fettabscheidung ConvoSmoker Räucherversion Schiffsversion Ethernet / LAN Schnittstelle Sonderspannungen Sous-Vide-Fühler – extern einsteckbar Kerntemperaturfühler – extern einsteckbar



Zubehör        



       



Convotherm Elektrogeräte GmbH Ovens & Advanced Cooking EMEA Manitowoc Foodservice Talstrasse 35, 82436 Eglfing, Germany



ACS+ (Advanced Closed System +) Betriebsmodi: Dampf, Kom bidampf, Heißluft ACS+ Zusatzfunktionen: ™ Crisp&Tasty (Entfeuchtung in 5 Stufen) ™ BakePro (traditionelle Backfunktion in 5 Stufen) ™ HumidityPro (Befeuchtung in 5 Stufen) ™ Lüftergeschwindigkeit (in 5 Stufen) easyDial: alle Funktionen werden auf einer Ebene eingestellt Semi-automatisches Reinigungssystem HygienicCare Konzept USB Schnittstelle in der Bedienblende integriert TriColor Indikatorring - zeigt den aktuellen Betriebszustand Dampferzeugung per Wassereinspritzung in den Garraum Verschwindetür: mehr Platz und Arbeitssicherheit



C4eD 10.10 ES



Artikel _______________________________________



ConvoConnect Gerätemanager PC Software ConvoVent 4 / ConvoVent 4+ Kondensationshauben Signalturm zur Anzeige des Betriebszustandes Bankettsystem (wahlweise als Paket oder einzeln) ™ Tellergestell ™ Hordengestell ™ Hordenwagen ™ Thermohaube Untergestelle in diversen Größen und Ausführungen Einhängegestelle wahlweise GN oder BM Stapelkits Pflegeprodukte



www.convotherm.com



1



Maße Gewichte Ansichten



C4eD 10.10 ES



Anschlusspositionen Geräteboden



Draufsicht mit Wandabständen



A



Wasseranschluss Weichwasser G 3/4"



B



Wasseranschluss Hartwasser G 3/4"



C



Abwasseranschluss DN 50



D



Elektroanschluss



E



Potenzialausgleich



F



Klarspülmittelanschluss



G



Reinigungsmittelanschluss



H



Abluftstutzen Ø 50 mm



I



Belüftungsstutzen Ø 50 mm



M



Sicherheitsüberlauf 80 mm x 25 mm



Art. Nr.: 9758076_00 Version deu 03/14. © 2014 Manitowoc. Änderungen vorbehalten!



Vorderansicht



Maße und Gewichte Abmessungen mit Verpackung Breite



1130 mm



Tiefe



950 mm



Höhe



1310 mm



Gewicht mit Verpackung mit Reinigungssystem Sicherheitsabstände*



Aufstellungshinweise



Hinten



Neigung Absolute Geräteneigung im Betrieb*



kg



max. 2° (3,4%)



*Verstellbare Gerätefüße zum Ausgleich von Niveauunterschieden der Auf stellfläche serienmäßig.



50 mm



Rechts (Verschwindetür im 90° Winkel of 75 mm fen) Rechts (Verschwindetür zurückgescho ben)



130 mm



Links (für Service größerer Abstand emp 50 mm fohlen) Oben (für Ventilation)



500 mm



*Mindestabstand zu Wärmequellen in der Umgebung der Geräte 50 cm.
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Beschickung Elektrik Wasser Wasseranschluss



Anzahl Einschübe



Wasserzufuhr



GN 1/1 (mit Standard-Einhängegestell)



10+1



Backmaß 600 x 400 (mit passendem Einhän gegestell)



8



Teller max. Æ 32 cm, Ringabstand 66 mm



32



Teller max. Æ 32 cm, Ringabstand 79 mm



26



Maximal zulässiges Beladungsgewicht GN 1/1 / 600 x 400 pro Kombidämpfer



50 kg



pro Einschub



15 kg



Wasserzulauf



2 x G 3/4'', Festanschluss, optional mit An schlussschlauch (min. DN13 / 1/2")



Fließdruck



150 - 600 kPa (1,5 - 6 bar)



Geräteablauf Ausführung



Festanschluss (empfohlen) oder Trichter siphon



Typ



DN50 (min. Ø innen: 46 mm)



Gefälle Abwasserleitung



min. 5% (3°)



Wasserqualität Wasserqualität



Elektrische Anschlusswerte



 



3N~ 400V 50/60Hz (3/N/PE)*



 



Bemessungsaufnahme



19,5 kW



Bemessungsstrom



28,1 A



Gesamthärte



Absicherung



35 A



Einspritzung (Weichwas ser)



FI-Schutzschalter, Frequenzumrichter einpha Typ A (empfohlen), sig Typ B/F (optional) Empfohlener Leitungsquerschnitt**



5G6



3~ 230V 50/60Hz (3/PE)* Bemessungsaufnahme



19,3 kW



Bemessungsstrom



48,5 A



Absicherung



50 A



FI-Schutzschalter, Frequenzumrichter einpha Typ A (empfohlen), sig Typ B/F (optional) Empfohlener Leitungsquerschnitt**



4G16



3~ 200V 50/60Hz (3/PE)*



 



4 - 7 °dh / 70 - 125 ppm / 7 - 13 °TH / 5 - 9 °e



Reinigung, Rollhandbrau 4 - 20 °dh / 70 - 360 ppm / se (Hartwasser) 7 - 35 °TH / 5 - 25 °e Kennzahlen pH



6,5 - 8,5



Cl-



max. 100 mg/l



CI2 SO4



max. 0.2 mg/l 2-



max. 150 mg/l



Fe



max. 0,1 mg/l



Temperatur



max. 40 °C



Elektrische Leitfähigkeit



min. 20 μS/cm



Bemessungsaufnahme



19,3 kW



Bemessungsstrom



55,8 A



Wasserverbrauch



Absicherung



63 A



Garen (gesamt)



FI-Schutzschalter, Frequenzumrichter einpha Typ A (empfohlen), sig Typ B/F (optional) Empfohlener Leitungsquerschnitt**



4G16



*Anschluss an Energieoptimierungsanlage serienmäßig. **Empfohlener Leitungsquerschnitt frei in Luft verlegt bei max. 5 m Länge.



Trinkwasser (ggf. Wasseraufbereitungsanlage in stallieren) Aufbereitetes Wasser für Wasserein spritzung Ohne Aufbereitung für Reinigung, Rollhandbrause



C4eD 10.10 ES



Beschickungskapazität



Ø Verbrauch



6,3 l/h



Max. Wasserdurchsatz



15 l/min



Garen (Werte für Dimensionierung einer Wasseraufbereitungsanlage) Ø Verbrauch (Wasser 4-7 °dh)



4,2 l/h



Max. Verbrauch (Wasser 4-7 °dh)



0,6 l/min
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Emissionen Zubehör



C4eD 10.10 ES



Emissionen



ZUBEHÖR



Wärmeabgabe



(Detaillierte Daten entnehmen Sie bitte dem Zubehörkatalog)



Latent



3500 kJ/h / 0,97 kW



Sensibel



4500 kJ/h / 1,25 kW



Abwassertemperatur



max. 80 °C



Betriebsgeräusch



max. 70 dBA



Stapelkit Zulässige Kombinationen (Elektrogerät auf Elektrogerät)



Art. Nr.: 9758076_00 Version deu 03/14. © 2014 Manitowoc. Änderungen vorbehalten!



Bitte beachten Sie:   Dieses Dokument dient ausschließlich der Planung. technische Daten sowie Installations- und Aufstellungs   Weitere hinweise entnehmen Sie bitte dem Installationshandbuch.
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Convotherm Elektrogeräte GmbH Ovens & Advanced Cooking EMEA Manitowoc Foodservice Talstrasse 35, 82436 Eglfing, Germany



Tel: +49(0)8847 67-0 Fax: +49(0)8847 414



www.convotherm.com
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Horno mixto C4eD 10.20 ES - Convotherm 

easyDial: todas las funciones se ajustan en un solo nivel. · Sistema de limpieza semiautomático. · HygienicCare. · Inter
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Horno mixto C4eD 10.10 ES 

Aire caliente (30-250 °C) con transferencia de calor optimizada. · HygienicCare: seguridad gracias a superficies antibac
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1010 geografia 

Page 1. Cardinal Points puntos cardinales cardinal points norte north este east sur south oeste west el mapa map playa b
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e:\proyectos estudio\1010\1010-ventas-reformadas\1010-primeray 

EDIFICIO DE 3 VIVIENDA5, LOCALF5 Y GARAGE5 EN CALLE CIELO OO.- EL PUERTO DE 5ANTA MARIA. VVENDATPO C PLANTA PRIMERA Y 5E
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e:\proyectos estudio\1010\1010-ventas-reformadas\1010-primeray 

EDIFICIO DE 3 VIVIENDA5, LOCALF5 Y GARAGE5 EN CALLE CIELO OO.- EL PUERTO DE 5ANTA MARIA. VVENDATPO A PLANTA PRIMERA Y SE










 


[image: alt]





diploma 1010 
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E:\PROYECTOS ESTUDIO\1010\1010-VENTAS 

EDIFICIO DE 18 VIVIENDAS, LOCALES Y GARAGES EN CALLE CIELO 100.- EL PUERTO DE SANTA MARIA. VIVIENDA TIPO B PLANTA PRIMER
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Convotherm 4 Designed around you 

3. Einen Schritt voraus. Manitowoc Foodservice ist ein internationaler MarktfÃ¼hrer fÃ¼r innovative LÃ¶sungen ... Machen Sie unser Know-how zu Ihrem Erfolg.
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19 ABR. 1010 

Se recibirán ofertas hasta el día. 12 0 ABR. 2010 a las 10'.00 flO*i3 (M1). Teniente Coronel GUSTA. Comandante Gr. roprD
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e:\proyectos estudio\1010\1010-ventas-reformadas\1010-baja b-b3-a 

EDIFICIO DE 3 VIVIENDA5, LOCALES Y GARAGE5 EN CALLE CIELO OO.- EL PUERTO DE 5ANTA MARIA. VVENDA TIPO A PLANTA BAJA BLOCQ
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Horno mixto C4eD 6.20 EB DD - myconvotherm.de 

O. Visualizador digital. O. Función de regeneración: regenerar productos al más alto nivel. O. 99 perfiles de cocción de
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Brother PT-1010 Messerklinge Ersatz 

18.06.2017 - Dieser Leitfaden zeigt Ihnen den Prozess der mit einem stumpfen oder gebrochenen. Schneidklinge Einheit auf Ihrem PT-1010-GerÃ¤t zu ...










 


[image: alt]





Nokia 1010 SIM Card Replacement 

If you are looking to add more memory to your Nokia 1010 this guide will show you how to access your SIM Card slot to ad
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Reemplazo LG 1010 Cubierta frontal 

Cómo reemplazar la parte delantera y la caja posterior en el teléfono celular LG 1010. Escrito por: Nicholas Schmidt. Re
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Disassembling Olympus Stylus 1010 Case 

02.10.2016 - Still using the plastic spudger, detach the gold connector strip and white connector strip.. Using both hands, pull the camera apart into two ...
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steigerwaldklub-fhrung-marktbreit-1010.pdf 

10.10.2018 - Annemarie Belz, Tel. (0 93 23) 8 77 98 75. GÃ¤ste sind wie immer herzlich willkommen. Wir freuen uns auf Sie! Annemarie Belz. Ernst Seufert.
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Resolución Ministerial N° 1010-2018-MINSA 

Cuidado de la Salud (ISQua), la Organización Panamericana de la Salud (OPS) y el Centro. Médico Imbanaco en Colombia;. Z
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1010 herramientas para grasa 

1510 Cabezal de Engrase para Balde de Grasa 3,6 Kgs. 1511 Cabezal de Engrase INCLUYE Balde de Grasa 3,6 Kgs. 1515 Grasa










 


[image: alt]





Auseinanderbauen Olympus Stylus 1010 Logic Board 

23.06.2017 - Dieser Leitfaden gibt Anleitungen, wie den Zugriff auf und entfernen Sie fortfahren das Logic. Board von der Olympus Stylus 1010. Bevor Sie ...
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7655-000 Elyx 5 2900 -1010.qxd:selec HA 

Connect the power cord with a protective contact socket. RISK! Any other use of the .... elf thoroughly with all the fun
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1010-2017-IN (Autorizar viaje en mision de estudios 

11 oct. 2017 - mismo que se llevará a cabo del 16 al 27 de octubre de 2017, en la ciudad de Amsterdam - Reino de Los. Pa
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es 

la carne» es posible, es decir, que las mentalidades contextualizadas, carga- das de historia y de vida, irrumpen en el
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es 

hace 7 días - Empresa dedicada a la venta de productos de belleza, salud y cosméticos con sobre 20 años de experiencia e
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(rev 3), es-ES 

12 % como máximo. La carga de remolque autorizada es aplicable para la pendiente especifi‐ cada y una altura de hasta 10
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