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KALTE VORSPEISEN Gelbflossen Thunfisch ... - Victoria Jungfrau

TAGESSPEZIALITÄT. Grosse Pièce – Unsere Tagesspezialität am Tisch tranchiert, ab 2 Personen G, L ... Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Alle Preise sind in ... 
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KALTE VORSPEISEN Gelbflossen Thunfisch ”Niçoise”



29



Victoria’s Herbst Shake Salad, Fenchel-Zitronen Crème



V



19



Geräuchertes Tartar vom Schweizer Hirsch L, G



34



Geröstete Randen, Geisskäse, Baumnüsse & Brombeeren Foie Gras Terrine, Preiselbeeren & Birnen



V, G, L



25



G, L



39



WARME VORSPEISEN / SUPPEN Muskatkürbis Süppchen, Ingwer & Pernod



V, L



19



MSC Eden Krevetten, Oliven & sonnengetrocknete Tomaten Smoky Hummer Thermidor ”Jack in the box”



G, L



29



L



39



SORBET ALS ERFRISCHUNG VON DER HEUGABEL ”Birnen-Tonkabohnen Sorbet mit seinem Geist”



V



9



HAUPTGÄNGE La Terrasse Bouillabaisse mit Frutiger Oona Kaviar



G, L



65



Schweizer Zanderfilet, Champagner, ”Chabis” & Oberländer Speck 24 Stunden geschmorter Rehpfeffer ”La Terrasse”



L



58



G, L



56



Schweizer Rehentrecôte, Randen, Birnen, & Spicy HonigL Filet vom Oberländer Rind mit seinem Mark



59



G, L



65



Suprême vom Französischen Perlhuhn, Waldpilze, Sellerie & Bödelitrüffel Knollensellerie mit Bödelitrüffel, Waldpilze, Spinat & Preiselbeeren



L



54



V, L



42



TAGESSPEZIALITÄT Grosse Pièce – Unsere Tagesspezialität am Tisch tranchiert, ab 2 Personen



G, L



Tagespreis



KÄSE Käseauswahl von Jumi aus Bern



G, L



28



DESSERT Victoria’s Dark Secret



G, L



19



Haselnuss Soufflé, Zitronen Sorbet Nesselrode ”La Terrasse”



G L



19



L



19



Crêpes Suzette, ab 2 Personen



G, L



pro Person 29



ÜBERRASCHUNGS MENU À LA CHEF 3-Gang-Menu 4-Gang-Menu 5-Gang-Menu



95 115 125



V= Vegetarisches Gericht



G= Gericht mit Gluten



L= Gericht mit Laktose



Lieber Gast, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



Alle Preise sind in CHF inklusive 8% Mehrwertsteuern.



























Empfehlen Sie Dokumente
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KALTE VORSPEISEN Gelbflossen Thunfisch ... - Victoria Jungfrau 

Filet vom OberlÃ¤nder Rind mit seinem Mark G, L. 65. SuprÃªme vom FranzÃ¶sischen Perlhuhn, Waldpilze, Sellerie & BÃ¶delitrÃ¼ffel L. 54. Knollensellerie mit BÃ¶delitrÃ¼ffel, Waldpilze, Spinat & Preiselbeeren V, L. 42. TAGESSPEZIALITÃ„T. Grosse PiÃ¨ce 










 


[image: alt]





victoria terrasse - Victoria Jungfrau 

Caesar Salat â€“ Baby Roman Lattich, Reggiano Parmesan, Knoblauch CroÃ»tons. 22. â€“ mit Schweizer .... Pinot Noir AOC Wallis / Valais. 10 cl. 9. Cave Fin Bec ...
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Kalte Vorspeisen 

Speisen und Getränke Spuren von Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Khorasan-Weizen, Krebstiere, Eier, Fisch, Erdnüssen, ... Heiße Getränke.
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Kalte Vorspeisen 

Zander. 24,50 â‚¬. GrÃ¼ner Spargel | Karotten-Ingwer PÃ¼ree | Beurre Blanc. Zweierlei vom Seeteufel. 34,50 â‚¬ ... Thomas Henry. Bitter Lemon 2, 7. 0,20 l. 4,50 â‚¬.
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Kalte Vorspeisen 

ZiegenkÃ¤se Parfait. Feige | KrÃ¤utersalat | Portwein. ***. Zwiebelsuppe. ***. Coq au Vin. Ratatouille | Gratin | Jus. ***. CrÃ¨me BrÃ»lÃ©e | Tonkabohneneis als 4-Gang ...
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Kalte Vorspeisen 

Rinderfilet. 36,00 â‚¬ breite Bohnen | Kartoffelpraline | Morchelrahm. FISCH. Zander. 25,50 â‚¬ grÃ¼ner Spargel | Karotten-Ingwer PÃ¼ree | Beurre Blanc. Fisch Curry.
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Kalte Vorspeisen 

als 4-Gang MenÃ¼ 49 â‚¬ als 3-Gang MenÃ¼ (ohne Vorspeise) 39 â‚¬. Unsere Weinempfehlungen fÃ¼r Sie: 2016er Grauburgunder trocken. 40,00 â‚¬. 0,75 l. Weingut Spiess, Rheinhessen. 2015er Bardolino Chiaretto D.O.C. trocken. 29,00 â‚¬. 0,75 l. Weingut Bo
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Untitled - Victoria Jungfrau 

Brownie cubes, pomegranate & mint, cherry compote, pop rocks (gold). V = Vegetarisches Gericht; G = Gericht mit Gluten; L = Gericht mit Laktose; S = Gericht mit ...
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suppen kalte vorspeisen warme vorspeisen 

Tzatziki: Joghurt und Quark mit Knoblauch, Gurken und Dill. 3,30â‚¬. 4. Dolmadakia: mit Reis gefÃ¼llte WeinblÃ¤tter & Tzatziki. 4,70â‚¬. 5. Elies: Eingelegte Schwarze ...
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business lunch menÃ¼ - Victoria Jungfrau 

Ein Pasta Gericht inklusive 2.5 dl Mineralwasser oder 3.3 dl Softdrink & ein HeissgetrÃ¤nk nach Wahl. VICTORIA-JUNGFRAU Grand Hotel & Spa, HÃ¶heweg 41, ...
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Aperitifs Kalte & warme Vorspeisen Suppen 

TÃœRKISCHER MOCCA (original). Tasse. 2,80 â‚¬. IRISH COFFEE. Glas. 4,50 â‚¬. GLÃœHWEIN (weinhaltiges GetrÃ¤nk). Glas 0,2l. 3,50 â‚¬. GROG von Rum (4cl). Glas.
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business lunch menÃ¼ - Victoria Jungfrau 

Bolognese Sauce. Buffet dÂ´antipasti. Antipasti-Buffet. ***. Maccheroni alla puttanesca. Maccheroni mit Tomaten,. Chili, Knoblauch, Oliven. & Kapern oder oder oder oder oder oder. Spaghetti con rucola, limone & pomodori secchi. Spaghetti mit Rucola, 
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Kalte Vorspeisen 

ergänzend darauf hin, dass unsere Speisen und Getränke Spuren von Weizen, Roggen, Gerste,. Hafer, Dinkel ... Heiße Getränke. Tasse Kaffee. 2,90 Euro.
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HORS-D 'OEUVR ES FROIDS ... - Victoria Jungfrau 

Truite d'arc-en-ciel Suisse alpine, artichaut & épinard. ”Coq au vin blanc” G, L. 44. Regional lamb, saffron & summer vegetables L. 56. Agneau de la région, ...
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Preserving youthfulness: Better-aging tips - Victoria Jungfrau 

research is that aging and aged-related diseases are far from as inevitable as was once thought. Scientific studies show that the speed of our physiological .... Recent studies have proved that regular physical exercise has a positive impact on stres










 


[image: alt]





Preserving youthfulness: Better-aging tips - Victoria Jungfrau 

nisse Ã¼ber die biologischen Prozesse hinter dem PhÃ¤nomen des Alterns ... our life expectancy is constantly rising. So how can we live .... Remembering to let go.
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Vorspeisen Vorspeisen Vorspeisen Vorspeisen 

15,80 â‚¬. 153. Kalamaris mit Knoblauchsauce kleine Tintenfischringe mit Kartoffeln, Reis und Salat. 14,40 â‚¬. 154. 1 Forelle in der Pfanne gebraten, mit Kartoffeln, ...
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SPA MITGLIDSCHAFTEN â€¢ Â½-Jahres-Mitgliedschaft ... - Victoria Jungfrau 

Infrastruktur mit Schwimmbad, Whirlpools, Solebad, Sauna,. Dampfbad und Ruheraum. â€¢ 20% Rabatt auf alle Behandlungen und 10% auf Produkte. (nicht mit ...










 


[image: alt]





MORNING SPECIAL - Entspannt in den Tag ... - Victoria Jungfrau 

MORNING SPECIAL - Entspannt in den Tag. â€¢ KÃ¶stliches FrÃ¼hstÃ¼cksbuffet im Restaurant "Jungfrau Brasserie". (9 Uhr bis 10.30 Uhr). â€¢ WÃ¤hlen Sie eine der ...
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SPA & FITNESS Das Spa Nescens bietet seinen ... - Victoria Jungfrau 

offer around 30 fitness classes per week. Personal Training session 1 h. CHF 150. Personal Training package (10 + 1 h). CHF 1 200. Private group fitness 1 h.
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Vorspeisen 

Antipastiteller Trentino gegrilltes GemÃ¼se mariniert, KrÃ¤utertomaten, Peperoni,. Oliven, BergkÃ¤se, Trentiner Bergschinken, Rucola,. Wildsalami. 8,50 âŒƒ.
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Victoria, TX Victoria, TX 

Sr. Nemo en Victoria. “Un árbol cayó encima de su casa y arruinó su techo resultando en mucho daño en el interior de la










 


[image: alt]





vorspeisen vorspeisen - Zum Frack 

SoÃŸe â‚¬ 0,50. Legende: 1= mit Farbstoff, 2= konserviert, 3= geschwefelt, 4= mit SÃ¼ÃŸungsmittel(n), 5=mit Phosphat,. 6= mit GeschmacksverstÃ¤rker, 7= geschwÃ¤rzt, ...
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Thunfisch im Sesamkleid auf Peperonikonfit 

Menge. Einheit. Name. 2,00 dl. KNORR PROFESSIONALÂ® Vinaigrette Sesam Soja. 1,20 kg. Thunfisch frisch, filet. 800,00 g. Peperoni 3 farbig. 100,00 g. Sweet- Chili- Sauce. 20,00 g. Koriander frisch. 100,00 g. Sesamsamen. 1,00 dl. Oliven Ã–l. Zubereitun
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