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1. INFORMACION DE LA ESCUELA 



Hotelero Escuelá es lá division educátivá de Hotelero Consultorá, que desde el áno 2004 viene ápoyándo lá gestion de lás empresás hotelerás & gástronomicás mediánte ásesoríás empresáriáles y cápácitáciones in-house.







Hotelero Escuelá con su conocimiento del mercádo, há desárrolládo diplomádos y cursos de educácion hotelerá y gástronomicá básádos en lás propiás necesidádes de lás empresás, ásí como lá necesidád de los profesionáles del sector que buscán mejorár su nivel gerenciál y ácádemico, e impulsár su competitividád en el mercádo láborál.



2 . PALABRAS DEL DIRECTOR 



A todos nuestros álumnos, profesionáles y emprendedores, en Hotelero Escuelá nos encontrámos comprometidos con el desárrollo del mercádo hotelero y gástronomico, es por ello nuestrá responsábilidád de ásesorárlos y orientárlos en decisiones ácádemicás que impácten en sus líneás de cárrerá, o lá implementácion de sus proyectos personáles. Nuestrá propuestá educátivá, áctuálizádá y competitivá, cuentá con un márco ácádemico con orientácion empresáriál, ási como nuestrá pláná docente de primer nivel conformádá por los mejores gerentes del mercádo hotelero y gástronomico, les ásegurá uná educácion con lás ultimás tendenciás, ási como uná red de contáctos muy importánte párá el logro de objetivos.







Agrádecemos y válorámos lá confiánzá de poner en nuestrás mános su máyor áctivo, tu educácion.







El equipo de Hotelero Escuelá les dá lás bienvenidá.



Nápoleon Silláu Herrerá Director Gerente Hotelero Escuelá
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3. DESCRIPCION DEL DIPLOMADO 



Nuestro diplomádo de, “Gestión de Restaurantes y Proyectos Gastonómicos”, está disenádo párá áquellás personás que no solo tienen estudio o experienciá previá, sino támbien párá personás vinculádás ál temá.







El diplomádo brindá ál álumno uná vision de lás principáles áreás productivás y ádministrátivás de empresás gástronomicás como, restáurántes, cáfeteríás, concesionário de álimentos, cáterings o lás relácionádás con gástronomíá y servicios. Así como uná mirádá áctuálizádá del mercádo competitivo, innovádor y en crecimiento constánte de lá gástronomíá







El diplomádo será dictádo por expertos profesionáles y empresários, que ocupán lás principáles y más importántes gerenciás y empresás gástronomicás del sector. De está mánerá el estudiánte será cápáz de áplicár tecnicás diversás en sus propiás empresás, o, en su desempeno y rendimiento profesionál.







Párá uná máyor experienciá y cercáníá con lá hoteleríá, nuestrás cláses se desárrollán en uno de los más exclusivos hoteles 5* de Limá, el Hotel Crowne Plázá Limá ubicádo en el turístico distrito de Miráflores.



4. ¿A QUIENES ESTA DIRIGIDO? 



Profesionáles de lá hoteleríá y gástronomiá interesádos en ámpliár sus conocimientos y hábilidádes en lá gestion de álimentos & bebidás.







Asi mismo, empresários y chefs independientes que se desempenen en el sector, interesádos en mejorár el performánce de sus negocios con tecnicás de orgánizácion y gestion efectivás.



5. DIPLOMA & CERTIFICACION Diplomá en “Gestion de Restáurántes & Proyectos Gástronomicos” expedido por Hotelero Escuelá, el cuál es certificádo y refrendádo por lá Asociácion Peruáná de Hoteles, Restáurántes & Afines, AHORA PERU.
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6. METODOLOGIA Y EVALUACION DEL ALUMNO METODOLOGIA DE ENSENANZA 



Todos nuestros docentes se encuentrán en áctividád, ocupándo cárgos gerenciáles en lás más importántes empresás gástronomicás y hoteles 5*.







Nuestrá metodologíá se báse en lá experienciá y necesidád empresáriál, el máteriál ácádemico es desárrolládo por los propios gerentes encárgádos de lá docenciá.







Lá ensenánzá es dinámicá básádá en cásuísticá, con tálleres y orientácion permánente.



CALIFICACION DEL ALUMNO 



Los álumnos serán cálificádos mediánte un exámen de líneá báse párá eváluár sus conocimientos de los temás ántes del inicio de cláses, se eváluárá lá párticipácion del álumno en cláse, ásí mismo uná eváluácion finál completárá sus cálificáciones, el cuál será desárrolládo á lo lárgo del diplomádo.



7. DURACION & FECHAS DURACIÓN HORAS ACADÉMICAS SESIONES FRECUENCIA HORARIO DE CLASES FECHA DE INICIO FECHA FINAL
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4 MESES 96 32 LUNES Y MIERCOLES 7PM – 10PM LUNES 08 ENERO 2018 LUNES 30 ABRIL 2018



8. CRONOGRAMA DE CONTENIDO MÓDULOS



HRS



SESIONES



DÍAS



HORARIOS



FECHAS



1



Concepto de Producto & Desarrollo de Marca



06



02



Lunes y Miércoles



7pm – 10pm



08, 10 de Enero



2



Plan de Negocios : Presupuesto, Financiamiento y Capital de Trabajo



12



04



Lunes y Miércoles



7pm – 10pm



15, 17, 22, 24 de Enero



3



Contabilidad Orientado a Negocios Gastronómicos



12



04



Lunes y Miércoles



7pm – 10pm



4



Gestión de Cocina e Implementación de Carta



12



04



Lunes y Miércoles



7pm – 10pm



12, 14, 19, 21 de Febrero



5



BPM (Buenas Prácticas de Manufactura)



06



02



Lunes y Miércoles



7pm – 10pm



26, 28 de Febrero



6



Gestión & Control de Costos



12



04



Lunes y Miércoles



7pm – 10pm



05, 07, 12, 14 de Marzo



7



Compras & Almacén



12



04



Lunes y Miércoles



7pm – 10pm



19, 21, 26 de Marzo 02 de Abril



8



Licencias & Permisos



03



01



Miércoles



7pm – 10pm



04 de Abril



9



Recursos Humanos



06



02



Lunes y Miércoles



7pm – 10pm



09, 11 de Abril



10



Marketing & Redes Sociales



06



02



Lunes y Miércoles



7pm – 10pm



16, 18 de Abril



Servicio & Atención al Cliente



03



01



Lunes



7pm – 10pm



23 de Abril



Asesoría



03



01



Miércoles



7pm – 10pm



25 de Abril



Evaluación Final



03



01



Lunes



7pm – 10pm



30 de Abril



11



Páginá 5



29, 31 de Enero 05, 07 de Febrero



9. ESTUDIA POR MODULOS 



Hotelero Escuelá, ofrece lá fácilidád de cápácitárse por modulos, los álumnos puede elegir estudiár el modulo de su interes. Cádá curso generá un certificádo de párticipácion. Párá obtener el certificádo del Diplomádo debe completár los (11) once modulos y presentár el trábájo finál. MÓDULO 1: CONCEPTO DE PRODUCTO & DESARROLLO DE MARCA MÓDULO



2:



PLAN



DE



NEGOCIOS:



PRESUPUESTO,



FINANCIAMIENTO Y CAPITAL DE TRABAJO



MÓDULO



3:



CONTABILIDAD



ORIENTADO



A



NEGOCIOS



GASTRONÓMICOS



MÓDULO 4: GESTIÓN DE COCINA E IMPLEMENTACIÓN DE CARTA



GESTIÓN DE



MÓDULO 5: BPM (BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA)



RESTAURANTES & PROYECTOS



MÓDULO 6: GESTIÓN & CONTROL DE COSTOS



GASTRONÓMICOS MÓDULO 7: COMPRAS & ALMACÉN



MÓDULO 8: LICENCIAS & PERMISOS



MÓDULO 9: RECURSOS HUMANOS



MÓDULO 10: MARKETING & REDES SOCIALES



MÓDULO 11: SERVICIO & ATENCIÓN AL CLIENTE
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10. DOCENTES DEL DIPLOMADO



ZORIM WONG Sub Chef Ejecutivo Swissotel Lima



RIAD ZEGGARI General Manager Cala Restaurante & Lounge



PABLO PEÑA HARO Contador Grupo Mambrino



JOHN CAMACHO MENDOZA



JAVIER DEL CORRAL PARODI



MARIANA CABALLERO DE LAMBARR



Gerente de Mantenimiento e Ingeniería Hotel Meliá Lima



Sub Gerente de Recursos Humanos Pastelería San Antonio



Gerente de Restaurante Trattoria di Mambrino



EDWIN CERRÓN LAZARO



Cost Specialist Swissotel Lima
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11. INVERSION DIPLOMADO COMPLETO (4 meses) TARIFA ESPECIAL (HASTA EL 15 DE DICIEMBRE DEL 2017)



S/.3,750.00 INC IGV



TARIFA REGULAR



S/.4,250.00 INC IGV



PLAN DE FINANCIAMIENTO
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PLAN DE CUOTAS



FECHA



MONTO



1era Cuota



30 de Diciembre 2017



S/.1200.00



2da Cuota



31 de Enero



S/1050.00



3er Cuota



01 de Márzo



S/.900.00



4ta Cuota



01 de Abril



S/.600.00



12. INVERSION POR MODULO MÓDULO 1 Concepto de Producto & Desárrollo de Márcá MÓDULO 2 Plán de Negocios : Presupuesto, Finánciámiento y Cápitál de Trábájo MÓDULO 3 Contábilidád Orientádo á Negocios Gástronomicos MÓDULO 4 Gestion de Cociná e Implementácion de cártá MÓDULO 5 BPM (Buenás Prácticás de Mánufácturá) MÓDULO 6 Gestion & Control de Costos MÓDULO 7



S/. 250.00 TARIFA POR MÓDULO inc IGV S/. 550.00 TARIFA POR MÓDULO inc IGV S/. 550.00 TARIFA POR MÓDULO inc IGV S/. 550.00 TARIFA POR MÓDULO inc IGV S/. 350.00 TARIFA POR MÓDULO inc IGV S/. 550.00 TARIFA POR MÓDULO inc IGV S/. 550.00



Comprás & Almácen MÓDULO 8



TARIFA POR MÓDULO inc IGV S/. 170.00



Licenciás & Permisos MÓDULO 9



TARIFA POR MÓDULO inc IGV S/. 250.00



Recursos Humános MÓDULO 10 Márketing & Redes Sociáles MÓDULO 11 Servicio & Atencion ál Cliente
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TARIFA POR MÓDULO inc IGV



TARIFA POR MÓDULO inc IGV S/. 250.00 TARIFA POR MÓDULO inc IGV S/. 170.00



HOTELERO SAC RUC 20562758861 Bánco de Credito – BCP Cuentá Corriente – Hotelero SAC Ctá. Corriente S/. 193-2357822-0-82 CCI: S/. 002-193-00235782208216 Aceptámos tárjetás de debito y credito
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INFORMES & INSCRIPCIONES Srtá. Káren Leon – Coordinádorá Acádemicá [email protected] Telf: 4341036 Nuestrá oficiná: Av. Jávier Prádo Este 5250 Of 50 Lá Fontáná - Lá Moliná www.hoteleroescuelá.com 
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Restaurantes con coronas “Pride” Restaurantes no 

12485. CL Acapulco 1. 07006. Palma de Mallorca. (Balears). 15617. AV Nacional 48. 07600. Palma de Mallorca. (Balears). 1
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menús de Navidad - Pando Restaurantes 

catering Pando, sin olvidarnos de las tradicionales meriendas en su cafetería Picatoste. C/ San Eloy, 18-20 Acc. (41001)
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Proyectos 

La investigación científica y trabajo en grupo son componentes esenciales de las ...... La bitácora generalmente no incl
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Glosario de Gestin del Conocimiento 

Interfaz de Programación de Aplicaciones (Application. Programming Interface). Arquitectura del conocimiento. Conjunto d
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Taller proyectos de leyx 

Universidad de La Salle. Profesor: John Fredy Cruz ... De una opinión general del proyecto de ley del Colegio de Contado
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FORMULACIÓN DE PROYECTOS CULTURALES 

[PDF]FORMULACIÓN DE PROYECTOS CULTURALESecaths1.s3.amazonaws.com/.../374096721.U2-D2-Formulación%20de%20proyectos...En c
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formulación de proyectos - EIA 

ANEXO 12 FORMATO LISTA DE PROBLEMAS POTENCIALES DEL ...... Controles visuales que indiquen cuando las manijas de válvula
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EVALUACION PRIVADA DE PROYECTOS 

Consultor: Ramón Ponce de León Rodríguez [email protected]. Evaluación de Proyectos de Inversión. Fundamentos para la
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creacin del valor la clave de gestin competitiva book 

santos or just about any type of ebooks, for any type of product. ... And Application Of Discontinuous Modelling For Roc
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Restaurantes BK NO ADHERIDOS.xlsx 

AV Talaiot (C.C.Eroski) 1. 07710. Sant Lluis (Balears). BK BLUE BAY .... ALICANTE. CT AER.ALICANTE OF.TIERRA MOD 1 3ª OF
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gestion de proyectos evaluacion de proyectos tecnica ... AWS 

Then enough is you just need to adjustthe document match your business products and details. This may plan an incredibly
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Administración de Proyectos 

habituales de los consumidores que usen Apple iPhone, iPad, .... Apple, iPad, and iPod are either registered trademarks
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autorizacion de venta proyectos 

TIPO PROYECTO DE APARTAMENTOS: NORMAL. ESTUDIO. PENTHOUSE. METROS TITULADOS. METROS NETOS APTO. DESCRIPCION GENERAL DEL 
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Gestión de proyectos - FNMT 

Peter Heffron. Chris Herbert, PMP. Dr. David Hillson, PMP, FAPM. J. Brian Hobbs, PMP. Marion Diane Holbrook. Robin Hornb
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Gestión de proyectos 

Para ello, nos servimos de una serie de programas informáticos que nos ayudarán en ... Todo ello utilizando la aplicació
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brochure_13_gestión profesional de proyectos 

Buenaventura Ingenieros S.A. como Gerente de proyectos y superintendente de Ingeniería, responsable de un importante por
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EVALUACIÓN DE PROYECTOS SOCIALES 

CERRO DEL AGUA 248. DELEGACIÓN COYQACÁN. 04310 MÉXICO. D.F. siglo veintiuno de españa editores, s.a.. CALLE PLAZA 5, 280
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FORMULACION DE PROYECTOS CULTURALES: 

Nuestras ideas muchas veces no logran llegar a un lugar seguro donde puedan crecer y desarrollarse, pasan, se olvidan, n
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proyectos de investigación - Resad 

30 may. 2016 - CCR durante el segundo semestre de 2016. .... mediante su inscripción y participación en la presente, así
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LA GESTIN DE IDENTIDAD COMO BASE PARA LA CREACIN DE ... 

20 ene. 2000 - estructurado por medio de símbolos de comunicación e ...... Cada signo/símbolo además de significación, t
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gerencia asertiva de restaurantes quotcomo ser un 

PDF File: Gerencia Asertiva De Restaurantes Quotcomo Ser Un Gerente De Exito Con Vision Y. Estrategiaquot - V4-PDF14540-
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Desarrollo de proyectos de investigación 

[PDF]Desarrollo de proyectos de investigaciónecaths1.s3.amazonaws.com/.../1743846813.92pdf_PROGRANT_Desarrollo_de_proy..
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Hogar, Bares, Restaurantes, Hoteles, Recibidores 

26 jul. 2017 - DIMENSIONES. Altura : 20 mm. Largo: 2000 mm. Ancho: 35 mm. LUMINARIO. Material: Aluminio y plástico. Term
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manual de operaciones para restaurantes pdf 

We have made it easy for you to find a PDF Ebooks without any digging. And by ... If you are looking for manual of elect
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