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Gastronomía



Familia



Entre el pasado y el presente, los bodegones buscan revitalizarse sin perder su esencia



Ya no basta con la piñata: para festejar, ahora hay que llamar a los party planners Las opciones para celebrar cumpleaños infantiles o egresos del jardín se multiplican; los padres, más que los hijos, son los más entusiasmados Viene de tapa



Desde hoy y hasta el viernes próximo, Buenos Aires celebra sus espacios más tradicionales Rodolfo Reich PArA lA NACIoN



Del techo cuelgan grandes patas de jamón (a veces serán de utilería) e infinitas ristras de ajo. Decenas de mesas albergan a cientos de comensales, y todos hablan al mismo tiempo marcando el sonido ambiental. Circulan botellas de vino, cervezas de litro, sifones de soda. los mozos visten camisa blanca, chaleco y moño negro. Ninguno tiene menos de 20 años de servicio. los aromas se confunden: por allí, calamaretti fritos; por aquí, tortilla de papa. También, ravioles caseros con seso y espinaca, chivito a la calabresa, milanesa a la napolitana y costillitas de cerdo a la riojana. Hay ecos de la gastronomía italiana en las pastas, de la española en los guisos. Pero todo se muestra unido, mezclado, en un magma propio y original. Como si se hubiese tomado las cocinas de aquellos países, condimentando con algo de Alemania, para barajar y dar de nuevo. Todo lo dicho es, en esencia, la postal arquetípica del bodegón porteño. Ese bodegón que, desde hoy y hasta el 4 de octubre, festeja su primera semana en Buenos Aires, con más de 60 lugares ofreciendo menús fijos especiales a precios promocionales. José Álvarez es desde hace siete años dueño de la Gran Taberna, el clásico bodegón a espaldas del Congreso. Allí, el menú semeja un libro, con centenares de opciones disponibles toda la semana, mediodía y noche. Se alternan clásicos de España (el cochinillo a la segoviana, el ba-



calao, la paella) con pastas y platos de la tradición porteña en peligro de extinción, como el salmón rosado con salsa de roquefort. A la hora de catalogar el bodegón, José no tiene dudas: “Es el mejor restaurante del mundo. A estos lugares, antes, venía la gente mayor a comprar para llevar, a jugar a las cartas, a tomar una tacita de vino con un jamón, una tapa. luego evolucionó hasta llegar a ser como la Gran Taberna, un lugar de primer nivel. la clave es simple: bueno, abundante y buena atención. Esas son las tres cosas que quiere el público. Y que no haya funerarias, que haya alegría”. Tradición o modernidad Desde que Pietro Sorba editara su libro Bodegones de Buenos Aires a fines de 2008, y de que Fernando Vidal Buzzi sumara un apéndice con bodegones a su clásica guía de restaurantes en 2009, estos lugares volvieron a las primeras planas gastronómicas. Pero así como comenzó el éxito, también surgió una polémica: ¿deben los bodegones modernizarse, adaptarse a las nuevas costumbres gastronómicas? Una respuesta posible la da Antonio Soriano, uno de los chefs jóvenes más reconocidos, dueño del flamante restaurante Astor Manduque Porteño, en el barrio de Colegiales. “Con Astor trato de recuperar ese espíritu del bodegón, del lugar de barrio. Eso de comer bien sin que te maten con el precio. Es la contracara al espíritu noventoso, cuando lo que primaba era lo exclusivo. El bodegón es lo contrario, un lugar inclusivo, para todo público.



Jorge Dutra, Emilio Moro, Sebastián Castellicci y Germán Fernández Pescuma almuerzan en El Imparcial



De todas maneras, tal vez, el bodegón podría reinventarse, sin por esto perder su esencia. Cuando una carta tiene ochenta platos, nada puede ser superfresco. Hoy, la expectativa de los comensales es más alta. También hay más formación en los cocineros, en los recursos humanos. No estoy diciendo de cambiar las recetas, sino de cuidar ciertas cosas. Hace poco fui a un bodegón en particular, y comí, y era rico, y estaba buenísimo, y el mozo tenía 70 años, y tenía oficio. Pero el aceite era viejo, el pan de no sé cuándo, la salsa de tomate de lata”, dice. otro cocinero de la nueva camada, Hernán Gipponi, enfoca su mirada principalmente hacia el lado del vino. Tras una larga temporada en Europa, Gipponi conoce como pocos la gastronomía ibérica, en la que abrevan la mayor parte de bodegones locales. A su vez es cocinero y dueño de HG restaurante, elegido entre los mejores cincuenta restaurantes de América latina por la revista británica restaurant. “los bodegones van a seguir existiendo siempre, y es bueno que así sea. También en España conviven los lugares de siempre con las propuestas más nuevas. Esa diversidad hace bien y los bodegones son una gran



Columna vertebral de la identidad porteña opinión Pietro Sorba PArA lA NACIoN



A



ño 2007. Decidí que tenía que encarar la realización de una guía gastronómica: Bodegones de Buenos Aires. Empecé a sospechar que me iba a meter en algo mucho más profundo de lo que pensaba. Conocía la belleza y la personalidad de estos mágicos lugares, pero con el pasar de las largas entrevistas a los dueños y las visitas a los boliches empecé a madurar una convicción que sucesivamente



se transformó en dogma: los bodegones son un tramo esencial de la columna vertebral que sostiene la identidad gastronómica porteña. Nietos de las pulperías e hijos de los almacenes con despacho de bebida, los bodegones lograron concentrar en su alma las comidas típicas regionales de Italia, España y, en menor medida, de Alemania. Y más importante aún: fusionaron esa información en un documento lacrado con oro puro que se exhibe de forma permanente y es objeto de consulta en todos los bodegones de la ciudad: el menú porteño. Cruz y delicia de centenares de



miles de amantes de los sabores genuinos y directos que la historia aportó a la gastronomía local. Demasiado larga la lista de platos para mencionarlos en este espacio. Pero todos los que aprecian los bodegones saben perfectamente de lo que estoy hablando. Y si les quedan dudas, en esta nueva primavera que recién empieza llegó el aire nuevo de la Semana de los Bodegones Porteños. Una oportunidad golosa para conocer nuevos bodegones y más historia gastronómica de la ciudad y el resto del país. No se la pierdan.ß El autor es crítico gastronómico



opción de la gastronomía porteña. Pero siempre hay que mejorar. Por ejemplo, con la carta de vinos, que en muchos casos no tiene en cuenta todo lo que ocurrió con la vinicultura argentina en los últimos años. o en la manera de guardar esos vinos, de servirlos a su temperatura correcta. respecto del menú es válido que se hagan cambios, pero no creo que sea necesario”, afirma. la decisión no es fácil. los bodegones tienen clientes fieles, que buscan esa postal intacta, eso platos de siempre, los mismos que comían de chicos cuando iban con sus padres. Pero, a su vez, existe una nueva generación de clientes, con otra mirada. Desde El Imparcial, considerado con sus 150 años como el restaurante más antiguo de Buenos Aires, Nicolás Dutra lo explica así: “Hoy, los jóvenes están volviendo al bodegón, hay un cambio generacional que se nota, en especial desde hace dos años. Para nosotros esto es muy importante. Nuestra clientela está formada por gente mayor, que se va muriendo... De pronto muere la señora, y el marido, que antes venía con ella, con sus hijos y nietos, ya no quiere venir porque le da nostalgia. Ahora, por suerte, hay muchos pibes, de 30, 40 años, que vienen con



amigos. Son los mismos que antes iban a Palermo o Puerto Madero, y que se cansaron de que los atiendan mal, de que les sirvan poca comida. Tenemos que mirar a este nuevo público, ofrecerles cosas pensadas para ellos, como nuestro menú ejecutivo”, afirma.



gustavo bosco



Desde hoy y hasta el 4 de octubre hay una oportunidad única de recorrer los bodegones de Buenos Aires. De mirar la historia y el presente de una gastronomía que busca revalidarse, que en el mejor de los casos cambia para mantener intacta su esencia.ß



Sólo en los cachés de estas estrellas infantiles se deberá desembolsar entre 30.000 y 60.000 pesos. “Ahora empieza la temporada más fuerte de eventos, y llegamos a tener unas cuarenta consultas por semana sobre estas figuras, pero sólo el uno por ciento de los que llaman finalmente lo concreta. Es más una ilusión que una realidad”, cuenta Paulo Drimoni, de Contratar famosos producciones, que recuerda uno de los últimos cumpleañitos de este año, en un barrio cerrado en Cañuelas. “La chica cumplía 4 años y la sorpresa de la fiesta fue Topa –dice–. Los chicos estaban como locos.” Para el cumpleaños de Valentina ningún famoso subió al escenario, pero su mamá, Lorena Núñez, quería celebrar a lo grande el primer año de su hija. La invitación le llegó a casi cien personas, y detrás de todo estuvo la empresa Event Park. “Es mi



Opciones para aprovechar ^b^b^ La Semana de los Bodegones Porteños cuenta con el auspicio del Ente de Turismo de la Ciudad de Buenos Aires. Desde hoy y hasta el viernes 4, los bodegones propondrán menús fijos de almuerzo por $ 79 y cenas por $ 129. El vino sugerido es Goyenechea, a $ 35 la botella. La lista completa de lugares adheridos se encuentra en www.turismo.buenosaires.gob.ar



Los aperitivos también toman la ciudad Rescatar el espíritu de la italianidad es el eje de cada vez más propuestas gastronómicas y culturales urbanas Sebastián A. Ríos lA NACIoN



(Del lat. aperitīvus). 1. adj. Que sirve para abrir el apetito. Esa es la primera acepción que la real Academia Española ofrece para la palabra aperitivo. Pero hoy, estas bebidas de origen mayormente italiano no sólo buscan abrir el apetito, sino dar lugar a un gran abanico de experiencias que incluso exceden lo gastronómico, y que se extienden a ámbitos como los de la moda, la pintura o la música. “los aperitivos han trascendido la ocasión de consumo tradicional, que era el de ser aquel pequeño trago previo a las comidas, y hoy también pueden ser disfrutados por la tarde en la terraza de algún bar o incluso por la noche, ya que son bebidas muy suaves y nobles, que se adaptan fácilmente a su uso en coctelería”, dice Hernán Tantardini, director de marketing del Grupo Cepas. Desde el jueves último y hasta mañana, Gancia es el protagonista del Tour d’Italia, que en su primera edición ha tomado el bulevar Cerviño, en Palermo, para convertirlo en una pequeña Italia en la que durante cuatro días, sus restaurantes –Bella Italia, Voulez Bar, Guido restaurante, Guido’s Bar, Anetta, leopoldo, The Pick Market y Taco Box– ofrecerán



María Eugenia Damato y Juan Mauri, en una tarde del Tour d´Italia ti, entre Arévalo y Bonpland, al grito de el 22 de septiembre somos todos tanos, todos estamos Al Dente. Con mesas en la vereda, un escenario en cada esquina y la participación de personalidades tan diversas como Pietro Sorba, Milo lockett o Fabio Alberti, Al Dente fue otro intento por instaurar esa pequeña Italia que la ciudad de Buenos Aires



lleva en su sangre, y que también fue acompañado por marcas de aperitivos tanos como Campari, Cinzano, Cynar y Aperol. “Somos la cuarta generación de inmigrantes, un mix de los que vinieron e hicieron nuestro país, somos la riqueza de la mezcla, somos la diversidad. Somos Italia, tenemos Italia, llevamos Italia en nuestros genes, por eso la idea de



Princesas, ambientaciones de Harry Potter con 15 actores en escena, Willi Wonka o tomar el té con Alicia en El País de las Maravillas. Cumpleaños científicos o al aire libre y bien deportivos. Las opciones son tan diversas, y la demanda ha crecido tanto, que la solución que daban los peloteros o los clásicos salones infantiles con un paquete con animación y merienda incluida ya no son suficientes. En este tipo de festejos, que incluyen DJ, fotógrafo, ambientación temática, maquilladores, catering para niños y adultos, mesa dulce y una animación exclusiva para el homenajeado, y también para los mayores, hay siempre detrás un organizador de eventos. Y tal es la variedad de opciones que están los que se especializan sólo en cumpleaños de niños. “Creo que uno le genera la necesidad a la gente. Cuando yo empecé hace diez años no era tan notorio como ahora –reconoce Viviana Rybak, de Mesas Infantiles–. Si hoy hago una fiesta con diez globos, en la próxima me piden 20, y después 30. Una vez hicimos un cumple y llevamos toda una granja, me dijeron que estaba loca. Después fue un éxito y cada vez tenía más animales.” Según Rybak, un party planner se maneja igual que una wedding planner. Y un chico puede ser tan exigente como los novios. Si bien son los padres los que están detrás de cada detalle, sobre todo las madres, ellos tienen gran poder de decisión. “Cuando mando las propuestas, las madres suelen confesar: A mí me gusta más tal diseño, pero a mi hijo le gustó más tal otro, así que vamos con ése”, grafica Rybak. Desea y será tuyo Para el especialista en vínculos Sergio Sinay, “los festejos ostentosos a chicos que están apenas en el umbral de la existencia los habilitan a creer que toda la vida se basará en el lema: pide y se te dará. Elimina la noción de logro, de recorrido, de proceso. Y abona la creencia de que un deseo es un derecho, algo tan extendida hoy en la sociedad. Es decir, si lo quiero, es mi derecho tenerlo. Y es tu obligación, como padre o madre, dármelo. Esto también contribuye a fomentar el egoísmo, la competición disfuncional y tóxica, la idea de que el propio hijo no puede tener menos que el vecino porque esto es una mácula en la imagen paterna, y desde ya, un consumismo obsceno”. María Laura Rizzo tiene dos hijas. Contrató a Surprise Me! para el cumpleaños de su hija menor, Malena, de 2 años. La reunión sencilla con los familiares más íntimos, como lo había hecho con su hija mayor, le pareció poco esta vez, un tanto aburrido. “De repente empecé a ir a otros cumples



Salidas



tragos de clara estampa italiana para acompañar platos tradicionales de la cocina mediterránea. Durante estos cuatro días, esta pequeña Italia también se convertirá en el escenario de distintas intervenciones artísticas asociadas con productos emblemáticos como la Vespa o el Cinquecento, una producción de moda inspirada en el italian mood en plena vía pública, DJ sets para la hora del atardecer y un cierre de tour, mañana, a las 19, con un show con entrada libre y gratuita a cargo de Poncho. “El epicentro del Tour d’Italia es el bulevar Cerviño, que de por sí cuenta con un circuito de restaurantes de perfil italiano, pero abarcará también las ciudades de Córdoba, Mendoza, rosario, Mar del Plata, Pinamar y Cariló”, comenta Hernán, para quien el tour propone “un viaje a nuestros orígenes, a través de un recorrido por experiencias cargadas de espíritu italiano”. la hoja de ruta completa de la primera edición del Tour d’Italia se encuentra en el siguiente link: www.ganciatourditalia.com Festejar la italianidad, y hacerlo con un aperitivo en la mano, fue también el espíritu del festival artístico, gastronómico y cultural Al Dente, Día de la Italianidad, que el domingo último tomó la calle Gorri-



primera hija y queríamos hacer algo importante”, relata Lorena, que reconoce que muchos de sus amigos le cuestionaban la magnitud del evento. “Siempre están esos comentarios –confiesa–. Para qué vas a gastar tanto en una fiesta si ella ni siquiera lo va a poder disfrutar. Es más para ustedes que para la nena. Pero ella estaba feliz, y los grandes también nos divertimos.” DJ, fotógrafo, equipo de filmación, catering para niños y adultos, animación para niños y adultos, maquilladores, decoración temática, mesa dulce y una escenografía especial para las fotos. “Aunque siempre priorizamos la diversión del niño con juegos y actividades acordes con su edad, el recuerdo del evento queda en los adultos. Ellos son los que realmente se divierten en este tipo de festejos, cuando el cumpleañero es tan chico”, dice Jimena López, de Event Park.



gentileza grupo cepas



esta celebración”, explica Adrián Francolini, a cargo del evento y de la Trattoria Il Ballo del Mattone. Una noche para recorrer emblemáticos bares porteños en busca de la particular mirada con la que cada bartender recrea y reformula los tradicionales aperitivos italianos es, sin lugar a dudas, un gran plan. Esa fue la propuesta del Aperitur organiza-



do por Fuudis y Campari el jueves último (¡pero que se repetirá el 31 de octubre y el 28 de noviembre próximo!), que congregó a una treintena de personas que unió a pie Club 31 del Buenos Aires Grand Hotel, Moca y Cheers Bar del Caesar Park Buenos Aires, guiados por el periodista especializado Martín Auzmendi. “Generar un tour de aperitivos recorriendo bares en Buenos Aires es la síntesis y expresión de las más divertidas combinaciones de comida y bebida, que surgió de una manera natural tras haber acompañado en otras ocasiones los tours gastronómicos liderados por Fuudis”, comenta Mariano Maldonado, director de marketing de Gruppo Campari Argentina. “Nuestras marcas siempre estuvieron ligadas a nuestras costumbres –agregó–, y el momento del aperitivo, hoy reversionado, siempre fue parte de nuestra vida como momento de encuentro.” Ya en el mundo de la moda, ajenos aparentemente al mundo de los aperitivos, Campari lanzó la semana última su circuito #PrendaCampari, en el que varios locales de indumentaria –Bolivia, Sivyl Vane, Penguin, Gorrión, love Miuka, Proyecto Cuadrilla, ClAE, Huija y Juana de Arco– ofrecen prendas de vanguardia elegidas para reflejar el estilo y la esencia de esta marca. Aquí también, música, intervenciones en vivo y tragos a base de Campari forman parte de una propuesta más con la que los aperitivos están tomando las calles porteñas, en busca de reavivar el espíritu de la italianidad.ß



en algún lugar del mundo Juana Libedinsky



Gus, el oso blanco que murió de amor



E



NUEVA YoRk



ntre las mamás de la Gran Manzana hay un solo tema del que se habla: se murió Gus. No era el personal trainer, ni el nutricionista, ni el psicólogo de moda (aunque, como todo neoyorquino que se precie, naturalmente contaba con los servicios de los tres). Tampoco era un marido, novio o pareja: a pesar de varios intentos bienintencionados, incluso de largas convivencias, parecía tener el mismo pánico al compromiso que la mayor parte de los buenos candidatos aquí. ¿Niños? Ni hablar. A pesar de tener el Central Park a sus pies para que se diviertan. Por supuesto, como todos los hombres que viven en el Upper East Side, estaba obsesionado con el ejercicio: se la pasaba haciendo largos en su pileta privada, aunque no fuera a correr algún Ironman de los Hamptons como es el nuevo rigor aquí. Y a pesar de los atractivos de la gran ciudad, estaba aburrido. Y estaba deprimido. Medianamente neurótico. Ninguna de estas condiciones las había mostrado en su



ohio natal, y parecía tener dos facetas. Se lo llamaba el oso bipolar. Porque sí, Gus era un ursus maritimus. Pero no era sólo un mamífero blanco, peludo y adorable que vino del frío y que los niños y grandes de la gran urbe (20 millones de ellos, se estima, hicieron cola para ver). Se había vuelto un símbolo del neoyorquino típico. Y dejó a la ciudad, que se sentía representada en él, sumida en una gran tristeza. Algunos dicen que murió –a los 27 años, un anciano en términos oseznos según los especialistas, que estiman el promedio de vida en 20,7– de un corazón roto. Durante años tuvo dos compañeras, Ida y Lilly, con las que coqueteaba y no concretaba a la manera de cualquier capítulo de Sex and the City, pero murieron antes que él. otros, en una discusión similar a la que se dio respecto a los osos polares en la Argentina, dicen que básicamente el tema es que un zoo no es el lugar para estos animales. Sin entrar en mayores detalles, el contraargumento que se esgrime aquí es que el zoo del Central Park es una



institución de avanzada dedicada a cuidar muy pocas especies de la manera más exhaustiva posible en ambientes que reproducen su hábitat natural, sobre todo cuando el verdadero está en peligro por el calentamiento global o cazadores. Pero, en concreto, a Gus hubo que “ponerlo a dormir”, como se les está explicando a los niños muy pequeños que se agolpan inconsolables ante su piscina vacía, porque tenía un tumor inoperable en la tiroides y ya no podía tragar. Gus, que nació en un zoo de la América profunda, llegó a Nueva York en 1988, a los tres años, y pronto se volvió la estrella local. Cuando se supo, a mediados de los 90, de su forma de nadar obsesiva y se le decretaron problemas psicológicos y aburrimiento, la gente se volvió loca por ayudarlo. Se habla mucho de lo individualistas que son los neoyorquinos pero, de pronto, alrededor de la pileta se empezaban a aglomerar personas de todas las edades genuinamente interesadas en entretenerlo y alegrarlo. Algunas estrategias funcionaron, y aunque no abandonó nunca sus manías, llegaron a ser tan leves que dejaron de considerarse un problema. Pero Gus ya era icónico, hubo libros y obras de teatro escritos sobre él. Pesaría varias veces más que el neurótico típico de la gran ciudad, pero había logrado que todos lo sintieran, si no como una imagen de sí mismos, al menos como de algún familiar. Se dice que lo va a reemplazar una foca. Va a tener un trabajo muy arduo para siquiera acercarse al legado emocional del viejo Gus.ß



Marisa (izq.) contrató un fotógrafo para inmortalizar el cumpleaños de su hijo y veía todas las opciones que había. Fue como un boom. Y te entusiasmás. Es la discusión con algunas de mis amigas que no tienen hijos. Muchos piensan que uno lo hace para demostrar. Hay gente que lo hará, pero no es mi caso. A veces querés darle a tus hijos lo que vos no tuviste. Malena moría por ver a Minie, y su carita de felicidad cuando llegó al salón es impagable.” Rafael Muro, de Bam Event Planners, se dedica a organizar festejos desde hace casi 20 años. “En mis comienzos escuchaba mucho la frase... Parece que ahora las fiestas de 15 son como casamientos. Y muchas veces, mi respuesta era: Y más grandes también. Hace unos diez años fui convocado para el cumple de 3 años del hijo de una pareja famosa; era toda una novedad. En el evento se montó una carpa de 250 metros cuadrados, varios shows, más de cien invitados y un servicio de catering que muchos desearían para su casamiento. También estaban los personajes de Disney, que era algo incontratable para un evento de este tipo, pero que había sido posible por contactos comerciales entre el dueño de casa y la empresa Disney –recuerda Muro–. Ya no es tan descabellado soñar con algo así, y las opciones son infinitas, como esa frase del principio... Hoy las fiestas de chicos parecen un casamiento, o más.” Sinay insiste: “Los chicos no piden en vano. Saben que se les dará, los padres ya hicieron el guiño habilitador, o lo vienen haciendo con sus propias conductas de cada día. Hoy ya empieza a festejarse el egreso de la escuela primaria y hasta del preescolar. Nada menos que eso, cuando aún no han ingresado a los temas de la vida. El verdadero egreso que merece festejo es la adultez bien vivida, aquella en la que se ha aprendido que en la vida se gana y se pierde, que hay límites, que la frustración existe y además enseña, porque obliga a desarrollar recursos y a buscar caminos. Es aquella adultez en la que se sabe que hay una relación entre esfuerzo y logro, entre proceso y resultado, y que no todo es querer y tener. Pero si esto no lo aprendieron, o lo olvidaron, los padres, ¿quién se lo transmitirá a los hijos? A menudo lo hace la vida, y sin contemplaciones”.ß



Laura Rizzo celebra el cumple de su hija Malena



maximiliano amena



A veces, el todo se parece a la nada testimonio Laura Reina LA NACIoN



E



sta semana le festejé el cumpleaños a mi hijo. No estuvieron Topa, ni Piñón Fijo, ni mucho menos Violetta, a quien aún no conoce. No contraté una party planner y definitivamente gasté mucho menos que algunos presupuestos inflados como los globos que cuelgan de las paredes. Pero fue una superfiesta, al menos para él, que pudo festejar a su modo, con sus amiguitos del jardín y de toda su (cortísima) vida. Hace un tiempo empecé a escuchar varios casos de conocidos que asistieron a un cumpleaños infantil donde algún personaje de moda en la televisión animaban la fiesta. Debo confesar que la sola idea de asistir a uno de estos convites me causa pavor y cada vez que recibo una invitación a un cumpleaños ruego que sea eso, sólo un cumpleaños y no un evento donde los padres del pequeño homenajeado muestren a los demás todo lo que



ideas y personas Julieta Sopeña



El nuevo lujo gourmet, al sur de la ciudad



S



gustavo bosco



i bien la palabra “Caseros” lleva consigo múltiples significados (desde el plural del adjetivo calificativo hasta la batalla que vio derrotado a Juan Manuel de Rosas, entre otros), hoy en día remite principalmente a un nuevo polo gastronómico de la ciudad de Buenos Aires. Atrás quedaron los barrios de Palermo, Recoleta o incluso San Telmo en la carrera por la erudición culinaria. Hoy, si usted es un sibarita y además quiere ser cool, visite la calle Caseros, eso sí: entre Defensa y Bolívar. Un breve repaso histórico nos cuenta que fue el entonces jefe de gobierno porteño Jorge Telerman, quien estrenó, en 2006, el boulevard Caseros tal como se yergue hoy: cuidado, iluminado, resplandeciente. Aunque la tarea no hubiera sido sencilla de no ser por la presencia de cuatro restaurantes que se suceden en la misma mano y en menos de 100 metros: La Popular, Caseros, Hierba Buena y Club Social. Con cuatro estilos radicalmente diferentes entre sí, han convertido una vía en una arteria,



o mejor dicho, a la avenida Caseros en un destino. Tal es así que la semana pasada el joven vitivinicultor Ernesto Catena invitó a un recorrido gastronómico por los cuatro restaurantes para presentar el vino Fammi L’Amore, su última creación de uvas biodinámicas. Su deseo era que la gente deambulara cómodamente de un lugar al otro, por la vereda que intervino con flores y la música de la actriz y DJ Belen Chavanne. Y sí que lo logró. “Elegimos ese lugar porque es una parte de la ciudad sin descubrir y que tiene una belleza intacta”, explicó Sean Graham, responsable de marketing de la bodega. El frío no detuvo a los invitados, que llegaron alrededor de las 21.30. La mayoría cayó en el comentario común de cuán inseguros se sentían dejando sus autos estacionados a algunas pocas cuadras. Pero, vaso en mano cargado de vino, parecieron olvidar rápidamente las eventualidades de un barrio a veces sombrío. Porque en eso devino Caseros al 400: un verda-



pueden pagar. Porque en definitiva, de eso se trata: el adulto exhibe en la fiestita todo su poder económico bajo el inocente disfraz del sueño cumplido a un hijo, probablemente sin reparar en el hecho de que su hijo perderá todo el protagonismo, y sin medir las consecuencias que un acto así puede traer en el futuro. Si a los 6 años Topa cumple todos sus deseos, ¿qué puede pedir para sus 10, 15 o 18? Tal vez la respuesta la tenga el director de la AFIP, Ricardo Etchegaray, que hace poco le regaló a su hija de 18 años un Audi A 1 de 250.000 pesos. “Dieciocho años no se cumplen todos los días. Si uno puede, a un hijo hay que darle todo”, justificó el funcionario. Sí, claro. Pero aveces ese todo se parece bastante a la nada... La verdad es que conozco a muchas personas que estarían en condiciones de tener a estas estrellas infantiles en el cumpleaños de sus hijos. Pero por suerte no recibí ninguna invitación de ese tipo. Calculo que creen que la mesura y la coherencia son los mejores regalos de todos.ß



dero oasis en el sur de la ciudad. Los decoradores Carlos Entenza y Milagros Resta, Eduardo García Mansilla o la ascendente blogger Carlota Maschwitz aprobaban el formato “tapeo” a la porteña. Aunque, la verdad sea dicha, el barullo de las buenas compañías era inversamente proporcional a la felicidad de los vecinos. No faltó una señora que elevó la primera queja a los pocos minutos de comenzado el encuentro. Pero no fue hasta las 11 de la noche que el descontento barrial se volvió más explícito: desde un piso de los monumentales edificios lindantes arrojaron un huevo que cayó en el hombro de un invitado. Como si eso fuera a aguar el festejo. Al revés, acentuó un rasgo distintivo del lugar: el nuevo lujo permite la convivencia de los contrastes. Tal cual se muestra el Sr. Catena, refinado, pero enemigo de la ostentación, la avenida Caseros permite que dialoguen el exquisito anticuario de Gabriel del Campo (próxima apertura de la cuadra) con cajones viejos de Crush y otras chatarras. A algo parecido se refieren, seguramente, los estudiosos de la industria del lujo cuando afirman que hoy lujo es comer caviar en un barco privado, pero también leer el diario en el iPad en un Starbucks. Ya se expresaba tempranamente Coco Chanel: “El lujo no reside en la riqueza ni en la ornamentación, sino en la ausencia de vulgaridad”. No caben dudas, como leí hace poco, la opulencia debería tomarse unas merecidas vacaciones.ß 
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Andrés Ciro: entre el presente Persa y el pasado Piojo 

10 dic. 2012 - los sentidos y las tentaciones logra dominarlos. Como “Sympathy for the Devil” que, en realidad, quiere d










 








Pasado Presente Y Futuro 

Pasado Presente Y Futuro (PDF) credit by Mettala M Kimmo archived 4 March 2012. ID 8f3ef5873d eBook. PDF File: Pasado Pr










 








Pasado, presente y futuro 

18 dic. 2013 - COLEGIO OFICIAL DE ARQUITECTOS DE MADRID. D. Giampaolo Zambeletti. Vicepresidente. UNIDAD EDITORIAL*. Dña










 








presente pasado y porvenir de marx y el marxismo ... AWS 

MARX Y EL. MARXISMO. PPYPDMYEM24-3 | PDF | 48 Page | 1,455 KB | 18 Jan, 2018. If you want to possess a one-stop search a










 








Cappa, entre el pálido presente y la incertidumbre por el 

29 abr. 2010 - torneo Clausura. El entrenador,. Américo ... yo, cuando termine el Clausura. El entrenador, sin ... Vélez










 








EL PLAN DE DIOS: PASADO, PRESENTE Y FUTURO 

El Plan de Dios: Pasado, Presente y Futuro fue publicado originalmente en inglés bajo el título God's Plan: Past, Presen










 








El Presente – Los Verbos Regulares 

USE. ☆ To state facts relating to the present. En la actualidad, en España una buena parte de la programación de la tele










 








El Presente – Los Verbos Regulares 

Me gustan las telenovelas, pero no me gusta la telebasura. ☆ Gustar is used ... to forget to sell to pass to pay to sear










 








El pasado y la nostalgia 

3 dic. 2010 - Howlin' Wolf, John Lee Hooker y B.B. King) conocieron el ... premio Goncourt; suele dárseles a los premios










 








Psicología y Neuropsicología: Pasado, Presente y Futuro * 

Psicología de la época, Psicología fuertemente ligada a la Filosofía. ..... de la inteligencia artificial, de la ciberné










 








El Presente – Los Verbos Regulares 

USE. ☆ To state facts relating to the present. En la actualidad, en España una buena parte de la programación de la tele










 








Seminario Lectura: pasado, presente y futuro 

¿Le importaban más los libros que el billar? En su bio- grafía casi no existen huellas de que haya sido un gran lector.










 








Entre el matadero y los dioses 

vienen varios temas en dúos. Entre el matadero y los dioses. Es el juego entre la grave tensión de la voz que canta lo c










 








Desarrollo sustentable: pasado, presente y futuro 

Medio Ambiente Humano de 1972, en Estocolmo,. Suecia ... sobre Medio Ambiente y Desarrollo, se elaboró el .... mayor imp










 








El cuchillo entre los dientes 

21 may. 2014 - prensa deportiva, tam- bién sabemos ... Muerto el rey, viva el rey. ¿Qué diría hoy el .... cia de otros d










 








El nexo entre los violentos y el poder 

La hinchada de Tigre, que también divulgó el extraño vínculo con el Gobierno; Giménez, en un momento de alegría, .... di










 








el pretÃ©rito (pasado) 

EL PRESENTE. Yo. TÃº. Ã‰l/Ella. Nosotros. Vosotros. Ellos/Ellas. Estar Tener Ser. Ir. Hacer tenÃ©is son voy es hacen est










 








Pensar el pasado 

Pensar el pasadohttps://mainbucketduhnnaeireland.s3.amazonaws.com/.../1489376676-Ortiz-Sarmient...Similaresde CM Ortiz S










 








el pretérito (pasado) 

tenéis son voy es hacen estoy estáis van tengo soy hace tienen va están somos hago tenemos hacéis vas estamos vais tiene










 








"Entre el vestíbulo y el altar" 

“Entre el vestíbulo y el altar”. Madre Trinidad de la Santa Madre Iglesia. 2. 3 está en la intimidad y unión que tú teng










 








Entre el periodismo y el rock 

26 mar. 2012 - de cine la comente; de deportes, cuando la .... Unasur Cine, cuya primera edición tendrá lugar en ... dor










 








Entre el barrio y el mundo 

Uruguay, en efecto, nació de un acuerdo internacional en- tre sus dos vecinos y ... que Brasil, más industrial, los pret










 








ENTRE EL SUSPENSO Y EL DRAMATISMO 

5a CARRERA, 1600 M, A LAS 16.40: Yani Roy (7), Colonia Suiza (12) y La Reverente (9). 6a CARRERA ..... en un final de ba










 








Entre el varieté y el drama trascendental 

de avispón verde y fantasma de la ópera”, aclara), recrea en el Regio a un pintor del siglo XIX y dirige en Gargantúa un
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