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Dos generaciones, una cocina

en la monumental cocina del restaurante Perla, ubicado en el. Hotel La Concha, en Condado. Sin embargo, rodeados de so- 
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Dos generaciones, una cocina El chef DAYN SMITH comparte la pasión por la cocina con su hijo Lindell otras cualidades. Ambos tienen la misma miwww.sal.pr rada intensa. Aunque sus ojos Dad, pásame los vegetales”, tienen distinto color, cautivan es una frase que podría so- por igual y tienen un aire de nar un poco fuera de lugar atención que los caracteriza. Lindell es el mayor en su casa y en la monumental cocina del restaurante Perla, ubicado en el el primero en seguir la vocación Hotel La Concha, en Condado. culinaria de su padre, aunque no Sin embargo, rodeados de so- siempre supo que sería chef. Originalmente, estudió acfisticados equipos culinarios y todo tipo de ollas y sartenes, tuación, pero según dice, fue padre e hijo trabajan al uní- dándose cuenta que la cocina sono. Concentrados los dos, era parte de él. “Cocinar en casa siempre ha sido un affair. hablan de manera casual, Mi padre llegaba a casa y en voz baja como si no era a cocinar todos junquisieran alterar los tos, así que me he criaprocesos de cocción do en este ambiente”, de los ingredientes explica. con los que trabajan www.sal.pr Mientras, su papá, el diariamente. chef Dayn Smith, descriDayn Smith es el chef be el arte de cocinar como ejecutivo del elegante una experiencia estimulante y restaurante, mientras que su hijo Lindell trabaja como chef terapéutica. “Genuinamente, amo cocinar. de cuisine en el mismo lugar. Lindell tiene con 26 años y de No soy de esos chef que llegan a su padre, además del talento su casa cansados de la cocina, y en la cocina heredó muchas es algo que siempre he comPOR GABRIELA JOGLAR BURROWES



Perla La Concha Renaissance Resort Ave. Ashford 1077 Condado, PR Teléfono: 787.721.7500 www.perlares taurant.com



partido con mis hijos”, asegura. Agrega que se sintió muy feliz cuando su hijo decidió convertirse en chef profesional. “Sabía que Lindell tenía un amor por la comida y por hacer a la gente feliz, que lo iban hacer sobresalir. Pero yo sabía que era algo que el tenía que decidir solo, en sus propios términos”, destaca. CICLO DE TRABAJO



Ambos llevan ya dos años y medio trabajando juntos en la cocina de Perla y afirman que, a pesar del ambiente de tensión que se vive en un espacio como este, nunca han tenido una discusión. Lindell dice que su padre sabe exactamente cómo él trabaja y cómo motivarlo. “Quiero que esté orgulloso, no solamente porque quiero que mi jefe esté orgulloso de mí, sino



que mi padre esté orgulloso del trabajo que hago”, comenta. MUCHA HISTORIA



El vínculo de ambos es muy especial ya que diariamente llegan a trabajar al histórico espacio ubicado frente al mar. Se trata de una edificación con muchas anécdotas ya que la estructura donde ubica Perla fue una de los pocos espacios del hotel La Concha original que se preservó. Vale la pena recordar que el que hoy es taller de la familia Smith fue uno de los principales restaurantes en la Isla en la década del 1950. Por su comedor pasaron importantes figuras del mundo artístico y de la política internacional. “Me enamoré de este lugar y soñé un restaurante donde se



LINDELL SMITH se desempeña como chef de cuisine en el restaurante que lidera su padre, Dayn Smith.



“



Genuinamente, amo cocinar. No soy de esos chefs que llegan a su casa cansados de la cocina, y es algo que siempre he compartido con mis hijos”. DAYN SMITH



pueda vivir una experiencia única”, explicó Smith. GUSTOS SIMILARES



Tanto Dayn como Lindell coinciden en que preguntarles cual es el mejor plato que prepara el otro es algo imposible de



contestar. Pero sí pueden afirmar que hay triunfos en la cocina, cuando el mundo parece detenerse y desvanecerse un poco con cada bocado. Estos tienen que ser celebrados con una copa de vino, pasión que también comparten. Lindell atribuye el éxito al liderazgo de su padre, mientras que Dayn dice que es la habilidad organizacional de Lindell en la cocina y su manera de presentar los platos. “Que mi hijo me llame Chef, sería raro”, comenta Dayn entre risas. Entonces, mira a su hijo y su tono se torna reflexivo: “Para mí, es imposible separar la relación padre e hijo con la que tenemos de cocineros. Yo veo cómo Lindell va desarrollando sus habilidades cada día y me siento muy orgulloso de él”.



El restaurante Perla, donde diariamente trabajan Dyan y Lyndell Smith está ubicado en una estructura única diseñada por los arquitectos Miguel Toro y Osvaldo Ferrer. Fue uno de los principales restaurantes en la década del 1950. En el 1997, la hospedería cerró sus puertas para una remodelación por completo y reabrió en el 2007 preservando el encanto original del edificio.



ESPECIAL EL NUEVO DÍA/ ERIKA P. RODRÍGUEZ



“ 























Empfehlen Sie Dokumente












Dos generaciones de música del Litoral 

24 abr. 2014 - Antonio Tarragó Ros nació en. Curuzú Cuatiá y se formó en la es- cuela del chamamé con su padre, el legen










 








Dos generaciones que se abrazan 

6 may. 2010 - de un circuito teatral que, hasta la puesta de ... particular de dirigir en el circuito comercial, no es .










 








Una tradición de tres generaciones 

Una tradición de tres generaciones - S3https://s3.amazonaws.com/archivo.lanacion.com.ar/.../210307DD0100127111.pdf21 mar










 








generaciones de amor 

GENERACIONES DE AMOR. ©2018 United States Conference of Catholic Bishops, W ... Se usa con permiso. Programa PFN ... sol










 








Cocina sin cocina 

18 oct. 2012 - Están pensados para reno- var, embellecer y relajar estas dos partes del cuer- po tan expuestas por las a










 








Una, Dos , muchas redes - Insumisos 

el Mental Reseach Institute de Palo Alto. También fue muy significativo aprender allí la modalidad de trabajo de Salvado










 








Una vida en dos días 

el cine en Los aires difíciles de Gerardo Herrero o Concursante de Rodrigo ... Interior (noche), Entre islas, Malas noti










 








Leo García conecta generaciones 

Eso sí: el conde García no vive sólo del divino tesoro de la ... Leo García conecta generaciones entrevista. .... este e










 








COMEDOR COCINA DORMITORIO COMEDOR COCINA 

%$f2. COMEDOR. COCINA. BALCON. BALCON. BALCON. DORMITORIO. DORMITORIO. DORMITORIO. DORMITORIO. BALCON. BALCON. %$f2. %$f










 








COMEDOR COCINA DORMITORIO COMEDOR COCINA 

COCINA. DORMITORIO. COMEDOR. COCINA. DORMITORIO. DORMITORIO. DORMITORIO. BALCON. BALCON. %$f2. %$f2. %$f2. %$f2. %$f2. C










 








COMEDOR COCINA DORMITORIO COMEDOR COCINA 

PATIO. PATIO. PATIO. DORMIT. DORMIT. DORMIT. DORMIT. COMEDOR. PATIO. PATIO. PATIO. PATIO. COCINA. DORMIT. DORMIT. DORMIT










 








Transformación y crecimiento a través de tres generaciones de una 

13 abr. 2013 - de semilla tiene un margen de ren- tabilidad potencial superior al de la agricultura tradicional, pero co










 








COMEDOR COCINA DORMITORIO COMEDOR COCINA 

Cub. 38.15 m2. Cub. 40.70 m2. S/Cub. 3.56 m2. Cub. 41.03 m2. S/Cub. 3.93 m2. Cub. 40.21 m2. S/Cub. 4.03 m2. Cub. 46.07 m










 








Focus Mezclador monomando de cocina con rociador extraible y dos ... 

Mezclador monomando de cocina con rociador extraible y dos tipos de chorro. Acabado: cromo___ref.: 31815000. Información










 








Metris Mezclador monomando de cocina con rociador extraible y dos ... 

Descripción. Características. · radio de giro 110° / 150°. · posición vertical del maneral. · tipo de chorro laminar y d










 








COCINA CENTRAL 

Arroz tres delicias. Ragout de ternera a la jardinera con patatas a cuadro. Fruta y pan ... Patatas guisadas con carne.










 








de cocina 

primordiales del hogar, ya que cuenta con cocinas que integran todo ... LA LÍNEA PLUS cuenta con máxima funcionalidad, g










 








en cocina 

Garde Manger. PA01-2. Técnicas Básicas de Pastelería. INVERSIÓN: ¢1,375,000 (INCLUYE MATRÍCULA). GA08-2. Técnicas de Coc










 








¿Una joroba o dos? Questions 

de 1998, ganó la medalla de oro en los juegos Olímpicos. Su evento era el Súper G. Hoy, se ha jubilado del deporte pero










 








Una mano, siete dedos, dos elencos 

28 jun. 2012 - Radiohead. “En el fondo de mi cora- zón sé que es imposible pero como gran fan de. Radiohead que soy, me










 








AtropellÃ³ a dos inspectores y escapÃ³: una 

hace 21 horas - ATRASADOS A LA GRANDE. Centena. Decena. Unidad. 6. 1. 4. 40s. 32s. 21s. LAS ULTIMAS 10 GRANDES. 7358-777










 








Dos caras de una misma realidad - FEIM 

Brasil cuenta hoy con una Red de Atención a la Mujer, compuesta por 782 ...... En el año 2006 se elaboraron las Directri










 








cocina roma 

6 Quemadores | 32 Pulgadas. MÃ¡xima potencia y eficiencia en quemadores. Mayor seguridad y confianza. FÃ¡cil limpieza y










 








COCINA ITINERANTE 

2 jul. 2015 - de comida rápida mexicana Los Cabrones. COCINA ... ño, pero asociados a la comida rápida, hot ... agencias
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