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Descarregar

Pastís de musclos en escabetx amb patates de xurrer. 11,80 €. Coca de pa amb tomàquet. 3,25 €. Pernil ibèric de gla tall 
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PER COMPARTIR



DE L’HAM AL PLAT



Croquetes de rostit 



2,00 E / unitat



Bacallà amb tomàquet, prunes i alioli 



22,50 E



Bunyols de bacallà 



2,50 E / unitat



Els nostres calamars confitats amb ceba i tomàquet 



21,75 E



Coca de pa amb tomàquet 



2,95 E 



Pernil ibèric de gla tallat a mà 



27,00 E



Embotits del Ripollès 



18,75 E



Llenguado a la planxa amb verduretes 



27,50 E



Lluç de palangre: amb compota de ceba o a la papillote amb verduretes 19,80 E



A FOC LENT



ELS MÉS FRESCOS



Fricandó amb moixernons 



22,50 E



13,80 E



Cap i pota amb cigrons 



15,85 E



L’hort al plat 



10,75 E



Chup-chup de mandonguilles amb llagostins 



22,80 E



Anxoves limades amb cítrics, tomàquets i olives 



15,90 E



Puntes d’espàrrecs amb la seva maionesa lleugera i encurtits 



13,50 E



Pollastre de pagès a la cassola amb llagostins 



22,95 E



Molts tomàquets amb alfàbrega, pinyons i tonyina 



13,75 E



Peus de porc ofegats amb prunes i pinyons 



15,95 E



Pebrots escalivats i confitats 



10,70 E



“Ensaladilla” russa al tall 



Coca de gambes amb cebetes tendres i picada catalana 



Espatlla de cabrit al forn 



29,70 E



16,80 E



SIMPLEMENT CARNS Costelletes de cabrit a la milanesa 



CLÀSSICS I RENOVATS Bisque de marisc amb llagostins 



15,50 E



Canelons de rostit de tres carns 



16,50 E



Macarrons a la barcelonina 



13,55 E



La galeta de patata amb ous ferrats de Calaf i pernil 



15,95 E



Truita oberta amb botifarra del perol i espàrrecs de marge 



13,55 E



Arròs socarrat de confit d’ànec i gambetes 



17,50 E



Arròs melós de sèpia (min. 2 persones) 



19,80 E / ració



“Txuletón” de bou sense feina a la planxa amb la seva guarnició (2 persones) 



19,50 E 23,50 E / ració



“Txuletín” de vedella com un roast-beef 



17,80 E



Steak tartar tallat a Ganivet 



22,50 E



cinquanta anys fent cuina “En cas d’intolerància al gluten, la lactosa o d’altres al·lèrgies alimentàries, si us plau, avisi al seu cambrer”



PA D’EN FREIXA I OLI: 3,95 E DISPOSEM, EN LA MAJORIA DE PLATS, DE MITGES RACIONS. 10% IVA INCLÒS.



PARA COMPARTIR



DEL ANZUELO AL PLATO



Croquetas de asado 



2,00 E / unidad



Bacalao con tomate, ciruelas y “allioli” 



22,50 E



Buñuelos de bacalao 



2,50 E / unidad



Nuestros calamares confitados con cebolla y tomate 



21,75 E



Coca de pan con tomate 



2,95 E 



Jamón ibérico de bellota cortado a mano 



27,00 E



Embutidos del Ripollés 



18,75 E



13,80 E



El huerto al plato 



10,75 E



Anchoas limadas con cítricos, tomates y aceitunas 



15,90 E



Yemas de espárragos con su mayonesa ligera y encurtidos 



13,50 E



Muchos tomates con albahaca, piñones y atún 



13,75 E



Pimientos escalibados y confitados 



10,70 E



Coca de gambas con cebollitas tiernas y picada catalana 



27,50 E



Merluza de palangre: con compota de cebolla o en papillote con verduritas



19,80 E



A FUEGO LENTO



LOS MÁS FRESCOS Ensaladilla rusa al corte 



Lenguado a la plancha con verduritas 



Fricandó con senderuelas 



22,50 E



Callos y morros con garbanzos 



15,85 E



Chup-chup de albóndigas con langostinos 



22,80 E



Espaldita de cabrito al horno 



29,70 E



Pollo de payés a la cazuela con langostinos 



22,95 E



Pies de cerdo rehogados con ciruelas y piñones 



15,95 E



16,80 E



SIMPLEMENTE CARNES CLÁSICOS Y RENOVADOS



Costillitas de cabrito a la milanesa 



19,50 E



Bisque de marisco con langostinos 



15,50 E



Txuletón de buey sin trabajo a la plancha con su guarnición (2 personas) 



Canelones de asado de tres carnes 



16,50 E



Txuletín de ternera como un roast-beef 



17,80 E



Macarrones a la barcelonesa 



13,55 E



Steak tartar cortado a cuchillo 



22,50 E



La galleta de patata con huevos fritos de Calaf y jamón 



15,95 E



Tortilla abierta con butifarra del perol y trigueros 



13,55 E



Arroz socarrat de confit de pato y gambitas 



17,50 E



Arroz meloso de sepia (min. 2 personas) 



19,80 E / ración



23,50 E / ración



cincuenta años haciendo cocina “En caso de intolerancia al gluten, la lactosa u otras alergias alimenticias, por favor, avise a su camarero”



PAN DEL FREIXA Y ACEITE: 3,95 E DISPONEMOS, EN LA MAYORÍA DE PLATOS, DE MEDIAS RACIONES. 10% IVA INCLUIDO.



TO SHARE



FROM THE FISH-HOOK TO THE PLATE



Roasted meat croquettes 



2,00 E / unit



Codfish fritters 



2,50 E / unit



Toasted bread with tomato 



2,95 E 



Acorn-fed iberic ham Variety of cold sausages from Ripollés



27,00 E 



18,75 E



13,80 E



The kitchen garden in your dish 



10,75 E



Anchovies limed with citrus fruits, tomatoes and olives 



15,90 E



Asparagus with a light mayonnaise and pickles 



13,50 E



A lot of tomatoes with basil, pine nuts and tuna 



13,75 E



Sweet red peppers 



10,70 E



Crunchy bread with prawns and spring onions 



22,50 E



Our sauteéd squids with onion and tomato 



21,75 E



Grilled sole with vegetables Hake: with onion compote or “en papillote” with vegetables



27,50 E 



19,80 E



OVER A LOW HEAT



FRESHNESS Russian salad 



Fried codfish with tomato, plums and “alioli” (sauce made with garlic and oil)



“Fricandó” (stewed veal) with mushrooms 



22,50 E



Stewed beef tripes and snout with chickpeas 



15,85 E



Meatballs stewed with prawns 



22,80 E



Kid’s shoulder roasted with mushrooms 



29,70 E



Chicken stew with prawns 



22,95 E



Pork feet stew with plums and pine nuts 



15,95 E



16,80 E



SIMPLY MEAT VINTAGE AND RENEWED



Kid’s ribs “a la milanese” 



Seafood bisque with prawns 



15,50 E



Cannelloni stuffed with veal, chicken and pork 



16,50 E



Barcelona style macaronis 



13,55 E



Potato cookie with fried eggs from Calaf and iberic ham 



15,95 E



Open omelette with sausage and wheat asparagus 



13,55 E



Rice “socarrat” with duck confit and prawns 



17,50 E



Creamy rice with cuttlefish (min. 2 persons) 



19,80 E / portion



Grilled boned ox chop (2 persons) 



19,50 E 23,50 E / portion



Veal like a roast-beef 



17,80 E



Knife-cut steak tartar 



22,50 E



fifty years in the kitchen “For those who have food allergies, please, inform your server”



FREIXA’S BREAD AND OIL: 3,95 E WE CAN OFFER HALF PORTIONS IN THE MAJORITY OF THE COURSES. 10% TAXES INCLUDED.



C/ Sant Elies, 22 · 08006 Barcelona · T. 93 209 75 59 www.freixatradicio.com 
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Descarregar la SEM'17. Compartir et porta més lluny ... - Valencia.es 

sis mesos, l'Anell Ciclista ha sigut la via ci- clable més usada de ... València un premio por el conjunto de ..... 5K y










 








Feu clic aquí per descarregar la versió PDF - Ajuntament de Barcelona 

Caminos que llevan a los juegos Oriol Ripoll. 100 Barcelona vista desde Oxford ..... amb un jugador de futbol, però qual










 








Feu clic aquí per descarregar la versió PDF - Ajuntament de Barcelona 

aquest nou número de la revista Barcelona Metròpolis ens fem la ...... “Es lo que he leído en las revistas y lo que dice










 











Copyright © 2024 P.PDFDOKUMENT.COM. Alle Rechte vorbehalten.

Über uns |
Datenschutz-Bestimmungen |
Geschäftsbedingungen |
Hilfe |
Copyright |
Kontaktiere uns










×
Anmelden






Email




Password







 Erinnere dich an mich

Passwort vergessen?




Anmelden














