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Aus dem Suppentopf

NatÃ¼rlich mit besten Rohstoffen nach dem Reinheitsgebot von 1516, vom Auer BrÃ¤u Rosenheim gebraut und original abgefÃ¼llt. WUNDERBAR! 0,3 l 3,33. 
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Aus dem Suppentopf Speckknödelsuppe mit Lauchzwiebeln



5,00



Rahmige Suppe von der Pastinake mit Karottenchips



5,20



Abgeschmolzene Zwiebel–Breznsuppe mit Bier und Majoran



4,80



Brot- und Breznzeit Zweierlei vom Kas Frisch anbatzter Obatzda 4 und hausgemachter Brotzeitkas mit Radieserl, dazu Brezn



9,20



Roastbeef vom oberbayrischen Weidebullen mit hausgemachter Remoulade, dazu rösche Bratkartoffeln 14,90 Almkas mit Bergkäse, Kräuter-Robiola, Frischkäse und Andechser Bio-Käse, dazu Feigensenf und Salzbutter



11,50



Auer Brotzeitbrett´l Kaminwurz, kalter Braten, Südtiroler Schinkenspeck 4, Obatzda 4, Käse, Leberwurst 4, Entenbrät, Löwensenf, Breznstangerl mit Schnittlauch und Meerrettichfrischkäse, dazu unser Hausbrot



14,50



(das gibt´s auch für mehrere Leit´)



Salatblattl Isar-Caesar Salat angemacht mit Auer Salatsoße und Käsecroutons, dazu Scheiben vom San Daniele Schinken und dünn gehobelten Parmesan 4



11,90



Sennersalat mit warmem Ziegenkäse und Thymianhonig, überbackenem Lauchzwiebelbrot und unserem Wirtshausdressing



12,80



Auer Knödelsalat mit kleinen Semmelknödeln, Paprika, Feldsalat, roten Zwiebeln, dazu Stückerl von der Italienischen Salsiccia und angemacht mit Meerrettichdressing 13,90 Mühlbachsalat mit Senfkerndl-Vinaigrette, dazu gibt´s angebratene Stückerl vom Rinderfilet, in Knoblauch eingelegte Garnelen und Tomaten-Oliven-Bruscetta 15,50



Knödel – eine runde Sache! Spinatknödel auf Kirschtomaten- Rucolasoße, obendrauf ein bisserl Peccorino-Pesto



10,70



Knödel vom Andechser Bio-Käse auf frischem Blattspinat



10,90



Muskatkürbisknödel auf Apfel- Paprikagemüse mit Schmand



10,70



Hausgemachter Knödel vom Steirischen Tafelspitz, mit Rahmspinat und Schnittlauchsoße



12,80



„Das Knödeltrio“ Spinatknödel auf Kirschtomaten-Rucolasoße, Knödel vom Andechser Bio-Käse mit frischem Blattspinat, Muskatkürbisknödel auf Apfel- Paprikagemüse 14,80



Gebraten, gedampft und angeschwenkt Lachsforellenfilet im Kartoffelknödel-Burger mit rahmigen Wurzelgemüse, dazu Senf-Schalottensoße 16,80 Frisch gebackener Mini- Leberkas mit Kartoffel- Radieserlsalat, dazu Brezn und süßer Biersenf 3



9,90



Tölzer Bauerngröstl mit Braten-, Kartoffel- und Knödelstückerl, Zwiebeln, frischem Majoran und Ei, dazu Krautsalat 4



13,50



Schlutzkrapfen mit cremiger Birnen- Ziegenfrischkäsefüllung, dazu Parmesan- Walnussbutter



12,70



Bei uns lernt´s Jeder – das Kartoffelschälen



Dampfkartoffeln im Topf mit Schnittlauch–Kräuterquark



8,90



mit Südtiroler Rohschinken mit gebeizten Kräuterlachs mit Kräuter- Knoblauch Garnelen



13,50 14,80 14,90



Damit schmeckt es noch besser:



Aus Oma´s Garten: „Halbes Pfund“ Beilagensalat mit unserer hausgemachten Salatsoße Kleiner Speck-Krautsalat 4 Kleine Schüssel Kartoffel-Radieserlsalat



4,50 3,00 3,00



Wirtshaus Klassiker Eine königlich bayrische Rarität



Ofenfrische Altöttinger Hofente mit Apfelblaukraut und Kartoffelknödel Portion Hofente Halbe Hofente



17,20 21,50



Das ist was für echte Mannsbilder



Gegrilltes Bullensteak vom oberbayrischen Weiderind mit unserer Barbecue- und Kräuterbuttersoße, dazu gibt´s Kartoffel-Zucchini-Gröstl 23,50 Ochsenfilet mit Meersalz und Kräutern mariniert, auf Raddiccio-Risotto, dazu Limettenbutter & unsere Schalotten- Balsamicosoße 25,80



Sauereien Auer Bauernwürstl mit Specksauerkraut und unserem einzigartigen Biersenf3 9,80 Ofenfrischer Schweinebraten mit Kruste, dazu Münchens größten Kartoffelknödel und Speckkrautsalat



13,80



Spanferkelhaxe mit angeschwenktem Thymian-Spitzkohlgemüse, Speckknödeln und dunklem Bratensaft



15,90



Schnitzel vom Schwäbisch-Hällischen Landschwein, mit Meerrettich–Senf 3 paniert, dazu gibt’s Bratkartoffeln



Burschen-Reindl:



16,50



Rösche Hofente und Schweinebraten mit Kartoffel- und Semmelknödel, Apfelblaukraut und viel Soße pro Person 16,50



Bauernschmaus



Für zwei Leit´ oder mehr tischen wir das Wirtshaus-Pfandl auf:



Ein Gaumenkratzer von der Ente, saftiges Blaukraut, Spanferkelhaxe, Auer Bauernwürstl 4, Sauerkraut, ein paar Scheiben vom Schwein mit Krustn, Kartoffel- und Semmelknödel pro Person 19,80



Mehl- und Süßspeisen Millirahmstrudel mit ein bisserl Waldbeerenmus und warmer Vanillesoße



6,90



Gugelhupf von der weißen Toblerone mit kräftiger Kirschsoße, dazu weißes Schokoladeneis



7,20



Apfelschmarrn im Reindl serviert, dazu angerührte Preiselbeeren



9,50



Hausgemachter Milchreisknödel, in Kokoskrokant gerollt, auf sämiger Mangosoße



7,80



Batziger Schokobatz aus Vollmilchschokolade mit Mandelwaffel und beschwipsten Vanille-Birnen



6,90



Das „Daran denkst Du ewig Dessertbrettl“ mit goldgelben Apfelkücherln, Schokoladenbatz, himmlischen Milchreisknödeln, Gugelhupf von der Toblerone, Brombeer-Topfencreme, Millirahmstrudel, einem Haferl Eis mit Sahne und unserem ofenfrischen Apfelschmarrn, dazu Kirsch- und Vanillesoße (für zwei oder mehrere Leit´)



pro Person 14,50



Frostige Grüße vom Eisbach Isarflimmern Erdbeer6-, Bourbon-Vanille- und Zitroneneis6 auf Himbeerkompott mit Sahne



5,80



Wilder Waldbär Bourbon-Vanille und rotes Johannisbeereis mit frischem Landjoghurt, eingedickten Waldbeeren und Sahne



6,50



Frostige Früchtchen Joghurt-, weißes Schokoladen- und Zitroneneis6 auf frischem Fruchtsalat mit Sahne und Krokant



6,80



Und das sind unsere Eissorten: pro Knödel: Bourbon-Vanille, Schoko, Apfelstrudel, Erdbeer6, Zitrone 6, weiße Schokolade, Joghurt, rote Johannisbeere



1= Farbstoff, 2= Geschmacksverstärker, 3= Süßungsmittel, 4= Konservierungsstoffen, 5= Säuerungsmittel, 6= Zitronensäure, 7= Coffein, 8= Stabilisator, 9= Chinin, 10= Sulfite, 11= Antioxidationsmittel



1,50



Biere von Paulaner Frisch vom Faß: Original Münchner Hell Original Münchner Hell Original Münchner Hell Original Münchner Dunkel Hefeweißbier naturtrüb Hefeweißbier naturtrüb Dunkles Hefeweißbier Russ’n Halbe 6 Radler 6



Maß



Aus der Flasche: Paulaner Pils Roggen naturtrüb Leichte Weiße Alkoholfreies Weizen Weißbier-Zitrone Alkoholfrei Original Münchner Hell Alkoholfrei



0,5 l 0,25 l 1,0 l 0,5 l 0,5 l 0,3 l 0,5 l 0,5 l 0,5 l



4,20 2,80 8,10 4,20 4,40 3,40 4,40 4,40 4,20



0,3 0,5 0,5 0,5 0,5 0,5



4,00 4,20 4,40 4,40 4,40 4,20



l l l l l l



Auer Kraft-Bier



-Karl Valentin´s Lieblingsbier-



Das originaere Dunkle vom Wirtshaus in der Au mit 12,6 % Stammwürze und alc. 5,5 % Vol. Natürlich mit besten Rohstoffen nach dem Reinheitsgebot von 1516, vom Auer Bräu Rosenheim gebraut und original abgefüllt. WUNDERBAR!



0,3 l 3,33



Liebe Leit‘, habt’s einen Grund zum Feiern, sei es eine Hochzeit, eine Taufe oder einen anderen guten Anlass, braucht’s einen Raum für eine Tagung oder einen Vortrag, wollt’s einfach ganz was Besonderes, dann gibt’s nur eins unseren



Valentinsaal



Im Treppenaufgang roter Teppich, alte Deckenmalereien, hohe Säulen, eine lange Bar, eine Mischung aus stilvoller Romantik und bayrischem Charme - genau über dem Wirtshaus in der Au. Feiern und tagen könnt´s im Valentinsaal mit bis zu 200 Gästen. Seid‘s ehrlich, so was habt`s doch schon immer gesucht. Deswegen lasst Euch unsere Räumlichkeiten einfach mal zeigen....



Alkoholfreie Getränke Coca-Cola 1,5,6,7, Coca-Cola light 1,3,5,6,7 Zitronenlimonade 6 Spezi 1,5,6,7



0,2 l 0,2 l 0,5 l 0,5 l



3,00 3,20 4,00 4,00



Aranciata 6 Tonic Monaco 9 Ginger Monaco Lemon Monaco 9



0,2 l 0,2 l 0,2 l 0,2 l



2,90 3,10 3,10 3,10



0,5 l 0,5 l 0,5 l 0,5 l 0,5 l



4,20 4,20 4,20 4,20 4,20



0,2 l 0,2 l 0,2 l 0,2 l 0,2 l



3,20 3,20 3,20 3,20 3,20



Das sprudelt! Apfelschorle Orangenschorle Johannisbeerschorle Birnenschorle Mangoschorle



0,5 l 0,5 l 0,5 l 0,5 l 0,5 l



4,10 4,20 4,20 4,20 4,20



Cranberryschorle Sauerkirschschorle Maracujaschorle Ananasschorle Rhabarberschorle



Saftladen! Naturtrüber Apfelsaft Orangensaft Johannisbeersaft Birnensaft Mangosaft



0,2 l 0,2 l 0,2 l 0,2 l 0,2 l



3,10 3,20 3,20 3,20 3,20



Cranberrynektar Sauerkirschnektar Maracujasaft Ananassaft Rhabarbersaft



Bio Kracherl - Die Limonade vom Wirtshaus in der Au



Apfel-Waldmeister Himbeer-Rhabarber



0,33l 3,20 0,33l 3,20



Sauerkirsch-Zitrone Marille- Zitrone



0,33l 3,20 0,33l 3,20



Dem Brunnen entsprungen Hauswasser Adelholzener Adelholzener Naturell



0,2 l 2,40 0,25 l 3,20 0,25 l 3,20



Hauswasser Adelholzener Adelholzener Naturell



0,5 l 3,80 0,75 l 6,50 0,75 l 6,50



Heiße Getränke



„Münchner Mischung“ – Die Kaffeeröstung vom Wirtshaus in der Au! Die Rösterei Vits, gleich beim Isartor, röstet für uns Kaffeebohnen, die schmecken wie München eben ist: Frisch, intensiv und lebendig…



Großer Milchkaffee Cappuccino Espresso Doppelter Espresso Latte macchiato Heiße Zitrone



3,80 3,50 2,50 3,70 3,80 2,70



Kaffee Crème Entcoffeinierter Kaffee Schokolade mit Milch Schokolade mit Baileys Latte macchiato mit Karamel Haferl Eilles Tee



3,20 3,20 3,50 5,50 4,20 3,40



(Assam Special Broken, Rooibos Vanille, Kamillenblüten, Apfel-Früchte, Pfefferminze)



Weißwein: Grüner Veltliner QW Weingut Hellerschmid - Österreich 10 trocken, fruchtig ausgeprägt, leicht würziges Bukett



Chardonnay DOC Cantina Campagnola – Italien 10 feine Fruchtnote, harmonisch trocken



„Valentin Burgunder“ Grauer Burgunder – Deutscher Qualitätswein Weingut Geisser – Pfalz 10 -Sonderabfüllung für das Wirtshaus in der Aucharaktervoll und feinfruchtig mit eleganter Fruchtsüße



0,1 l 0,2 l 0,75 l



2,40 4,60 16,00



0,1 l 0,2 l 0,75 l



2,50 4,80 16,80



0,1 l 0,2 l 0,75 l



2,70 5,20 18,50



Valentin Burgunder – „Big Bottle“ Magnum 1,5 l



37,00



Sauvignon Blanc Weingut Geisser – Pfalz 10



0,1 l 0,2 l 0,75 l



2,90 5,50 19,80



0,1 l 0,2 l Aromen von reifen Birnen und frischem Gras, elegantes Fruchtspiel 0,75 l



3,00 5,80 20,50



Tannhammer Chardonnay-Sauvignon Weingut Alois Lageder – Südtirol 10



0,1 l 0,2 l 0,75 l



4,00 7,80 28,50



0,1 l 0,2 l 0,75 l



2,90 5,50 19,80



fruchtig frisch, typische Aromen mit Minze und Stachelbeere



Gavi Piercarlo Bergaglio – Piemont10



ausgesprochen duftige, feinfruchtige Nase mit Aromanuancen von reifem Südtiroler Obst



Roséwein: Blauer Zweigelt Weingut Groiss – Österreich



10



Duft nach frischen Erbeeren und Himbeeren



Rotwein: Lagrein Dunkel DOC Südtiroler Weinbauernverband 10 im Holzfass gereift, ausdrucksvoll, trocken



„Valentin Cuvée“ Cuvée – Deutscher Qualitätswein Weingut Geisser - Pfalz 10 -Sonderabfüllung für das Wirtshaus in der Auhochreife Waldbeeren und ein Spiel aus Kräuteraromen



0,1 l 0,2 l 0,75 l



3,50 6,70 23,50



0,1 l 0,2 l 0,75 l



3,60 6,80 25,00



Valentin Cuvée – „Big Bottle“ Magnum 1,5 l



47,00



Rubin Carnuntum QW -Zweigelt Sonderklasse Weingut Böheim – Österreich 10



0,1 l 0,2 l 0,75 l



4,80 9,20 34,50



0,1 l 0,2 l 0,75 l



5,30 10,20 38,50



0,1 l 0,2 l 0,75 l



6,60 12,80 48,00



0,2 l 0,5 l



3,50 6,80



0,2 l



6,50



Marillensecco, Limettenschnitz und Marillenmark, aufgefüllt mit Marillen- Zitronen Bio Kracherl



0,2 l



6,50



Prosecco Frizzante Colli Trevigiani 10



0,1 l 0,75 l



3,90 28,00



Marillensecco aus der Burgundertraube -Sonderfüllung für das Wirtshaus in der Au-



0,1 l 0,75 l



4,00 28,50



Champagner Moet & Chandon Brut Imperial 10



0,75 l



68,00



körperreich am Gaumen, ausdrucksvolle Weichselfrucht und feine Röstaromen



Cronos Weingut Sattler - Burgenland-Neusiedlersee 10 elegante Fruchtnote, dunkle Beeren, ausdruckvoll langer ausgewogener Abgang, trocken



Cornelius – Merlot Cabernet Weingut Schreckbichl - Südtirol 10 tiefe und konzentrierte Frucht, Aromen von schwarzen Johannisbeeren, Kakao, Zimt und Vanille



Weißwein- oder Rotweinschorle 10



„Monaco Sprizz“



Was Spritziges:



Prosecco, Apfelsaft und Holundersirup, mit Soda aufgefüllt



„Marillo Sprizz“



Eisgekühlte Schnapsideen Bauernobstler Williamsbirne



2cl 2cl



2,80 3,00



Himbeerwasser Kirschwasser



2cl 2cl



3,00 3,00



2cl 2cl 2cl 2cl 2cl 2cl



4,90 6,60 4,20 4,20 4,80 4,90



2 cl 2 cl 2 cl 4 cl 4 cl 4 cl 4 cl 4 cl 4 cl 4 cl 4 cl



4,80 4,60 3,20 5,80 5,50 6,50 5,60 5,50 6,80 9,50 9,50



„Wirtshaus Gsöff“



Das süffige Geheimrezept, im Flascherl abgefüllt 0,04 l 5,80



Edelschnäpse von der Brennerei Lantenhammer am Schliersee Williamsbirnenbrand Schlehengeist Sauerkirschbrand Marillenbrand Waldhimbeergeist Holzfaß-Enzian



2cl 2cl 2cl 2cl 2cl 2cl



4,90 4,90 5,50 5,50 4,90 4,20



Walderdbeerbrand Vogelbeerbrand Spezial Kräuter Holzfaß-Obstbrand König Ludwig Bierbrand Slyrs Whisky-Likör



Beerenbrand



Brand aus Johannisbeere, Himbeere, Holunderbeere, Stachelbeere und Heidelbeere -Sonderabfüllung für das Wirtshaus in der Au, der Destillerie Parzmair-



2 cl 4,90



Slyrs



Bavarian Single Malt 43% Erster und einziger oberbayerischer Malz-Whisky



2 cl 5,20



Spirituosen Sherry Fino Martini bianco Baileys Sambuca Ouzo Averna Ramazotti Fernet Branca Jägermeister Linie Aquavit Grappa Moscato



5 cl 5 cl 4 cl 4 cl 4 cl 4 cl 4 cl 4 cl 4 cl 2 cl 2 cl



4,50 3,90 5,50 5,40 5,00 5,40 5,50 5,50 5,20 3,80 4,60



Remy Martin VSOP Hennessy VS Osborne Veterano Tequila weiss / braun Vodka Absolut Bombay Saphire Gin Havana Club 3 Jahre Southern Comfort Jack Daniels Wild Turkey Glenmorangie



Cocktails Glaubt es oder nicht: Entgegen anders lautenden Gerüchten stammt der Cocktail nicht aus Übersee oder anderen fernen Ländern, sondern selbstverständlich aus Bayern. Denn schon unsere Ur-UrUrgroßväter haben es verstanden, Bier und sonstige Getränke in den verschiedensten Variationen zu genießen - ganz nach dem Motto: „Mia mischen, wia mia woi´n!“ Selbstverständlich gibt`s bei uns auch Whiskey Sour, Caipirinha oder einen Gin Fizz, aber wir sind der Meinung auch die Cocktailkarte kann ruhig mal ein bisserl anders sein – Also, Cheers, Salute und Prost!



Marillini



Birnenstückerl, Peachtree 6, gespritzt mit unserem Auer Marillensecco 6,50 Luis Havana Club weiß, pürierte Waldbeeren, Kokos, Ananassaft, Zitronensaft, Sahne



Isarwasser Wodka, Creme de Cassis, Mango-, Maracuja- und Zitronensaft Monaco Franze Zitronengrasgeist, Limetten, Lime Juice, brauner Zucker, aufgegossen mit Monaco Lemon Gugelhupf Gin, Zitronensaft, Granatapfelsirup 1,6, bayrischer Kirschnektar



8,50



7,50



8,80



7,20



Stenz Absolut Raspberry, Limette, Minze, Zitronensaft,



aufgegossen mit unserer Bio Himbeer-Rhabarberlimonade Watzmann Slyrs Bavarian Whisky Liqueur, Orangensaft, Zitronensaft, Honig



8,70



7,80



Valentin



Holunderblütensirup, Valentin Burgunder, Limette, Minze, Soda - und viel Liebe… Alpenmilch Milchshake aus Himbeeren, Milch, Zitronensaft und Vanillezucker



6,80



5,90



Bio-Zisch Brauner Zucker, Apfelsaft, Limettensaft, gespritzt mit unserer



Bio Apfel-Waldmeister Limonade



5,50



NATÜRLICH, EHRLICH, BAYRISCH… So könnte man gut bezeichnen was wir vom Wirtshaus in der Au in Hinblick auf unsere Produkte Tag für Tag aufs Neue für Euch umsetzen möchten. Bio-zertifiziert sind wir im Wirtshaus in der Au und in unserer Münchner Knödelei seit 2009, das allein langt uns aber nicht, denn Papier ist geduldig und unser Anspruch ist, dass der Grundgedanke von regionalen und nachvollziehbaren Produkten täglich auch gelebt und vor allem auch umgesetzt wird. Das fängt natürlich bei der sorgfältigen Auswahl der Lieferanten an und hört bei der professionellen Verarbeitung auf, denn letztendlich spielt das Produkt die größte Rolle. Dabei sind die einfachen Dinge - wie meistens im Leben- die besten: Unser ofenfrisches Malzbrot genauso, wie die Andechser Salzbutter oder unsere Bio Kracherl. Aber auch bei Enten, Eiern, Käse, Schweinefleisch und vielen anderen Lebensmitteln sind wir der Überzeugung, dass es in Bayern auf den Feldern, in den Seen und auf den Wiesen qualitativ sehr hochwertige Erzeugnisse für unsere Küche gibt. Denn eines ist klar: Es ist an der Zeit sich auf die wahren Werte zu besinnen- auf Natürlichkeit und Qualität! Euer Wirtshaus in der Au



Lugeder Enten Der Geflügelhof Lugeder ist ein bäuerlicher Familienbetrieb im Landkreis Altötting und seit über 30 Jahren in die Aufzucht von Gänsen, Haus- und Flugenten spezialisiert. Auf dem Lugeder Hof werden alle Tiere entsprechend ihrer Bedürfnisse respektvoll und artgerecht aufgezogen. Dies gilt insbesondere für die Ernährung, den Lebensraum und auch das soziale Gefüge der Tiere. Das Futter ist natürlich frei von chemischen Zusätzen, es besteht vor allem aus Gerste, Weizen und Mais, die auf dem Lugeder Hof angebaut werden. So gelangt ein Fleisch zu uns, das unserem Qualitätsanspruch und den Grundsätzen von Nachhaltigkeit und Gewissenhaftigkeit entspricht…



Wasserburger Bio-Käse Wasserburg am Inn- eine der schönsten und ältesten Städte Bayerns…. Das Inntal ist uraltes Kulturland, gewachsen und geprägt unter Anderem durch Milchviehhaltung. Dort beheimatet ist die Wasserburger Bio-Käse Manufaktur, eine Gruppe engagierter Landwirte und hochmotivierter Mitarbeiter die eines gemeinsam haben: das Wissen um naturbelassene Lebensmittel, alte Käsemeisterkunst und handwerkliches Molkereikönnen auf hohem Niveau. Für unseren Sennersalat verwenden wir ausschließlich den Wasserburger Bio-Käse, denn wir sind der Meinung, dass Ihr den Unterschied schmeckt…



Schwäbisch-Hällisches Landschwein Sein Markenzeichen ist der schwarze Kopf und das schwarze Hinterteil. „Mohrenköpfle“ nennen die Hohenloher daher liebevoll das Schwäbisch-Hällische Landschwein. Hier in dem idyllischen Landstrich im Norden Württembergs züchten und mästen die Hohenloher Bauern die alte Landrasse ganz wie früher: mit gesundem, gentec-freiem Futter aus der Region, in Ställen mit Stroheinstreu und möglichst viel Auslauf. Dieses Qualitätsschweinefleisch stammt direkt von den Hohenloher Bauern und wird im Wirtshaus in der Au von unseren Köchen zu zarten Schnitzeln verarbeitet. Bio Kracherl Zusammen mit der Kelterei Stadler aus Piding im Berchtesgadener Land tüftelten wir lange an unserer eigenen Limonade. Das Ergebnis kann sich sehen und vor allem gut trinken lassen, denn unsere Bio Kracherl sind vollkommen ohne Konservierungsstoffe und aus reinen Naturprodukten. Probiert´s die „Natur aus der Flasche“ in den Geschmacksrichtungen Himbeer-Rhabarber, SauerkirscheZitrone, Apfel-Waldmeister, Marille- Zitrone einfach mal aus und lasst Euch überraschen…



DE-ÖKO-006



Frühstück…



gibt´s jedes Wochenende und Feiertags von 10 bis 15 Uhr!



Ganghofer



12,50



Almöhi



13,50



König Ludwig



13,80



Räucherschinken4 vom Südtiroler Bergbauern, Bio-Rührei natur, knackige Karotten- und Gurkenstangerl mit Kräutertopfen, hausgemachte Marmelade, Andechser Rahmbutter, Brotkorb



Dreierlei alpenländische Käseschmankerl, gekochtes Bio-Landei, Schälchen mit Birchermüsli, frischer Obstsalat, Buttercroissant, hausgemachte Marmelade, Andechser Rahmbutter, Brotkorb, dazu gibt’s frischen Karottensaft 0,2l



Königlich bayrische Schinken4 - und Käseauswahl, Bio-Rührei mit Speck, Schnittlauch-Frischkäse, Landjoghurt mit Waldbeeren, Andechser Rahmbutter, hausgemachte Marmelade, Brotkorb, dazu gibt’s frischen Orangensaft 0,2l



Hochzeitsgstanzl



pro Person 15,50



Das gibt’s ab zwei, aber auch für mehrere Leit‘



Gebeizter Kräuterlachs, Rucola-Bio-Rühreier, hausgemachter Frischkäse, San Daniele- und schwarzgeräucherter Schinken, Mailänder Salami, knackige Karotten- und Gurkenstangerl mit Kräutertopfen, dreierlei Käse, frischer Obstsalat, zwei Buttercroissants, Marmelade, Feigensenf, Andechser Rahmbutter, Brotkorb, dazu gibt’s 2 Gläser Prosecco 0,1l oder 2 Gläser frischen Orangensaft 0,2l Bitte habt‘s Verständnis, dass wir bei den Frühstücksbrettl´n keine Änderungen vornehmen können!



Zum Frühschoppen Aloisius



2 Stück Weißwürscht‘ vom Metzger Bauch mit Händlmeier Senf und frischer Brezn 5,50



Halleluja



Rührei mit gebeiztem Kräuterlachs, dazu Frischkäse und gebratene Kartoffelstückerl 9,80



Blasius



In Butter geröstete Semmelknödelscheiben mit Rührei und Kirschtomaten 7,90



Da lachen ja die Hühner! Alle unsere Eiergerichte werden ausschließlich mit Bio-Eiern von freilaufenden, glücklichen Hühnern zubereitet! Ein gekochtes Bio-Landei



1,50 Bio-Rühreier mit Bergkäse



4,80



Bio-Spiegel- oder Rühreier natur 4,00 Bio-Rühreier mit frischen Kräutern Bio-Spiegel- oder Rühreier mit Schinken4 oder Speck



4,20



Eierspeis´ aus Bioeiern mit Schinken4, 4,80 Zwiebeln,Tomaten und Kräutern 5,20



Sooo gesund… Obstallerlei Smoothie aus Mango, Birne, Limette und Joghurt



4,80



Großer Früchteteller 7,80 mit Ananasstückerl, Birne, Orange, Apfel und Johannisbeeren



Orangen-, Karotten-, 4,00 oder Apfelsaft 0,2l-frisch gepresst (Die könnt’s auch gemischt haben)



Bircher Müsli aus Bayern 4,70 Bio-Müsli mit frisch geriebenen Äpfeln, Honig, Nüssen und Naturjoghurt



Karl Valentins „Damische Ritter“ In Milch eingeweichte Weißbrotscheiben mit Butter rausgebraten und in ganz viel Zimtzucker getaucht



5,10



Dicker Pfannkuchen mit Schokosoße oder fruchtigem Waldbeerenmus und Puderzucker



4,80



Das könnt’s dazu bestellen: San Daniele Schinken Mailänder Salami Bayrischer Schinkenteller4 Portion feine Leberwurst4 Kräuterlachs mit Frischkäse Kräuter-Robiola-Käse Meerrettich-Frischkäse Kräutertopfen Andechser Rahmbutter Nutella 4



8,50 4,80 6,60 2,70 8,10 4,50 2,50 2,30 1,20 1,00



Schoko-Muffin Buttercroissant Joghurt natur mit Honig und Nüssen Joghurt natur mit Waldbeeren Hausgemachter Obstsalat Ofenfrische Brezn Gemischter Brotkorb Breznstangerl Hausgemachte Marmelade Waldhonig



2,20 1,90 3,20 3,80 5,20 1,50 2,20 1,50 1,40 1,40



Liebe Gäste, Falls Ihr Informationen wünscht bezüglich Allergene oder Unverträglichkeiten, wendet Euch bitte an unsere Servicemitarbeiter und fragt nach unserer „Allergenliste“.
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Vorweg Aus dem Suppentopf Salate 

Die Klassiker. Wurstsalat mit frischem Bauernbrot. 7,50 â‚¬. WÃ¼rstletopf mit 5 verschiedenen WÃ¼rsten aus der Region dazu zweierlei Senf und Brotkorb. 9,80 â‚¬.










 


[image: alt]





Vorweg Aus dem Suppentopf Salate 

2016 Herr Doctor Q.b.A trocken. Riesling & Weißburgunder. Dr. Köhler | Rheinhessen. Apfel | Kernobst | Haselnuss lebendig | frisch | gute Balance. 26,00 €.
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Vorweg Aus dem Suppentopf Salate 

Die Klassiker. Wurstsalat * mit frischem Bauernbrot. 7,80 â‚¬. AllgÃ¤uer KÃ¤sspatzen* mit BergkÃ¤se und Weislacker, zweierlei Zwiebeln und kleinem Salat. 11,80 â‚¬.
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Vorweg Aus dem Suppentopf Salate 

Die Klassiker. Wurstsalat * mit frischem Bauernbrot. 7,80 â‚¬. AllgÃ¤uer KÃ¤sspatzen* mit BergkÃ¤se und WeiÃŸlacker, zweierlei Zwiebeln und kleinem Salat. 11,80 â‚¬.










 


[image: alt]





Vorweg Aus dem Suppentopf Salate 

Die Klassiker. Wurstsalat * mit frischem Bauernbrot. 7,80 â‚¬ *. AllgÃ¤uer KÃ¤sspatzen* mit BergkÃ¤se und WeiÃŸlacker, zweierlei Zwiebeln und kleinem Salat. 11,80 â‚¬.
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Vorweg Aus dem Suppentopf Salate 

„Der Löwe“ Sekt. 0,10 l 3,50 €. Aperol Spritz. 0,25 l 5,70 € *. Hugo. 0,25 l 5,70 € *. Rosato Mio. 0,25 l 5,70 €. Martini. Bianco | Rosso | D'Oro. 5 cl 4,20 €. Campari ...
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Vorweg Aus dem Suppentopf Salate 

Thomas Henry. Ginger Ale | Bitter Lemon | Tonic Water. 0,20 l 2,90 € ... Riesling & Weißburgunder. Dr. Köhler | Rheinhessen. Apfel | Kernobst | Haselnuss.
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Vorweg Aus dem Suppentopf Salate 

Vegetarischer double Cheeseburger,. Avocadocreme, Tomate, Gurke, Zwiebel und KÃ¤se dazu Pommes frites oder SÃ¼ÃŸkartoffel-Pommes. 14,90 â‚¬ *. LÃ¶wi-Burger.
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Vorweg Aus dem Suppentopf Salate AWS 

2,80 â‚¬ *. Cappuccino klein | groÃŸ. 3,20 â‚¬ * | 3,90 â‚¬ *. Milchkaffee. 3,50 â‚¬ *. Latte Macchiato. 3,60 â‚¬ *. Latte Macchiato mit Baileys. 5,20 â‚¬ *. HeiÃŸe Schokolade. 3,20 â‚¬. Glas Tee â€žSamova Bio-Teeâ€œ. Schwarzer Tee * | GrÃ¼ner Tee | 
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Vorweg Aus dem Suppentopf Salate AWS 

ObstbrÃ¤nde 2cl. Bodensee Obstler. 2,90 â‚¬. Bodensee Willi *. 2,90 â‚¬. Turra Enzian. 2,90 â‚¬. Schladerer ObstbrÃ¤nde 2cl. Himbeergeist. 3,90 â‚¬. Mirabellenwasser. 3,90 â‚¬. Alte Muehle Haselnuss. 3,90 â‚¬. Grappa 2cl. Nonino Grappa Merlot. 4,50 â
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Vorspeisen Aus dem Suppentopf Die neuen Highlights Regionale ... 

Allen gemeinsam ist, dass die Zutaten fÃ¼r die. BasisbrÃ¼he mindestens 24 Stunden kÃ¶cheln, .... Williams-Christ-Birne (40% Vol.) 2 cl â‚¬ 4,30. Mirabelle (42% Vol.).
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aus dem chinesischen pdf 

Meditations For Ordinary Part 2 Time Weeks 10 To 22, Biol 2404 Final Exam Study Guide Lonestar,. Blackberry Pearl 8100 Quick Start Guide, Briar Rose Jana ...
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Zucchini aus dem Ofen 

10 Minuten plus 20 Minuten backen. 3. Kartoffeln und Cherry-Tomaten auf dem Blech verteilen. Ca. 20 Min. in der Mitte des auf 200 Grad vor- geheizten Ofens ...
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FRISCH AUS DEM GARTEN 

Den Ingwer schÃ¤len und fein wÃ¼rfeln, mit 50 g Zucker,. Zimt und Quitten in einen Topf geben. Aufkochen las- sen, zugedeckt bei schwacher Hitze 15 Minuten ...
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aufbruch aus dem pdf 

than to buy them. If you read lots of books, it can be quite expensiveto buy them. Finally, aufbruch aus dem Pdf in electronic format take uphardly any space.
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Vertreibung aus dem Paradies 

es gÃ¤be nur das Traumland, aus dem ich kam: mein schwereloses Leben im ... Einige von ihnen rettete der Feind. Weshalb ... Was hatte mein Schlaraffenland plÃ¶tzlich .... ich es im Bett nicht mehr aus, kletterte vor Angst zitternd heraus, um bei.
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Aus dem Gemeindeleben 

Aufrichtiges Beileid an Lynne & Bill Kowalchuk zum Tod von Lynne's Mutter, Constance. DeGagne am 19. Mai, 2020. Herzlich gratulieren wir Adrienne ...
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Auszug aus dem Ebook 

Ich bin ein MÃ¤dchen, male mir Wimpern und einen schÃ¶nen Kussmund! Bekomme ich eine Schleife ans Horn? Ich hab dich zum. Fressen gern. GLÃ¼CKSKiND ...
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Mitteilungen aus dem Bundesarchiv 

nach Koblenz gekommen bin: Erstens natÃ¼rlich ..... Bei all dem bin ich guten Mutes, denn das Bun- ...... rale sowie der Ã„rzte, VeterinÃ¤re, Intendanten, Richter.
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Mitteilungen aus dem Bundesarchiv 

Meiner Familie, meiner Frau, meinen Kindern, ... rechtigten Partner in der europÃ¤ischen Archivwelt .... oder KI), auch Dritte Internationale genannt, war.
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Raus aus dem 0rchestergraben 

klÃ¤rte scherzhaft Fabian Heichele,. Tubist der Augsburger Philharmo- niker. In dem Akkordeonisten Konstan- tia Ischenko, der aus St. Petersburg kommt, fand er ...
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Energie aus dem Kosmos 

Rudolf Steiner, der buchstÃ¤blich ein neues Weltbild .... Rudolf Steiner, der Vater der Anthro- posophie, und .... platte (30 x 40 cm) angeschlossen, auf der alle ...
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aus baltischer vergangenheit miscellaneen aus dem ... AWS 

This particular Aus Baltischer Vergangenheit Miscellaneen Aus Dem Revaler Stadtarchiv Herausgegeben Von G. Von Hansen By Gotthard Von Hansen PDF start with Introduction, Brief Session till the Index/Glossary page, look at the table of content for add
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abbildungen aus dem gesammtgebiete der 

Read and Save Ebook abbildungen aus dem gesammtgebiete der theoretischpraktischen geburtsh lfe nebst beschreibender erkl rung as PDF for free at Online ...
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